A

OLMEZ AGACIN PESINDE/
ZEYTINIME DOKUNMA!

Akademisi

ggggggggggggggggggggggggg




EYT

ks
Y .
@ —_ |
L
& Al
» . :
. .
Y e 1 =k
L ~
F 4 L | b
z
" L]
§ i — w
@
* s ¢ ] P
. 4

*#iz
SLMEZ

..'- ” = : C -
% w
5 : g "
’ \
0 AGACIN PESI
© - i



iZMiR ZEYTIN SEMPOZYUMU

Olmez agacin pesinde/Zeytinime dokunmal!

Yayina Hazirlayan
Ekrem TUKENMEZ
Melek DEMIR

Yayin Koordinasyon
Ertekin AKPINAR

Grafik Tasarim ve Uygulama
Guiven TOROS

Fotograflar

Tolga OZMEN [Bu kitapta kullanilan fotograflar, izmir Zeytin Sempozyumu sirasinda, Ahmed
Adnan Saygun Sanat Merkezi'nde, ‘Olmez Agacin insanlar’ fotograf sergisinde sergilenmistir.]

Yonetim Yeri

iZMIR BUYUKSEHIR BELEDIYESiI AKDENiZ AKADEMISi

Mehmet Ali Akman Mah. Mithatpasa Cad. No: 1087, 35290 Konak-izmir
Tel: (0232) 293 46 13 Faks: (0232) 293 46 10

www.izmeda.org info@izmeda.org

Sertifika No: 22595

Basim Yeri

Din¢ Ofset Matbaa-1145/4 Sokak No:11/C Yenisehir-iZMiR
Tel & Fax: 0232 459 49 61-63 Sertifika No: 20558

Birinci Baski: Aralik 2015 Baski Adedi: 1000 ISBN:978-975-18-0192-0
ikinci Bask: Eyliil 2018 Baski Adedi: 1000 ISBN:978-975-18-0243-9

Bu kitapta yayinlanan bildiriler, yazarlarin kisisel goriisiinii yansitir.

Bu kitap, izmir Akdeniz Akademisi tarafindan yayina hazirlanmis olup, izmir Biiyiiksehir
Belediyesi’nin ticretsiz kiiltiir hizmetidir. izmir Akdeniz Akademisi’nin, bedelsiz yayinidir.
Biitiin haklar saklidir. Kaynak gésterilmeden tanitim icin yayimlanacak yazilar disinda, izmir
Akdeniz Akademisi’'nin yazili izni alinmadan codaltilamaz. Satilamaz.

Copyright © izmir Biiyiiksehir Belediyesi



ICINDEKILER

ACILIS KONUSMASI
S. Sirri AYDOGAN izmir Biiytiksehir Belediyesi Baskan Vekili 7

AGACTAN iNSANA
Nedim ATILLA Gazeteci, Slow Food Lideri, Yazar 11

OLMEZ AGACIN PE§iNDE
Ali Ekber YILDIRIM Gazeteci 15

—— 1. OTURUM
2 3 ORGUTLENME: ‘AGACLAR VE iNSANLAR...’

Tarimda, Zeytinde Kurtulus Var Mi?
Prof. Dr. Tayfun OZKAYA Ege Universitesi Ziraat Fakiiltesi Emekli Ogretim Uyesi 25

Tiirkiyeli Ciftciler icin Yeni Bir Orgiitlenme Modeli: Ciftci Sendikalari
Adnan COBANOGLU UZUM-SEN Genel Baskani 29

Kirsal Kooperatifcilikte Gédence Ornegi ve
izmir Kooperatifciligne Toplu Bir Bakis

Cagatay Ozcan KOKULU Gédence Kalkinma Kooperatifi Bagkani 33
Sorular-Katkilar 37
—  Il. OTURUM

4 1 ZEYTIN, ZEYTINYAGI VE KALITE: ‘DOKUSUNDAN KOKUSUNA...’

Zeytinyaginda Kalite ve Karar Agaclari
Dr. Oya KOSEOGLU Bornova Zeytincilik Arastirma istasyonu 43

Zeytinyaginin Duyusali
Meltem ZENGIN Taris Kalite ve Arge Midurs 48

Sofralik Zeytinde Kalite

Dr. Sahnur IRMAK Ulusal Zeytin ve Zeytinyad Komisyonu Uyesi 53
Sorular-Katkilar 57
I11l. OTURUM

6 1 ZEYTiN VE URUNLERi, URETIM TEKNIKLIiLERi VE VERIMLILIiK:
‘TARLADAN MUTFAGA...’

Sofralik Zeytin Uretim Teknolojilerinde Gelismeler
Doc. Dr. Hatice Kalkan YILDIRIM Ege Universitesi Gida Mithendisligi Bélumii Ogretim Uyesi 63

Zeytin Bahcelerinde Kalite
Ogr. Gor. Miicahit KIVRAK Balikesir Universitesi Edremit Meslek Yiiksekokulu Ogretim Uyesi 69




Siirdiiriilebilir Zeytincilik
Yrd. Dog. Dr. Zafer CAN Ege Universitesi Ziraat Fakiiltesi Ogretim Uyesi 73

SLOW FOOD OZEL OTURUMU

Anadolu’da Zeytinin Gen Kaynagi
Samir BAYRAKTAR Slow Food izmir Bardacik Birligi Uyesi 81

Slow Food, Slow Oil

Prof. Dr. Defne KORYUREK 83
Uluslararasi Slow Food Konseyi Uyesi, Fikir Sahibi Damaklar Konviviyumu Lideri

Slow Food-Lezzetler
Semsa DENIiZSEL Uluslararasi Asc

86
Anadolu’dan Zeytin izlenimleri
Nilhan ARAS Gazeteci, Slow Food Ankara Birligi Uyesi 87

IV. OTURUM
9 1 HUKUKSAL VE TEKNiK ALTYAPI: ‘ZEYTIiNLE HUKUKUMUZ VARY’
Bir Hukuk Seriiveni: Zeytin
Murat Fatih ULKU Avukat 93
Yirca Ozelinde Zeytinde Hukuksuzluk!
Deniz BAYRAM Avukat 97
Bu Nasil Hukuk?
Sehrazat MERCAN Avukat 103
Sorular-Katkilar 107
V. OTURUM

41 1 1 zevrin VE TASARIM: ‘ZEVTINE DOKUNUNCA...!
Uretici Goziiyle Kalite Kavramlari ve Ambalaj Arasindaki iliski
Umur Kemal 0ZANOGULLARI Seferihisar Zeytin Ureticileri Birligi 2. Baskani 113
Markalasmada Ambalaj Tasarimin Rolii
Dr. Orhan IRMAK Endistri Uriinleri Tasarimcisi 117
Sise Tasarimi Temel Kriterleri,
Basarili Zeytinyag Sisesi Tasarimlari ve Uretme Sorunlar
Gamze GUVEN Endiistri Uriinleri Tasarimcisi 121

Sorular-Katkilar 125




VI. OTURUM
1 3 1 MARKALASMA, TANITIM, PAZARLAMA, KONUMLANDIRMA, DAGITIM:
‘ZEYTiNiN ADI YETER...’

Markalasma Siirecinde Taris Zeytinyagi

Cengiz DIKMEN Taris Genel Midiirii 133
Diinya Markasi Olma Yolunda Tiirk Zeytinyad
Chirstopher DOLOGH Kristal Yaglar Genel Muduriu 137
Zeytinyagi ve Markalasma Siirecine Genel Bakis
Ekrem OZER Ozaltun Tarim Uriinleri Genel Koordinatérii 141
Zeytin ve Kadin
Pelin Omuroglu BALCIOGLU OLIVURLA Zeytin&Zeytinyad: Ureticisi 145
Butik Zeytinyaginin Odiillere Varan Oykiisii
Selin ERTUR Selativo, Zeytinyadi Eksperi, Ureticisi 149
Sorular-Katkilar 151
VIil. OTURUM
1 5 TARIM TURIZMi/GURME TURiZMi:
‘TANESi AVUCLARIMDA, TADI DAMAGIMDA KALDL...’
Zeytin ve Bélge Kiiltiirii Uzerine Kurgulanmis Bir Yasami Paylasmak
Yrd. Doc. Dr. Betiil GZTURK izmir Ekonomi Universitesi Mutfak Sanatlar Enstitiisii Bslim Bagkani 157
Gecmisten Gelecege Zeytinyadl ve Yasam:
Yerel Turizmin Gelistirilmesine iliskin Gercekci Hayaller
Prof. Dr. Artun UNSAL Yazar, Gurme 161
Turizmin Cesitlendirilmesi, Nitelik ve Pazarlama
Serdar CELENK izmir Turist Rehberleri Odasi Bagkani 167
Diinya’da ve Tiirkiye’de Zeytinyadi Miizeleri
Dog. Dr. Levent KOSTEM Kostem Zeytinyad Miizesi Kurucusu 170
Ortak Akil, Kent Bellegi Olusturma, Cografi Konumlandirma ve Yontem
Yrd. Dog. Dr. Koray VELIBEYOGLU izmir Yiiksek Teknoloji Enstitiisii Mimarlik Fakiiltesi Ogretim Uyesi 175
Sorular-Katkilar 181
iZMiR ZEYTIN SEMPOZYUMU ZEYTiN SONUC BiLDiRGESI 182
KAPANIS KONUSMASI: ‘ZEYTIN AGACI VE BARIS’
Sefa TASKIN Bergama Belediye Baskani 1994-1999 Donemi Baskani 185







S. Sirrt AYDOGAN
[izmir Biiyiiksehir Belediyesi Baskan Vekili]

Izmir'in tarih boyunca en énemli 6zelligi, bir liman kenti olmasidir. Bu kent, binlerce yillik li-
man ve ihracat karakterini halen strdiriyor. izmir'e, dogudan veya batidan kim gelirse gelsin
mutlaka bir sey birakiyor. izmir'den her gidenlerde, bir sey alip géturtyor. Akliniza gelen her
konuda, izmir buyik bir kiltur birikimine sahiptir.

Izmir Buytksehir Belediyesi, izmir'in demokrasi kiltarine uygun yéntemle Ekim 2009'da, iz-
mir Kultar Calistayi'ni topladi. Akademisyen, sanatci, gazeteci, mimar, tarihci gibi kendi alan-
larinda uzman, yize yakin katilimciyla gerceklestirilen tartismalar sonucunda, izmir'in vizyo-
nu belirlendi. Kultar Galistayinin belirledii, izmir vizyonunun disinsel ve érgitsel yukini
ustlenecek kurum olarak da izmir Biiyuksehir Belediyesi'nin, ‘izmir Akdeniz Akademisi’ adiyla
bir yap1 olusturmasi gundeme geldi. Yogun calisma ve tartismalarin arkasindan bigimlenen
‘Izmir Akdeniz Akademisi’, Eylul 2013 tarihinde faaliyetlerine bagladi.

Akademi, Izmir vizyonuna referansla ‘Tarih, ‘Tasarim, ‘Ekoloji’ ve ‘Kiltir Sanat’ olmak iizere,
dort temel 6ncelikli galisma alani belirlemistir. Izmir Akdeniz Akademisi, stratejisi dogrultu-
sunda ilk olarak Kasim 2014 tarihinde, Akdeniz ulkelerinin tarihi, kulturel ve siyasi birikimle-
rinin tartisildigi oturumlarla, ‘Uluslararasi Akdeniz Tarihi, Kaltura ve Siyaseti Sempozyumu'nu
gerceklestirdi. Akademi, Nisan 2015 tarihinden itibaren Akdeniz'i birlestiren zeytin agacinin
ve zeytinyaginin bu bélgedeki sertivenini ele aldigi bir konferans dizisi gergeklestirdi. Bugun-
de, Izmir Biiytksehir Belediyesi Akdeniz Akademisi, Akdeniz'in kutsal bitkisi zeytin agacinin
ve zeytinyaginin bélgedeki seriivenini, ‘izmir Zeytin Sempozyumu' ile gindeme tasiyor.

Dikkat ederseniz, en eski ¢caglardan beri Izmir'in odaginda da zeytin var. Incirin ve izimun
de oldugunu biliyoruz. Baz1 seylerin ne zaman baslayip, ne oldugunu tam bilemiyorum ancak
bu bélgenin sarapgiligini da biliyorum. Ama odak noktasi, butin bu bélgelerin urettigi genclik
iksiri, saglk iksiri, zeytin ve zeytinyagidir. Bu bélgenin, en buyuk 6zelligi budur. Antik kentler-
de de, Osmanli déneminde de, bugiin de gercekten zeytin ve zeytinyag: cok 6nemli. Ilk zeytin
isleme atélyelerinden birisinin, Urla'da kurulmus olmasi da bunun bir ispatidir.

Hangi konuda olursa olsun, izmir'de yapilan biitin sempozyumlari énemserim. Ciinkil sem-
pozyumlar, bilenin bilmedigine bir sey 6grettigi, yanlhs bilgilerin duzeltildigi, ileriye dénuk
daha buyuk hareketler yapabilecek fikirlerin olustugu toplantilardir. Akdeniz Akademisi, bu-
gunkt konuyu cok guzel ve yerinde se¢mis; zeytin. Hakikaten bizi ve Dunya'yi da ilgilendiren
bir durum bu. Zeytinin yetistigi ve en ¢ok kullanildig: bélgeler belli. Ama biz kendimizi, ya
anlatamamigsiz ya da 6nemsememisiz. Artik Uzak Dogu'ya, Amerika'ya bunu tanitarak, yavas
yavas butin Dunya'ya agiliyoruz.



1977-1980 yillan arasinda, Bornova Belediyesi baskaniydim. Her Bornovalinin, zeytinle ilgili
konusacak bir hikayesi vardir. Bornova'da dogup, Bornova'da buyudaysen zeytinle ilgili bir hi-
kayen vardir. Cocuklugumda, bodrumu olan iki katl bir evimiz vardi. Bodrumda, ¢inkodan va-
rillerde un, fasulye, seker gibi uriinler olurdu. ingiltere'den gelme, iki tane de buyik lancamiz
vardi. Bu lancalar, yuz kilo kadar zeytinyag: alirdi. Etraflan hayikla érala sap: olan lancalarin
ustinde de, Portekiz'den gelme biyuk bir mantar vardi. Bornova'da, i¢-dort zeytinyag: fabri-
kasivardi. Rahmetli babam gider fabrikalardan iki, ¢ sise yagdi alip eve getirirdi. Aksam sanki
bir merasim yapilir gibi yaglarin birazi ¢i§ yenir, o yaglara biraz bir yumurta kirilir daha sonra
alinacak zeytinyagina karar verilir; gidilir alinirdi. Zeytinyag: fabrikalarini dolasip, o kokuyu
almaya calistifimi hatirliyorum.

Yalniz, 1980 ve sonrasinda gelen, on bes-yirmi yilda ¢ok aci gunler yasadik. Butun zeytin agac-
lar, kesilmeye baslandi. Cunku bir aile tarimi olan zeytin, cocuklarin okutulmasiyla zayifladi.
Bizim dénemimizde, “okuyup adam ol” derlerdi. Okuyup devlet gérevine baslanmasi, girilmesi,
tarimdan kopmak anlamina geliyordu. Aile ziraattan ¢iktigi zaman zeytinci para kazanamads,
kazanmasi da mumkun degildi. Cunku aile, bedava isciydi. Simdi tarlay: parayla surdurecek-
sin, Urunu parayla toplatacaksin onunda karsilig: olmayinca, zeytincilik zamanla Bornova'da-
bitti. Ve agaclar, kesilmeye basladi. Bu agacglarin kesilmesi, 0 zaman beni derinden yaralamisti.

Son yillarda, zeytinde bir toparlanma gézukuyor. Ege Bolgesi'nin her yerinde 6zellikle de Ak-
hisar, Ayvalik, Aydin'da, zeytin énemli bir Uran olarak korunuyor. Bu tur konferans ve sem-
pozyumlar, zeytin bélgelerinin bulundugu her yerde yapilmalidir. Uretimin daha iyi ve daha
saglikl yapilmasi, herkese 6gretilmelidir. Artik randevulu sistemlere gegmek gerekiyor, zey-
tinya@ icin fabrikadan randevu alinacak ona gore bir gun 6nce mahsuliunu toplayacak. Yer-
dekileri toplayacak, onu da baska birine satacak. Yoksa gunlerce, haftalarca bekletilen zeytin,
yerden ve ajactan taze toplananlarla birlikte karistirilarak hepsi rafineriye gidiyor, zeytinyagi
elde ediliyor. Bunlari da yapalim ama kalite sorununu unutmayalim.

Izmir, ‘Gurme Kentler Birligi'ne katildi. Burada, 6nemli 6zelliklerimizden biri zeytinyag: ve
zeytinyaghlar. izmir'i, Dinya'ya tanitirken bu konumumuzu iyi ifade etmeliyiz. Biz, gurme bir
kentiz. Yemek yapmayi severiz, yemeklerimizde zeytinyagi kullaninz.

Izmir Buyiksehir Belediyesi olarak, tarima en buiytk destedi veren belediyeyiz. Turkiyede,
Tanimsal Hizmetler Daire Baskanliji'ni1 kuran tek belediyeyiz. izmir'in ¢iftgisine her konuda
yardim edip, kooperatifleri destekliyoruz. Butun kdy yollarini, ova yollarini, zeytinlik yollarini
yapiyoruz. Bunu daha temiz bir Gretim icin, artirarak sirdarayoruz. Bununla da iftihar ediyo-
ruz. Turkiye'de, bunu biz baglattik. Tarkiye'de, Izmir Buytksehir Belediyesi tarima acik destek
vermistir. Trilyonlar gitmistir, karsiligini bu halk, bu izmir ¢gok daha fazlasiyla alacaktir. Bu
calismalarimiza devam edecegiz, bunu da burada belirtmek isterim.

Sempozyumda bircok konuda konusma, tartismalar olacak. izmir Zeytin Sempozyumu'nun
ileriye dénik, izmir'imize, halkimiza, ¢iftcimize, zeytincimize gok biytk yararlar saglayaca-

gina inaniyorum.
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Nedim ATiLLA
[Gazeteci, Slow Food Lideri, Yazar]

Ahmed Adnan Saygun Sanat Merkezinin bu salonunda, zeytine goénul vermis bu kadar gu-
zel insani gérmek gercekten buyuk mutluluk veriyor. Ali Ekber Yildinnm arkadasimla, benim
meslegim gazetecilik. Tarimdan s6z agilinca, bircok mevzuda oldugu gibi zeytin konusunda
birbirine ¢ok yakin distunen insanlarnz.

Sempozyum programinda, ‘Slow Food Ozel Oturumu’ var. ‘Slow Food Ozel Oturumu'nda da séy-
leyecedim ama burada bastan ilan edeyim... Zeytin ve Slow Food, Ui¢ s6zcuge dayali; iyi, temiz
ve adil... Zeytin; iyi bir UrQn, temiz bir Gran, adaletli bir artn. Zeytine génul vermis herkesin
iyi, temiz ve adil oldugunu kabul ederek soze baglamak istiyorum. Ontmuzdeki yillarda, bu
cografya uzerinde gergeklestirmeyi planladijimiz énemli islerden de bahsedecegiz. Agilis ko-
nusmasl yapan, Sayin Baskan Dr. Sirr1 Aydogan‘a ¢ok tesekkur ederiz.

Izmir Buytksehir Belediyesi, diger belediye yoneticileri, degerli yoneticileri, Ulusal Zeytin
Zeytinyagi Konseyi baskanimiz ve zeytin sektéruntn 6nemli insanlariyla bugtn bir aradayiz.
fzmir Akdeniz Akademisi'nin bu sempozyumu diizenlemesi, gok seving verici bir sey. Cunka
Akdeniz zeytinsiz olmaz, zeytin Akdeniz'siz olmaz. Tarihin, arkeoloji, epigrafi, numuzmatik,
sosyoloji, sosyal antropoloji, edebiyat, halk bilimi, mimarlik da zeytinsiz dusuntlemez. Bu bi-
limlerin tamamina $6yle bir dokundugumuzda, bu disiplinlerde mutlaka zeytinle karsilasiyo-
ruz. Bu nedenle, izmir Akdeniz Akademisi yénetimini, zeytin tercihinden 6tirt kutlamamiz

gerekiyor.

Zeytin, her anlamda aydinhiktir, aydinlanmadir. Zeytin, dinler tarafindan kutsanmais bir trtin-
dur. Bir urtin, durup dururken dinler tarafindan kutsanmiyor ya da medeniyetlerin simgesi
haline gelmiyor. Cunku dinler tarafindan kutsanan urunler, -zeytin, 0zim, incir- birer bereket
ve sifa kaynagidir. Izmir Zeytin Sempozyumu'na, ilkemizin farkli yerlerinden gelen dostlari-
miz var. Aslinda hepiniz, zeytin cografyasina geldiniz. Burada yasayanlar da ¢ok iyi biliyorlar
ki, bizler zeytin cografyasi insanlaryiz. Antik Cag'daki adiyla séyleyelim; bulundugumuz yer
Elea yani Aelois’'in kenari. Aslinda, Aelois ya da Eleya butun dillere daha sonra ‘oil’ sézctiguna
de tasimis olan yani zeytinin limanini, zeytinin iskelesini tagimis olan bu liman, bu cografya-
da bin yillardir hep ayni dykuyu yasiyor. Bu yil da, Eylul ayinin sonundan Subat ayinin sonuna
kadar hep ayni seyler yasanacak, bin yillardir oldugu gibi. Eylil, zeytin mevsiminin, zeytin
senliginin baslangicidir ve Ocak sonuyla, Subat basina kadar her yer mis gibi zeytin kokacak-
tir. Bagkan Sirri Aydogan, az 6nce “Zeytinyagdi fabrikalarini dolasip, o kokuyu almaya galisti-
gimi1 hatirhiyorum” diyordu ya evet o kokuyu alirsaniz. Mis gibi bir kokudur o, bilene mutluluk
veren kokudur. Cunku bereket demektir, bolluk demektir, asirlik zeytin agaclarindan gelen
saghigin haberi demektir. Once gagla yesili bir agag stizillecektir, erken hasat meyvelerin suyu



sikildiinda kalanlar ya kirilacak, ya ¢izilecek, ya salamura edilecek kisacasi bitmek bilme-
yen bir emek verilecek. Sonbaharin erken hiiznine baslayan bu zahmetli seriven, bin yillardir
ayni hevesle tekrarlanacaktir. Hani iran'li saire, “Heves nedir?” diye sorduklarinda, “Kirk sair
olsam, yazamam bir hevesi” diye verdigi cevap gibi... Zeytin, sézumun basinda séyledigim gibi
iyi, temiz ve adil arandur; onun 6tesinde, hevesin trantdir. Zeytini sevmeyen, zeytincilik ya-
pamaz. Cunku zordur, agirdir.

Turkiye'nin bilinmeyen bir 6zelligi, zeytini sofrada 6zellikle kahvaltida tiketme gelenegidir.
Gurcistan ve Azerbaycan'a baktifimda, kahvaltida zeytin tiketmenin, bir miktari var. Yeni yeni
Yunan adalarina da tasindi bu kaltar. Ulkemizden o adalara, gok giden olup da isteyince artik
onlar da sabah kahvaltisinda, salamura zeytin ¢ikariyorlar. Nefis sofralik zeytinler arettigimi-
zi, rahatlikla soéyleyebiliriz.

Zeytin agaclarl, muhtesem govdeleri, dért mevsim dékilmeyen gumus yapraklar, heybetli
dallaryla, insan1 kendisine hayran birakirlar. insan durup durup, bir daha bir daha seyretmek
istiyor. Zeytin agacinin, hentz tarihin bile hesaplayamadigi zamanlardan gelmesi de ¢abasi.
Masallarin yaninda tim din kitaplarinda, bilinen batun ritaellerde zeytin ve zeytin agaci var
ve agikcasi varliklarin da, o guzelliklere borglular. Bilinen bir hikaye var: Zeus, “Gidin bana
yeryuzundeki en faydali aranu getirin, en iyisini getirene 6dal verecegim” diyor. Osedon ve
Athena finale kaliyorlar. Osedon ¢ disli ¢catalini sapladigi kayayi, bir ata dénustariayor ve “Bi-
tun Dunya'y: fethetmeniz i¢in size bu ati armagan ediyorum” diyerek yere sapladigi mizragi-
n1, zeytin agacina donusturuyor. Sonra, “Ben zenginlik ve bereketi butun insanliga armagan
ediyorum. Olmezligi armagan ediyorum” der. Bunun tizerine Athena, sehrin Tanrigasi oluyor.

Bergama Athena Tapinagi, bilinenlerin en buiytklerinden bir tanesidir. Bugun, Atina'dakinden
de buyuk bir Athena Tapinagi'na sahibiz. Ama zeytinin hikayesi, Zeus'tan ¢ok 6éncelere gider.
Hani sairimizin, “Adem ile Havva diinkii cocuk sayilir” dedigi gibi bu cografyada eski Misirlilar-
dan, Anadolu'nun o eski halklarina kadar herkes, zeytin agaci yetistirmeyi ve zeytinyagi elde
etmeyi cok 6nemsemisler. Misir'da, Isis diye zeytinyag: Tanrigasi var. Semavi dinlerin kitapla-
rinda da var; Musevi inancinda Tevrat'ta kutsal agag, Incil'de hayat agaci, Kur'an-1 Kerim'in Nur
Suresi'nde, “Mubareketti’'n-zeytunettin” ifadesi var.

Iste, butin bunlar bize ¢ok énemli bilgileri tagiyor. Expo'va Kkatki saglamak icin Nezih
Oztare'yle birlikte, Izmir'in EXPO 2015 adaylii gergevesinde, Saglik Yurdu Bati Anado-
lu [Tarkge ve Ingilizce, 2007] kitabini hazirlamigtik. Kitapta, Izmir Arkeoloji Muzesi'nde
bulunan mezar stilinin goértntilerini yayinladik. Yazit Gizerinde; “Sadece iyi insanlar zeytin
dikebilir"yaziyordu. Yani Antik Cag'da, Bat1 Anadolu'da sadece iyi insanlarin zeytin tarimi yap-

masina izin verildigi yaziyor.

Sézumun basinda da soyledigim gibi; zeytin iyi, temiz ve adil bir agactir. Tarimini da, guzel
insanlar yapmalilar. ilk zeytinyag: tretimiyle ilgili ipuclarinaysa; Nizip'te, Gaziantep'te, Mar-
din'de rastliyoruz. Bilim, zeytinin anavatanini Mardin, Kahramanmarag, Hatay ti¢geni oldugu-
nu belirtiyor. ‘Slow Food Ozel Oturumu'nda Samir Bayraktar, o bélgedeki Antik Cag'in en eski
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zeytin agaclarindan bu yil nasil zeytinyad: ¢ikartacaklarini, Nizip'ten nasil zeytinin gen kay-
nagina ulasip, o zeytinyagini tireteceklerini anlatacak. iste muthis bir yolculugun hikayesi...

fzmirli Homeros, zeytin agaciyla yan yana disiinmemiz gereken 6nemli bir kimlik. Bayrakli'da
bir Athena Tapinag: var. Akil ve mantigin tapinagdi orasi. Cinka, Athena akli temsil ediyor.

Prof. Dr. Given Bakir hocamizin, Urla'da ayaga kaldirdi§: Antik Cag doneminden kalma zey-
tinyagi isliginde kullanilan teknik bizlere, iki bin alt1 yuz yil 6nce de zeytinyaginin kaliteli bir
sekilde uretilme ¢abasini gdsteriyor. Ama orada uretilen zeytinyagi, sadece lezzetli yemek-
lerde kullanilmiyor ve kentleri de aydinlatiyordu. Zeytinyagdi, hem kentleri hem de insanlarin
akillarini aydinlatiyordu.

Bildiginiz gibi zeytin bereketin, zeytin dali da barisin semboludur. Bagka hemsehrilerimiz var
zeytini anan; Istankoy'lt Hipokrat, kendisi aslinda Halikarnas'ta [Bodrum] yetigmistir, Hipok-
rat, “Yiyecegin ilacin olsun, ilacin da yiyecedin’, “Zeytinyagdi, yemek i¢cin sadece yararh degildir,
gereklidir” der. Ginumuzun hekimleri de, “Sadece yararli degil, gereklidir” derler. Zeytinyagi;
anti-viral, anti-bakteriyel, anti-nikotik etkilerini anlatacak kadar tip biliminden anlamiyorum
ama ¢ok yararli oldugunu biliyorum.

zmir Zeytin Sempozyumu'nun alt bagliklarindan birisi de; ‘Zeytinime Dokunma! Ne gtzel bir
cumle... Son yillarda zeytin agaci, Anadolu topraklarinda bildiginiz uzere hak ettigi var olma
savasini veriyor. Ayvalik Ticaret Odasi'nin, bundan on yil 6nce ilk girisimleri basladiginda zey-
tinyad: tuketimi kisi basina yilda, 0,8 litreydi. Hem daha fazla zeytin agaci dikiyoruz, hem de
kisi basina zeytinyag: tuketimimiz ¢ok az. Baskan Sirr1 Aydogan'nin dedigi gibi, yetmis bes
milyonluk tlkede, yiz otuz milyon-yuz elli milyon kilogram zeytinyagdi tuketilmesi kabul edi-
lemez. Girit'te otuz litre, italya'da yirmi iki litre, Yunanistan genelinde on sekiz litre, Fransa'nin
guneyinde yirmi bes litredir. Turgutlu'yu gectikten sonra zeytinyagi bulamiyoruz. izmir'in bes
yildizl otellerinde, sabah kahvaltilarinda maalesef zeytinyagdi ¢cikmiyor. Turistik bélge Antal-
ya'daki, butun o gerit boyunca zeytinyag: ¢ikmiyor. Ascilarla konusuyoruz, baska panellerde
bir araya geliyoruz, “pahali” diyorlar. Cinku agsgilari, bir satin alma mudura gibi kullaniyor otel
yonetimleri. Ama su kars1 adalarda kugucuk bir pansiyona gitseniz, size sabah kahvaltisinda
zeytinyad1 getiriyorlar, 6glen bir sey yiyecekseniz masaniza once zeytinyagiyla, mis gibi zey-
tin konuyor. Biz onlardan daha iyilerini Uretiyoruz ama maalesef sunamiyoruz. Cok ciddi bir
zeytinyagdi egitimine ihtiyacimiz var.

Gastronomi agisindan, saglik agisindan, Akdeniz diyet etiki a¢isindan, insanin beslenmesinde
onemi buyuk ama bunun dtesinde ticaret anlaminda da énemi buyuk. Daha ¢ok zeytinyagi
ihrag etmeliyiz. Guzel ilkemiz Cumhuriyet'in ilaniyla birlikte, yurdumuzun zengin dogal kay-
naklarni en iyi bicimde degerlendirmeye yénelmistir. Bu kapsamda, ekonomik gtucun temel
6gelerinden, tarim sektérunun gelistirilmesine buyuk énem verilmistir. Bornova'da kurulan
Zeytincilik Arastirma Enstitast, buyuk Ataturk'an emriyle kurulmustur. Edremit Zeytincilik
Aragtirma Enstitiisi'ntn kurulus hikdyesini [maalesef, iranli gazetecilerden okuruz] oku-
duk, 6grendik. Mustafa Kemal, iran Sahi izmir'e geldiginde izmir'in valisi ve belediye baskani
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Kazim Pasa'ya verdi§i direktifle kurulan Zeytincilik Arastirma Enstitist’'nd anlatir iran Sa-
hr'na. Bunun uzerine Sah, “Ne giizelmis, bak bunun soyad: Girit olsun” der ve Kazim Pasa'nin
soyadini birlikte verirler. Kemalpasa'da, eski adi Nif olan yerde, Turkiye'nin en genis zeytin
agaci1 koleksiyonuna sahibiz ama biz o agaglarn korumakta zorlaniyoruz. Orada mithis bir
koleksiyon var, Turkiye'deki tim agaclar orada ama biz onlar1 koruyamiyoruz. Edremit Zey-
tincilik Arastirma Enstitisii, Manisa Horozkdy'de kurulan sofralik Uziim Enstitiist, Tekirdag
Murefte'de kurulan Saraplik Uziim Enstitst, Erbeyli'de kurulan Incir Enstitiisti gibi bunlarin
hepsi, Gazi Mustafa Kemal'in muthis 6ngoérasuyle kurulmustur. Ne yazik ki, Gazi'nin tasidigi o
uzak goruse, bugun sahip degiliz.

Zeytincilikte, gunt kurtarmaya dénuk degil, uzun vadeli ve gergekei yaklasimlara ihtiyacimiz
var. Thracatta zeytini agirlikl bir yere getirme ihtiyacimiz var. Onemli eksikliklerden bir tanesi
de, 1830 yilindan 1930°1u yillara kadar gecen, yuz yillik sureg icinde zeytinyagi endustrisiy-
le ilgili arastirmalar yetersiz. izmir'de, zeytinyag: fabrikasi isleyip sikim hanesi 1830-1940'l1
yillara kadar olan kismi yok, ondan sonra bagliyor, gok énemli bir endistri geligiyor. izmir'in
zeytinyad1 gecmisi Uzerine de arastirma yapmak zorundayiz. Ayvalik yani basimizda 6nemli
yerlerden biri, Ku¢ik Menderes, Buyuk Menderes, Gediz boyunca, butin kiyilarda zeytin tre-
timi var. Buttn bunlarn ve izmir merkezdeki zeytinyad: tretimi gegmisini aragtirma, belki de
Ahmet Piristina Kent Arsivi ve Muzesi'nin [APIKAM] ¢caligmalarini bekliyor.

Izmir'in igindeki zeytin ekonomisine bakmak igin, sevgili meslektagim Ali Ekber Yildinm'a

sozu vermek istiyorum.



Ali Ekber YILDIRIM
[Gazeteci]

Panelden 6nce, Nedim Atilla'yla konusmadik. Sanki, dogal bir gérev bélumu oldu. Nedim Atilla,
her zamanki gibi engin bilgisi ve tecrubesiyle zeytinin mitolojisini, saghigini, gastronomiyle
iligkisini anlatti. Bana da, isin ekonomi bélumu kaldi. Tarnim konusunda yazi yazan ve daha
cok isin ekonomisiyle ilgilenen bir gazeteciyim. Agilis oturumunda, aslinda ¢ogunuzun bildigi
bilgileri, iki giin boyunca neler konusacagimiza dair bir ¢gerceve sunmak istiyorum.

Oncelikle, Izmir Akdeniz Akademisi'ne gergekten gok tesekkir ediyorum. Hepimiz bu konuda,
birgcok toplantiya katiliyoruz. Bu toplantilarin cogunda, genellikle zeytinyag: konusunu tarti-
siyoruz. Kisaca, zeytin ¢ok gundeme gelmiyor.

Izmir Akdeniz Akademisi'nin duzenledigi bu toplantinin baghginin, ‘izmir Zeytin Sempozyu-
mu’ olmasinin ayrica 6nemsenmesi gerektigini dusuntyorum. Zeytini bir yana birakip sadece
zeytinyagini tartisinca, bugday: degil de unu tartismak gibi oluyor. Biraz sonra zeytinyagina
da deginecegim ama isin kaynaginda olan zeytine mutlaka bakmamiz gerekiyor. Devlet, zey-
tine degil zeytinyagina destek veriyor. Neden? Cunku daha az kaynak, daha az destek verebil-
mek icin. Turkiye'de zeytin, daha ¢ok agaclar kesilince, zeytinlikler talan edilince akla geliyor.
Ancak o zaman gundeme geliyor.

Biraz énce Nedim Atilla séyledi, zeytinin anayurdu, Gineydogu Anadolu'yu da i¢ine alan as-
linda Yukar1 Mezopotamya ve Guney On Asya topraklar olarak kabul ediliyor. Zeytin; barigin,
bereketin ve ayni zamanda Akdeniz uygarhiginin semboli, simgesi. insan sagli§i icin gok ya-
rarli. Bunu her firsatta bilim insanlari, saglik uzmanlari, doktorlar sdyluyor. Kutsal kitaplarda
yer alan ve uzun 6murla olmasi nedeniyle sempozyumun adini da alan ‘6lmez aga¢’ olarak
adlandinliyor.

Zeytinin Uretiminin yayildig: bélge olarak baktigimizda, Akdeniz Havzasini burada bir butun
olarak gériyoruz. Dunya zeytin Uretimin %95'i, Akdeniz Havzasi'nda gerceklestiriliyor. Yakla-
sik bir milyar zeytin agaci var, bundan da yillik ortalama on yedi-on sekiz milyon ton dane
zeytin elde ediliyor. Dinya uretimine baktigimizda sofralik zeytin Giretiminin son bes sezonun
ortalamasi, iki buguk milyon ton; zeytinyagi iretimi de ortalama ti¢ milyon ton. Dunya sofralik
zeytin Uretiminde ve zeytinyaginda da Avrupa Birligi'nin tartisilmaz bir tstunlugu ve agirhgi
var. Avrupa Birligi, sekiz yuz elli bir tonla en buyuk uretici ve Turkiye'de, dort yuz otuz sekiz
bin tonla Dunya'da sofralik zeytin Uiretiminde, ikinci sirada. Daha sonra Misir, Cezayir, Suriye
gibi ulkeler geliyor.

Dunya zeytinyad: uretimine baktigimizda, Avrupa Birligi ¢ok 6nde gézukuyor. Olumsuz hava
sartlarinin yasanmadid: yillarda, Avrupa Birligi'nin zeytinyag: uretimi sezon basina yaklagik



iki buguk milyon tondur. Normal sezonlarda en buyUk tretici Ispanya'da, bir milyon yedi yiz
bin tona kadar bir tretim séz konusu. Ancak son iki sezonda Ispanya ve italya'da olumsuz
hava sartlari, 6zellikle kuraklik nedeniyle iretimin neredeyse yari yariya azaldigini gériyoruz.
Turkiye, zeytinyagi tiretiminde bir dénem, ilk dért tilke arasindaydi. Uretimimizi arttirdik ama
diger ulkeler bizden daha ¢ok arttirdilar ve su anda Gimruk ve Ticaret Bakanlig: Kooperatifler
Genel Mudurlugu verilerine gore, Turkiye bazi sezonlar besinci, bazilarindaysa altinci sirada
yer aliyor. Son sezonlarda, ‘var yilr, ‘yok yili’ periyodu buyuk él¢ude ortadan kalkt.

Son dort sezonda zeytinyag uretimi yiz doksanla, yiiz kirk bin ton arasinda degisiyor. Son on
yilda, dikilen milyonlarca zeytin agaci cerime ulastik¢a 6numuzdeki yillarda Uretimin daha
da artmasini bekliyoruz. Sayilarla Turkiye'deki zeytincilije baktigimizda zeytin alani, sekiz
yuz on U¢ bin yedi yuz altmis bes hektardir. Bu, asag1 yukar toplam tarim alanlarinin %3'tne
denk geliyor. Agac sayisi; on yil 6nce yuz milyonken, bugin yuz altmig yedi milyondur. Toplam
zeytin Uretimimiz, bir milyon alti yuz bin tondur. Bunun doért yuz otuz bin tonu, sofralik olarak
degerlendiriliyor. Yillara gore degiskenlik gostermesine ragmen son yillarin verilerini alirsak,
bir milyon iki yuz bin ton zeytin yaglk olarak degerlendiriliyor. Sofralik zeytinin ortalama ¢
yuz elli bin tonu iceride tuketilirken, altmig-yetmis bin ton arasindaki artn ihrag edilmektedir.
Zeytinyagi Uretiminin, son yillar ortalamasi yiiz doksan bin ton civarindadir. thracatimiz hem
dis piyasalara, hem fiyatlara bagh olarak ¢ok dalgali bir seyir izliyor. Bazi yillar, ¢ok yuksek
olabiliyor. Doksan-yuz bin ton ihracat yapilan yillar oldu. O donemde agirlikli olarak zeytinya-
g1, dokme olarak ihrag ediliyordu. Son déneme baktigimizda daha az zeytinyagi ihrag ediyo-
ruz ama daha ¢ok doviz sagliyoruz. Cunku daha ¢ok ambalajli ve markal iirin ihrag etmeye
basladik. Dokme yag ihracati yerine, markali ve ambalajli ihracatin yapilmasi daha olumlu
bir gelismedir. Turkiye'nin zeytinyag tiketimi, yuz elli bin ton civarinda oldugu tahmin edili-
yor. Bu da kisi basina, asadi yukar iki litreye denk geliyor. Ege, Marmara, Akdeniz, Gineydogu
Anadolu bélgeleri zeytin treten bélgelerdir. il olarak da Aydin, Izmir, Manisa, Mugla, Balikesir,
Canakkale, Hatay, Adana, Gaziantep, Mersin 6ne ¢ikan illerimiz olarak dikkat ¢ekiyor.

Zeytincilige, Izmir acisindan bakarsak; bir liman kenti, bir dig ticaret, kiltiir kenti olmasi ya-
ninda {zmir énemli bir tarim kentidir. izmir, gegmisten bugiine tarimda oldugu gibi zeytin-
cilikte de 6nemli bir yere sahiptir. Ulusal Zeytin ve Zeytinyadi Konseyi'nin 2014-2015 sezonu
verilerine gére, izmir'de yaklasik yirmi milyon zeytin agaci var. Zeytin tiretimi, ytiz doksan beg
bin ton ve bunun yirmi dért bin tonu sofralik olarak degerlendiriliyor.

fzmir'in zeytinyag tiretimi, otuz bes bin tondur. Zeytincilikle ilgili, izmir'de ¢ok 6nemli kurum-
lar ve kuruluglar var. Bunlar; Bornova Zeytincilik Arastirma Enstitasu, Ege Zeytin ve Zeytinya-
g1 Thracatcilan Birligi, Taris Zeytin ve Zeytinyag: Birligi, Ulusal Zeytin ve Zeytinyagi Konseyi,
Zeytin ve Zeytinya@i Tanitim Komitesi'dir. Anadolu'nun en eski zeytin isli§i, Klazomenai izmir
Urla'dadir. Zeytin tuketimine yakindan baktigimizda; Turkiye'de sofralik zeytin tuketiminin
%70'1 dokme olarak pazara sunuluyor. Pazar yerlerinde de, buytuk hipermarketlerde de, yol ke-
narlarinda da dékme olarak ya da ¢ogunlukla, gcok uygun olmayan ambalajlarda satisa su-
nuluyor. Kayitdis: uretimin yaygin oldugu zeytin ve zeytinyaginda zaman zaman tagsis ve
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saglig1 tehdit eden katki maddeleri, kimyasallar kullanildi§ biliniyor. Ihracatta giden zeytin-
lerde tekstil boyasinin bile kullanildigini gérdugumuz dénemler oldu. Zamanla sektor, bunlari
kendisi elemine etti ve bugiin daha uygun kosullarda uretim yapildigini soyleyebiliriz. Turki-
ye'de, zeytinyagdi tiketimi az. Kisi basina yillik zeytinyadi tiketimi Yunanistan'da yirmi dért lit-
re, Ispanya ve italya'da on dért, Tunus, Portekiz, Libnan ve Suriye'de sekiz litre, Tarkiye'deyse en
iyimser tahminle iki litre. Bu ulkelerin tamami 6nemli zeytin ve zeytinyagd: Ureticisi ulkelerdir.

Dunya’daki tiketime baktigimizda zeytinyaginin %62’si, Avrupa Birligi'nde tuketiliyor. Avrupa
Birligi'nden sonraki en buyuk tuketici, %9 payla Amerika'dir. Amerika, gercekten buytk bir pazar
ve su anda buttn uretici tlkelerin g6zt bu pazardadir. Herkes oradan pay almaya ¢alisiyor. Keza
Brezilya, Cin, Japonya, Rusya gibi gelismis ulkeler bu trant almak i¢in her zaman yarisiyorlar.

Zeytincilik konusunda érgutlenmeye gelince, ilke genelinde ureticilerin érgutlendigi iki bu-
yuk kooperatif birli§i var: Marmarabirlik ve Taris Zeytin ve Zeytinyag: Birligi. Marmarabirlik
daha ok sofralik zeytin konusunda galigmalarini yogunlagtirirken, Izmir ve Ege'de faaliyet
gosteren Taris Zeytin ve Zeytinyag: Birligi, zeytinyadi agirlikli olarak ¢alisiyor. Marmarabirlik,
bélgesinde yetistirilen sofralik zeytinin yaklasik %32'sini satin alarak isleyip piyasaya sunu-
yor.Zeytinyaginda da Taris, piyasada 6nemli bir aktér. Cok guvenilir ve 6nemli bir marka olarak
tiketiciler tarafindan da her zaman tercih ediliyor. isletme yapisina baktiginizda, Turkiye'de
yaklasik i¢ yUz yirmi bin zeytinci aile isletmesi oldugu tahmin ediliyor ve bu ureticilerin %144
Taris Zeytin ve Zeytinyagi Birligi, Guineydogu Birlik ve Marmarabirlik'e ortaktir. Gineydogu Bir-
ligi, zeytincilik bélumunu su anda tasfiye etmeye calistigi i¢in biraz 6nce saymadim. Taris
Zeytin ve Zeytinyadi Birligi'nin yirmi G¢ bin, Gineydogu Birliginin bes bin ve Marmara Birli-
gimin, otuz bir bin ortagi var.

Zeytincilikte, kooperatif¢ilik modeline deginmek gerekirse; degerlendirmeyi en buyuk uretici
ve en buyuk tuketici olan Avrupa Birligi ulkeleriyle, Turkiye arasinda yapmak gerekir. Avrupa
Birligi ve burada da lider konumunda olan Ispanya'nin kooperatifcilik yapisi, bizim koopera-
tifcilik yapimizdan gok farklidir. ispanya'da zeytinyaginin %70-80'i kooperatifler izerinden pa-
zarlaniyor. Uretici, tranind alip kooperatife gotarayor; kooperatif, irantin miktarini, yag ora-
nini tespit ederek bunu giftgiye bir belge olarak veriyor. Ornegin, bir ¢iftci irantnt kooperatife
gotarayor. Uriind tartildiktan ve numune alindiktan sonra, “On ton zeytin var ve yag orani da
%40 diye bir belge diizenlenerek Ureticiye veriliyor. Uretici, o belgeyle gidip bankadan, finans
kuruluslarindan ¢ok uygun sartlarda kredi kullanabiliyor ve kooperatif arant aldig: sirada
ona bir 6deme yapmiyor. Kooperatif irini sattiktan sonra, tretici ortagina 6demesini yapiyor.
Turkiye'deyse, yillarca devlet destekleme politikas: kapsaminda urtn alip degerlendiren koo-
peratif birlikleri, hikumetlerce siyasi amagla kullanildi§ i¢in retici tarafindan devlet kuru-
mu olarak gérulityor. Bugtn bile, ‘6zerk’ denilse de birlikler, ‘devlet baba' olarak gérilayor. Ureti-
ci, trununu kooperatife veriyor ve parasini pesin almak istiyor. Daha sonraki aylarda fiyattaki
dalgalanmalar, piyasadaki fiyat artisi-dustst gibi durumlarn uretici risk olarak ustlenmiyor.
Bu durumda riski daha ¢ok kooperatifler ve birlikler ustleniyor. Zarar edince de, “kapatalim
kooperatifleri, bunlar devlete yuk oluyor” diye kooperatif¢ilik yok ediliyor.



Destekleme konusuna gelince; sofralik zeytin i¢in herhangi bir devlet destedi yok, zeytine
destek verilmiyor. Ama zeytinyagina ilk kez, 1998 yilinda olmak uzere prim destegi veriliyor.
Prim destegi ilk basladig1 yil, dolar bazinda kilogram basina kirk sentti. 0 donem zeytinyagi
satilamiyor ve ¢ok ciddi stoklar vardi. Fiyatlar bugtinkt gibi degil, deyim yerindeyse yerlerde
surunuyordu. Devlet ureticiye destek olsun diye, kilo basina kirk sentlik bir prim verdi. An-
cak ertesi sene prim kaldirildi. Bir sene sonra da, yirmi sekiz sent prim verildi ve ondan son-
ra bu sureklilik kazandi. Fakat dolardaki artisla birlikte bu prim, Turk lirasi olarak verilmeye
baglandi. Zaman zaman prim duaguruldu. Baz: yillar artirildi. 2005 yilinda, on kurusa kadar
dusuraldu. 2015 yilinda, yetmis kurus olarak uygulaniyor. Suna da dikkatinizi cekmek istiyo-
rum; Turkiye'de uretilen, yuz doksan bin ton zeytinyaginin ancak altmis bin tonu prime tabi
olabiliyor. Bir bagka anlatimla, ancak 1/3 orani prime tabi oluyor. Primle ilgili kisa bir animi da
anlatayim size; Gida Tarim ve Hayvancilik Bakani Mehdi Eker, yazdigim yazilara gok kiziyordu.
Bir kag yil 6nce, Ozel Kalem Mudurt beni Bakanla bir araya getirmek istedi. Randevulastik ve
Ankara'da makaminda basbasa bir gérusme yapacagiz. Bana verilen gérusme saati, 13.30'du.
Ugakla, Ankara'ya gittim. Ozel Kalem Madurt Selami Gilay aradi. Bakan Bey'in, saat 15.00'te
bir toplantisi oldugunu daha uzun konusmak i¢in gérismeyi saat 17.00'ye almak istedikleri-
ni, boylece ucu agik uzun uzun konusabilecegimizi soyledi. Saat, 17.00'yi geciyordu. Bakan'in
odasina girdigimde. masasinda benim haftalik yazim duruyordu. Kirmizi kalemle her tarafi
cizilmis ve yuztme bakarak, “Biz, sizi bu yazilar i¢in davet etmedik” dedi. “Dogrudur” dedim.
Sonra soz bir yerde yazilara geldi. 0'na gore ben, bir¢ok seyi yanlis yaziyorum. O da, kendince
yazilanmi duzeltmeye calisiyordu. Konu zeytinyagina geldi, “Zeytinyaginda da ilk kez primi
biz verdik” dedi. Kendisine; “Sayin Bakan, o konuya hi¢ girmeyelim. Cunka zeytinyad: pirimi,
ilk kez Yalim Erez'in, Sanayi Bakani oldugu dénemde verildi. Ustelik kilo basina kirk sentti ve
siz geldikten sonra bunu on kurusa dusurduniz” hatirlatmasini yapinca ¢ok sinirlendi. Elini
telefona gotarda ve Miustesarn Vedat Mirmahmutogullari'na soracagini séyledi. Kendisine, “Si-
zin mustegariniz konuyu bilmiyor olabilir. Cinki zeytin, zeytinyadi daha énce Sanayi Bakan-
ligr'na bagh onunla iliskilendirilen bir trundud. Sanayi Bakanhgi Mustesar:i Adem Sahin daha
iyi bilir” dedim. Yine kizdi. Mustesarini aradi, tabi tahmin ettigim gibi mustesar bilmiyor ve
on dakika sonra biz sohbete devam ederken telefon geldi. Mehdi Bey'in yuzu degisti, telefonu
kapattiktan sonra bana déndu; “Hakliymissiniz, zeytinyad: primini biz baslatmamisiz” Ben
de, “Elbette biz de yanlis yapabiliriz ama bilgilerimizi dogrulatmak, dogru bilgiyi vermek her
zaman ¢ok daha énemli” cevabini verdim.

Tekrar destekleme konusuna donersek; zeytincilikte alan bazli destekler var. Dekara, dort lira
seksen bes kurus mazot destegi ve alt1 lira altmis kurus gubre deste§i veriliyor. Ayrica ihra-
catta da marka ve ambalaj destedi var. Bu 6nemli bir destek, ¢cinka son yillarda dékme olarak
degil de kutulu ve ambalajli olarak ihracat artti. 2005 yilindan bu yana yeni zeytinlik tesis
edenlere, sertifikali fidan kullanim destegi veriliyor. 0 dénemde bizim uyarmamiza ragmen
yaglik, sofralik, butin gesitlere ayrim yapmaksizin dekar basina iki yuz elli lira destek 6deme-
si yapildi. Fakat ¢esit ayrimi olmaksizin verilen bu destegin, yanlis oldugu anlasildi.



Zeytinde fidan desteginin nasil yanhs kullanildigini, yasadigim bir érnekle paylasmak isti-
yorum. Hatay'da bir toplantiya gitmistim. Kaldigimiz otelde bir donem Turkiye Buyuk Millet
Meclisinde baskan vekilligi de yapan Murat S6kmenoglu'yla karsilastik. Gazetemizin Genel
Yayin Yonetmeni Osman Arolat beni, “Gazetemizin tarim yazarn” diye tanitti. Sokmenoglu'y-
la ayni otelde kaliyoruz. Sabah kahvaltisinda, biraz da heyecanla yanima geldi; “Aksam biraz
internetten arastirdim, siz benim isime yarayacak birisiniz” dedi. “Ne oldu?” diye sordum. “Biz
Amik Ovasi'nda eskiden pamuk yetistiriyorduk fakat zeytine destek gelince, pamuk da para
etmedidi icin pamuk yerine, yaklasik on yedi bin zeytin fidani diktik. Dort yil sonra ilk dran al-
digimizda, Gemlik zeytini dikmekle hata yaptigimizi gérdik. Gemlik zeytini burada iklimden
dolay1 kabugu cok sertlesiyor, sofralik olarak tiketemiyoruz. Yag orani ¢ok dusuk, ne yapa-
cagiz?” diye anlatti. Dedim ki; “Bunu bir kdylu yapsa deriz ki bilingsiz, arastiramadan uretim
yaptiyor. Siz bu kadar bilgili, Meclis'te baskan vekilli§i yapmuis birisi olarak nasil béyle bir hata
yaptiniz?” Anlattijina gore, daha 6nce, Tanim {1 Mudurlagi'nde galisan biri oradan ayrilmis,
fidan satisina baslamis. 0'nun, “Buna c¢ok iyi destek veriliyor, iste yuz tane dikerseniz en az
yetmis-seksen tanesi tutar, digerlerinde bu oran daha dugsuktur” seklindeki yonlendirmesiyle,
Gemlik fidani dikmisler. Cok buyuk bir zarar tabii...

0 dénemde bu yanlisi, her yere Gemlik fidanlarinin dikilmemesi gerektigini ¢ok yazdik ama
Bakanlik, bu yanlisini surdurdu. Dért-bes yil sonra da sanki kendileri bulmus gibi, “Bu ¢ok
yanlis bir uygulama, biz vazgectik” deyip Gemlik'i destek disina aldilar. 2015 yilina baktiginiz-
da, yaglik zeytin cesitleriyle bahce tesis edenlere su anda standart fidan kullananlara dekari
elli lira, sertifikali fidan kullananlara da, yuz elli lira bir destek saglaniyor. Zeytinciler, katil-
digim her toplantida, her ortamda mutlaka, “Zeytine prim verilsin” diye soyluyorlar. Bu on yili
askin bir suiredir dile getirilen bir konu. Fakat zeytine prim verilmiyor. Diger urtinlere, mesela
aycicegine, misira, soyaya, kanolaya, pamuga hepsine ana urtne yani birinci derecede ana
uarune prim veriliyor. Ama zeytinde, zeytinyagina veriliyor ve ana Grtn zeytine prim verilmiyor.
Zeytin ureten kisi burada ciddi magdur oluyor ve bu destekten yararlanamiyor. Zeytinyaginda
prim, 2015 yilinda litre basina yetmis kurus veriliyor. Avrupa Birligi, desteklerle ilgili birgok de-
gisiklik yapti. Stok yardimyi, alan bazli destek seklinde yine litre basina 1,3 Avro gibi bir destek
sagliyor. Aslinda bu prim sadece ureticinin de§il, sanayicinin de, vergi gelirleri agisindan dev-
letin de yararina ama bir turlu anlatilamiyor. Se¢im éncesinde, hikumetten bir milletvekili,
“Biz, zeytine prim verecegiz” dedi ama bir se¢im vaadi olarak kalacak gibi géruniyor.

Bu arada birgok gida urinunde Katma Deger Vergisi [KDV] %1 iken, zeytinde hala %8'dir. Bu
da ¢ok dile getirilen ama bir tarla ¢ézilemeyen sorunlardan birisidir. Zeytincilik, biraz énce
Nedim Atilla da s6yledi, ciddi bir tehdit altindadir. Bir yandan yeni zeytin agaci dikiyoruz fakat
bir yandan da siirekli zeytin agaglan kesiliyor, yok ediliyor. imara acgilan alanlar, madencilik,
enerji yatinimlari, otoyollar ve difer altyap: ¢alismalari nedense hep zeytinlik alanlardan ge-
girilmek isteniyor. Bursa-izmir otoyolu i¢in bugiine kadar kesilen zeytin agaci sayisinin, iki
yuz binden fazla oldugu ifade ediliyor ki bu gercekten ciddi bir rakam. Yine hepimiz yasadik,
Manisa'nin Soma ilgesinin, Yirca kdyunde alt1 bini askin agac kesildi. Kesmekle yetinmediler



sonra oraya yeni agaclar dikildi. Fakat gecen hafta, bu kez bir yangin ¢ikardilar. Yani zeytini
sadece kesmiyorlar, ayni zamanda yakiyorlar. Tabii bu, bir zihniyet sorunudur. Atatark Orman
Ciftligi'ni biliyorsunuz. Ataturk, gercekten zeytincilige ve tarima ¢ok buyuk énem vermistir.
Ataturk, bozkir olan bir alani ¢iftlige, bir iretim alanina geviriyor. Atatirk'an istediyle hazirla-
nan ve 26 Ocak 1939'da kabul edilen 3573 sayili, Zeytinciligin Islahi Yabanilerin Agilastirilmasi
Hakkindaki Kanun, Dinyada su an mevcut tek zeytin koruma yasasi olarak duruyor. Ama bu
yasa, son on yilda alt1 kez degistirilmek istendi. Zeytinlik alanlar imara a¢gmak, ranta agmak
icin TBMM'de bu yasay1 degistirmek istiyorlar. Ama sektor hep birlikte buna direndi, karsi ¢ikti
ve bugune kadar engelledi.

Bundan sonra ne olacak? Yasayip gorecegiz. Zeytincilikte yasanan sorunlara baktigimizda, ta-
nimin genelinde yasanan en 6nemli sorun; zeytincilikte de var. En énemli sorun, yuksek girdi
maliyetleridir. Mazot pahali, bakimi pahali, zeytinin toplanmasy, is¢ilik pahali, neresinden ba-
karsan maliyetler gercekten ¢ok yuksek.

Zeytin hastaliklarn ve zararlariyla mucadeleyi, adeta unutmus gibiyiz. Yani zeytini dikiyoruz
guzel, aga¢ sayisini arttiriyoruz ama ona sonradan yeterince bakmiyoruz. “Gida maddelerinin
ve gidayla temasta bulunan madde ve malzemelerin, mevzuata veya izin verilen 6zelliklerine
aykin olarak uretilmesi hali” dedigimiz tagsis yani sahtekarlik cok yaygin. Ozellikle fiyatlarin
yukselmesiyle bu daha da cazip hale geliyor. Zeytinyaginin litresi piyasada, yirmi-yirmi bes
liradan satiliyor. Piyasada litresi, bir-iki liraya satilan bitkisel yaglar var. Bu yaglari, zeytinya-
gina kanstinip, daha dogrusu onun igine biraz zeytinyag: koklattirip, bu sekilde zeytinyagiy-
mis gibi satiliyor. Bakanlik bunu teshir ediyor. Teshir edilenler arasinda, bilindik markalar da
var. Fakat, tuketici o markalari aklinda tutarak, “Bu marka, bakanlik tarafindan teghir edilmisti
ben bunu almayayim” diyecek kadar duyarh degil.

Almanya'da gidayla ilgili bir toplantiya katilmistim, onlarda da benzer bir sorun var ama tu-
ketici sahtekarligi yapan, problemli olan iriinleri, bir internet sayfasina yaziyorlar ve insanlar
oray!1 takip ediyorlar. Devlet, sert ve acimasiz 6nlemlerle, bir daha yapilmasina izin vermiyor.
Bizde Bakanlik, kendi internet sayfasinda yayinlhiyor, “Su firmalar, tagsis yapti” diye, cogu in-
san tagsisin ne oldugunu da bilmiyor, sahtekarlik denilse belki daha iyi anlasilacak. Verim ve
kaliteyle ilgili sorunlar var. Depolama, ambalajlama ve finansman konularinda ciddi sikintilar
var. Lisansli depoculukla ilgili ¢calismalar suruyor. Lisansli depolarla ilgili yasa, 2005 yilinda
ciktl. Tam on yil oldu. Pamukla ilgili bir lisansli depo kuruldu ama 2015 yilindayiz, hentz zey-
tin zeytinyaginda somut elle tutulur net bir sey yok.

Zeytincilikte, uretim yapisinda 6nemli bir farklilik olustu. Nasil olustu? Son on yilda dikilen
yeni zeytin agaclari, damla sulamayla sulaniyor, sulanabiliyor. Yeni kurulan bu bahgeler, hem
gen¢ hem daha verimli, daha ¢ok urun veriyor. Eski agaclarsa verimsiz. Yash agac¢lann da
mutlaka genclestirilmesi ve devletin bu konuda da bir destek saglamasi gerekiyor. Akhisar'da,
Gemlik zeytini Gireten bir Ureticiyle, Bursa'da Gemlik zeytini iireten bir tretici arasinda ciddi bir
farklhilik olusuyor. Birisi aga¢ basina, yirmi bes-otuz kilo rtin aliyorsa digeri, bes-alti ya da en



cok on kilo aliyor. Akhisar'daki uretici, zeytinini kilosu iki-u¢ liradan sattijinda para kazaniyor.
Gemlik'teki uretici, o kadar az zeytinle bunu saglamasi mumkun degil. Mutlaka bu farkliligin

giderilmesi gerekiyor.

Son yillarda en buyiik Uretici olan Ispanya ve Italyada yasanan olumsuzluklar, Turkiye'ye
onemli firsatlar sunuyor ve Turkiye'nin 6zellikle de zeytinyaginda pazarlarda da daha etkin
olmasinin 6nunu agiyor. Alicilarin da Turkiye'deki yaga ilgisi artiyor, bu anlamda bir firsat
olarak degerlendirilebilir. Yine son yillarda artan agac¢ sayisi, zeytin ve zeytinyag: aretimini
artiracagdi icin bugtnden, -buna uygun politikalarin Uretilmesi gerekiyor ki- bu konuda somut
bir adim1 hentiz géremiyoruz. Tuketimi ve ihracati artirici ¢alismalarin, mutlaka yapilmasi
gerekiyor. Bu amacla da zeytin, zeytinyag§: sektérunt kapsayan ulusal bir politikaya ihtiyag
var. Cunku Turkiye, bu alanda Dinya'nin ikinci tilkesi olmay hedef olarak belirledi. Bu potan-
siyeli degerlendirirsek, bu hedef aslinda ¢ok zor da degil. Turkiye, zeytincilikte uluslararasi
uretim potansiyeli en yuksek ulkelerden birisi ve éni ¢ok agik. Buna uygun bir ulusal politika
belirlenirse, 6ntmuzde iki se¢enek var; birincisi i¢ tiketimi arttirmak, ikincisi de markali ve
yuksek kalitede ihracat yapmak. Tarkiye'nin bunu yapacak sektéria ve bunu yapacak gucu var.
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M O D E R A T 0 R

Acilis konusmalarinda, sektériin genel yapisi ve sorunlari hakkinda bilgiler edindik. Uretim-ticaret,
ithalat, ihracat tizerine konusuldu. ‘Agaclar ve insanlar’ basligi altindaki oturumda iiretim, tiretimle
ilgili 6rgtlenme meselesini konusmaya, tartismaya ¢alisacagiz. 2000'li yillar, bircok acidan gelis-
kili ge¢cmis durumda. Uluslararasi alanda ve Tlrkiye'de bu celiski, zeytinde de yasanmis bir halde.
Bircok triinde UGretim azalirken tiittin, pamuk neredeyse yok olurken; zeytin agaci sayisi neredey-
se iki katindan fazla artti. Diger yandan zeytincilige karsi, maden lehine ya da imar lehine farkli

mudahaleler ve politikalar da glindeme geldi.

Bu surecte, 6zellikle 2000'li yillarda, tarimdaki istihdam edilen nifus sayisi, %35’ten %20’ye
cok hizli bir dustis yasadi. Kiclk Ureticiler bir sekilde zeytine sarilirken; girisimciler, butik Gre-
ticiler, sermayedarlar da zeytine yatinm yaptilar. Bununla birlikte ilk defa bir belediye, ‘Tarim
Hizmetler Daire Baskanlid’ kuruldu; Dlnya'daki kicuk Ureticiler ve tarim iscilerini drgitleyen
La Via Campesina’nin, Turkiye’deki orgltlenmesi olarak Uretici sendikalari kuruldu. Dolayisiyla

birbirini destekleyen ve kdstekleyen gelismeler bir arada gerceklesti.

Bu oturumda; birbirini dislamayan, birbiriyle kesisen, értlisen, hatta ic ice dislnilmesi gereken,
tic model ya da tic yol tizerinde konusacagz. ilk 6nce, Ege Universitesi Ziraat Fakiiltesi’nden Prof.
Dr. Tayfun Ozkaya'yi dinleyecegiz. Bize, topluluk destekli tarim ve bu baglamda énerilerini iceren
bir sunus yapacak. Devaminda cift¢i sendikalari Gzerine, Ciftci Sendikalari Konfederasyonu’'na
[CIFTCI-SEN] bagh Uziim Ureticileri Sendikasi [UZUM-SEN] Genel Baskani Adnan Cobanoglu'nu
dinleyecediz. Cobanoglu’yla Tirkiye'deki farkli Gretici orgtitlenmeleri ve Diinya’daki orgltlenme
deneyimleri tizerine konusacagiz. Uclincii olarak da, Cagatay Ozcan Kokulu’yu dinleyecegiz. Ali
Ekber Yildinm’in acilis oturumunda ispanya ile Tiirkiye’'deki kooperatifler arasindaki isleyis fark-
liliklarina dair yaptidi tespitten de gorultyor ki, kooperatifler oldukca 6nemli. Kokulu, kooperatif

orgltlenmesi lzerine bize bilgiler verecek ve sorunlari tartisacak.




Prof. Dr. Tayfun OZKAYA
[Ege Universitesi Ziraat Fakiiltesi Emekli Ogretim Uyesi]

‘Agaclar ve Insanlar diye bu oturuma, giizel bir baglik atilmis. Agag, zeytin ve insanlar doganin
iginde bir denge iginde yasamamiz gerekiyor. Olmez agag, bizden énce vardi ve bizden sonra
da olacak. Dolayisiyla onun haklar oldugu gibi, insanlarin haklari da var. Tabii ki insan der-
ken, kuiguk bir azinhigin degil en genis anlamda bitun bir toplumu, butin ¢alisanlar kisacasi
herkesi katmamiz gerekiyor. Turkiye'nin uygulanan tarim politikalari, endustriyel tarim poli-
tikalari genellikle sirketlerden yana.1980’lerden bu yana neo-liberal ekonomi politikalar: dog-
rultusunda, konulan yasaklar var énce ondan baslamamiz lazim. Bu yasak da, “sakin ola fiyat-
lara mudahale edilmesin, devlet mudahale etmesin” yaklagiminin i¢ginde. Prim bunu saghyor,
neden? Cunku yetmis kurugs primi, yuz elli kurusa da ¢ikarsaniz ne olacak? Piyasadaki fiyatlar,
hicbir sekilde de§ismeyecek. Bu liberal ekonomiye uygun, yani gérunmez elin idare ettigi var
sayilan sisteme -gercekte dyle gérinmez yok tabii- ¢ok uygun. Dolayisiyla bizim elimize bir
prim verdiler, ciftciler hep bunu tartigiyorlar. Pirimi arttiralim, iste bu stratejik trandur gibi
aynisini bugdaycilar da séyluyor, bilmem zeytinyagcilar éyle diyor.

Hani maydanoz ureticileri de kalkip, “maydanozda stratejik randar” demeleri lazim ama di-
yemiyorlar tabi. Bu prim tzerine bizi, sikica baglanirsak o zaman gugluler, yani insanlar degil
gugluler hakim olmus oluyorlar. Kéylunun tasfiyesi yapiliyor ayni sekilde, ‘Toprak Koruma Ya-
sas1’ mesela, ‘Olgek Ekonomisi Yasast adeta kuguk ciftciyi yok ediyor. ‘Toprak Koruma Yasast,
6lcek ekonomisinin en énemli oldugu varsayimiyla, Turkiye'ye bir devrim olarak lanse edildi.
Halbuki élgek ekonomisi yaninda, bir kapsam ekonomisi var. Yani ¢ift¢inin yetistirdigi cesitli
urunlerin birbiriyle iliskileri var. Devrim denilen bu ‘Toprak Koruma Yasasi, icinde zeytin de
olmak uzere kucguk isletmeleri yok ediyor. Zeytinlik alanlarda koruma kalkiyor, kuresel 1sin-
manin sadece su kitli1 olarak anlasilmasi, ithal kdmure dayal: elektrik tretimi hep zeytinlik
alanlarn yok edilmesine yol agiyor. Dolayisiyla hem bir agag, hem de insanlar yok oluyor. Bu
tarim sistemi, gu¢ kazanan sadece kuguk bir azinlik olan sermayeye hizmet ediyor.

Burada onerilerde bulunurken, Tarim Bakanligi'na da o6nerilerde bulunabiliriz ama yapma-
yacaklardir. Cunku onlar, gliya bir piyasa sistemi varmis gibi neo-liberal bir anlayis icinde
kuguk ciftcinin yok edilmesine dayali, sadece primde 1srar eden bir ekonomi politikasi, tarim
politikasini guduyorlar. Dolayisiyla bizim bunlarin tersini yapmamiz gerekiyor. Hitap ettigi-
miz kisiler, ayni1 zamanda da sadece Tarim Bakanhg: veya devlet degil, belediyeler, tuketiciler,
ureticileri tamaminin olmasi gerekiyor.

Tanm urunleri fiyatlari gok artmiyor, yavas yavag artiyor. Belki, “zeytin son yilda buna bir istis-
na oldu” diyeceksiniz ama yok, istisna diye bir sey yok. Aslinda artmasi gerekirken reel olarak
zeytinyagi fiyatlan dusmustu. Yine de bu sablona uyuyor. Yani fiyatlar, yeterince artmiyor. Arz



o kadar artt1 ki, bu artis géze batmakta. Bunlara karsilik masraflar, siddetli bir sekilde artiyor
ve dolayisiyla uretici iki makas arasinda eziliyor. Zeytin, bugday ureticisi boyle eziliyor. Bazen
o kadar dusuyor ki bu fiyatlar, ge¢cmis yillarda zeytindeki dususlerde de gérduk; herhangi bir
gelir s6z konusu olmuyor. insanlar, zeytinliklerini kesmek zorunda bile kalabiliyorlar.

Peki, bundan nasil kurtulabiliriz? Bundan, ¢ift¢iyi ezen bu makasi agarak kurtulabiliriz. Ma-
kas1 agmanin birinci yolu, trtn fiyatlarina yani ¢ift¢inin eline gegen fiyatlara bir artis sagla-
yabilmekle mumkun. Bu, primle olmaz. Cunku prim, gectigimiz yillarda da gdsterdi ki fiyat-
lan higbir sekilde etkilemiyor. O zaman ureticinin érgiitlenmesi, kooperatifler gerekiyor. Ayni
zamanda, tuketicinin de 6rgutlenmesi.. Bir taraftan ureticinin haklarini savunurken, diger bir
taraftan da tuketicinin bunu makul fiyatlardan almasini saglamak gerekiyor. Dolayisiyla dyle
pazarlama mekanizmalarl kurulmali ki, ireticiden dogrudan tuketiciye bir pazarlama meka-
nizmasi kurulmali. Yeni bir pazarlama anlayisi olmali. Yoksa zeytinyad: ureticileri, sipermar-
ketlere, buyuk sirketlere veya ihracatgilara verdikleri surece o aradaki buyuk kar ve marjlar
nedeniyle ureticinin eline highir sey ge¢meyecektir. Tuketiciler de buna, yuksek fiyatlar ver-
meye devam edeceklerdir. Birincisi bu yani tarim politikasini ve fiyat mekanizmasini degistir-
mek. By, Tarim Bakanliinin isi ama bunu yapmayacaklar, o zaman bunu biz yapacagiz. Yani
ureticiler ve tuketiciler yapacak. Dogrudan tiketiciye ulasmanin yollarini bulacagiz, pazarla-
ma mekanizmalarini yaratmaya c¢alisacagiz.

Ciftciyi ezen makasi agmanin ikinci yolu; masraflari agagi indirmeye ¢alismak. Bunu nasil ya-
pabiliriz? Bunu, ekolojik bir tretime gegerek yapabiliriz. Yani hi¢hir kimyasal girdi; ilag, gubre
vs. kullanmadan yapabiliriz. Ekolojik iretim yoluna gitmek zorundayiz, baska ¢aresi yok. Eko-
lojik Giretim yoluna girmezsek, endustriyel tarim yani kimyasal girdilere vs. bagh tarim, ¢iftgi-
vi bu iki makas arasinda kesinlikle ezecek. Zaten tarim politikalari, ‘Toprak Koruma Yasasi'vs.
diger kanunlar, bunu saglamak i¢in planlanmis, dizayn edilmis. Bu bir kus gibi, iki kanatli bir
mucadeleyi gerektiriyor. Kusun bir kanadiyla, bu mevcut hegemonyaya direnecek yani zeytin-
likleri kestirmemek, tarim politikasini dizeltmek, strekli zeytin alanlarini yok eden elektrik
santralleri kurdurulmamasi icin miicadele edecek ve bunlar icin meydanlara gikacak. ikinci
kanadiyla da, yerel otonom iyi 6rnekler yaratmaya galigmak gerekiyor. insanlar, daha gtzel bir
dunyay: simdiden ufak da olsa gormezlerse o dunya i¢in mucadele etmeyeceklerdir. Yani ikin-
ci kanat olmazsa, tek kanatla bu kus ugamayacaktir. 0 kanadini, ¢irpamayacaktir. Ancak bir
gelecek oldugunu goérebilen, simdiden az da olsa goérebilen insanlar muicadele ederler, yoksa
mucadeleyi terk ederler. Resimler, fotograflar uzerinden ne yapilmasi gerektigini kendi agi-
mizdan veya bizim arkadaslarimizin deneyleri acisindan anlatmaya ¢alisayim.

Bu makasin st ucunu agmaktan s6z etmistim; makasin st ucu, iyi fiyat elde etmektir. Buy-
sa ekolojik bir tarimla ve dogrudan pazarlamayla mumkin. Tabi bunun bir yolu kooperatif-
ler, 0 konuya arkadasimiz deginecek. Fethiye'de, bes yuz koylunun katildig: bir koylu pazari
var. Koylu pazarlarn da, belediyelerin yapmasi gereken bir sey, fakat yeterli degil. Fethiye'deki
arkadaslarimiz; yerel tohum kullanan ve kimyasal ila¢ kullanmayan veya ¢ok az kullanan
-dogrusunu soylemek gerekirse tamamen kullanmiyor degiller su agamada az kullaniyorlar



veya bazilar hi¢ kullanmiyor- reticileri 6rgutlediler. Tiketiciler, bunlar demek ki yerel tohum
uretiyorlar ve bunlar az ila¢ kullaniyor, bazilar hig ilag kullanmiyor bilgileriyle urtn aliyor. O
zaman bu ureticiler, kdylerine dénerken butin trinu satmis olarak dénuyorlar.

Ikincisi; gok ufak bir marj aliyorlar yani mesela domates, yuz elli kurusa satiliyorsa bunlar iki
liraya domatesini satiyor. Bazi Girtinlerini, ayni fiyatta satiyorlar. Béylece dogrudan tuketiciye
ulasmak i¢in bir yol ortaya ¢ikti. Bodrum Yerel Tohum Dernegi'ndeki arkadaslar, bunu daha da
ileri goturerek, koylulere dayali ve tamamen organik bir pazar yaptilar. Ekolojik sipermarket-
lerde satilan, ekolojik Grinlere gore ¢ok ucuz kuguk marjlarla satis yapiyorlar. Biliyorsunuz
domates ekolojik olursa, pazarda iki liraysa supermarkete bazen doért, bazen de sekiz lira gibi
misli fiyata satiliyor. Bu fark, zeytinyagi gibi trinlerde daha fazla oluyor.

izmir'de, ‘topluluk destekli tarim gruplarn’ dedigimiz gruplar var. Su an, alti tane oldu. Burada
iste U¢ tane bir koylu ailesi var, enginarlar tamamen organik, zeytin de ayni sekilde, ekolojik
uretim yapiyorlar. Bu topluluk destekli tarim, bazen kutu sistemiyle olabiliyor. Bogazici Uni-
versitesi mensuplar, tiketim kooperatifi kurdular. Onlar bir magaza seklinde bu isi yapiyor-
lar. Burada, tuketiciye de sesleniyoruz. Tuketici, aydinlanmigs bencillik dedigimiz bir bilingli
eylemcilige sahip olmali. Yani su, tuketici kendini distunurken ayni zamanda hem gevreyi
dustnecek, hem de Ureticiyi de dustnecek. Ege Universitesi Iktisat Fakultesi'nde boyle bir
grup kuruldu. Biz, “bazen ¢iftciyle pazarlik ederken, ¢ift¢i bu tranu size iki liradan satayim
dediginde biz, iki buguk lira olsun” dedik. iktisat¢1 hocamiz, “Bu iktisat teorisine aykiri yani
yukariya dogru pazarlik yapiyorsunuz” dedi. Biz de, “Hayir iktisat teorisine aykir degil” dedi-
gimizde Hoca diizelterek, “Ortodoks iktisat teorisine aykirl” vurgusu yapti, Bizim tezimiz, eger
iki lira Ureticiye yetmeyecekse, iki buguk liradan satin almamiz bizim i¢in de avantajli, onun
icin de avantajli. Cunkau iki liradan bunu surduremeyecek ve vazgececek. Vazgegmesi yerine,
surdarilebilir bir sekilde biz daha fazla para 6demeye razi olmaliyiz.

Ozetlersem; Turkiye'de, Tarim Bakanliji'nin veya diger bakanliklarin uygulamig oldugu ekono-
mi politikasi, yetmis kurus pirim sistemi de dahil olmak tizere neo-liberal ekonominin, “sakin
girme o alana” diyerek yasakladig: yani fiyatlan destekleyerek, ‘sakin yapma’' dedigi bir sey de
dahil kucguk ¢iftciyi yok etmeye yoénelik oluyor. Tarim Bakanlifi kooperatiflere destek olabilir,
piyasaya girebilmeleri icin finansman kaynag olabilir. Bu, fiyatlara mudahaledir. Neo-liberal
ekonominin, ‘c1s’ dedigi alana girmemiz gerekiyor, yoksa bura alandan ¢ikis yok.

Mevcut ekonomi politik yap, tireticiyi iki makas arasinda eziyor. Ureticilerin eline iyi bir fiyat
gegebilmesi i¢in, alternatif pazarlama mekanizmalar gerekir. Topluluk destekli tarim, bunlar-
dan birisi. izmir'de alt1 tane oldu, Istanbul'da, Balikesir'de, Canakkale'de var ve degisik yerlerde
de kuruluyor. Bunlar, kigukte olsa bir 151k mesela. Kooperatiflerin ve belediyelerin, kéylu pa-
zarlarnni yayginlastirirken ekolojik bir bakis acisiyla mesela zeytini destekleyecek bir ¢alis-
ma yapmasl gerekiyor. Zeytini ekolojik olarak yetistirdigimiz taktirde, ¢ift¢ilerin maliyetleri
de dusecek. Dolayisiyla bu makas yavasca agilacak ve tabi ki ondan sonra daha ileri adimlar
atilacak. Ancak, bu sekilde dusunen insanlarin ekonomiye, ekonomi politikasina sahip olma-
lariyla bu mumkun olabilecek.
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Adnan COBANOGLU
[UZUM-SEN Genel Baskani]

Burada, Zeytin Sempozyumu'nda, Zeytin Ureticileri Sendikasi bagkaninin konusmasi gereki-
yordu. Ama ne yazik ki mevcut yasakel yasalar, Zeytin Ureticileri Sendikasi'ni kapatti. Zeytin
Ureticileri Sendikas1 bagkaninin béyle bir vasfi ortadan kaldirildi. Onun yerine, Giftci Sendika-
lar1 Konfederasyonu [Ciftci-Sen] adina, Uztm Ureticileri Sendikasi baskani olarak ben konus-
mak durumunda kaldim.

“Niye sendika?” Oradan baslayarak, konuyu a¢gmak istiyorum. Aslinda diger konusmacilar, ko-
operatifciligi ve kooperatif 6rgutlenmelerini zorunlulugunu ifade ettiler, aynen katiliyorum.
Ciftcilerin ekonomik ihtiyaglarinin ve sorunlarin ¢6zumu i¢in kooperatifgilik, 6nemli bir adim-
dir. Ama yeterli degil, peki niye yeterli degil? Sadece 6rgutlenmeyi, kooperatifle sinirl tutar-
sak o zaman neo-liberal tarim politikalarina kargsi mucadele alaninda problemler yaganmaya
baslar, neo-liberal politikalara kars1 mucadeleyi yuratemeyiz. Bu nedenle, mucadele érgutleri
olarak, sendikalara da ihtiya¢ vardir. Bizler bunun i¢in, 2000'1i yillarin baslarinda, “neo-libe-
ral tarim politikalarina karsi nasil bir durus sergileyebiliriz, nasil érgutlenebiliriz” diye degi-
sik tartismalar yuruttiak. Zeytin, tatan, 0zum, findik, cay gibi de§isik trunlerde urtn bazinda
kurultaylar duzenledik, delegeler sectik. Bu kurultaylarda secilen delegelerle de 2003 yilinda
Ankara'da, I. Tarim ve Hayvancilik Kurultayi'ni duzenledik. Kurultaya katilan delegelerle de
IMF'nin, Dinya Bankasr'nin ve Dunya Ticaret Orguti'niin dayatti1 neo-liberal tarim politika-
larina kars1 mucadeleyi yurutmek icin baska bir araca, yani kooperatifler disi bir araca da ih-
tiya¢ oldugu sonucuna vardik ve Turkiye 6lgekli bir mucadeleyi, Dunya 6lgekli kuguk uretici
mucadelesiyle birlestirecek bir 6rgutsel hayati kurmak gerektiginin kararini verdik.

Kurultay kararn dogrultusunda, kiigiik ureticilerin ilk sendikas1 olan Uzum Ureticileri Sendi-
kasi'mi [UZUM-SEN] 8 Mart 2004 tarihinde, ti¢ yiiz on beg tiztim ureticisiyle birlikte, Manisa
Alagehir'de kurduk. 8 Mart1 6zellikle tercih ettik, ¢unku tarimin en énemli ¢alisan unsurlari
ciftci kadinlardir. Tohumu saklayanlar, koruyanlar, tohumun bilgisine sahip olanlar ve tarlada
daha fazla ¢galisanlar kadinlardir, bu nedenle de neo-liberal tarim politikalari ve bu politikala-
rin yarattigi olumsuzluklara karsi muicadele de ¢ift¢i kadinlarin da énemini vurgulayabilmek
agisindan, boylesine bir giini tercih ettik. Ardindan, Tatan Ureticileri Sendikasi'ni, dért yuz on
yedi tiyeyle izmir'de kurduk. Sendikalarin kurulug ilanini takiben hemen mahkemeler streci
basladi, kapatma davalariyla ugrasmaya basladik. Kurulustan kisa bir siuire sonra da, Dunya
Ciftci Orgitt La Via Campesina’ya yani ‘Giftginin Yolu' érgiitlenmesine katilmak igin bagvuru-
da bulunduk. La Via Campesina'nin Brezilya'da yapilan kongresine, UZUM-SEN ve TUTUN-SEN
olarak iki delege arkadasimizi génderdik. Cunkd, Dunya Ciftgi Orgita La Via Campesina’nin



yani ‘Ciftcinin Yolu'nun yerel micadelelerin énemine ve micadelenin kuresellestirilmesi
gerektigine dénuk bakisy, tam da bizi ifade ediyordu. Kiresel bir saldir1 vardi, Dinya'nin bu-
tin tlkelerinde IMF, Diinya Bankasi ve Diinya Ticaret Orguti'ntun [DTO] dayattigi endustriyel
tarimi éne ¢ikartan, kigcik ureticilerin, ciftgilerin yok edilmesine yol agan tarim politikalarl
uygulanmaya baslaniyordu. Bizler de bu politikalara kars: bir mucadele hatti tutturabilirsek,
karsi durusu érgutleyebilirsek ayakta kalabilme, tarimsal tretimi devam ettirebilme sansimiz
olabilecedini dusunduk.

La Via Campesina, 1990'h1 yillarin basinda, Amerika kitasindan ve Avrupadan kirk alti giftci
érgutunin bir araya gelisiyle, 1993 yilinda Belgika'da kuruldu. Amag; kuguk cift¢ilerin hakla-
rin1 korumak, savunmak ve serbest ticarete karsi gida egemenligini yani uluslarn neyi eke-
ceklerini, neyi tuketeceklerini, hangi 4rind ve tohumu sahip ¢ikmaya dénuk bir mucadele
yurutmek olarak belirlendi. Bizim gida egemenligimiz AKP tarafindan ¢ikartilan, Tohumculuk
Yasast'yla elimizden alinmaya ¢alisilmistir.

Irak isgal edildiginde, isgalci Irak Gegici Koalisyon Gugleri'nin basina getirilen Paul Bremer'in
[Bir bagka deyisle, Irak Isgal Valisi'nin] yayinladigi, ‘100 Emir'den biri Irak'in tohum ve gen
bankalarina el konulmasiydu. [El konulan tohum ve gen bankasindaki tohumlarin daha sonra
Kuzey Buz Denizi'ndeki bir ada da Rockefeller Vakfi, Henry Ford Vakfi, Syngenta Vakfi, Bill Ga-
tes Vakfi vb/nin birlikte finanse ederek insa ettirdikleri, ‘Felaket Ambari'na gonderildigi, hatta
ambarin ilk tohumlarn oldugu iddia edilmektedir.] Irak Isgal Valisinin ‘100 Emir'inden birisi
de Irak’ta, kim ki tarimla ugrasacakti, mutlaka sertifikali tohumla Giretim yapacakti. Sertifikali
tohumda, mutlaka GDO’lu tohum ve kimyasal Ureticisi olan ABD sirketi Monsanto'dan alina-
cakti. Turkiye'de bunu, savasa gerek duyulmadan AKP hukumeti eliyle yaptilar. 1971 yilinda
Dinya Bankasi ve FAO tarafindan Rockefeller ve Ford Vakiflarinin destegiyle 1slah amaciyla [!]
yerel tohumlardan yararlanmak amaciyla, kisa adi1 CGIAR [Consultative Group for Internatio-
nal Agricultural Research-Uluslararasi Tarim Aragtirmalar: Dayanigma Grubu] adli bir kurulug
kurdular. Aslinda amaclari, Dunya'daki tohum ve gen kaynaklarini kayit altina alarak sirketle-
rin hizmetine sunmakt. [Sirketlerin Dunya'daki tohumlari patentlemesine olanak tanimakti.]
Turkiye, 2005 yilinda Bakanlar Kurulu Karar ile CGIARa iye olmus ve Turkiye'deki tohum ve
gen kaynaklarini uste para vererek [aidat olarak, CGIARa bes yuz bin dolar 6deyerek] sirket-
lerin hizmetine sunmusgtur. Bu da yetmemis, AKP htuktumeti ‘Tohumculuk Yasasi'yla, eksigini
tamamlamaya calismistir. ‘Tohumculuk Yasasi'yla artik piyasada, sertifikasiz tohumlarin yani
yerel tohumlarin satisi yasaklanmistir. Bu yasaklar delmek icin, Tayfun Ozkaya'nin da icinde
bulundugu birgok érgttlenme, yerel tohum-takas senlikleri ad1 altinda, tohum takasi yapmaya
yonelerek bir tur direnis yuratmektedirler.

Ciftci sendikalarini kurma nedenimizin, neo-liberal tarim politikalarina kargi mucadele yurut-
mek oldugunu belirtmistim. 2004 yilindan itibaren, degisik sekillerde mucadeleler yurutmeye
basladik. Tarihte ilk kez Gzum, findik, zeytin mitingi yaptik ve ¢iftcilerin taleplerini duyurmak
icin onlari, Tarim Bakanligi'na gotarduk.



Son olarak, 7 Haziran 2015 segimleri 6ncesinde, zeytinciligi temel teskil edecek yeni zeytincilik
yasasina dénuk bir kampanya yurutmeye ¢alistik. Cunku zeytincilik, 1939 yilinda ¢ikarilan,
‘Zeytinciligin Islahi ve Yabanilerinin Asilattirilmasi Hakkinda' kanun, aslinda doganin tahribi-
ni engelleyen bir yasaydi. Birgok yerde dogay: katledecek yatirimlarin CED raporlarini alama-
masinin nedenlerinden biri bu yasaydi.

Girig konusmalarinda da belirtildi; zeytin dali ayni zamanda, barisin simgelerinden biridir.
Dogaya dusman olanlar, zeytini yok etmeye dénuk bir hat tutturmaya c¢alistilar. Bu anlamda
da enerji yatinnmlar i¢in, zeytinlik alanlarn yok etmeye yoneldiler. Kanunu degistiremedikle-
ri noktada, kanun hukmunde kararnamelerle bu isi yapmaya calistilar. Kanunu degistirerek,
yirmi bes donumun altindaki zeytinlik alanlari, zeytinlik olmaktan ¢ikartmaya yoneldiler. Tar-
kiye'de yirmi bes dénimun ustinde zeytinlik alan ¢ok sinirhidir yani belki %10'u bile gegmez,
bu nedenle bu degisiklik talepleri Turkiye'deki butun zeytinlik alanlarin enerjiye, sanayi ya-
tinmlarina, yazliklara, yollara, madencilige agilmasini isteme, doganin ve zeytinliklerin yok
edilmesi anlamini tasimaktadir. AKP hikumetinin, ‘Kanun Hikmunde Kararname'yle yaptigi
bu degisikligi, Danistay reddetti. Bunun Gizerine AKP hukumeti, Enerji Bakanli§i vasitasiyla bir
calisma yuruterek, “Yirmi bes dontim altindaki zeytinlik alanlarn, zeytinlikten ¢ikartilmasy”
yasa tasarisini hazirladi ve TBMM'sinde olusan ‘Enerji Komisyonu'na génderdi. Tasarl komis-
yona sunuldugu andan itibaren, CIFTCI-SEN olarak bu degisiklije kars1 giktik. Turkiye'de zey-
tin yetistirilen butun bélgelerde dagitmak Gizere otuz binden fazla bildiri, bes-alt1 bin brosur ve
‘AKP ve Sirketler Zeytinime Dokunma’ ad1 altinda ¢ok sayida afis hazirlayip, kéylere dolasarak,
ulasabildigimiz yerlere ulagtirdik. Yasa tasarisi, hala mecliste komisyonda duruyor. Eger yeni
hukumet doneminde, AKP yeniden hamle yapmaya kalkarsa bu konuda yine biz, mucadele
yuritmeye devam edecegiz. Cunku yirmi bes dénimun altinda alanlarnn zeytinlik alanindan
cikmasi demek, aslinda zeytinlik kalmayacak anlamini tasir ve her yerde bunun yok edilisinin
6nu acgilmig olur. [Bu yasa tasarisi, 2017 yilinda segimler sonrasi kurulan yeni AKP hukimeti
déneminde de TBMM'sinde gundeme getirilmis ancak gerek zeytin ureticilerinin, gerekse de
diger kamuoyunun gostermis oldugu yogun muhalefet sonucu yasalasmadan geriye ¢ekilmisg-
tir] Dogrudur zeytine tegvikler verildi, bu tesviklerle Yircada, Karaburun'da zeytin fidanlar
dikildi ama dikilen fidanlarin yerine enerji yatirimlari gundeme getirildiginde, tesvikle dikilen
zeytinlikler feda edilmeye baslandi. Soma, Yirca kdyunde yapilmasi planlanan termik santral
icin, alt1 binden fazla zeytin yok edildi, Karaburun'da da Ruzgar Enerjisi Santralleri [RES] igin
zeytinlik alanlar yok edildigi gibi, RES'ler calismaya basladifinda da yaratti§i olumsuzluklar,
zeytinlik alanlar yok ediyor.

Tayfun Ozkaya konusmasinda, “Ekolojik zeytinyad: yetistirmek gerekli” dedi. Ekolojik zeytin
yetistirebilmenin en 6nemli kosullarindan biri, zeytin zararlarini yok edecek canlilan ayak-
ta tutabilmektir. Yarasalar, zeytin zararlilarinin en énemli yok edicilerinden biridir. Ama Ka-
raburun'da riizgar enerjisi santralleri [RES] yarasalari yok etmektedir. Peki eger bu yarasalar
yok olursa ne olacak? Oradaki zararlarn yok etmek i¢in kimyasallar kullanilmaya baslanacak.
Kimyasallar kullanmak i¢in, yeni kimyasal ila¢ fabrikalarn kurulacak. Nakliyesi, tasimasi ve



ilac1 yani uretilen enerjiden daha fazlasi, aslinda oradaki zeytin agaglarini canl tutabilmek
icin tuketilecek. Bundan kim karli ¢ikacak? Bundan karli ¢ikacak olanlar, tabi ki uluslararasi
kimyasal ila¢ sirketleri, gida sirketleri, enerji sirketleridir yani sermayedir.

Mevcut tanim politikalanyla, kuguk ciftcileri yok etmek icin ellerinden geleni yapiyorlar. Ci-
kartilan ‘Buyuksehir Yasasi, tam da boyle bir yasadir; koyleri, ki¢uk ciftcileri yok etme ya-
sasidir. Cunku koy tuzel kisiligi ortadan kaldirilmig, mahalleye dénusturalmustar. Kéylerin
butin mal varliklari, makine varliklari kéyun ihtiyaglarini karsilama goérevi olmayan kurum-
lara gegmistir. Orne§in dugun salonu varsa, Buyuksehir Belediyesine gegmistir ama otlak ve
meralarl varsa dogrudan dogruya, merkezi hukumetin denetimine girmigtir. Yasaya gore va-
lilik yapilandirma kurullar, projelendirme agisindan dogrudan dogruya Basbakanlia bagh
olarak galismaktadir ve bunlar bakandan énce bile, oradaki meralarin otlaklarin ne olacaginin
kararlarini, raporlarini Tarim Gida ve Ormancilik Bakanlhgi ve Cevre Bakanligi'ndan 6nce Bas-
bakan'a géndermek ve danismak zorundadir. Bu kurullar 6nce raporunu, Basbakanliga gonde-
recek daha sonra, ilgili bakanlara génderecektir. [Bunu, Bagshakana degil Cumhurbagkanina
gondermek seklinde anlayin. Bagkanlik sistemine gecisle birlikte, fiili olarak zaten 6nce Cum-
hurbaskani'nin dogrudan bilgilendigi isler, artik yasal olarak da Cumhurbaskani'nin bilgisine
sunulacaktir] Iste bunlardan dolay: biz, sendika diyoruz. Bunlarin mucadelesini yurttebile-
cek, bir ciftci érgutlenmesinin zorunluluguna inaniyoruz. Kurdugumuz sendikalardan, Zeytin
Ureticileri Sendikasi'yla, Hayvan Yetistiricileri Sendikas1 mahkeme karariyla kapatilda.

Ilginctir, biz Ciftci Sendikalar Konfederasyonu'nun bagvurusunu 2008 yilinda yaptigimizda,
kapatilmasi i¢in dava agildi ancak Yargitay lehte karar vererek mealen, “Sendika kurabilirler
size ne, size dusen bunun yasal duzenlemesini yapmaktir, sendika adini kullanabilirler, sen-
dika olarak 6rgutlenebilirler” dedi. Yerel mahkeme, bu karara uydu. Bundan sonraki surecte bu
sendikalarimizi tekrar kurmak ve urin bazinda sendika portféyumuzu gelistirmek, genislet-
mek i¢in ¢alisiyoruz.

Dunya ¢iftci 6rguta, La Via Campesinadan bahsetmistim, La Via Campesina, dort yilda bir ge-
nel kurulunu, iki yilda bir de yariyil konferanslarini yapar. iki yilda bir yaptig: konferanslarin-
da, dort yilin sonunda tartisilacak, Dinya 6lgekli tarim politikalarinin 6n hazirliklarini yapar.
Bu yil yanyil kongresini, Seferihisar Belediyesi'nin destegiyle biz Turkiye'de yapacagiz. Dunya
ciftci érguta La Via Campesina'nin delegeleriyle tarim politikalarini, kucuk ureticilerin, ku-
cuk ciftcilerin Dunya'da yurutecedi tarim politikalarini, bundan sonraki dért yila dontk neler
yapilabilecegini birlikte belirleyecegiz. On gun suren bir konferansimiz olacak, mucadelede
yerelin 6nemli oldugunu ama bunun kuresel mucadeleyle birlikte yurutilmesi gerektigine
inaniyoruz.



Cagatay Ozcan KOKULU
[Godence Kalkinma Kooperatifi Baskani]

Son zamanlarda en ¢ok duydugum soru, “Zeytinya@: fiyatlari, neden bu kadar ¢ok yukseldi?”
oluyor. Cocuklugumda ¢ok iyi animsarim; Kizildaglardaki yasadigimiz ba§ evimiz, Efemcu-
kuru, Camtepe ve Kavacik koylerinin degirmen yolu ustindeydi. O yoldan degirmene giden
koyluler, mutlaka rahmetli dedemin ba§ kulibesine ugrarlardi. Komsu kahyalardan oglak
derisine basilmis on kilogramlik peynir karsiliginda, on kilogramlik zeytinyag: verdigini bu-
gunki gibi net animsarim. Neden umutlandim? Iki yil énce hasat yapilamaz, sirdiralemez
noktaya gelen zeytinyagiyla ilgili bu salonu dolduruyorsak, sektdrin sorunlarini ¢6zme konu-
sunda da ciddi irade gésterecegimizin isaretini okuyorum, onun i¢in mutlu oldugumu ifade
etmek isterim.

Turkiye petrolden sonra, ithalatta ikinci kalem olarak en buyuk pay: likit yag: icin 6duyor.
Daha 6nceki konusmalarimizda ¢iftciyle sohbetlerimizde, Turkiye'nin zeytinyag: sektoru igin-
deki problemleri; iretim, sanayici, pazarlama baglamindaki sorunlarin ¢ézumlaligunun res-
mi devlet politikas1 gerektigini belirtmistik. Ali Ekber Yildinnm arkadasimin sordugu lisansh
depoculugun, depolama konularindaki sikintilarin, hala Turkiye zeytinyag: sektérantn énem-
li sorunlarinin basinda geldigini belirtmeliyim. Benim u¢ kimligim var; birincisi emek¢iyim,
treticiyim, tarlada ¢alisiyorum, fiili giftgiyim. Ikincisi, kiigiik giftginin temsilcisi olarak, sana-
yiciyim. Uglinctist, sanayici olarak pazarlama organizasyonunu surdiren, Godence Tarimsal
Kalkinma Kooperatifi'nin bagkaniyim.

Izmir, Tarkiye'de kooperatif organizasyonlarinin en gticli oldugu kentlerden birisidir. Mende-
res havzasinda Tire, Bademli; Kiraz'da igdeli; Yarimada da Bademler, Gédence; Foga'da Foga
kooperatifleri var. Bu kooperatif organizasyonlari, ¢cok ciddi isleri basarmis durumdalar. Simdi
size, Seferihisar bélgesinde Izmir'in hemen yakininda Kizildaglar Gédence'de yapilan galigma-
lardan mesajlar vererek sinevizyon izletecegim. Daha sonra Turkiye'de, kooperatif hareketinin

bir kisa 6zetini ¢ikaracagim.

Bilindigi gibi 1968'li yillar, ilerici razgarlarnn Fransa'daki 6grenci hareketleriyle basladigi,
oradan Dunya'va yayildig: yillardir. Bu hareketin Turkiye'ye yansimasi, ¢cok kisa siirede oldu.
Kirsal alanda, kooperatiflesme hareketleri basladi. ilk Urla Bademler'de, Odemis'te Bademl,
Samsun'da Nergis kooperatiflerinin kuruldugunu gorayoruz. 1970 yilinda Yarimada da Géden-
ce kuruluyor. 1971'de, Izmir Kooperatifler Birligini kuruyoruz. 1974 yilina gelinceye kadar Ba-
demli, Gédence, Ulamisg, Dikili, Yahsibey basta olmak tuzere yirmi sekiz tane kooperatif, zeytin-
yvaginda sanayi yatirimlarini yapmis oluyorlar.



Tarig'ten sonra Izmir Kooperatifler Birli§i, izmir bolgesi zeytinyaginda en buyuk sanayi gicu
olusuyor. 1975-1976 yillarinda izmir Kooperatifler Birligi, dig satim igin gok ciddi ¢aligmalarin
icine giriyor. Kemalpasa boélgesinden sosyalist bloka, Almanya ve Avustralya'ya kuru tzim
ihracati, Efemgukuru, Gédence, Kavacik koylerinden alfons ve razaki 0zimu, Marmara Bolge-
si'ndeki kooperatiflerden su urunlerinin ihracatina baslaniyor. 1976 yilinda, Bagcilar Bankasi
kuruluyor. Kéyluler, kooperatif araciligiyla ve sadece kendi gugcleriyle banka sahibi oluyorlar.

Dunya'nin highir yerinde olmamis olan, yasanmasi mumkun olmayan bir olay: anlatmak is-
terim; o dénemde, bir kararnameyle Ticaret Bakanligi, iktisadi kamu kuruluslarinin agiklarini
kapatmak uzere Koy-Koop izmir Birligi'nin kazanglarina, gelirlerine bankadayken el koydu.
itiraz ve mahkemeye bagvurma hakkimiz, elinizden alinmisti. Umutsuz muyduk o yillarda,
daha ¢ok umutluyduk. Buradan rahmetle andigim, onur duydugum, buyugum, yardimciligini
yaptigim Sayin Tirkmenoglu, her olumsuz davranisin iginden bize olumlu bir davranis ¢ikar-
ma becerisini gosterdi. Burada yine rahmetle anmak istedigim izmir Belediye Bagkani Thsan
Alyanak, izmir yas sebze-meyve halinde 53-55 ve 29 numaral standlari, bir lira kargihiginda
Izmir Kooperatifler Birligine satt1 ve faaliyetlerimiz devam etti.

Turkiye'nin kooperatif organizasyonda, tarimin érgutlenmesinde en ciddi kirilma noktasini
1980 y1li olarak goruyorum. Askeri darbeyle Turkiye ¢ok ciddi sikintilar, ciddi olumsuzluklar
anti demokratik olaylar yasadi ama bir o kadar, tarim ¢ok ciddi bir sikintinin i¢gine girdi. Sonra-
sinda da daha ciddi bir olumsuzluk gelisti. 0 da, “disarida daha ucuz, digsaridan aliriz mantigiy-
d1” 0 mantik, Ozal ile bu tilkeye yapisti. Turkiye, liberallesmede ok seytani bir ziplama yasad.
SEK, Et Balik Kurumu satilmak istendiginde, K6y-Koop olarak biz talip olduk ama ¢ift¢i orga-
nizasyonlarina verilmedi. Tarimdaki organizasyon gucumuzle, bunu asma inancindaydik. Su
an geldigimiz nokta da yerel ve lokal basarilarin yetmedigini goérduk. Mutlaka genis tabana
yayilan basarilarn yakalamak gerekiyordu.

ifade etmek isterim ki tarimsal amacli kooperatifler, tiiketicinin giivenebilecegi, tiketicinin
en buyuk dostudur. Gédence Tarimsal Kalkinma Kooperatifi slogan olarak, “Biz, tuketicinin en
buyuk dostuyuz” cimlesini kullanmaya karar verdik.

Kooperatif organizasyonlari, yasam kalitesinin yukseltilmesinin 6tesinde tuketiciyle uretici
arasinda ¢ok saglam bir képru, ¢cok saglam bir yol, Nedim Atilla'nin ifade ettigi gibi, “adil, te-
miz bir yol” Ulke kalkinmasini, kiigiik ¢iftginin korunmasini saglayan arti yerel demokrasinin
kuvvetlenmesini, demokrasi kultirinun gelismesini saglayan kurumlardir. Gunka koopera-
tifler, tlkenin olmazsa olmazidir. Se¢me, sec¢ilme, s6z séyleme, kendini ifade etme hakki, bu
organizasyonlarin i¢cinde buyuyor, gelisiyor ve topluma etkin sekilde yayginlasiyor.

Kizildaglar, Seferihisar Doganbey Koérfezi'nden baslayarak genis bir yaygizer. Bir ucu Balgova
lsttne, diger ucu da Menderes ilgesine ve Tahtali Baraji'na iner. Bu daglar, izmir'in akcigerle-
ridir. izmir'in temiz bélgesi, yagis ve su havzasidir. Gédence, bu daglardaki bes kéyden biridir.



Gegmisi, U¢ bin yil 6ncesine Antik Caglara dayanir. 1800°1a yillarin basinda Konya bélgesi Sel-
cuklu Turkmenlerinden gog alan Gédence'nin tarihsel stireg i¢inde zeytinyagiyla ugrasi, geli-
serek buyumustur.

Tarihsel bulgular, Antik Caglarda, Teos kentinin zeytinyagi ve sarap bolgesi Gédence ve yoresi-
nin oldugunu géstermektedir. Gddence'yi cevresinden farkli kilan, Gddence Tarimsal Kalkinma
Kooperatifi ve etkinligi olmustur. 1970'1li yillar, Gédence'de yoksulluga karsi savas agilan yillar-
dir. Emegine sahip ¢ikma, kendini arayis, sanayilesme isteginin yureklerde yakildig: yillardir.

1972 yilinda; Abdullah Duran, Ali Cetin, Muzaffer Uslu, Halil Hayta, Ummet Aytekin, Mehmet Ali
Algin ve Mustafa Mulayim tarafindan kurulan Gédence Tarimsal Kalkinma Kooperatifinin o
yillarda Dunya'da esen ilerici riazgarlarla, komsu kéyumuiz Bademler'deki kooperatiflesme ha-
reketinden etkilendigi soylenebilir. Bugiin bir masal gibi gelen bunlar, toplum olarak ne yazik
ki yitirdigimiz imece anlayisiyla bagsanlmistir.

1990'h yillar, Gédence Tarimsal Kalkinma Kooperatifinde ¢alisma déneminin basladig: yillar-
dir. Hazirlanan beger yillik kalkinma ve gelisme planlarn disiplinli bir sekilde uygulanacaktir.
Kooperatif, 1995 yilinda teknolojisini Tarim ve Koy Isleri Bakanlhiginin kredilerinden yararla-
narak yenilemistir. Ayni yil yetersiz olan koy elektrik sebekesi, kooperatifin iradesi ve katkila-
riyla guglendirilmistir. Sanayilesme sturecini tamamlayan Goédence; hentiz daha yolun basinda
oldugunu, iyi makinelere sahip olmanin ¢ok sey ifade etmedigini daha gidilecek ¢ok yol, ¢ciki-
lacak ¢ok merdiven basamagi oldugunu fark eder. Bu nedenle, Gédence Tarimsal Kalkinma
Kooperatifinin ikinci beg yillik kalkinma ve gelisme planinin 6zind zeytinyagd: kalitesinin
yukseltilmesine yonelik ¢calismalar olusturacaktir. “Uretim yapmanin yetmeyecegi, esas ola-
nin Uretimin kalitesi” oldugu gérisu ve anlayisi kooperatifin tim ¢alismalarina yansiyacaktir.

1990'hh yillarda baslayan markalasma sireci, artik tamamlanmistir. Gédence, yaratilan yerel
lezzet, kalite kavramlarinin hayata gecirilmesi, Turkiye zeytinyadi sektérunun icinde Gédence
Tarimsal Kalkinma Kooperatifinin hak ettigi yere tasimistir.

Godence'de, zeytinyadl depolama sorunlarl buyuk olgtide ¢ézulmustir, hatta zeytinyag li-
sansli depoculuk deneme galismalar yapilmaktadir. Kooperatifin organizasyonuyla yaratilan
gelisme ve kalkinma, Gddence'nin kirsal kalkinmasinda bir model olarak gdsterilmesinin ne-
denidir. Gédence'de is olanagi yaratmak, ureticilerin tirinlerine arti deger kazandirmak, koo-
peratif yonetiminin temel anlayisidir. Yerel lezzetlerin markalastirilmasi, kirsal turizm iginde
onemli bir calisma olarak géralmektedir.

Godence ev tarhanasi, siyah ve yesil salamura zeytin, bal, sitke, ev regelleri, kurutulmus doma-
tes, Godence bademi, kooperatifin zeytinyag: uretiminin disindaki faaliyetleridir.

Ulkemizde, Godence Tarimsal Kalkinma Kooperatifi Izmir'deki énemli kooperatif tslerinden
biri olarak goésterilmektedir. Bu nedenle yerli ve yabanci konuklarin Gédence'yi ziyaretleri,
ulkeler ve bolgelerarasi deneyim, paylasim ve bilgi akisini saglamaktadir. Yaratilen ¢alis-
malarda kulturel ve toplumsal degerlerimizin korunmasi buyuk énem arz etmektedir. Toplu-



mumuza karsi sorumlulugumuzun hicbir zaman bitmeyecegi, Gédence'de ¢alismalarin 6zina
olusturmaktadir. Bu anlayigla, Gédence Tarim Bagari Odulleri dogmus, 14. yilinda ulusal bir
kimlige ulasmistir.

*Metin, izmir Zeytin Sempozyumu'nda gésterilen, ‘Gédence Tarimsal Kalkinma Kooperatifi' ta-
nitim filminden alinmigstir.



Soru-Katki: Ekolojik tarimla, Gretim ve pazaryerleri konusunda, Bodrum ve Fethiye'den drnek-
ler verildi. izmir i¢cin, Menemen'den Urla'ya, Gaziemir'e, Kemalpasa'ya kadar nerelerde bu yerler
var? Tek tek liste halinde isim soyleyebilir misiniz? Ekolojik olanla, organik farki sadece ser-
tifikasyon tizerinden midir? Bir de, Godence'yle ilgili ev receli konusu vardi, o evlerde bireysel
olarak mi yapiliyor? Yoksa urtnleriniz belli bir yerde toplanip kooperatifin fabrikasyon siste-
minde mi tiretim yapiyorsunuz? Uziimlerle ilgili olarak, iztimler kurutulurken kul ve zeytin-
yagiyla karstirilarak kurutuldugunu, yikanmadigini ve piyasaya suruldaginu konusunda bir
bilgi okumustum. Ne dersiniz?

Prof. Dr. Tayfun Ozkaya: ‘Ekolojik’ ve ‘organik’ aslinda bunlar ayni terimlerdir. Baz1 ilkelerde
‘ekolojik’, baz1 ulkelerde ‘organik’ gibi bir terimler kullaniliyor. ‘Organik’ kavraminda, bir tartis-
ma var. Buyuk sirketlerin gudimunde olan organik uretim, pazarlama pek fayda getirmiyor.
Cunkau, cok az sayida tuketiciye ulasiyor. Bu konuda da, ‘Baska Bir Organik Tarim Mimkun'
adinda bir calistay yapmigtik. Calistay tartismalari, Nasil Bir Organik Tarim diye kitap halin-
de yayinlandi. Ayrica Tarim Ekonomisi Dernedi'nin web sayfasinda, ‘Baska Bir Organik Tarnim
Mumkun Ma? bashdi altinda yayinlandi. Bizim 6nerimiz su; direk uretici ve tiketici birbirini
tanirsa, burada sertifikasyona gerek yok. Bu tur modellerin, olusturulmasi gerekiyor.

Cagatay Ozcan Kokulu: Baz Grinlerimiz érne§in ev tarhanasi, kurutulmus domates kurut-
mas1 tamamen kooperatif organizasyonunun icinde yapiliyor. Urtinler, ciftcimizden kalitesi
uygun olanlar arasindan segilerek alinir. Kooperatif organizasyonu i¢inde, kurutulmasi yapilir.
Kuru tizimin, belirli bir metodu var. Uztim alinir; 6nce yikanir sonra kurutulur. Ama genellikle
bizim bélgedeki tiziimlerimiz, %85 veya %80 oraninda yas olarak tuketiliyor. Gelen talepler dik-
kate alinarak son yillarda, %10-15'1ik bir kurutma islemi yapiliyor.

Soru-Katki: Erdek'de gegim kaynaklarimizdan bir tanesi, zeytinciliktir. Izmir bélgesinde Ta-
rig, Marmara Bolgesi'nde Marmarabirlik var ama onlar zeytinyagindan ¢ok daha ¢ok sofralik
zeytin aliyor. Zeytinya@: toplamakta, tonaj olarak ciddi bir sikinti var. Bir suredir dis pazarlara,
zeytinyagini pazarlamaya yonelik calisiyorum. Fakat bunu yaparken, bir sorunla karsilastik.
Koylere, kasabalara gittiginizde kirk bes bin agaci olan da, bin agaci da olan ureticiler var.
Her uretici yagini ve zeytinini satmak istiyor. Ama birincisi; kendi basina markalasamiyor,
ikincisi de; yasal ya da baska engellerden dolay: irinini satamiyor. Yedi yil, sarap sektérun-
de ¢alistim. Diinya sarapciliinda soyle bir sistem vardir; Fransa'da ¢zellikle, koyler bir araya
gelirler ve blaj dedikleri bir sistem olustururlar. Kéydeki uretilen izum ¢esidi neyse, onlar ayri
tanklarda gelir ve sarap yapimcisi tarafindan kanstirilarak, uygun sarap yapilir ve sarap o ko-
yun adiyla ¢ikar. Turkiye'de boyle bir sey yapmak mumkun degil mi? Benim sorum tamamen
markalasma Uzerine; koyler, Gédence'de ki gibi kooperatifleserek buna adini verip markalasa-
biliyorlar m1?

Cagatay Ozcan Kokulu: Kooperatiflesmenin tegvik edilmesi gok 6nemli, gelmis gegmis bitin



siyasi hareketler, siyasi otoriteler bir iki kui¢cik istisna disinda ¢ift¢inin 6rgitlenmesine asla
istemediler. Dunya'da kucuk uretici, kooperatif organizasyonlari ¢ok ciddi tesvik géruyor. Bu
tesvik, sadece para vermek degil. Yasal 6nlemlerle, ciftcilerin kooperatif organizasyonu iginde
oldugu takdirde cebine ¢cok daha fazla paranin gireceginin somut olarak gésterilmesi gereki-
yor. Kooperatif kurdunuz, ureticinin kooperatifinizle ¢aligip ¢alismamasi tamamen onun ini-
siyatifine ve génullulugune baglh. Gérev yaptigim Gédence Tarimsal Kalkinma Kooperatifinin
zaman zaman yurtdisi temaslar oluyor. italya Kooperatifler Birligi Baskani'yla gérustugu-
muzde ona, “Bir ortaginiz, size malini vermezse ne yaparsiniz?” diye sormustum, O da, “Orta-
gimiz niye malin1 vermesin?” diye bana sordu. Yanitim, “Bizde olabiliyor” seklindeydi. italya
Kooperatifler Birli§i Baskani, “Bizde kooperatif iyesi, kooperatifle calismazsa ciddi zarar gérur,
piyasa sartlarinda zarar gorur. Kooperatif iiyesi olmanin, kayitl ekonomi de ciddi avantajlar
vardir” dedi. Bizdeyse kayit dis1 ekonomi almig basini gidiyor, hukumetler ¢iftginin 6rgutlenip
baski unsuru olmasini istemiyor.

Adnan Cobanoglu: Kooperatifgilik yasasinin anti-demokratik yanlarinin giderilmesi gerekiyor.
Tarim Satis Kooperatifleri Birlikleri [Tarig, Marmarabirlik, Fiskobirlik gibi...] 6rgutlenmelerini
yok etmeye dontk 6zel caba igine girdiler. Ozellikle neoliberal tarim politikalar uygulanma-
ya baslandiginda IMF, Dinya Bankasi dayatmalariyla sermayenin hiktmetin ve 0ECD'nin
temsilcilerinden olusan, ‘Yeniden Yapilandirma Kurullar’ adi altinda ast kurullar kurdular ve
kurdurduklan ‘Yeniden Yapilandirma Kurullar’ vasitasiyla bu orgutlenmeleri denetlemeye,
yonlendirmeye bagsladilar. Tarim Satis Kooperatifleri'nin, devlet bankalarindan kredi almasini
yasakladilar. Tarishank'in sermaye artirimi yapmasini engelleyerek, Tarishank'a Bankacilik
Duzenleme Kurulu'nun el koymasini ve satisa sunmasini sagladilar. Yani bu sekilde Tarim Sa-
t1s Kooperatifler Birligi'nin bankasini yani Gireticinin bankasini ézellestirip bugun, ‘gift¢i dostu’
sloganiyla reklam yapan, Denizbank sattilar.

Yine Balkanlarn tgiinct, Tarkiye'nin en buyUk iplik fabrikasi olan Taris iplik Fabrikasi, 1av
edilerek, arazisi satildi. Cunku gikarttiklan yasayla, Tarim Satis Kooperatifleri Birlikleri'nin
yeni sanayi yatinimlari yapmasini engellediler. Kooperatifcilik, aslinda sermaye karsiti bir 61-
gutlenmedir ama Taris Zeytinyagd: Birligi sermayeyle ortak yatirimlara girdi. Taris Uzam Birli-
gi, sermayeyle ortak raki fabrikasi kurdu, tesis galistirilmadi ve batti.

Kucuk ureticilerin 6rgutlenmesi, sendikalasmalarn calismalarn ureticilerin mucadelesini bu-
yutme yaninda, kooperatifcilik yasasinin demokratiklesmesi i¢in de mucadele yuratuyoruz.
Ornegin, Taris'te, kirk bes yasin altinda yeni tiye yoktur. Ne Zeytin Birliginde, ne Uziim Birli-
gi'nde ne de diger birliklerinde. Cunku iki yil ust uste kooperatife irin vermeyen ureticinin
oy hakki elinden alinmaktadir, hatta Giyelikten de atilmaktadir. Bu birlikler, yeni iye kaydina
da kapatilmigtir.

Simdi boylesine bir kooperatif¢ilik yasasi ve kooperatifciligin de zapturapt altina alinma-
yva c¢alisilarak yurutaldugu tanm politikalarinda tek sey kaliyor; cift¢inin 6rgutlenmesinin
yani sira tiketicinin de bilingli bir sekilde ciftciyi destekleyici yapilanmalar icine girmesi.



Ureticiden tiiketiciye olan zincir, neoliberal tarim politikalariyla yok edilmistir, zincir kirilmis-
tir. Bu zincirin yeniden olusmasi gerekiyor ki, kiiguk uretici de varligini koruyabilsin, koopera-
tifler de varligini devam ettirebilsin.

Soru-Katki: Mandalina, domat, Gemlik ve Memecik zeytinleri Greticisiyim. Yasim elli iki, zey-
tin igine on yedi yaginda baglamigim. Iki yuz-iki ytz elli tona yakin mal tretiyorum. Ug yiz
donumluk alanda, organik zeytin isletmeciligi kurdum. Bu yil fidanlarini ektik, malimizi de-
gerlendirme sansimiz ¢ok az. Tarig Uyesiyim, Soke'de yonetim kurulu uyeligi de yaptim. Gegen
yil, biz digariya on liraya zeytinyad: satarken, Taris alt1 liradan almaya basladi. Disaridan u¢
bucuk milyon kilo zeytinyagi ithal ettiler, onu rafine ettiler ve satmaya basladilar. Taris gibi ko-
operatifleri, kooperatif ¢atisi altinda ticari bir kurulus olarak dusuntyorum, kendim de onlara
Uranima vermiyorum.

Soru-Katki: Aydindan katiliyorum. Tayfun Ozkaya'ya bir sorum olacak; ‘CED raporu gerekli
degildir’ raporlari, bakanliklara bagl il mudurliklerinden aliniyor, yandaslar ¢ok rahat ‘CED
raporu gerekli degildir’ raporu alip islerini halledebiliyorlar. Aydin'da bulundugumuz yérenin
insanlar tas ocaklar ve kum ocaklarindan rahatsiziz. Hem zeytin isletmelerimize, zeytinlikle-
rimize, hem de insan sagligina zarar veriyorlar. Bu konu hakkinda, yetkili merci olarak iniver-
sitelerin olmasi i¢in bir girisiminiz oluyor mu? Bunlara, nasil karsi ¢ikabiliriz?

Prof. Dr. Tayfun Ozkaya: Koylu, tiketici, halk mevcut duruma; hayir diyorsa ve ona direniyorsa
o zaman hukuk da dogru yolunda gidiyor ve oradan olumlu sonuglar ¢ikiyor. Ama bir kitle ha-
reketi yoksa, kimse protesto etmiyorsa o zaman hukuk da maalesef teslim oluyor. Kisaca bunu
soylemem lazim, dolayisiyla her olayda, bir kitle hareketi yaratmak gerekiyor.

Soru-Katki: Emekli gazeteciyim. Idare mahkemesine, yuratmeyi durdurma istemiyle dava
acacaksiniz. Fakat soyle bir sey ¢cikarttilar; idare mahkemeleri, genel normal mahkemeler gibi
degil, siz iddialarinizi sunarsaniz, bilirkisi raporuyla sture¢ devam eder. AKP hukumeti, son bir-
kac yildir bilirkisi tcretlerini artirdi. Maalesef kuguk uretici veya koyla bu ucreti, 6deyemiyor.
Tek yol, hukuksal olarak idari mahkemesine dava agmak.

Soru-Katki: Kucuk bir ekleme yapmak istiyorum; iki ya da iki buguk yildir, artik 6zel bilirkisi
raporlari var ve universiteden degerli uzmanlar bilirkisi ticretini istenen paradan daha dusuk
paralarla bu raporlan hazirliyorlar. Universitelerle boyle bir isbirligi olabilir, uzmanini bulmak
gerekir. idari mahkemede dava agilacak ve o dava, yiriitmeyi durdurma kararina yonelik bir
dava olacak. Tayfun Ozkayanin belirttigi gibi, bir toplulukla birlikte idari mahkemede dene-
yimli avukatla dava agmali. Dava, ‘ekolojik degerlendirme’ gibi bir yola yonlendirerek sonug
almaya calismali. Boylece ureticinin éni agilabilir oluyor, birka¢ deneyimimiz var boyle ve
bagarildi.

Soru-Katki: Cevre mucadelesinde, idari mahkemelere agilan davalarin sonucunda bir mesa-
fe kaydetmek maalesef mumkun degil. Cezai davalar agilmas1 gerekiyor. idari mahkemele-
rin binlerce uygulanmayan kararlarinin uygulanmasi i¢in cezai davalarin agilmasi gerekiyor.



Kararlar1 uygulamayan yoneticiler i¢in, yasal bir duzenleme yapilarak, yoneticilerin de cezai
davalardan, cezaya muhatap olmalarinin énune gecildi.

Soru-Katki: Alt1 ay bile olmadi, ¢ok yeni bir ¢iftci adayiyim. Dort yuze yakin, iki-yedi yasinda
zeytin agacimiz var. Bir seyleri tirmalayarak 6grenmeye ¢alisiyoruz. Kooperatiflerin bu anlam-
da bizleri egiten, bilgilendiren, yénlendiren, topragi ve mahsulii anlamamizi saglayan semi-
nerler, egitim programlari var mi onu merak ediyorum.

Cagatay Ozcan Kokulu: Gédence Tarimsal Kalkinma Kooperatifi, iretim yapan ciftgilere kar-
silastiklan uretimle ilgili bircok konularda, karsiliksiz danisma hizmeti veriyor. Bizimle te-
masa gectiginizde karsilastiginiz problemleri anlatacaksiniz, sizi mutlaka bir uzmana yon-

lendirecegiz.

Dog. Dr. Alp Yiicel Kaya: Sorulariniz ve katkilariniz i¢in tesekkur ediyoruz.
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Ummuhan TIBET

M O D E R A T 0 R

Ulkemiz, zeytin agacinin anavatani. Yiizyillar boyunca bu topraklarda yasayan halklara isik olmus,
ilac olmus, as olmus, is olmus. Diinya zeytinyad tiketimine baktigimizda; Avrupa Birligi Gyesi
llkeler icerisinde en yiiksek zeytinyadi tiketiminin kisi basina on alti kiloyla, Yunanistan'da oldu-
gunu gériyoruz. Yunanistan’i on kiloyla, ispanya ve dokuz kiloyla italya izlemektedir. Avrupa Birligi
disinda kalan tilkelerdeki zeytinyad tiiketimindeyse yedi kiloyla Suriye birinci gériilmektedir. Ulke-
mizde zeytinyadi tiiketimimiz halen iki kilo seviyelerinde olup, bu miktar Arnavutluk, Libnan, Fas,
Tunus, Urdin, israil ve Libya'dan sonra gelmektedir. Bu tilketimin de cok bilyiik bir kismi Gretimin

yapildigi, Marmara, Ege, Akdeniz ve Glineydodu bélgelerimizde gerceklesmektedir.

Zeytin varligi yonyle ilk ticte olan Aydin, Manisa, izmir illerimizde herhangi bir restorana gittigi-
nizde, bitkisel yag kullanildigini gériirstiniiz. Hatta mutfadinda, ‘zeytinyaglilar’ diye adlandirilan
yemekleri olan ama pisirilmesi sirasinda aycicedi yagi kullanilan Dinya’da baska bir tlke mutfagd
var midir? Bu durum, zeytin agacinin anavataninda, bu kutsal Grine karsi yapilmis cok blytk bir
haksizliktir. Bu haksizligin olusmasindaki en énemli nedenlerden bir tanesi de, zeytinyaginin kali-
tesidir. Zeytinyadginin; meyveden sikildidi gibi ttketilen bir yag olmasi yani dogrudan tiiketilmesi,
belki de tilkemizde tiiketimin bu kadar diisiik olmasinin en énemli nedenlerinden birisidir. ironi gibi
gortinebilir ama maalesef gercek bu. Zeytinliklerimiz, ayni zamanda turizm bélgelerinde yogunlas-
mis durumdadir. S6z gelimi, yaz tatili icin Cesme’ye gelen Kayserili bir aile zeytinyaginin sagliga
faydali oldugunu dustnerek, donerken pazardan zeytinyadi satin alarak dontyor. O yagdla, evin
hanimi bir yemek yapiyor ve tim apartmani kif, kizisma kokusu kapliyor. Hanimefendinin ézenle

yaptigi yemekte, kotd bir lezzet olusuyor ve bir daha ayni yadi artik kullanmuyor...

Maalesef Uretimimizin %50'den fazlasi halen kayit disi, merdiven alti Gretim ve kontrolstiz, kayit
disi tiketimin hakim oldug@u bir sektér. Bu, sektériimiiziin yeterince bliyliyememesinin éniindeki en
buylk engeldir. Dinya ikinciligi hedefi dogrultusunda, kalite odakli bir tretim ve tiiketimle ancak
bu hedefimizi basarabiliriz gérislyle; uzman arkadaslarimiz; Dr. Oya Késeoglu, Meltem Zengin ve

Dr. Sahnur Irmak bizlere zeytinyadi ve sofralik zeytinde kaliteyi anlatacaklar.




Dr. Oya KOSEOGLU
[Bornova Zeytincilik Arastirma istasyonul]

Zeytinyaginda yapilan analizler; saflik ve kalite kriterleri olmak tizere iki grup altinda in-
celenmektedir. Saflik kriterlerinde; ya§ asitleri kompozisyonu ve transyag asitleri, sterol
kompozisyonu, tohum yaglariyla karisimi belirlemede ECN 42 farki miktari, triterpenik
alkollerden eritrodiol ve uvaol miktarinin tespitiyle, pirina yagiyla karisimlar belirlen-
mektedir. Mumsu maddelerse yine pirina yagi karisimlarini belirlemede kullanilan saflik

kriterlerini olusturmaktadair.

Kalite kriterleriniyse, serbest ya§ asidi miktari, peroksit degeri, duyusal ozellikler, yag
asitleri etil esterleriyle ultraviyole 1g1ginda 6zgal sogurma [232 ve 270 nm'de] olustur-
maktadir. Zeytinyadi kalitesine etki eden faktorlerde, hasat zamani ve olgunluk basama-
g1 %30 etkilemekte, ekstraksiyon yontemleri %30, gesit %20, zeytinyaginin depolanmasi
[10], hasat yontemleri ve tasima %5 oraninda zeytinyagi kalitesine etki eden faktorlerdir.
Hasat zamani ve olgunluk basamaginda hasat olgunlugu, meyve kabugu ve meyve etinin
rengine baglidir. Renk skalasindan kargilastirma yoluyla hesaplanan olgunluk indeksini
kullanmaktayiz. Daha yesil renkli meyveler hasat edildi§i zaman, daha yuksek oranda
polifenol formunda antioksidan igerdiginden, bu zeytinlerden elde edilen zeytinyaglari-
nin raf émri daha uzun olmaktadir. Ancak fenolik bilesik icerigi yuksek olan yaglarin
tatlarinda, acilik daha fazla hissedilmektedir. Hasat geciktigindeyse biraz daha ytuksek
asitli, duyusal olarak diiz bir yag elde edilmektedir. Yapilan ¢calismalarda, ge¢ hasat edilen
zeytinlerden elde edilen yaglarin, antioksidan ézellik gésteren bilesiklerinde azalmalar

tespit edilmistir. Burada énemli olan dogru zamanda, dogru hasadin yapilmasidir.

Kaliteyi etkileyen ekstraksiyon yontemlerinde, biz ekstraksiyon yontemlerini klasik sistemler
ve modern sistemler olmak tizere ikiye ayiriyoruz. Klasik sistemlerde mengeneler, stiper pres-
ler ve hidrolik presler kullanilmaktadir. iki fazli, ii¢ fazli kontint sistem santrifdj sisteminde,
dekantordeki fazlarin ayrimina gére iki faz veya 1 faz olarak adlandirilmaktadir. Ug fazl sis-
temde, dekantérden yagin cikisy, kara su ¢ikisi ve prina ¢ikisina bagh olarak u¢ faz adlandi-
riyoruz. 1992 yilinda ug fazh sistemlerden gikan kara suyun fazla olmasindan dolayl, cevreyi
etkiledigi i¢in iki fazli sistemler olusturulmustur. Burada da, %60-65 nemli prina ve kara su
faziyla, yag fazi elde edilmektedir.

Ekstraksiyon sistemlerine tabi yontemlerde, yag kalitesini etkileyen birgok etmen var. Bun-
lardan bazilar; zeytinlerin yikama sularinin temiz olmasi gereklidir ve bu yikama suyu si-
cakliginin, 30°C'nin altinda olmasi gerekiyor. Kiricilarin hizlarn da, ne ¢ok hizli ne de ¢ok yavas



olmalidir. Cunki kiricinin hizinin fazla olmasi, hamur sicaklifini artirmakta bu da yag kalite-
sini azaltmaktadir.

Malaksorlerdeki hamur sicakliginin maksimum, 28°C olmasi gerekmektedir. Hamur sicakli-
gin1 ne kadar artirirsak yagin kalitesi yine o kadar azalmaktadir. Dekantdr ve malaksorlerde
kullanilan su sicakligi da 35°C Gizerinde olmamalidir. Fazla su, sistemde kullanildi§1 zaman
antioksidan etki gosteren fenolik bilegiklerde azalma tespit edilmigtir. Yine en son islem olan
seperatoérun kullanilmasi sirasinda da seperatdr suyu sicakliginin yuksek olmamasi gerek-
mektedir. Sistemde temizligin dizenli yapilmasi da ekstraksiyon yontemlerinde kaliteli yag
elde edilmesinde 6nemli bir agamadair, gerekliliktir.

Zeytinyag: kalitesini, zeytin ¢esidi de oldukga etkilemektedir. Turkiye'de Karadeniz, Marmara,
Ege, Akdeniz, Guneydogu Anadolu olmak uzere bes bolgede zeytin yetistiriciligi yapilmakta-
dir. Ulkemizde, yaklasik doksan gesit zeytin gesidi var ve bunlarin yetistiriciligi yapilmaktadar.
Ozellikle; ‘Ayvalik' Kuzey Ege'ye ait,‘Gemlik' yine Marmara Bolgesi,'Memecik’ Giiney Ege, ‘Tavsan
Yuregi' Akdeniz Bolgesi, ‘Domat ve Uslu’ Akhisar Bolgesi, ‘Nizip Yaglk ve Kilis Yaglik'sa Guney-
dogu Anadolu Bolgelerine ait zeytin ¢esitlerini olusturmaktadir. Zeytinyagini depolama kosul-
lar1 da yag kalitesini oldukga etkilemektedir. Depolama sicaklify, tank i¢i sicaklifl, yagin tank
icindeki sicakligi 12-220C arasinda sabit tutulmalidir. Yaglar hava gegirmez, kapali paslanmaz
celik tanklarda, azot gazi altinda ve karanlik ortamda depolanmalidir. Cunk 1s1, 151k ve hava
yagin oksidasyonuna neden olan u¢ etmendir. Yine hasat yontemleri, yagin kalitesini olduk¢a
etkilemektedir. Onemli olan burada elle hasattir. Elle yapilmadi§i zaman da, mekanizasyonla
hasadin yapilmasini 6neriyoruz. Zeytinlerin tasinmasi sirasinda da; delikli plastik kasalar kul-
lanilmahidir. Guvallarda tasinan zeytinler, yagda negatif kusurlara neden olmaktadir. ‘Turk Gida
Kodeksi Zeytinyagi ve Prina Yag: Tebligine gore zeytinyaglarini naturel zeytinyagdi, rafine zey-
tinyag, riviera zeytinyadu ile ¢esnili veya aromali zeytinyaglari olmak uzere siniflandiriyoruz.

Burada naturel sizma zeytinyagi, oleik asit cinsinden %0,8'in altinda olan yaglarn belirtiyor.
Naturel birinci zeytinyadi yine dogrudan tuketime uygun ve oleik asit cinsinden asitligi, ikinin
altindaki yaglan belirtiyor. Ham zeytinyagiysa, oleik asit cinsinden serbest ya§ asidinin ikisi-
nin tzerinde olan yaglar ve duyusal olarak dogrudan tiketime uygun olmayan rafine edilme-
si gereken yaglari tanimliyor.

Rafineri zeytinyaglari, ham zeytinyaglarinin dogal trigliserit yapisinda degisiklige yol agma-
yan metotlarla rafine edilmeleri, sonucu elde edilen serbest ya§ asitligi oleik asit cinsinden her
yuz gramda, 0,3 gramdan fazla olmayan yaglar tanimliyor. Yine riviera zeytinyaglari, rafine
zeytinyaglanyla dogrudan tuketime uygun, naturel zeytinyaglarin karigimindan olusan ve
serbest yag asitligi oleik asit cinsinden, her yuz gram da, bir gramdan fazla olmayan yagla-
11 tanimlamaktadir. Bu arada gesnili veya aromali zeytinyaglar da piyasada bulunmaktadir.
Bunlar da zeytinyaglarina degisik baharatlar, bitki, meyve ve sebzelerin ilavesiyle elde edilen
diger 6zellikleri agisindan tebli§ kapsaminda kendi kategorisindeki urtnlerin 6zelliklerini ta-
siyan yaglarn ifade etmektedirler.



Turk Gida Kodeksine goére zeytinyaglarinda, kalite ve saflik kriterleri bulunmaktadir. Bu kalite
kriterlerinde gérdugunuz degerler serbest asitlik, peroksit degeri, UV'de 6zgul absorbans, yag
asidi etil esterleri degerlerinin de her bir kriteri yag kalitesinin farkl bir kismini degerlendir-
mektedir. Bu nedenle tam kalite kriterleri, zeytinyagi kalitesinin dogru degerlendirilmesinde
bakilmasi gereken parametrelerdir.

fyi kalite yag elde edebilmek icin; yetistirme, hasat, depolama ve isleme de iyi iretim uygula-
malarnyla enzimatik oksidasyonu énleyerek, zeytinyagdi 1s1 151k hava ve metallerden koruya-
rak, kimyasal oksidasyonu engelleyerek, zeytinyaglarini tanklarin dibinde ¢éken ¢amur tor-
tudan ayirarak, uzun sure depolamadan kaginarak ve kontrollu sartlarda zeytinyagina uygun
materyallerle paketlenmelidir. Yaksek asit degeri, dusuk meyve kalitesi, uygun olmayan isle-
me kosullarinin ve isleme 6ncesi zeytinlerin uzun sire bekletilmesinden kaynaklanmaktadir.
Asitlik degeri, zeytinyag@larin siniflandirilmasinda kullanilmaktadir.

Peroksit degeri, yaglarin baslangi¢ asamasindaki oksidasyonunun géstergesidir. Oksidasyon
enzimatik veya kimyasal olabilir. Yaksek peroksit dederi yine meyve ve hamurun uygun ol-
mayan isleme metotlarinin bir géstergesidir. UV Ozgul absorbans degerleri, 232 ve 270 nm'de
spetrofotometrede 6l¢um yapilmaktadir, 232 namometredeki absorbans degerleri oksidasyo-
nun baslangi¢ asamasindaki 270 namometredekilerse oksidasyonun ileri asamasindaki dien
ve trien bilesikleri belirlemektedir. Delta E de§erimizse kot kalitede zeytinyaglarn ve rafine
yaglarla tagsis yapilmis zeytinyaglarinin gostergesidir. Yine ya§ asidi etil esterleri de zeytin-
yaginin kalitesini gérmek acisindan tavsiye edilecek en iyi yontemlerden birisidir. Bu metot,
natirel sizma zeytinyaglarina hile amaciyla karstirilan deodorize yag, rafine zeytinyagi ve
naturel birinci zeytinyagi gibi yaglan tespit etmek mumkundur. Yine duyusal 6zellikleri de
kusurlarin ve meyvemsiligin medyani [medyan: ortalama deger] kullanilarak siniflandirma
yapilmaktadir. Burada naturel sizma zeytinyadi olmasi i¢in, meyvemsi 6zellikler medyanin,
sifirin Uizerinde olmasi gerekmektedir.

Yine saflik kriterleri dedigimiz kriterler de; diger bitkisel yaglardan pamuk, findik, koza, kano-
layla, prina yaglariyla, rafine yaglarla zeytinyaglarn tagsisinin belirlenmesinde kullanilmak-
taduir. Saflik kriterlerinin belirlenirken, zeytinyagina katilan %1'lik bir karisim bile bu kriterlere
bakarak tespit edilebilmektedir.

Diger bitkisel yaglarla tagsis tespit etmede steroller, yag asidi kompozisyonu, transya§ asit-
leri, ECN 42 farki ve 2-gliseril mono palmitat kullanilmaktadir. Rafine zeytinyaglarini tespit
etmedeyse UV degerleri, transyag asitleri ve stigmastadien degerlerine bakilmaktadir. Prina
yagiyla tagsis tespit etmedeyse; eritrodiol, uvaol ve mumsu maddelere bakilarak prina yaglari
tespit edilmektedir.

‘Turk Gida Kodeksi Zeytinyag: Tebligine gore, zeytinyaginin major yag asitleri, tekli doymamais
yag asitlerinden olusmaktadir. Ya§ asitleri kompozisyonuna bakarak diger bitkisel yaglarla
tagsisi belirlemede, en énemli yag asitleriyse linolenik, miristik, arasidik, gadolik asitler 6nem
kazanmaktadir. Bu yag asitlerine biz kimyasal olarak gaz kromatografi cihazinda bakiyoruz



ve bunlarnn oranlarindan yiksek olmasina dayanarak da, yaglarda tagsisleri tespit edebiliyo-
ruz. Sterol kompozisyonunda, steroller besleyici degerleri, kolestrol dugurucu etkileri, yaglarda
151 ve oksidatif stabilite saglamalari, yaglarin botanik orijinini belirlemede rol oynamalari ne-
deniyle oldukc¢a énemlidirler. Zeytinyaginda da en fazla bulunan sterol, beta steroldiir. Bunu
delta 5 avena sterol, kampesterol ve stigmasterol takip etmektedir. Toplam sterollerde yaglarda
tagsis belirlemede kullanilmaktadir. Prina yaglarinin tagsisinde de laboratuvar kosullarinda,
triterpenik alkollerden ertitrodiol ve uvaol miktarina bakarak prina yag tespiti de yapilabil-
mektedir. Transyag asitleri de, rafinasyon sirasinda ve yuksek sicakliga maruz birakilmis
yaglarda meydana gelmektedir. Bunlara bakarak da, yuksek sicakliga ugramis yaglar tespit
edilebilmektedir. ECN 42 farkiyla da yine ya§ asitleri kompozisyonuyla trigliserit kompozis-
yonu analizleri yapilmakta ve ECN 42 farki hesaplanarak, tohum yaglarin tespitinde bu analiz
kullanilmaktadir.

Mumsu maddelerde, yag asitleriyle yag alkollerinin esterlesmesiyle olusan maddelerdir. Rafi-
neri zeytinyaglariyla, ham zeytinyaglarinin uzun sire depolanmasiyla, bu mumsu maddelerin
orani artmaktadir. Prina yaglari ya da daha 6nemlisi ikinci ekstraksiyon dedigimiz zeytinyag-
laninin tespitinde kullanilan en etkili yontemlerden bir tanesi de mumsu maddeler, yani vaks-
larin tespit edilmesidir. Tagsis tespit etmede; tohum yaglar, rafine yaglar ve pirina yaglar
tespit edilerek saflik kriterlerinden yararlanilmaktadir.

Karar agaclarni, ni¢gin kullaniyoruz? Bir zeytinyadl numunesinin laboratuarinda analizinin
yapilmasi sirasinda, ‘Turk Gida Kodeksi Zeytinyagi ve Prina Yagi Tebligi'nde belirtilen kalite ve
saflik kriterlerine uygun olup olmadigini belirlemek amaciyla izlenmesi gereken yollari, bize
karar agaclar belirtiyor. Karar agacinda belirtilen analizler, karar agacinda yer alan kararlar-
dan birine varilana kadar uygulanmak suretiyle sirasiyla gerceklesiyor. Olay soyle; karar agac-
larindan naturel sizma zeytinyagi icin kalite kriterlerine bakiyoruz, “kalite kriterlerinde asidik
degerimize uygun degilse, yag tur beyan edilen kategoride uygun degildir” diyoruz. Eger asit-
lik degeri uygunsa diger kalite kriterlerine bakiyoruz, bunlar perioksit, UV 0zgiil Absorbans ve
duyusal 6zellikler oluyor. Daha sonra yag asidi, metil esterlerine bakarak yagin natirel sizma
olup olmadigina karar veriyoruz.

Yine naturel birinci zeytinyad: icin de, ayni sistemi takip ediyoruz ve saflik kriterlerine de
once kalite kriterleri, naturel sizma zeytinyag: ve naturel birinci yag icin uygunsa yag asidi
kompozisyonu degerinden baslayarak transya§ asitleri ve diger parametrelere sterol kompo-
zisyonu, ECN 42 miktarlarina bakarak yaglarda tagsis olup olmadigini belirleyebiliyoruz. Ulke-
lerde mevsimsel degisiklikler yasanabiliyor ve yaglarin kalitesinde 6zellikle sterol kompozis-
yonda 6nemli degisiklikler oluyor. Bu nedenle kampesterol, delta 7 stigmasterol degerlerinin
bazi parametreler arasinda olmasi i¢in birgok ¢alisma yapilmig, bu ¢alisma neticesinde alinan
kararlarla kampesterolun yuksek olmasi gibi ya da bazi degerlerin arasinda olmasi nedeniyle
karar agaclari olusturulmus. Ham ve rafine zeytinyaglari i¢in de delta 7 stigmastenol ile karar
agaclan tespit edilmistir. Ve tim analiz sonuglari, beyan edilen yag kategorilerine 6zellikle-
rine uygunsa, yagin beyana uygun oldugu hakkinda rapor veriyoruz. Tek bir analiz sonucu
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beyan edilen yag, kategorisine uygun degilse beyanda do§ru olmadig i¢in Tarim i1 Madarlik-
leri topladiklar: numuneleri, il kontrol laboratuarlarina génderiyorlar, burada analizler yapili-
yor. Belirttigim analizler ve bu analizler sonucunda da yag, ejer beyana uygun degilse bir cezai
islem uygulaniyor.

Sonug olarak zeytinyagi, tum kalite ve saflik dederlerini meyvesi olan zeytinden almakta,
meyvenin bu 6zellikleri yitirmeden yagdi tasiyabilmesi i¢in iyi tarim uygulamalari, iyi tretim
uygulamalari, uygun depolama ve saklama kosullarina maksimum 6ézen géstermek, biz treti-
ci ve tuketicilerin gérevidir.

Ummiihan Tibet: Hemen hemen biittin gida analizleri konusunda ¢alistim, zeytinyag: kadar
kompleks analiz gerektiren bagka higbir gida yok. Iyi bir zeytinyag: laboratuari kurabilmek
icin, yuz bin euronun uzerinde bir buitce ayirmaniz gerekir. Butgenin yaninda, konusunu ¢ok
iyi bilen uzman bir muhendis veya kimyager olmasi gerekir. Biz yag kimyacilari, Oya Késeog-
lu'nun ¢ok 6zet olarak anlattigi analizleri yaparak, o zeytinyaginin saf olup olmadigini, kaliteli
olup olmadigini test ederiz.

Zeytinyagini dolaba koyalim, buzdolabinda donuyorsa saftir, donmuyorsa karisiktir gibi ¢cok
yaygin bir kani var. En buyuk asparagas, dogru bilinen yanhstir. Keske bu kadar basit olsayds,
ne kimyacilara gerek olurdu ne béyle buyuk butcelerle laboratuar kurmaya gerek olurdu. Zey-
tinyagini koyardik buzdolabina, donup donmamasina gore karar verirdik. Su bir gercek ki, zey-
tinyagi hep yildiz olmus ama tarih boyunca hep hile yapilmis zeytinyagina. Biz, zeytinyaginda
yapilan hilelere, tagsis deriz. “S6z konusu zeytinyagiysa babana bile guvenmeyeceksin” diye
bir s6z vardir. Zeytinyagdi, hakikaten ¢ok hile kaldiran bir konudur. Cok kompleks analizlerle
zeytinyaginda, %1 bile herhangi bir tohum yagiyla karisim yapilmis olsa bile, tespit ediyoruz.
Bu konuda ¢aligan ¢ok kiymetli, uluslararasi dizeyde uzmanlarimiz var, uluslararasi duzeyde
laboratuarlarimiz var. Tuketicilere her zaman sunu séyluyoruz; “Guvenilir markalari korkma-
dan alin, guvenin. Saf alacagim, yerinden alacagim diye kalitesiz zeytinyadi almayin, cogu
zaman karisik zeytinyadi almayin” diye uyariyoruz. Gérdugunuz gibi Oya Késeoglu, ¢cok hizl
anlatmasina ragmen oldukca kompleks, detayli ¢calisma oldugunu 6grenmis olduk.



Meltem ZENGIN
[Taris Kalite ve Arge Muduird]

Zeytinyaginin naturel sizma ya da naturel birinci olarak degerlendirilebilmesii¢in sadece
kalite ve saflik kriterlerinin uygun olmas: yeterli degil, duyusal 6zelliklerinin de uygun
olmasi gerekiyor. Uygun olmadigi noktada kalite kriterlerinin uymasi o yagin siniflandir-
masinda, natirel sizma ya da naturel birinci olarak kategorize edilmesi uygun degildir.
Duyusal 6zelliklerin tuzerine, islemlerin etkisini anlatacagim. Kaliteyle ilgili benzerlikler
de oldugu icin, mukerrer olmamasi adina bazi bélumleri hizli gececegim.

Zeytinyaginin tanimi yapildi. Zeytinyaginin bilesenleri; majoér ve mindr bilesenler olarak ikiye
ayrldi. Fakat major bilesenler, tum siniflar i¢cin rafineri, riviera ya da natirel grubu icin ay-
niyken; minér bilegenler, zeytinyagina 6zelligini veren bilesenlerdir. Ozellikle natiirel sizma
yvaginda ve naturel birinci yaginda ¢ok 6nemlidir. Bunlardan tokoferoller ve fenolik bilesenler,
zeytinyaginin duysal 6zelliklerine etki eden ve kompozisyonunu olusturan bilesenlerdir. Bu
acidan da miktarlar, degerleri ve dagilimi duyusal ézelliklerinin tizerine etki etmektedir. ik-
limsel sartlarin uygunlugu, duyusal 6zelliklere de etki eder. Zeytinin don vurugu olmasi ya da
sicaktan yanmasi, direk zeytinyaginin duyusalina etki eder. Duyusal 6zelliklerde, don kusuru-
nu ya da yanmishk kusurunu, odun kusurunu hissedebilirsiniz.

Toprak, duyusal ézelliklere etki eden faktérlerin en 6nemlilerinden birisidir. Zeytinin bulundu-
gu florasi duyusal 6zelliklerine, meyvemsilige 6zellikle etki eder. Cunki zeytinyaginda, 6zel-
likle naturel sizma zeytinyaginda zeytin meyvesi disinda farkli meyve, sebze, tat ve kokularini
da hissedebilirsiniz. Bunlar badem, elma, ¢icek, ¢cimen, yaprak gibi farkl ézellikleri meyvem-
silikte hissedebilirsiniz. Zeytin hastaliklari, ¢zellikle duyusal ¢zelliklerin Uzerine ¢ok etkilidir.
Zeytin sinegi, bunlarn en basinda gelenidir. Zeytin sinedi zararina ugramis bir zeytinden, ne
kadar iyi kosullarda islerseniz isleyin, uygun bir natirel sizma zeytinyadi alamazsiniz. Go-
gunlukla bu tur hasara ugramis zeytinlerden elde edilen yaglar, rafinajlik zeytinyaglaridir. Bu
acidan da zeytinin islenmesi, zeytinin bakimi gibi 6zellikler ¢ok énemlidir.

Zirai ilaglamalarin dogru uygulanmasi, bu hastaliklara kars: muicadele uygun kalitede ve uy-
gun duyusal 6zelliklerde zeytinyagi elde etmeniz agisindan énem arz etmektedir. Iyi bir zeytin
elde etmenizde nasil bir hasat yaptiginiz, nasil bir tagima yaptiginizda ¢ok énemlidir. Zeytinin
hasar gérmemesi, toprakla muamele edilmemesi gerekir. Ozellikle ¢cuvallarda bekleyen zey-
tinler, kuflendigi ve fermantasyona ugradigi icin, bu zeytinlerden naturel dzellikte bir yag elde
etmeniz mumkun olmamaktadir. Baz1 bélgelerde randiman nedeniyle, zeytin toplandiktan
sonra bir hafta-on gun gibi zeytinliklerde bekletilip daha sonra fabrikalara sikima gonderilir,
bu ¢ok yanlis bir uygulamadir. Siz natirel sizma 6zellifinde bir zeytinyagdi elde edecekken, bu



uygulamayla direk rafinajlik bir zeytinyagdi elde etmis oluyorsunuz. Bunlar, atalardan gelen
gelenekler olarak devam etmekte fakat sektor agisindan ¢ok ciddi bir kalite kaybina neden
olmaktadir. Kasalar tavsiye edilir, hem ureticinin hem de birgok kontinu de zeytin sikma tesi-
sinde de zeytinler kasalarda bekletiliyor. Bu kaliteyi artiran duyusal 6zeliklere etki eden bir uy-
gulamadir, bu acidan da gok 6nemlidir. Zeytinlerin, kisa sure iginde [bir-iki gn] isleme alinip
zeytinyagi elde edilmesi onerilir. Hatta bazi aldigimiz egitimlerde, alti-sekiz-on saat gibi ¢cok
daha kisa suirelerde olmasi 6neriliyor. Fakat fabrikalarin ¢ok yogun ¢alismasi nedeniyle, bunu
gerceklestirmek sektérde zor oluyor.

Yaprak ayirma, yikamada -e@er ki zeytinler iyi yikanmazsa- su yeterince degistirilmezse, su
da bir kalint1 [toprak gibi] olursa, bu sikim sirasinda zeytinyaginin tadina gegen bir unsurdur.
Zeytinyadi, cok iyi bir absorban oldugu i¢in, ortamda bulunan her turla tat ve kokuyu bun-
yesine alir. Boyle olunca da artik bu zeytinyagini natirel olarak tikketemezsiniz ¢unkd bunu
onlemenin ya da izole etmenin tek yolu rafinasyon islemidir. Rafinasyon yaptiginizda da sinif
degdisikligi gerceklesir.

Kirmanin, duyusal 6zellikleri izerine ¢ok fazla etkisi yoktur. Yogurma ¢ok dnemlidir, 6zellikle
malaksor asamasinda ¢ok yanlis uygulamalarimiz var. Fazla zeytinyag: elde etmek, randima-
n1 daha yuksek gostermek icin yuksek sicakliklar ve uzun sureler kullanilmaktadir. Bu elde
edilen zeytinyaginin hem kalite 6zelliklerine, hem de duyusal 6ézelliklerine olumsuz etki et-
mektedir. Sikimlar i¢in, 27°C dereceyle 32°C derece onerilir. 27°C derecenin altindaki sikimlara,
‘soguk sikim’ diyoruz ve suresi de otuz-kirk dakika arasinda onerilir. Altmis-yetmis bes daki-
kay1 gegmemesi tavsiye talep edilir. Bunlar kontint ustalari, genellikle zeytinin durumuna
gore kendileri ayarliyorlar. Fakat burada maalesef ki hamur sicakliklari, bazen 400C derecelere
bazen 50-60°C derecelere ¢ikiyor.

Sure de uzun olunca elde ettiginiz yag, naturel sizma 6zelligi gostermedigi gibi saflik kriterleri
bakimindan da pirina yag: 6zelli§i gosteriyor. Bu agidan da ¢ok 6nemlidir. Burada ¢ok yanlis
uygulamalarimiz var, onlar1 duzeltmemiz gerekiyor. Yanlis uygulamalar nedeniyle rafinajlik
bir zeytinyagd: olarak degerlendirilebilecek bir zeytin sikildigi dusunuluyor fakat elde edilen
yag, prina yag 6zelligi gosteriyor. Dekantasyon ve seperatérde ayrimlarin kara su ayrimlarinin,
prina aynimlarnnin ¢ok iyi yapilmasi gerek ki bunlar 6zellikle kara su, yagin bunyesinde ¢ok
az miktarda kalsa da siz bunu kara su kusuru olarak yagda, duyusalinda hissedebiliyorsunuz.
Depolama, hem duyusal agidan hem de kalite agisindan ¢ok dnemlidir. Maalesef ilkemizin en
kétd oldugu konulardan birisi, depolamadir. Cok iyi bir zeytinyag: elde etmis olsaniz bile, siz
uygun kosullarda depolama yapmiyorsaniz 6zellikle de sicak havalarda, on bes gun gibi kisa
bir stirede o yagi rafinajlik zeytinyagina déndurebilirsiniz. Bu agidan depolama sartlarinin ¢ok
iyi olmasi gerekmektedir.

Uluslararas: Zeytin Konseyi'nin duyusal ézellikler uzerine, alti maddelik standard: vardir.
Bu standartlarda; tadimcinin se¢iminden, tadim yapilacak ortamin nasil olmasindan, tadim

yapilacak bardagin nasil olmasi gerektigi gibi 6zellikler bulunmaktadir ve bu standartlar



dogrultusunda duyusal analizler degerlendirilir. Naturel zeytinyaginda duyusal ve gorsel ola-
rak gorunus hakkindaki kararlar parlaklik, renk, viskozite gibi temas izleri, genizde biraktigi
duyular degerlendirilerek verilir.

Tadim sirasinda, tamamen 6n yargidan uzak olmak gerekir. Highir etkinin olmamasi gerekiyor
bunedenle tadimdan en ez yarim saat 6nce sigara igmemeli, parfim kullanmamali, kokulu sa-
bun ya da kokulu herhangi bir makyaj malzemesi vb. kullanmamaniz gerekiyor. Bir saat énce-
sinde highir sey yenmemesi gerekiyor. Cunku ne ¢ok tok olmalisiniz, ne de a¢ olmalisiniz. Tok
oldugunuz da begenmeme gibi bir durum séz konusu olabilir, a¢ oldugunuzdaysa uygun olma-
yan bir yagi begenme gibi bir durum s6z konusudur. Bu yuzden tam nétr bir zamanda, tadim
yapmak gerekir. Psikolojik ve fizyolojik agidan da uygun olmaniz gerekir. Nezle ve gripseniz,
yeterli koku alamiyorsaniz, duyusal algilarinizda azalma varsa tadimla dogru bir degerlendir-
me olmaz. Psikolojik olarak da ¢ok sinirliyseniz, asabiyseniz o gun begenmeme guniunuzde
olabilirsiniz bdyle durumlarda tadim yapmama hakkina sahipsiniz. Dikkat toplama, konsantre
olma bunlar ¢ok énemlidir. Genetik yap1 ¢ok dnemlidir ama e§itimle bir takim olumsuzluklar
ya da algilama zorluklarn tolere edilir. Cinkl egitimde 6nce tat esigi belirlenir, kisinin ne ka-
dar hassas oldugu, neyi ne kadar algilayabildigi belirlenerek bu egitimle daha sonra tat esigi
yuksek bir kisinin dugsurulebilir. Bu mtmkundur fakat bunu yapmak icin egitim alan kisinin,
bunu gercekten istemesi gerekir. Istemeyen bir kisiye ne kadar e§itim verirseniz verin, tat esi-
gini dustremezsiniz.

Duyusal yorgunluk, ¢cok énemlidir. Bazen bes tane numune tattiginizda duyusal yorgunluga
ulagsabilirsiniz, bazen on numune tadabilirsiniz o anda karar verilir. Tadim kabi da ¢ok 6nem-
lidir. Uluslararasi Zeytin Konseyi'nin tanimladig: tadim kaplar kullanilir, bunlar koyu mavi
renktedir. Koyu mavi renkte olmasinin nedeni, tadimcinin herhangi bir én yargiya varip da
rengi gorup de bu yag iyi veya k6t dememesi i¢in rengini gérmemesi adina, renkli kaplar
kullanilir. Uzerine saat cami konur Ki, 0 saat camiyla 270C derecede on dakika 1sitma sirasin-
da, ortaya ¢ikan ugucu aromatik bilesenlerin bardak iginde kalmasi saglanir. Hatta bardagin
govde kisminda hafif bir bombe vardir, bu ugucu aromatik bilesenler orada toplanir ve siz saat
camini agmadan 6nce zaten bir bardagi soyle ¢evirir orada toplanan, o bilesikleri alirsiniz.

Duyusal dzelliklerde, pozitif 6zelliklerin en énemlilerinden birisi meyvemsiliktir. Meyvemsilik,
zeytin ¢esidine gore farklilik gosterebilir. Yesil zeytinden elde edildiginde yesil bir zeytin aro-
masl1 hissederken, siyah bir zeytinden sikilan bir yagda daha olgun bir aroma hissedersiniz. Az
once de belirttigim gibi meyvemsilik, zeytin meyvesinin yani sira farkli meyveler de hissede-
bilirsiniz; elma, portakal ya da ¢igek kokular hissedebilirsiniz. Enginar, domates hissedebilir-
siniz. Bunlar ne kadar ¢oksa, o zeytinyadi o kadar aromatik ve duyusal agidan degerli anlama
gelir. Acilik yesil zeytinden elde edilmis yaglarda daha yuksek hissettigimiz bir duyudur ve
aciligi dilde hissederiz. Genelde genizde hissettigimiz yakicilik, acilik olarak tabir edilmekte
halbuki o yakiciliktir ve daha ¢ok fenolik bilesenlerden gelen bir 6zelliktir. Meyvemsilik, acilik
ve yakicilifin yuksek olmasi, o yagin taze oldugunu, duyusal ézelliklerinin daha yuksek oldu-
gu anlamina gelir. Fakat ulkemizde 6zellikle acilik ve yakicilik ¢ok fazla tercih edilen ézellikler



degildir, olmasi olumsuz olarak degerlendirilmekte. Meyvemsilik, acilik ve yakicilik bu a¢ 6zel-
lik depolama sirasinda dusme 6zelligi géstermektedir.

Ulkemizde, gok rastladigimiz bazi kusurlara deginecegim. Kizisma-camurlu tortu dedigimiz
kusur, az 6nce belirttigim gibi ¢cuvallarda bekleyen fermente olan, iizerine yagmur yagan zey-
tinlerden elde edilen yaglarda hissettigimiz bir kusurdur. Kufld, rutubetli kusuru da ayni sekil-
de nemli kosullarda bekleyen zeytinlerden elde ederiz.

Bunlara paralel olarak, sarabimsi ve sirkemsiyi hissederiz. Yani iyi bir zeytini uzun stre bek-
lettigimizde fermente oldugunda bu kusurlar direk yaga geger. Zeytinyaginin, havayla tema-
siyla olusan oksitletme, zeytinyaginda ‘ransit’ olarak adlandirilan kusur her zaman karsila-
sabilecegimiz bir kusurdur. ‘Ransit’ zeytinden gelebilecedi gibi kotu depolama sartlarindan,
kot isleme sartlarindan da karsimiza gelebilen bir kusurdur. Cok iyi bir zeytinyagini, kéta
kosullarda depoladiginizda ¢ok kisa surede, ‘ransit’ yapabilirsiniz. Yani bir yag, yarim saat gu-
nes altinda durdugunda ‘ransit’ olur. Eger ki kara su iyi ayrilmazsa, zeytin sikim esnasinda bu
kusuru direk yagda hissedebiliyorsunuz.

Duyusal olarak siniflandirdiimizda naturel sizma zeytinyaglari, kesinlikle kusur icermemesi
gereken yaglardir. Hichir sekilde kusur icermeyecek ve meyvemsi dzellikler meydaninin mut-
laka sifirin Uzerinde olmasi gereken, meyvemsiligi hissetmeniz gereken bir yagdir. Naturel
birinci zeytinyaginda, u¢ buguga kadar, kusurlari medyanina izin verilir, bir miktar kusur ige-
rebilen bir yagdir ve meyvemsiligi de sifirin Gzerinde olmasi gerekir. Bu 6zellikleri tasimayan
yaglar, asit degeri ne olursa olsun kesinlikle rafinajlik olarak degerlendirilmesi gereken yag-
lardir. Ganku ulkemizde, “Benim yagim, 0,5 asit dederinde ve kesinlikle naturel sizma olarak
degerlendirilmedir” gibi bir alg1 var. Fakat duyusal agidan bu 6zellikleri saglamayan yaglarin,
rafinajlik olarak degerlendirilmesi gerekir. Duyusal analizler yaptigimizda, kullandigimiz pro-
fil kagididir. Burada, sifir-on arasinda bir puanlama yapariz, kusurlarin sifir olmasi, istenir.
Meyvemsilikler de, on puanina ne kadar yakinsa duyusal agidan o kadar 6zellikli bir yag ol-
dugunu gosterir. ‘Turk Gida Kodeksi Zeytinyagd: ve Pirina Yag: Tebligine ve Analiz Yontemleri
Tebligi'ne gore etiketlerde duyusal 6zellikleri belirtebilirsiniz. Yogun denilebilmesi i¢in pozitif
ozelliklerinin meyvemsilik, acilik ve yakicilifin altinin izerinde, orta denebilmesi i¢in ug¢-alti
arasinda, hafif denebilmesi i¢in de Ugten kuguk olmasi gerekmektedir. Bu 6zellikleri tasiyan
yaglar etiketlemede beyan edebilirsiniz. Ayni zamanda dengeli ve yumusak bir yag olarak da
beyan edilebilir. Dengeli yagda acilik ve yakicilik ézelligi medyani, meyvemsilik ézelliginin iki
puan uzerinde olmasi gerekir. Yumusak yagda acilik ve yakicilik 6zellikleri, medyani iki veya
daha az olan yaglar olarak siniflandirilir.

Ummiihan Tibet: Zeytinyag, dogada meyve suyu olarak tanimlanabilen ve dogal olarak tii-
ketilebilen tek yagdir. Bu anlamda da, Tanri'nin bize sundugu bir lutuf diyoruz. Neden? Zey-
tinyagini onlarca, yuzlerce bilim insani yaklasik yetmis bes yildir arastiriyor ve halen yeni
bulgularla saghgimiza yaptig: faydalarini égreniyoruz. Bu anlamda da zeytinyaginin kalite-
si gok 6nemlidir. Meltem Zengin'in anlattigi acilik ve yakicilik bizim toplumumuzda sikayet



olarak geliyor. Bu su anlama geliyor; zeytinyadi ¢ok aci tuketemiyoruz. Halbuki acilik ve ya-
kicilig: veren bilegenler, fenolik bilesenler, polifenoller on dért-on bes kadar bilesen ve her bir
bilesenin vicudumuzda yaptig: katkilar o kadar 6nemli ki. Séz gelimi, Subat ayinda Ameri-
ka'da yapilan bilimsel ¢calismada, bir polifenol bileseni olan oleochantalin kanserli hiicreleri on
saat gibi bir strede 6ldurdugu tespit edilmis ve yayimlandig: gun bilim dunyasinda ¢ok buyuk
bir ilgiyle karsilanmisti. Cok yeni bir ¢alisma ve bu konu Uzerinde simdi onlarca bilim insani
daha fazla calisma yapmaya basliyor. Oleochantal ayni zamanda agri kesici etki gdsterir ve biz
zeytinyagini tattigimizda, dilimizin Gizerinde ve genzimizde acilik ve yakicilik olarak hissede-
riz. Onun icin biz ne kadar aci, ne kadar yakici yag uretebiliyorsak, o kadar kaliteli zeytinyagi
tuketiyoruz demektir.

Ulkemiz su anda agag varligi yéniyle, koydugumuz hedefe ulagmig durumdadir. ispanya'dan
sonra, yuz altmis sekiz milyon zeytin agaciyla uluslararasi alanda, ikinciyiz ama uretim agi-
sindan halen dérdincu siradayiz. Bununla birlikte kalitemiz, bizlerden kaynaklanan neden-
lerle maalesef dusuk. Tunus'ta Uretimin, %80'i natiirel sizma kalitesindeyken, biz bu oranlar
yakalayamadik. Dolayisiyla, bu oturumda anlatilan kalite konusunu ¢ok 6nemsiyorum. Arka-
daslarimizin anlattigi bu konular, son derece 6nemli ve bizim zeytin agacinin bu meyvesini, o
kalite zincirini hi¢ koparmadan masaya getirmemiz lazim. Yoksa zeytinyaginin faydalarindan,
nasibimizi alamamis oluruz. Tabii ki bu konuda, zeytini unutmamamaiz lazim. Sofralik zeytin
uretiminde, Dinya'da ikinciyiz ama tuketimde birinciyiz ve bununla évinuyoruz. Harika ge-
leneksel fermantasyon yontemlerimizle, Dinya'nin en kaliteli sofralik zeytinlerini Gretiyoruz.



Dr. Sahnur IRMAK
[Ulusal Zeytin ve Zeytinyadi Komisyonu Uyesi]

Zeytincilik Aragtirma Enstitisi, gergekten fidanciliindan tutun, yetistirilmesine, 1slahina,
bitki saghgina kadar ve bu urinun yani zeytinin teknolojik olarak islenmesine kadar her bo-
yutunda ¢alismasini yapan, konusu sadece zeytin olan bir enstitu. Enstitimizde, 1990 yilinda
baslamis 1slah konusunda yapilan ¢akisma sonucu olarak, yirmi beg yillik bir ¢alismanin so-
nunda, ‘hayat’ adiyla yaglk ve yesil sofralik olarak degerlendirilebilecek yeni bir ¢esit zeytin
sektérine sunulmustur.

Yine siyah sofralik olarak, iki tane ¢esit adayimiz daha var. Onu da 6numuzdeki gunlerde sek-
tére sunacagiz ¢unku siyah zeytinde 6zellikle kalibre ve devamlilik ¢ok énemli. O yizden 6nu-
muzdeki donemde de, énemli bir fayda saglayacagimizi diasuntyorum. Sofralik zeytinlerde,
kalite ¢ok 6nemlidir. Biz ne yapiyoruz, sofralik zeytin teknolojisi dedigimizde iste zeytinin ye-
nilebilir hale gelmesini saglayacak, gida guvenilirligi icinde, bunlarin islenmesini saglayacak
bir konu alani olarak géruyoruz. ‘Turk Gida Kodeksi Sofralik Zeytin Tebligi'ne gére biz bunu
cesitli yontemlerle isleyebiliyoruz.

Isleme yaparken, dogal isleme yéntemleri ve kimyasal isleme yontemleri olmak tzere iki tane
ana metodumuz var. Dogal isleme yontemleri, hepimizin bildi§i ¢izme, kirma zeytin, yesil-
de-siyahta sele zeytini, bidonlar iginde yuvarlama, tanklarda vs. vs. de salamura zeytin Giretimi
gibi halkin isleme yontemleridir. Bir de isleme teknigi geregi yapilan, kimyasal isleme tek-
nikleri var. Ozellikle dolgulu zeytin, dilimli zeytin yapabilmek i¢in bunlar mutlaka bu sekilde
islememiz gerekiyor. Siyah zeytinde; tursu zeytin, kokteyl zeytin, ispanyol tipi diye bildigimiz
zeytinler bu tarzda islenen zeytinler. Yine siyahlarinda da konfit dedigimiz, ripe olive' diye ad1
gecen Kaliforniya tipi ve konserve tipi diye anilan zeytin tipleri genellikle kimyasal olarak
iglenir. Ulkemizde daha ¢ok siyah zeytin tuketiliyor. Tiketimin hemen hemen %80'i siyah zey-
tin olurken, %20 kadar: yesil ve pembe olarak tuketiliyor. Bunun da, %6-7'si genellikle pembe
zeytin, geri kalani da yesil zeytin olarak tuketiliyor.

Son yillarda dogal urtinlere olan ilgiden étura ulkemizde de butik tarzda ki isletmeler, dogal is-
lemeye dogru yonelen isletmeler cogaldi. insanlarin katkisiz dogal tiriinleri tiketmek istemesi
ve bu urtnlere ilgi arttikga Uretimi de ona goére yonlendiriyor. Herkes uretebilir ama énemli
olan, kaliteye dikkat etmek ve iyi bir irini ortaya sunabilmek gerekiyor. Sofralik zeytin tek-
nolojisinde ana kaliteyi etkileyen u¢ 6nemli agsama vardir. Bunlar; iyi bir hammadde olmasi,
isleme tekniklerini gerekli sekilde uygulamak, satis ve pazarlama yani sunumdur.

Peki, sofralik zeytin diyoruz, sofralik zeytini yaglik zeytinden ayiran bazi 6zellikler var. Biz sof-
ralik zeytinlerde daha ¢ok, iri ve orta kalibreli zeytinleri istiyoruz. Et-cekirdek oraninin en az



5/1 gibi yuksek oranda olmasi ki, bu 12/1'e kadar gikiyor. Yani agziniza aldiginizda gekirdekten
cok zeytini hissetmeniz gerekiyor. ince kabuklu ama ayni zamanda da dayanikli olmali ¢lin-
ku tanklara dusecek, kasalarda tasinacak, dolayisiyla dayanikli olmasi gereklidir. Cok ¢cabuk
yumusamayacak, agizda hissedilmesi gerekir. Renk; géze cazip, giizel gérunen bir renge sahip
olmasi gereklidir diyoruz.

Fermantasyonu saglayacak miktarda bir seker icermesi gerekli ki, fermantasyonu duzgun
olsun. Yine etin, gekirdekten kolayca ayrilmasi gereklidir. Lezzeti olusturacak kadar da yag
olmasi, sofralik zeytinlerde aradigimiz énemli 6zelliklerden birisidir. Kalibreli zeytin, yani orta
ve iyi kalibrede iyi sofralik zeytin elde etmek i¢in, hammaddenin iyi olmasi gerekiyor. Burada
da iyi tanim uygulanmasi, analizlerin yapilarak, ne kadar gerekiyorsa o kadar gubre verilmeli-
dir. Yine gerektigi gibi kulturel 6nlemleri aldiktan sonra gerektigi kadar ilag¢ kullanarak, sag-
likli tranleri elde etmek gereklidir. Tabii ki, olabildigince kiltirel énemlerle... flaglara gok fazla
ihtiva¢ duymadan, gerektigi kadar minimum diuzeyde kimyasal kullanarak saglikli zeytinler
elde etmeye gcalismamiz gerekiyor. Iyi bir zeytin yetistirilse de hasat teknigi, kaliteyi korumada
cok 6nemli. Ozellikle isleme teknigine uygun dénemde, uygun zamanda hasat yapilmalidir ki
isleme tekniklerinin sonunda istenilen kalitede, istenilen renkte, istenilen sertlikte, istenilen
cizmeye uygun vs.vs.uygun zeytin elde edilebilmelidir. Bunun i¢in 6zellikle yesil sofralik zey-
tin teknolojisinde, pembe sofralik zeytin teknolojisinde elle hasat yapilmalidir. Siyah zeytinde,
nispeten biraz daha kaliteli makinelerle kullanilabiliyor ama bunda elle hasat yapilmalidir.
Meyveyi zarar gérmeden toplamak lazim, 6zellikle yesillerde isleme sirasinda ilk anda anlasil-
miyor ama islendikten sonra o lekeler ¢ikiyor. Toplanan yesil zeytinleri 6zellikle guneste bek-
letmemek gerekiyor, 6zellikle dik vuran gunes yine lekeler yapiyor o anda gorilmese bile daha
sonra ortaya gikiyor. Isleme ¢ok 6nemli, bunun igin islemede kullanilan hammaddeler kaliteyi
etkiler. Ornegin, tuzun kalitesi gok 6nemlidir. Genellikle laktik asit, sitrik asit [limon tuzu] gibi
asetik asit [sirke] gibi kimyasal anlaminda olmayan organik asitler kaliteli olursa alinacak,
elde edilecek verim, Griine, teknolojik olarak verdigi katki daha fazla oluyor. islemede, kaliteli
uretilen kostik kullanilmasi gerekiyor ki, farkli bagka zararlar vermesin. Butiin bunlardan bas-
ka en 6nemlisi, sudur. Suyun mutlaka icilebilir nitelikte olmasi garttir. Kullanilan hammadde
kadar, fermantasyondaki tuz miktarn ¢ok iyi dengelenmeli, ph'1 dizgun ayarlamali ki yabanci
mikroorganizmalar gelismemeli ve istenilen fermantasyonun gerceklesmesi gerekiyor. Fer-
mantasyon igin sirkilasyonun mutlaka yapilmasi ve tanklar izerinde biriken ‘kefeke’ deni-
len kuf tabakalarinin mutlaka temizlenmesi, sirkiillasyonun zamaninda yapilmasi ve gerekli
fermantasyonun olugmasinin saglanmasi gerekiyor. Fermantasyon ne sagliyor? Bize zeytine
vermek istedigimiz lezzetin, dokunun saglamligini, lezzetin olusmasini, tadin olugmasini ve
arant uzun sure muhafaza etmemizi sagliyor.

Butan bunlann sonunda elde ettifimiz zeytinin, duyusal olarak da kalitesine bakabiliyoruz.
Son yedi-sekiz yil iginde, Uluslararasi Zeytin Konseyi yeni bir yontem uretti; zeytinyaginda
oldugu gibi zeytinlerde de artik duyusal kalite yapilabiliyor. Buna bakarak, zeytinin nasil
bir kalitede oldugunu anlamaya ¢alisiyoruz. Bu anlamda, enstitide zeytinyag: tadim paneli,



sofralik zeytin tadim paneli de kuruldu ve bir yildir faaliyet gésteriliyor. Onumuzdeki dénem-
de, genele yayilmak dusunultyor. Bunun sofralik zeytinde, belli bir kalitenin olusmasina kat-
kida bulunacagina inaniyorum. Duyusal kalite ¢alismalarinda, zeytinyagindaki kadar 6zellikli
olmasa da negatif 6zellikler, fermantasyonda olusan sikintilarin tatla ilgili etkilerine bakiliyor.
Sofralik zeytinde, duyusal kaliteyi puanliyoruz. Kagidin Gizerinde, 10°C derecelik bir skala var
bunun uzerinde gerektigi sekilde puanlar veriliyor. Fermantasyon kusurlari, ¢cok 6nemlidir.
Anormal fermantasyon, istenmeyen fermantasyon, kot tatlar olusturan fermantasyondur.
Nedir bunlar? Bunlar iginde en 6nemli gérdiagimuz ‘putrid’ bozulma, ¢uramus bir organik
madde kokusunu veriyor, kétu bir koku olusuyor, bazen yikamayla vs. vs. Ustten gidiyor ama
yenildiginde, agza alindi§inda mutlaka ortaya ¢ikiyor. Saglifa da zararh olabilecek bir bozul-
ma geklidir. Dolayisiyla en istenmeyen bozulma tarudur.

‘Zapetaria’'adi verilen yine fermantasyon sirasinda ortaya ¢ikan kusurdur. Ayakkabi kokusuna
benzeyen, deri kokusuna benzeyen bir koku veriyor. Burunla algiliyoruz, bu bozuklugu ve bu
hastaligi. Daha sonra bunlarin siddetlerine gére, puanlar veriyoruz. ‘Butirik’ bozulma da anor-
mal, kotu kalitede bir fermantasyon seklidir. Bu da 6zellikle, fermantasyonun ilk asamasinda
meydana gelen bir acimishik, kokusmusluktur. Zeytini kokladiginizda veya agziniza aldigi-
nizda acimig tereya§ kokusunu algiliyorsunuz. Iyi bir fermantasyon olmadigini, dolayisiyla
sofralik kalitesini etkileyen énemli unsurlar oldugu hissediliyor. Bunun yaninda, zeytinlerin
tanklardaki bekletilmesi sirasinda olusacak kuflenme de koku ve tadi etkiliyor. Kuf tadini, aci-
mis, eksimiglik tadini aliyorsunuz. Yanlis sterilizasyon yaptiysaniz; 1sil islem etkisinin tadini,
bir pisme tadini, pismislik tad: aliyorsunuz. Yine islemler kéta olduysa, kot kostik kullanil-
diysa sabun tad: hissediliyor. Zeytine, toprak metalik tatlar: bulasmigs olabiliyor. Bunlar hep
kaliteyi etkileyen énemli faktorlerdir.

Tatla ilgili 6zelliklerde de, tuzlulugu ariyoruz. Acilifina bakiliyor, iyi tatlanmis mi, yenilebilir
mi diye bakiyoruz. Yine asitlik miktari, eksili§i etkiledi§i i¢in 6nemli degerler oluyor. Uguinci
olarak da doku o0zellikleri inceleniyor. Sertligi, nedir? Liflilik, nedir? Gevreklik, nedir? Bunlara
bakiliyor. Sertlik, eski kasar ve havucla, liflilik seftali ve ananas gébegiyle, gevreklik de elma
ve kereviz sapiyla kontrol ediliyor. Bunlara goére degerlendirme yapiliyor. Dislerin arasina ali-
narak, zeytine bir deger veriliyor. Deger uygunsa yani kasar peyniri gibiyse U¢-U¢ buguklarda,
havuca yakinsa sekiz-dokuzlarda deger verilip en sonunda da ¢ikan degerin ortalama bir de-
geri belirleniyor. Bu degerler eger, “U¢un altindaysa extra kaliteli, birinci sinif; Gi¢-yedi arasin-
daysa orta sinif, yedinin ustindeyse sofralik olamaz” diye bir karar agamasina geliniyor.

Zeytin, icinde zeytinyagini da barindirniyor. Zeytin, 6zellikle antioksidan bilegiklerini ¢ok ige-
riyor. Kisinin gunde almasi gereken antioksidan miktarinin %40'1n1, beg-on adet zeytin ye-
diginizde alabiliyorsunuz. Bu ne demek? Hucrelerinizin yaslanmasini engelliyorsunuz,
anti-kolestrol ayni zamanda anti-kanserojenik bilesenlerin hepsini viicudunuzda tutmus olu-
yorsunuz ve bunlar énlemis oluyorsunuz.

Ummiihan Tibet: Sofralik zeytin yapmak zor bir istir. Giinki sofralik zeytin, yasayan bir canli



ve onun saglikli ferment olabilmesi i¢in sartlarin iyi kontrol edilmesi lazim. Bunu yapmak,
gergekten uzmanlik gerektiriyor. Ulkemizin, kisi bag1 bes kilo olmak tizere, dért yuz bin tonla
ciddi bir sofralik zeytin yillik tiketimi var. Ancak bunun ¢ok buyuk bir kism1 merdiven alti
isleniyor ve gida guvenligi riski iceriyor. Dolayisiyla sofralik zeytinde de markali, gavenilir
firmalarimizi tercih etmelerini 6neriyorum. Cunku sofralik zeytinde, gida guvenligi riski ¢cok
daha énemlidir.



Soru-Katki: Zeytinyadi ve zeytini seven bir aile olarak, o kadar detayl kapsamli bilgiler verdi-
niz ki, dogru urunu nasil bulacagimiz konusunda kuskuya distim. Bunun i¢in herhangi bir
marka yonlendirmesi yapmaniz tabi kolay bir sey degil, bunu biliyorum ama bilgiye de ihtiya-
cimiz var. Global bilgiler, bizi dogru bir markaya géturmeyebilir. Bu konuda yardimlarinizi rica
edecektim. Bir de hurma zeytin, dogru bir iriin midir? Bunu nasil anlariz? Son olarak zeytinin

cekirdeginin rengi, o zeytinin kalitesini goésteren bir veri midir?

Ummiihan Tibet: Oncelikle, tiketici olarak burada bulunmaniz bizi gok mutlu etti. Tiketici
bilincini gelistirerek, bazi sorunlarimizi ¢6zebiliriz. A¢ik¢asi marka soyleyemiyoruz, herhangi
bir markadan bahsedemiyoruz. Onemli olan sizin kendi giiven duygunuz ve marka duygusu-
dur. Ulusal Zeytin Zeytinyagi Konseyi olarak, Uluslararasi Zeytin Konseyinin programaiyla bire
bir ayni olan kalite kontrol programi uyguluyoruz. Bu programda, markasina giivenen firmalar
gonullu olarak bize basvuru yapiyorlar. Onlarin bilgisi disinda, biz raflardan aldigimiz trinleri
akredite laboratuarlarda kontrol ettiriyoruz. Eger o kaliteye uygunsa, programa déahil ediyor ve
‘Kalite Uygunluk Belgesi' veriyoruz. Bu konuda tlke capinda satis yapan alti tane de butik mar-
kamiz var ve bu markalarimizi, web sitemizden gérebilirsiniz. Bunun yani sira markali trtinde,
Alo 174’e bagvuru yaptiginizda sonuna kadar hakkinizi takip edebilirsiniz. Bu konuda, Ulusal
Zeytin Zeytinyadi Konseyi olarak bizde tuketicilere yardimci oluyoruz. Ama markasiz alirsaniz
herhangi bir hak talep edemiyorsunuz.

Dr. $ahnur Irmak: Cekirdegine bakip da hicbir sey anlayamayiz. Cekirdek ¢ok siyahsa, ne diye-
ceksiniz? igine bir sey atilmis mi1 diyece§iz? Hayir. E§er o zeytin havuzlarda bir-iki yil stoklan-
missa, bekletilmigse de ayni siyah c¢ekirdegdi gérebilirsiniz. Ancak fermantasyon kusurlarnyla,
siz bunu anlayabilirsiniz. Zeytinin ambalaj kapagini actiginizda mis gibi zeytin kokmali, ko-
kusunu aliyorsaniz sizin i¢in yeterlidir. Zaten dogal zeytinler, farkh renklerde olabilir. Hurma
zeytinin, gercek hurma olup olmadigini ancak aldiginiz yerden garanti edebilirsiniz, baska
tarlust ok zor. Sifir tuzlu zeytinler uretilebiliyor ama onlarin ydntemleri ¢ok farkl, highi-
risi hurma zeytine benzemiyor. Hurma zeytin nedir? Dogal, kendi agacinda olgunlasip yere
dustukten sonra toplanan bir zeytindir. Onun igin de, hafif tath bir cirumusluk hissedersiniz.
Cunku onun binyesinde bir mantardan bahsediliyor, bu mantar sayesinde o nemi, ruzgariyla,
ekolojisiyle Karaburun yarimadasinda olusan bir zeytin tirt ve ok da degerli. Uriin verme do-
neminde ¢ok fazla oluyor, her yerde bulabilirsiniz ama urin toplama dénemi disinda her yerde
bulamazsiniz. 0 yuzden, urin dénemlerinde aldiiniz marketciye guveneceksiniz.

Soru-Katki: Zeytin Ureticisiyim. Buyuksehirden kacip, dogal bir Gretim nasil yapilir, saglikli
nasil besleniriz dusuncesiyle esimle bir koye yerlestik. Kendi uranlerimizi, ki¢uk élcekli uret-
meye calisiyoruz ve kendimizce zeytin uretiyoruz. Zeytinyad: uretimi, zeytinin toplanmasi,
fabrikaya iletimi, fabrikada bekleme suireciyle ilgili bilgiler verildi. Zeytini, olabildigince ézenli
bir sekilde ellerimizle topluyoruz. Ama fabrikalar, bize torbalar, ¢uvallar veriyorlar ve ¢uval-
larla ulastiriyoruz. Sikim dénemi sureci -Kasim, Aralik, Ocak- ¢ok yogun oluyor ve Grinumuz



oralarda beklemek zorunda kalindiktan sonra sikiliyor. Bize, veri olarak verilen tek bilgi asit
duzeyi. Zeytinimizi siktirdigimiz fabrika, guven duydugumuz bir fabrika ama soylediginiz ne-
gatif 6zellikler oralarda da var. Bu fabrikalara, 6zel bir denetim mekanizmasi var mi? Biz ve
bizim gibi kui¢ctk ureticiler kendimize éyle bir sikim atélyesi olusturamadidi igin fabrikalarin
kurallarina tabiyiz. Buradaki sureci nasil takip ederiz, nasil kontrol edilir? Bunu 6grenmek
istedim.

Meltem Zengin: Zeytin toplama sezonunda, fabrikalar hakikaten ¢ok yogun oldugu i¢in as-
linda randevulu ¢alismanin en dogru olacagini éneriyoruz. Daha uzun sure beklediginde su-
numda da bahsettim gibi olumsuz 6zellikler gergeklesiyor. Kis dénemi oldugu i¢in, yagmur
yagma riskinden dolay1 bu olumsuz 6zelliklerle karsilasmak riski daha da artiyor. Bu nedenle,
randevulu sistemi éneriyoruz. Zeytin sezonunda, genellikle fabrikalar kapasitelerini artiriyor-
lar, iki ya da u¢ makineye ¢ikariyorlar, bir tanesi dip zeytinse diger bir tanesi de toplama zeytin
sikiyor. Bu sekilde, zeytinden zeytine gecerken de kalite kayiplarini 6nleme adina randevulu
sistemi 6nerebilirim.

Ummiihan Tibet: Siz bir ticret 6diyorsunuz, yani fabrikanin musterisisiniz. Sizin talep etme-
niz gerekiyor. Fabrikacilarimizla gérismelerimizde genelde bize, “Uretici daha ¢ok yag istiyor,
uretici boyle istiyor” gibi bahaneler uretiliyor. Bunun, Tarim Bakanlii vasitasiyla denetimleri
yapilabilir ama su anda tlkemizde, binin uzerinde fabrika var. Yani sture ¢ok kisitli, calisma
suresi doksan gun veya daha az bir surede bu fabrikalar ayni anda ¢alisiyor ve ¢cok kisa surede
bitiyor. Fabrikacilar arasinda, ¢ok ciddi rekabet var. Siz o fabrikadan sonug¢ alamazsaniz, 0ra-
nunuzu daha iyi bir fabrikaya goéturebilirsiniz.

Soru-Katka: Yesil zeytinle, siyah zeytinin kalite 6zellikleri, biyokimyasi, gidaya dayali biyokim-
yasi arasinda bir fark var midir?

Dr. $ahnur Irmak: Tabii ki var. Enerjisi itibariyla daha yuksek enerji igeriyor. Cunku yag 6zel-
likleri, antioksidan fenolik igerikleri daha farkli. Yesil ve siyahin, dokusal ézellikleri, kimyasal
ozellikleri zaten farkhidir. Sofralik zeytin teknikleriyle ilgili 2010 yilinda bitirdigim, ‘Fenolik
Bilesiklerin Etkileri'ni inceledigim bir ¢calismam var. Calismamda en fazla fenolik bilesik kay-
bini, ¢cizme ve kirma zeytinlerde gérduk. Cunku fenolik bilesikler ézellikle antioksidan ézellik-
liler suda eriyebilen maddelerdir. Dolayisiyla ¢ok su degistirmeyle ¢cok cabuk kayboluyor, suya
geciyor, salamura suyuna ve oradan kaybediyor suyu. Bu sonucla en faydal olarak gézuken,
dogal salamura veya ¢evirme zeytinler, yani siyah zeytin éne ¢ikiyor. Zaten biz toplum olarak
siyah zeytini daha fazla tuketiyoruz. Bu manada da sanki bilmeden dogruyu yapiyormusuz
pozisyonundayiz.

Soru-Katki: O zaman bu konuda bir algilamami da agiklamak isterim; son déonemde tuzlulu-
gun azaltilmasi adina gelistirilen bir teknoloji var. Anladigim kadariyla ¢ok kimyasal kullani-
liyor ki, artik dogal lezzeti de bulamiyorsunuz. Kurutma olarak ifade ettiniz, o kurutmanin yon-
temini merak ediyorum. O kurutmanin duzeyiyle, irinde meydana gelen kaylp varsa, onun
ortaya ¢ikmasi gerekir diye dustunuyorum.



Dr.Sahnur Irmak: Az tuzlu zeytin Gizerine, enstit olarak ¢alisiyoruz. Siyah zeytinle ilgili olarak
calisiyorum, arkadaslarim yesil zeytinle ilgili olarak galisiyorlar. Tuketicilerin sodyum mikta-
nin1 daha az almasi, saglik acisindan 6nemli. Ancak zeytini, hem az tuzlu yapacaksiniz hem
de rafta kalacak sekilde muhafaza edebilmek kolay degil. istenmeyen katki maddelerinin ka-
tilmamasi igin, tuzsuz urune ‘kodeks’ calismalarimizda da izin vermiyoruz. Dolayisiyla biraz
daha sureg var. Tuzla, biraz daha yasayacagiz ama az tuza dogru gidiyoruz. Bu konuda calis-
malarimiz devam ediyor. Hem lezzeti bozmadan, hem de muhafaza edecek konuda ¢alismalar

yaplyoruz.

Soru-Katki: Kostik, sabun yapiminda kullaniyor, bagirsaklar yarabiliyor, deterjan olarak kul-
laniliyor, ph1 yukseltiyor ve biz bunu ayni zamanda anladigim kadariyla, sofralik zeytinde
kullaniyoruz. Ogrenmek istedigim su, yeni ¢ikan tebligleri var mi, Dinya'da da sofralik zeytin-
de kostik kullaniliyor mu?

Dr. Sahnur Irmak: Dunya 6lgeginde su anda yapilan tretimin isleme teknigi geregi, eger dol-
gulu zeytin yapacaksaniz veya dilim zeytin yapacaksaniz, mutlaka kostikle dokuyu saglam
tutmak zorundasiniz. Kostik, isleme tekniklerine uygun olarak kullanildig: surece %1-%1,5 ora-
ninda solisyonda bir gece tutuyoruz. Ertesi gun, t¢-dort yikamayla bazen bu ¢cok daha uzaya-
bilir ve sonrasinda da asitle notralize ederek zaten bundan kurtuluyoruz. Kostik kalmiyor, cok
dusuk kalsa bile, o da kullandigimiz asitle nétralize ediliyor.

Ummiihan Tibet: Kimya doganin icinde, kire¢ bir kimyasaldir ama dogaldir. Potasyum hid-
roksit, kullu su, baziktir yani kullandigimiz odunlarn yakilan su baziktir, kalld sudur ama po-
tasyum hidroksittir. Kostikten, genellikle bir kimyasal denilip urkuluyor, korkmayin. Kostikle
yapilan islem sirasinda kostik, sadece aciliginin giderilmesini sagliyor ve o isleme sirasinda
notrlesiyor yani yikanarak ortamdan uzaklasiyor, uzaklastirilip uzaklastirilmadig: da kontrol
ediliyor. Zaten kostik icinde kalsa fark edersiniz kayganlik yapar. Bu bir dogal trindur, asla
korkmayin. ispanya, tretiminin, %99'unu bu sekilde tretir. Sanayi tipi tretimidir, bizdeki gibi
geleneksel iiretim tarzi Ispanya'da cok ama ¢ok diigiiktiir. Yag kimyacisi olarak size bunun ga-
rantisini veriyorum, hi¢ korkmayin. Aksine biliyorsunuz gunumuzde artik alkali beslenmenin
o6neminden de bahsediyor doktorlarimiz, korkmayin latfen.

Dr. Sahnur Iirmak: Thracatimizin, %90'1n1 zaten bu tarz zeytinler olusturuyor. Yurtdiginda ta-

mamen bu zeytinleri tuketiyor.

Ummiihan Tibet: {lginiz icin tesekkir ediyoruz.
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Acaba, tarladan mutfaga gelene kadar zeytin, zeytin olarak nasil bir akis stirecinden geciyor ya da nasil
bir akisla zeytinyagina isleniyor. Bu akis acaba sonuctaki Griinimizin dogal olarak tiketilip tiketil-
meyecedini nasil etkiliyor? iste bu sorularimizin cevabini, konusunda uzman olan dért arkadasimizin
sunumlariyla aydinlatmaya calisacagiz. Ege Universitesi Gida Mihendisligi Blimi’'nden meslektasim,
Doc. Dr. Hatice Kalkan Yildirnm bizlere “Sofralik Zeytin Uretim Teknolojileri ve Bu Teknolojilerdeki Gelis-
meler” konusunda detayli bilgi verecek.




Doc. Dr. Hatice Kalkan YILDIRIM
[Ege Universitesi Gida Mihendisligi Bélimi Ogretim Uyesil

Sofralik zeytin uretim teknolojisinde gelismeler konusunda, 6zel ve spesifik bilgiler vermeye
gayret edecedim. Sofralik zeytin dedigimizde ne anliyoruz; ¢ok temel ve basit olarak bu bir
meyve, fakat acilif1 alinmis bir meyve. Bunu nasil yapabiliriz? Dogal fermantasyonla, 1s1l is-
lemle veya bir takim koruyucular kullanarak. Kodeksimize baktigimizda, sofralik zeytin tani-
minda neler var? Bir acilifi giderilmis; iki laktik asit fermantasyona tabi tutulmus veya tutul-
mamis. Yani koruyucular ilave ederek veya pastorizasyon ve sterilizasyon gibi 1s1l iglemlerle
elde edilen Grandur.

Bildiginiz gibi zeytin, bir Akdeniz meyvesi. Boyle bir cografi bolgede yasadigimiza gore, bunu
daha iyi degerlendirmek durumundayiz. Bélgelere baktigimizda, zeytin yetistiriciligi i¢in en
kiymetli yerler Ege, Akdeniz, Marmara gibi bolgelerdir. Ulkemizde seksen sekiz gesit zeytin
cesidi olmasina ragmen su an aktif olarak endustride, butik isletmelerde, yetistiricilikte kul-
lanilan ¢ok az sayida cesit var. Genel tabloya baktigimizda, %95'i en ¢ok kullanilan cesitler
arasinda Memecik, Ayvalik ve Gemlik yer almaktadir. Diger %5'lik kisimdaysa Uslu, Domat,
Manzanila gibi gesitler ve daha az bilinen olmalarina ragmen iddiali olabilecek cesitler olarak
Edincik, Su, Celebi gibi gesitler yer almaktadir. Sofralik zeytinler tane agirlijina ve yag oranla-
rina gére siniflandinlabilir. Bu ayrimlar, Ureticiler i¢in son derece énemli ¢unku kalibrelerine
gore uretim teknikleri degismektedir.

Birinci siniflandirmaya, tane agirliklarina gore iri ¢esitler dedigimiz dokuz-on iki gram arasi
olan cesitleri kapsamaktadir. Ornek olarak Domat, Manzalina gibi gesitler verilebilir. Ureticiler
icin bu simiftakiler ¢ok kiymetlidir. Cunku her tarla uretim teknigine elveriglidirler, sorun ¢ik-
tiginda enine dilimlenmis halde dahi degerlendirilebilir.

Ikinci grupta yer alan gesitler, beg-alti gram arasi olanlardir. Bu grup igin en iyi 6rnek, Gem-
lik ¢esididir. Her turlt yontemle, islenebilir bir ¢esit. Son olarak kucuk cesitler dedigimiz bir
iki gram aras1 olanladir. Cok sevimli olmalarina ragmen ¢ok tercih edilmeyen gruptaki zeytin
grubu, tane agirliklarina gére t¢unct grup olarak siniflandirilmaktadir.

Yag oranlarina gore yuksek yag orani yirmi beg-otuz, orta yag orani pn bes-yirmi bes arasi ve
on bes’in altinda olanlara i¢in de dusuk yagl seklinde siniflandirilirlar. Zeytin kalitesinden ne
anlasiliyor ve neye gore siniflandirmak gerekiyor? Temel kriterler; birincisi meyve iriligi, ikin-
cisi et ¢ekirdek orani, iglincusu yag oranidir. Meyve kabugunun inceligi, kalinhigi gibi 6zellik-
ler de isleme teknikleri son derece dnemlidir.



fyi zeytin “nasil olmalidir?” sorularina soyle cevap veriyoruz; 6nce iri ve sert yapida bir meyve
tercih ediyoruz, hi¢ kimse agzinda ¢ekirdekle bogusmak istemeyecedi i¢cin et ¢ekirdek orani
yuksek olmasi gerekiyor, yuksek yag icerikli, kolay ayrilabilen bir cekirdek ve ince kabuklu ol-
masini tercih ediyoruz. Peki butin bu kriterleri siraladiktan sonra kaliteli sofralik zeytin nasil
uretilir. Bunun i¢in izlenmesi gereken yollar var.

Birincisi; uretime baslamadan 6nce, mevcut sofralik zeytini degerlendirmeye ge¢meden ciddi
bir fizibilite raporu yapilmasi gerekiyor. Uretime baslamadan énce tretim hedeflerinin belir-
lenmesi gerekiyor. Nasil bir irtin yelpazesi Uretilecek? Siyah mi yoksa yesil zeytin Gretimi mi
yapilacak? Dusuk tuzlu oranh bir kategori mi olacak yoksa bagka bir 6zel spesifik bir 6zellik mi
katilmak isteniyor. Kisacasi, Uretim hedeflerini belirlemek gerekiyor.

ikincisi; temel proses parametreleri, neler takip edilecek, bunun cok iyi bilinmesi gerekiyor.
Cunku bu bir zincir, hammaddeden hatta topraktan baslayarak, herhangi bir parametre takip
edilmediginde interaksiyonlar oldugu icin bunun devami getirilemeyebilir. Dolayisiyla asitlik,
pH, sicaklik gibi parametreler takip edilmesi gerekmektedir.

Uctinclisti; mevcut dretim sistemi var mi1? Eger bir yenilik uygulanacaksa hangi konumda,
hangi asamada ve nasil yapilacagini da belirtmek gerekiyor.

Dérduncusi; yenilikler. Asla “anneden babadan kalan geleneksel seyleri korumayin” demiyo-
rum fakat bu rekabet ortaminda mutlak suretle yenilikleri takip etmek durumundayiz. Sofra-
lik zeytin Uretimine baglamadan 6nce hedefleri belirlemek gerekiyor. Sofralik zeytin tiretimin-
de iki temel konu var. Birincisi; meyvenin acilifinin giderilmesi, ‘oleoropein’ diye bir bilesik
var, onu bir sekilde meyveden uzaklagtirmak gerekiyor. ikincisi; bu bir sekilde halledildiginde
koruyucu kullanarak veya kullanmadan yahut fermantasyon yoluyla islenmisse, laktik asit
elde edilmis olunur. Bundan sonra uretilen Urain, nasil korunacak? Bu da ¢ok dnemli bir soru.

Peki nereden baglaniyor? Once, zeytindeki aciligin giderilmesi hedeflenir. Bu kompleks yapiy1
karmagik bir yapiy1 goéstermek [sunumda verilen kimyasal yapisi] i¢in degil, oleropein parga-
lanabilir oldugunu gostermek i¢in aktardim. Oleropein bir fenolik madde, gérdugunuz gibi bu
halkalar her biri birer benzol halkasi, hidrolizle veya fermantasyonla veya kostik uygulama-
siyla bu acilik maddesi hidrolize edilir. Pargalanir ve aci olmayan bilesenlere dénusturualur.
Bakin ne oluyor, eder kostikli bir uygulama yapiliyorsa sodyum hidroksit bu uygulamadan
sonra iki yoéne ayriliyor, bilesenler oleosid-11-metil ester ve hidrotirosol + turasol gibi bilesenler
meydana geliyor. Hidrotirosol ve turasol ¢ok kiymetli fenolik maddelerdir.

Acilik maddelerinden korkmayalim. Onlar stabil olduklari i¢in degismeden kalmaktalar fakat
ester olan bilesikler pargalanmaya devam ediyor. Eger laktik asit fermantasyonuyla uretime
devam edilirse -ki uygulamada Ispanyol iiretiminde béyle- laktik asit fermantasyonu sonucu
elenoik asit ve laktik asit meydana gelmekte. Sonucta hidrotirasol, turasol, elenoik ve laktik
asit meydana gelmekte. Acilik giderilir, fakat proses bitmez. Uretime hangi yontemlerle devam
edilmeli? Eger sofralik zeytin, pembe olarak isleyecekse yontemleri belli, bunlar butun yesil



zeytin olarak islenebilir. Butin pembe, pembeyle yesil arasindaki tek fark kostik uygulama
surelerinin daha farkli olmasidir. Bu iglem, ¢izme yontemiyle yapilabilir. Burada suyla bir tat-
landirma evlerde yapilan usulle yapilmakta, kirmayla ayni sekilde Uretim yapilabilir, burada
da yine tatlandirma suyla yapilmakta. Difizyon sonucu meyvede bulunan oleoropein, sulu
ortama geger.

Yesil zeytin Giretiminde, en yaygin olarak takip edilen yontem, ispanyol yontemidir. Streg s6y-
le ilerliyor; hasattan sonra nakliye, kalibrasyon, kalibrasyondan sonra kostikli uygulamayla
tatlandirma [fenolftaleyn ile kontrol] ve fermantasyon. Bundan sonra tekrar kalibrasyon ve
ambalaj sureciyle devam edilir. Peki burada neler 6nemli ve neler yenilik olabilecek nitelikte?
Hasat ¢ok kritik bir agsama, yani fenolik madde olusumu tam olmus olmasi gerekiyor, seker
olusumu tamamlanmis olmasi gerekiyor, glikoz yapraktan transfer olmus olmasi gerekiyor,
dolayisiyla bu kritik agamayi en saglikl bir sekilde atlattiktan sonra hasadi da elle veya ekip-
manla yapilabilir.

Son on yilda, mekanizasyon da devreye girdi. Emek isi ¢ok fazla oldugu i¢in, daha buyuk plan-
tasyonlarda makineleri de kullanabilir. Tagimada, delikli kasalar kullanilmali. Cankt meyvede
solunumu devam ediyor, aksi halde tarlada, hasat sirasinda da fermantasyon baglamis olabi-
lir. 0 yuzden buna da dikkat etmek gerekiyor. Kasalar maksimum yirmi kilogram olmali, cok
doldurmamali, konteynirsa maksimum bes yuz kilogram olmalidir. E§er G¢ saatlik uzak bir
yere gidecekse, cok dusuk miktarda kostikli bir uygulama dahi yapilabilir. Yeter ki istenmeyen
bir sekilde bir fermantasyon baslamasin.

Kostikli uygulamalar cok énemli. Ozellikle tizerinde durmak istiyorum. Zeytin dedigimizde,
meyveyi gérayorsunuz. 0 meyve neden olusuyor; epidermis, mezokarp, endokarp ve tohum.
Kostikli uygulamada, meyvenin 2/3 kismi kadar kostik diftize etmis olmasi gerekir. Burada en
onemli ve yenilik olarak nitelenecek parametreler nedir? Bir; kalibre edilmis zeytinler kostik-
lenmesi gerekiyor. Iki; esit hasat déneminde olan zeytinler islenmeli. Kostik ¢ézeltinin kulla-
nimi genelde bes ve yedi defay1 gegmemelidir. Bunun Gizerine ¢gikanlarda sorun olmakta. Bunu
ozellikle vurgulamak istiyorum. Eger on yedi kez kostigi uygulayip noétralize etseniz veya asit
ilave etseniz, o zaman kullanilan kostigin bir etkinligi kalmiyor. Dolayisiyla kostik ¢6zeltinin
tekrar tekrar kullanimi, maksimum bes kez olmali. Bir sonraki agsama, 6z fermantasyonlu
olan urunlerde en 6énemli kisim olan fermantasyon. Buradaki hatalar affedilmez, fermantas-
yon hatasi mutlak suretle trunde ortaya ¢ikar.

Fermantasyon secenekleri olarak: Birincisi teknik bir terim olarak, ‘spontan fermantasyonun’
diger ad:1 dogal fermantasyondur. Herhangi bir mudahale yapmadan, bir meyveyi kendi orta-
mindaki sicaklikta biraktijinizda zaten fermente olur. igindeki seker [glikoz] meyvenin tize-
rinde bulunan mayalar ve bakteriler o sekere hicum ederek, glikozu laktik aside déntsmesini
saglarlar.

fkinci segenegimiz, bu ortama hedefli bir bakteri ilave etmek, buna ‘saf kultiir kullanimi’ denil-
mektedir. Su an sofralik zeytin Uretimi yapan piyasanin %99'u, kendiliginden fermantasyonu



tercih etmektedir. Spontan fermantasyon U¢ asamada gergeklesiyor; ilk 6nce salamurada
gram pozitif ve gram negatif bakteriler, hizli bir sekilde ortama ayak uydurarak ortami asidik
hale getirmektedirler. Bu sire, on dort gun surtayor. Ardindan ortam asidik bir hale geldigi icin
pH geldiginden bu bakteriler daha fazla gelisememektedir. O sirada laktik asit bakterileri, or-
tama hakim olarak fermantasyonu tamamlamakta.

Saf kultar kullanildiginda asit oraninda/miktarinda artis, daha diigiik karbondioksit, homo-
jen bir arun elde edilir. Bu da ¢ok 6nemli, bir tuketici her zaman ayni tat ve lezzeti arar. Fer-
mantasyon bittiginde, ardindan koruma yoéntemlerinde neler énemli? Genellikle Gretim ve
fermantasyon bittiginde her sey bitti zannedilip, hemen paketlenip génderiliyor oysa burada
bir kalibrasyon daha yapmak durumundayiz. Cinku fermantasyonda bir takim fireler olabilir,
ondan sonra tekrar tuz ayarlamalari bu asamada yapilabilir. E§er gerekirse, pastérizasyona gi-
dilebilir. Siyah sofralik zeytindeki durum nedir? Yontemlerimize hizlica bakacak olursak; sala-
mura yontemimiz en yaygin olarak klasik dedigimiz veya Gemlik usulid, Gemlik usull seleyle
yapilan bir uygulama. ikincisi; konserve yontemi, burada oksidasyonuyla karartma kivircik
tipi zeytin Uretim yontemleri altinda sele, tenekede kivircik, hurma zeytini veya fason gres
yontemleri bulunmaktadir. Kalamata tipi dedigimizdeyse sadece fermantasyon sureli, kostik-
leme sureleri farkl yéntemlerdir.

Siyah zeytinde, yenilikler neler? Normalde anaerobik kosullarda, yani oksijensiz bir ortam-
da uretim yapilirken artik yeni teknolojilerle balikgézl olusmasi nedeniyle karbondioksitten
kaynaklanan aerobik kosullarda da uretim s6z konusu. Burada aerobik kosullar dasundugu-
muzde -yani oksijenli ortamda tanka bir sekilde hava verdiginizde- bunu ¢ok iyi optimize et-
meniz gerekiyor. Yani ne kadar stirede, nasil bir hizla hava girisi yapilacak? 0 ¢ok 6nemli, bunu
kontrol ettiginizde zaten fermantasyon saglikli gerceklesmekte. Biraz daha az bilinen fakat
Amerika'ya ihracati ¢ok olan, bir zeytin isleme yénteminden bahsedecedim: ‘Ripe olive veya
Kaliforniya tipi.’ Burada en kritik noktalardan bir tanesi, siyah zeytin Uretiminde dahi zey-
tinlerin, yesilden kizila donerken hasat edilmeleri. Kalibrasyondan sonra u¢ defa kostikleme,
havayla karartma islemleri var.

Tenekelere ambalajlama ve burada sterilizasyon iglemiyle devam edilmekte: 121°C/15 dakika.
Sizleri yeniliklere tesvik etmek istiyorum... Birincisi, elimizde nasil bir hammadde var? Zeyti-
nim hangi bolgede yetisiyor? Bu sorularinin cevaplariyla, hammadde ézelliklerini tanimlariz.
Hasadi nasil degistirebilirim? Hasat déneminde bir degisiklik, sizin yeni Grina yaratmaniza
kadar gidebilir. Bu bile, tek bagina bir parametredir. {kincisi, fermantasyon agamasinda ya-
pilacak cok seyler var. Yenilik yapmak isterseniz once tanklardan baslamak gerekiyor. Plas-
tik tanklan bir tarafa atarak, gelik paslanmaz celiklerden yeni tank donanimlarla baslamak
gerekiyor. Anaerobik kosullar diginda, aerobik tretimler de distnulebilir. Ugiincusi; proses
sistemleri. On yil sonrasini dusunun, bugun kullanilan kesikli prosesler surekli sistem haline
gelebilir. Dérduncii ve son olarak; her yeni bir donanim [tank, pompa, ekipman] alinirken bun-
larnn birbirine uyumunu da disinmek gerekiyor. Mesela kapaksiz bir tank aldiniz, belki bes yil
sonra bir kapak monte edebilirim gibi bes yil sonray: dusunerek, yeni bir uygulamaya da agik
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olmak garttir. Bu konuda tabi ki sofralik zeytinle ilgili bilgiye ¢ok ihtiyac var. Ege Universitesi
Gida Muhendisligi olarak kaynaklar hazirliyoruz, onlardan yararlanilabilir.

Onun diginda Ege Universitesinin Surekli E§itim Merkezi var, oraya da ulagilabilir. Burada sof-
ralik zeytinle ilgili kurslar duzenlenmektedir. Sadece zeytin degil; dil, spor egitimi, bilgisayar,
bilisim gibi program igerikli kurslar var.

izmir Zeytin Sempozyumu-Ahmed Adnan Saygun Sanat Merkezi
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Miicahit KIVRAK
[Ogr. Gor,, Balikesir Universitesi Edremit Meslek Yiiksekokulu Ogretim Uyesi]

‘Zeytin Bahcelerinde Kalite' konusunda, en 6nemli yaptifimiz kalite yanlishiklarindan bas-
lamak istiyorum. Hatalarimizin sebepleri, geleneksel tarimi surdurmeye devam etme iste-
gimizdir. Zeytincilikte, yillardan beri alistifimiz bir sistem var ve bu sisteme devam ediyo-
ruz. Yenilige ¢ok kapali bir zeytinci kitlemiz var. Ciftcilerin eg§itim eksikliklerini de gerek biz
universiteler, gerek tarim tegkilati kapatamiyoruz ¢unku yenilige ¢ok acgik degiller. Ekonomik
etkinliklerin olmayisi, arazilerin pargali olmasi, bu noktada elimizi kolumuzu bagliyor. Yani
altmis agaci olan da, on bes bin agaci olan da zeytincilik yapiyor. Lider ¢ift¢ci bulmakta zorlani-
yoruz, koylerde 6zellikle bu tip durumlarda lider gift¢ciye ihtiyaciniz oluyor. Gidip onunla bir sey
konustugunuzda, ona yeni bir uygulama anlattijinizda onun yapmasini bekliyorsunuz ama
lider ve érnek ciftgilerin olmayisi ‘kalite’ anlaminda bizim elimizi ayagimizi bagliyor.

Kulaktan dolma bilgilerle, dedesinden gérdugu duruma goére gubreleme yapmasi gibi kultt-
rel 6nlemlerde ve budamada en buyuk yanlisi yapiyoruz. Toprak ve yaprak analizine higbir
sekilde 6nem vermiyoruz. Bakanlik tesvik etmesine ragmen bu ureticilerin ge¢imlerini sag-
ladiklarn yollarda, bir kisim yanlis bilgilerle birbirlerini etkilemesi olay1 da var. Bu yanlis bilgi,
kulaktan dolma bilgiyle daha da buyuyor ve sorun ¢ok daha ileriye dogru gidiyor. Bahgeler-
de kalite acisindan zeytinin cesidi 6nemli, o ¢esidin o bdlgeye uyum saglayip saglamayisi
yaninda ¢esitlerin hepsini tek bir elde toplamamiz yanls. Yillarca, Turkiye'nin her tarafina
Gemlik diktik. Gemlik zeytininin kendi b6lgesinde kaliteyle ilgili sorunu olmamasina ragmen,
bir bagka boélgeye goturuldugunde orada kalite sorunlar ortaya ¢ikiyor. O hasat yilinin iklim
ozellikleri, 6nceki yilin kisinin soguk, yazinin kurak gegmesi, deniz seviyesi bizim kalitemizi
direk etkiliyor.

Cesidin zeytinyag: kalite, bilesimi periyodizite ve yag verimi agisindan oldukg¢a ¢énemli. Ye-
tigtiricilik agisindan ve meyvedeki yag miktar da bolgesel cesitler de dane agirligi ve yaghk
islemeye uygunluk, her acidan bizi ¢ok ciddi bir sekilde etkiliyor. Yaglik islenen cesitlerlerle
ciddi sikintilar var. Bolgelerde 6zellikle elekten en buyuk zeytinler, sofralik zeytin aliniyor on-
dan sonrakiler artik yagliga igleniyor. insanlar elegin artik en son tigiinct, dérdinci, begincisi
de aliyor geriye kalan en kuguk taneleri yaglhiga génderiyor. Bu noktada, yag anlaminda ciddi
sikintilar yasiyoruz. Sofralik zeytinciler, bu noktada daha sanshi ama yaglik zeytinciler daha
sanssiz. Sulama, tarim ilaci kullaniminda, yetistirilen toprak ozelliklerinde ciddi sikintilari-
miz var. O bélgeye hangi ¢esidin nasil gidece§ini, nasil yapacagini bilmeden yani bir fizibilite
yapilmadan bdlgelere zeytin agaclarn dikildi. Zeytin dikilsin ama boélgenin gartlar ekolojisi
mutlak surette dikkate alinmali.

Zeytin hasadinin nasil yapildig:, hasadin sekli ve zamani mutlak surette kaliteyi ilgilendiriyor



ve nasil tasiniyorsa o kalite, o kadar artiyor veya azaliyor. Zeytin tariminda, ¢ok fazla toprak is-
lemeye ihtiyag yok. Derin surim sebebiyle, 6zellikle kok bolgesinde zararlar séz konusu oluyor.
Agac o6nce kendi kokunu duzeltir, daha sonra st kisimlarla ilgilenir ve derin siramden kék
hastaliklan da ¢ogalmaya baghyor. Siz koku zedelediginiz siirece, agacin st kisimlarindan
verim alamazsiniz. Ara tarim; asla zeytin ¢iftciliginde tavsiye edilmeyen bir durum. Ara tarim-
da ne kadar dikkat de etseniz, mutlak surette kok gévdesine zarar oluyor.

Toprak isleme yerine, yabani otlarla mucadele veya havalandirmayla ilgili alternatif metot-
lar mimkun. Mesela bir seyyar agil yapilir koyunlar, burada otlar kemirerek yok eder, kendi
gubresini oraya birakir ve toynaklariyla topragin havalanmasina neden olur. Bu bir yéntemdir,
bunu uygulayabilirsiniz. Hindi ve kaz yetistiriciligi, boylelikle iceride bir dogal tarim s6z konu-
su oluyor. Hem etinden, hem yumurtasindan, hem de sttinden iki hayvan grubundan kanat-
lilardan da kugukbaglardan da gok rahatlikla faydalanabiliyorsunuz. Ozellikle kiigiikbaglara
filizler yedirilmemeli, filizler yenmedigi stirece zeytine herhangi bir sekilde zarar yok. Bol-
gesel tasimacilik yapiyorsunuz ki zaten kanatlilarda ¢ok problem olmuyor. Hindiler, kazlarla
birlikte herhangi bir yere bir sekilde bir zararh girdigi zaman onlarla mucadele ediyor. Domuz
zararl olan boélgelerde de yararh bir sekilde kullanilabilir. Her bir canlinin, ayri bir beslenme
rejimi vardir dolayisiyla beslenme rejimine dikkat etmek gerekiyor. Bu yuzden toprak, yaprak
tahlilleri yapilmadan asla gubreleme tavsiyesine uyulmamasi, gubreleme hatalar yapilma-
masi gerekiyor.

Sulama hatasinin yapilmamas: i¢in mutlak surette yeralt: sularinin tahlillerinin yapilmasi
gerekiyor. Salma sulama yapilarak, toprak yeterince sulanmiyor ve vahsi sulama nedeniyle
bagka zararlar s6z konusu oluyor. Arik veya damlama tercih edilmeli ki, yapilabiliyorsa mutlak
surette damlama yapilmasi gerekiyor. Damlama sisteminin kurulmasi i¢in de, Devlet Su isleri
ile irtibata gecip o bolgede bir sulama kooperatifi kurularak damlama sisteminin ¢ok rahatlik-
la yaygin hale getirilmesi mumkundur. Budama hatalarinin basinda, zamaninda yapilmayan
budama olusturuyor. Budama vakti zamaninda yapilmadidi durumda, aga¢ hem gugsuz bira-
kiliyor hem de daha sonrasinda meyvede veya ¢iceklenme sirasinda, agagta belli eksiklikler
ortaya ¢ikiyor. Halkali leke engellenemiyor, halkali lekenin kialturel 6nlemlerinden bir tanesi
de budama yapmaktir. Dal kanserin de budamayla birkag sene ugrastiktan sonra, hem halkali
leke hem de dal kanseriyle bas etmek mumkun olabilirken, budama sirasinda hata yapilmasi,
bunlarnn varligini sirdirmesine neden oluyor. Mutlak surette her yil, duzenli bir sekilde eski,
kurumus ve kanserli dallarin hafif bir sekilde budanmasi gerekiyor. ‘Dali gélgede yapragi gu-
neste birak’ metoduyla, budamada dikkat edilecek en 6nemli husustur. Buna dikkat edip ne
kadar ¢ok yaprak olursa o kadar gok meyve olur. flaglama; ruhsatsiz asla ila¢ kullanilmamali
cunku ruhsatsiz ilag atildiginda, agacta dogabilecek hatalar veya meyvedeki zararlanmalarda
geri déntisim mumkan olmuyor. flaglamalarda hicbir sey bilinmiyorsa bile, ilacin arkasin-
daki etikette mutlak suretle atilacak zeytin bitkisine ve atilacak hastalik veya zararlarinin
ruhsatlandirilmis olmasina mutlak suretle bakilmali. Atim yapilirken homojen ilag atilmiyor,
agacin belli bir kismina atiliyor. Belli bir kisimlarina atilmiyor ama buna hi¢ dikkat edilmiyor.



0 yuzden ilaglama hatalar da otomatik olarak zaten hastalik ve zararlar arttirdidi icin kalite
kayiplarina neden oluyor.

Hasat ve hasat sonu hatalarinin basindaysa, toplanan zeytinlerin kasalarda veya guvallarda
uzun sure bekletilmesi geliyor. Yarali, bozuk zeytinler zaten otomatik olarak fermantasyona
basliyor. Yerden toplanan toprakla bulasik zeytinlerle diger zeytinler ayni kaba konulup, fabri-
kaya goturulmesi ve zeytinler bekledigi surece hasattan sonra kalite kayiplari basliyor. Mutlak
suretle, mekanizasyona gecilmeli. Tasima duzgun bir sekilde yapildig1 surece, herhangi bir
problem yasanmiyor. Hasat zamaninin; meyvelerde, yagda kaliteye direk etkisi var. Bu yuzden
hasat zamanini kagirmamak gerekiyor. Ideal hasat zamani, bélgelere geside gore belirlenmeli.
Bolge ve gesit neyse, ideal hasat zamanini belirleyerek ona gore bir sistem uygulanmasi gere-
kiyor. Plansiz hasat yapiliyor, fabrikalarin énlerinde yigiliyor. Ug giin yagmur yagdigl zaman,
dérdunct gun butan fabrikalarin 6ni zeytin oluyor. O yizden her mahallede/kéy mutlak su-
retle bir hasat takvim planlamasi yapilmasi gerekiyor. Tagimalar mumkunse zeytinleri goélge-
de bekleterek gunes yanigi olusturmadan, makineyle hasat edip ve guzel bir sekilde fabrikaya
getirmek gerekiyor. Yurt disinda, belli bir saatten sonra ge¢ saatlerde de hasat mumkun. Keske
imkan olsa, cografi sartlarimiz muisaade etse de biz de boyle hasat yapsak. Turkiye'de ortalama
bir ¢ift¢i, yetmis-yetmis bes kilogram zeytin toplar. Hasadin hizli yapilmasi dolayisiyla maki-
neyle yapilmasi, fabrikaya hizli getirmeleri kalite ve insan gidasi noktasinda énemli. Zeytin
hava alan, fazla su tutmayan, organik madde miktar yuksek ve yeterli topraklar seviyor. Dre-
naj sorunu olan yerlerde, zeytin yeterince gelisemez ve mutlak suretle drene edilmesi gereki-
yor. Dolayisiyla toprak yapisi, kaliteye dogrudan yansiyor.

Zeytin, ruzgarla tozlasir bu yuzden mutlak suretle, rizgara ihtiyaci vardir. Taneler olustuk-
tan sonra da zeytinin meyvesinin serin ve aromatik 6zelliklerini de yeterli alabilmesi i¢in de
ruzgara ihtiyaci var. Kis mevsiminde, don olaylarinda razgar olan yerlerde don zarari daha
az gorulur, goérulse bile ¢ok hissedilmez. Cok dikkat edilmesi gereken kurallardan bir tanesi
de, normalde dokuz tane zeytine bir tane farkh gesit yapilmasi gerekiyor ki tozlagma sorunu
cozulsun. Yine sicak veya kurak, serin veya nemli siddetli rizgar dénemlerinde boncuklu mey-
ve olusur, yani tam doéllenemeyen meyveler bu sekilde kendini gosterir. Digerleri buyurken,
kucukler kuguk kalir. Buradaki kuguk kucgiuk meyveler, agacin besininden aliyor yani gele-
cek senenin de tomurcuklarina direk etki ediyor. Bu yizden mumkin mertebe tozlanmanin
saglanmasi gerekiyor. Cézumse, elektrik motorlu bir tozlayiciyla, mekanik tozlama yapilabilir.
Zeytin dikerken, bahce tesisinde iklim kosullan iyi degerlendirilmeli. ilk olarak don durumu-
nu, yagis rejimini dikkate almak gerekiyor. Toplam miktarindan ziyade, yil igerisinde hangi
aylarda ne kadar yagiyor, zeytinin istedigi donemlerde acaba yagmur yagiyor mu, yagmiyor
mu? Bunlara bakarak, yeni plantasyonlar yapilmali. Yazin en sicak gunleriyle, kisin en so-
guk gunlerinde zeytin agacinin fizyolojisi uyum saglamak zorunda. Aksi takdirde, kaliteli bir
uretimden bahsetmek mumkun degil. Yaz sicaklari ¢ok yiksek oldugu bélgelerde, zeytinyag:
kalitesinde ve sofralik zeytin kalitesinde bozulmalar s6z konusu oluyor. Bekleme suresi, fab-
rikanin bahcgesinde veya sizin kendi bah¢enizde alti saati gegmemeli. Eskiden tas baski, sulu



baski sistemlerinde zeytinler bazen ¢ haftaya kadar bekliyordu ama artik kontini sistemler-
de cok daha az beklemede. Randevulu sisteme gectigimiz suirece, bu bekleme suresi azalacak-
tir. Uretim planlamasinin il, ilge bazinda yapilmasi; Gretim planlamasi, Devlet Tarim Tegkilati
vasitasiyla mutlaka planl hale getirmeli. Sira arasi bosluklar doldurmali. Bugune kadar hep
yeni tesise destek verildi, artik iretim planlamasiyla ara sikliklarin da doldurularak daha fazla
birim alandan, daha fazla zeytin alinmasi gerceklesmeli.

Organik tarimda, danisman eksikligimiz var. Organik ureticileri, son yillarda artmaya basladi
ama onlara ciddi anlamda danigsman eksikligi tretimi sekteye ugratiyor. Organik tarima bir
gelecek kaygisi oldugu géziyle bakilmali, asla ticari olarak bakilmamasi gerekiyor. isletme-
lerin kapasitesinin ustinde urun kabul etmesi nedeniyle gunlerce zeytinler orada bekliyor.
Bu yuzden sizler, geriye dogru bahgede hep sorunlar yasiyorsunuz. Ureticilerin egitilmesiyle,
katma degerli bir zeytinyagdi ve sofralik zeytin yapilabilmekte. Artik miktar yerine, “Sizin ran-
dimaniniz ne kadar” yerine, kalite odakli “Sizin yaginiz ne kadar acy, ne kadar yakar?” seklinde
bir Gretim istiyoruz. Zeytin yetistiren ilgelere has bir sekilde, mutlak suretle karekod veya ho-
logram uygulamalarnin yapilmasiyla izlenebilirlik saglanmali. Boylelikle kaliteli Girtine, tes-
vik ve prim gelecektir. En azindan satislarinda daha ciddi isler olacak, boylelikle yol ortasinda,
sokak kenarinda, pazarlarda veya bagka yerlerde satislar mumkun olmayacak.

Zeytinlik sahalar daraliyor, bu hepimizin sorunu. imarda yetkili kurum kuruluglarin, mutlak
suretle buna dikkat etmesi gerekiyor ¢inku zeytinlikler, imara yakin oldugu surece kalite kav-
ramindan bahsetmek mumkun degil. Her sey planl bir sekilde yapilirsa, sonugta daha kaliteli
bir Grtin elde edilir. Dinya'da hicbir kaliteli trint hata yapilmadan, yanlis yapilmadan daha
kalitesiz yapilmadan ucuza almak mumkun degildir. O yizden sadece fiyatla konusmak, bazi
hileleri de pesinen kabul etmektir. Kaliteli zeytincilik i¢in, egitim sarttir. Yiksekokulumuzun
6grenci problemi var. Sektér zeytin teknikeri ariyor, zeytinci ailelerin ¢ocuklarinin yukseko-
kula yonlendirilmesi iyi olur. Yaksekokul'umuzun, HAUS markasiyla bir zeytinyag: kontint
makinesi var ve burada biz doért dortluk bir editim vermeyi hedefliyoruz. Bu yildan itibaren
makinemiz ¢alisacak. En buyuk sorunlarimizdan bir tanesi, makinist agi§ini da kapatmak is-
tiyoruz. Ortak dili konusan makinistler eder ¢evrenizde varsa, yasi kag olursa olsun bize gon-
derir veya yonlendirirseniz memnun oluruz.



Zafer CAN
[Yrd. Doc. Dr,, Ege Universitesi Ziraat Fakiiltesi Ogretim Uyesi]

Surdurulebilir zeytincilik konusunda, bilgi verecegim. Ancak surdurulebilir zeytincilik teknik-
leri konusunun takdir edersiniz ki, burada en basindan yani fidan yetistiriciliginden hasadina
kadar derli toplu anlatilmasi mumkin degil. Ama tartisma esnasinda sorularinizi burada arka-
daslanimizla birlikte mutlaka cevaplamaya galisiriz.

Bu sempozyumun ‘Olmez Agac’ slogani, ¢ok guzel bir slogan gergekten. ‘Olmez agacin pesinde-
yiz’ binlerce yil yasiyor, yasini tam tespit edemeyecegimiz derece. Genelde zeytin agacinin yasi
konusunda, yaklasik sekiz yuzle-iki bin yasindadir gibi ¢esitli tanimlamalar yapiliyor. Aslinda
zeytin surekli 6luyor, sirekli yeniden doguyor, kendisini stirekli yenileyebilen bir bitki. Eger ya-
sam sUremiz musait olsaydi, ayni zeytin agacini U¢ yuz yil arayla gérme sansimiz olsaydi, ne
kadar farkl degisimlere ugradigini gérebilecektik.

Neden, ‘6lmez aga¢’ diyoruz? Birincisi, kendisini ¢ok iyi savunuyor. Biraz énce zeytinyag: ya
da salamuralik zeytin konusunda bahsedilen bir¢ok fenolik madde olarak gegen maddelerin
tamamy, bitkiyi ¢ok iyi koruyan, ¢ok iyi savunan cevresel stres faktérlerinden koruyan birgok
kimyasal. Zeytin agacinin govdesine ya da kéklerine bakildiginda st tste binmis birgok gévde
goruluyor, ¢ok ilging ve birgok patates yumrusuna benzeyen yumrular da var. Zeytin agaci, bu-
tun bu bahsedilen mekanizmalar sayesinde kendisini surekli yenileyebiliyor ve ayni yerde u¢
yiiz, bes yiiz, bin, iki bin, i¢ bin yil rahatlikla yagayabiliyor. Uzerine aligveris merkezi kurmadi-
g1z ya da uzerinden yol ge¢cirmediginiz surece, gergcekten élmez agag. Surekli yeni surgunler
verebilen, yeni kok olugturabilen bir bitki. Neden, ‘Olmez Aga¢?’ Biz, izerindeki gévdeyi goruyo-
ruz, gercek agag, gercek govde topragin altinda. Bitkinin bayuklugune gére degisen, bizim turp
dedigimiz bir yapi. Bu turpun Gstinden, surekli sirginler, yeni kékler gelistigi icin kendisini
surekli yenileme gayreti icinde ve bunu basariyla yerine getirebiliyor. Zeytin arazide erozyon
varligini gésteren, indikatér bir bitkidir, erozyon ne kadar kuvvetliyse bu turp kismi o kadar
ortaya ¢ikabiliyor.

Zeytin aslinda, bir agaclar toplulugudur. Sadece, 6mrumuzun yettigi kadarini gérdugumauz.
Uzun surede géremedigimiz i¢in bunun ¢ok farkinda degiliz. Hareket edebilen, etrafa yayila-
bilen, surekli yeni gévdeler yapabilen bir bitki ve ayn1 zamanda ¢evre kosullarina da ¢ok da-
yanikli. Bagka hi¢bir tranun yetistirilemedidi, cok zor kosullarda -ki buna marjinal alanlar di-
yoruz- rahatlikla yetistirilebilen stratejik bir bitki ve bir¢ok ulkede de yasalarla korunan nadir
bitkilerden bir tanesi.

Kisa bir giris i¢in zeytin, sadece su anlattiimiz 6zellikleriyle bile sadece barisin degil ki
bana gore, barisin da simgesi degil tam tersi zeytin savasmanin, Ustesinden gelmenin, tekrar
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dogmanin, yasamanin, bereketin, gayretin ve sabrin simgesi. Ayni zamanda, surdiralebilirligin
de simgesi.

Peki‘6lmez’ olarak tanimladigimiz bu bitkiyi, biz neden surduremiyoruz? Zeytinde surdurulebi-
lirlik bir model olarak ortaya konulup, acaba diger konulari nasil stirdurebiliriz ya da bu iki gin
boyunca konustugumuz birgok konunun da gergek sorunlar belki ortaya ¢ikartilabilir. Strdu-
rulebilirlik, artik birgok konuda konusulan bir kavram. Sehir planciliinda, egitimde ve saglikta
surdurulebilirlik gibi. Biz zeytini bile sirduremezken, surduaralebilir bir egitimden nasil bahse-
debiliriz? Zeytini, surduralmesi ¢ok kolay olan bir model olarak ele almak istedim.

1980li yillardan sonra, Birlesmis Milletler Cevre Kalkinma Komisyonu'nun yaptigi pek de tanim
diyemeyecegimiz bir cumleler dizini var. Aslinda bu fikir, 1970'1i yillarda ortaya atildi. Komis-
yon ciimleyi séyle bitiriyor; “insanlik giinliik ihtiyaglarini, gelecek nesillerin yasamini tehlike-
ye atmadan karsilama yetenegine sahiptir.” Burada sunu yapin, bunu yapin gibi bir sey de yok,
“yetenegine sahipsin” gibi bir ifade var. Dikkatimi ¢ceken bir diger konu, gunluk ihtiyaglar. Acaba
bu gunluk ihtiyaglar ne? Bugun yetmis-seksen kusur yasinda olan kisiye, gunluk ihtiyaclarini
liste yap dersek ya da on bes yasinda bir gence gunluk ihtiyaglarinin bir listesini yap dersek,
birbirinden ¢ok farkli oldugunu goruruz. Biz, gittikge gunluk ihtiyaglarimizi da acaba abartiyor
muyuz? Ne derece ihtiyag? Ne derece gunluk ihtiya¢? Bu tip tanimlamalar, isin gergegi bana bi-
raz ters geliyor. Daha orta yollu dille, konusmay1 seven bir insanim. Stirdurilebilirlikten benim
anladifim; biz 2015 yilinda yetigtiricilik yapip 6rnedin zeytin yetigstiriciligi yapip, refah iginde
yagsayabiliyorsak gelecek kusaklarda ¢ocuklarimiz, torunlarimiz, onlarin torunlari, gelecek ku-
saklar ayni bélgede goc etmeden daha yuksek refah seviyesinde yasayabilmeliler. Bugin en
onemli sorunlarnimizdan birisi, gé¢. Surdiurulebilirlikten benim anladigim iki konu; gelecekte
de ¢ocuklar kendi ailelerinin yaninda bagska yere go¢ etmeden mutlu olabilmeliler. Biz onlara,
ar da birakabilmeliyiz. Burada ariyi, ¢evrenin semboli olarak ifade ediyorum. Bunu yaparken,
cocuk is¢ilik durumuna dikkat cekmemiz gerekiyor. Biz surekli kendimize ¢ok fazla guvaldiz
batiririz ama Ispanya'nin da, Avrupa Birligi'nin aslinda sorunu bu gocuk isgiler. Demek ki isin
boyutu ¢ok buyik, biz surdurtlebilirlik dedigimizde sadece bunun icine zeytini koyamayiz. Sa-
dece sagligi koyamayiz, egitimi, madenciligi, ingaat¢ilifi koyamayiz. Bunlarin tamamyi, bir bu-
tun. Cocuklar bizim ¢ocuklarimiz. Torunlarimiz, ileride Karaburun Yarimadasi'nda eger zeytin
tarimi yapabileceklerse, bunu refah icinde yapabilmeliler. Biz bugun pek refah i¢inde yapami-
yoruz ama bizim gérevimiz, onlara daha iyi bir ortam saglamak.

Zeytincilik ve surdurulebilirligi bir araya getirdigimde, bakis a¢im biraz farkli. Sempozyumda
zeytinciligin strduralebilirligi konusuluyor. Tam tersi olarak bakiyorum, zeytinciligi rahatlikla
surdurebiliriz asil 6nemli olan, zeytin éyle bir bitki ki, biz onu stirdurebilir kirsal kalkinmada en
onemli faktor olarak da kullanabiliriz. Ornegin siirdartlebilirlik agisindan 6nemli bir diger bitki,
incirdir. Bazi bitkiler, bagka hicbir trtna yetistiremediginiz bélgelerde rahatlikla yetistirilebi-
liyor. Bu noktada zeytin, bizim i¢in ¢ok énemli bir silah. Bakis agim bu yénde ve zeytin katma
deger yaratmaya ¢ok uygun, hatta en uygun bitkilerden bir tanesi. Rahatlikla farkli degerler
ekleyerek, cok daha yuksek gelir elde edilebiliyor. Bugiin zeytinciligi yollarda ya da pazarlarda



plastik sise icinde, zeytinyagi satisiyla ayakta tutmaya ¢alisiyoruz. Ama zeytini gok farkl sekil-
lerde degerlendirmemiz mumkun.

italya, ispanya, Fransa'da zeytin budama artiklarindan ahsap urtnler, dolmakalem gibi tiriinler
yapiliyor. Fransa'da yapilan zeytin budama artigindan yapilan herhangi bir dolmakaleminin,
satis fiyati ortalama kirk-elli eurodan, yuz elli euroya kadar degdisiyor. Zeytin her yénuyle deger-
lendirilmesi mumkun ev trinleri, mobilya ve dekorasyonda kullanilabiliyor.

Bir diger 6nemli konu; yeni zeytin agaci mi dikmeliyiz, yoksa eski zeytin agaclarini mi koru-
maliy1z? Bana gore; yeni fidan dikmek yerine, 6ncelikle yasl, mevcut agaglar korumak, onlar
genclestirmek ¢ok daha énemli. Herhangi bir irint Dunya'ya satmaya kalktiginizda, o Grin
hakkinda bilgi sahibi olunmayabilir. Ornegin enginar, Diinya'nin her iilkesinde taninmaz. Is-
tanbul bile, enginari yeni tanidi. Ama zeytin, incir ya da Uzim dedigimizde bunlarin tamami
mitolojide, edebiyatta, sanatta yer alan ve soéylediginiz anda insanlarin ilgisini ¢ceken konular.
Zeytin kutsal kitaplarda yer aliyor, zeytinyadi bir yagsam tarzi. Zeytinyagl yemek kultarana
yayginlastirmanin yollar: da denenmelidir.

Daha fazla sektoértun, mutlaka isin igine katilmasi birlikte hareket etmesi gerekiyor. Eko turizm,
bunlardan bir tanesi. Tarkiye'nin her yerinde rahatlikla zeytini kullanarak, eko turizm yapila-
bilir ama bu konuda hentuz emekleme asamasindayiz. Karaburun Yarimadasinda kadinlarin
ekonomiye katilimi yayginlagtirilabilir, bir model olarak kullanilabilir. Eko turizm, 6grenci tu-
rizmi, kaltdr turizmi, saglik turizmi bunlar birlestirilebilir. Turkiye'de bazi yerlerde, turistler
geliyor, isletmede ¢alisiyorlar, istune ustluk para da verip gidiyorlar. Karadeniz'de findik ayik-
lamay1 6greniyorlar, tarhana yapma, fasulye ayiklama islerini severek yapiyorlar. Ama bizim
turizmimiz daha ¢ok vahsi turizm denilen Avrupadan ya da Dunya'nin herhangi bir yerinden
gelen turistleri beton yigini arasina sokup orada, on gun-on bes gun disariyla bag kurmadan
herhangi bir faaliyete sokmadan, sadece otellere, tatil koylerine para harcatip gitmeleri bici-
minde. Bu, kesinlikle turizm degil en azindan surdurtlebilir turizm degdil. Her konuda mutlaka
isin surduralebilir olan1 bulunup gelistirilmelidir. Konu zeytin ama bunlarn hepsi birbiriyle
baglantili. Buyuk tatil kéylerinin yogunlastigi bélgelerde, surdurulebilirligi saglamak mumkun
degil. Ornegin, Bodrum'da su kalmadi. Bodrum'da otellere tankerle su tagiyarak turizm faaliyeti
yerine getiriliyor. Kéylulerle konustugunuzda, onlar cok memnunlar. Cunkt orada onlar igin su
an bir is kapisi mevcut, cevre koylerin tamami, tatil koylerinde galisiyorlar ve aileler de ¢ok
memnun ¢inkil ¢ocuklar Istanbul’a, izmir'e, Antalya'ya géc etmiyorlar. Burada gergekten ¢o-
zum ¢ok zor, karmasik sorunlarla karsi karsiyayiz. Zeytincilikte surdurulebilirlik saglanabilir
ama bu tip problemler oldugu surece -ki Akdeniz ulkelerinin tamaminda turizm, tarim ic ice
olmak zorunda ve- bu sorunlar1 agsmak oldukga zor. Bir yerde zeytin varsa, orada turizm vardir
ve bunlar birbiriyle strekli gatigirlar. Onemli olan turizm bagta olmak tizere, bir gok farkli sek-
tora bir arada surdurebilmek.

Turkiye'de 2012 yili itibariyla, otuz dért tane golf sahasina ulasilmis, belki su an elliyi gegmistir,
golf turizmine biz ¢ok fazla ydneldik. Golf sahasi i¢cin kesilmis olan agaclar yaninda, ortalama



bir golf sahasi i¢in bir yilda altmis bin kisinin suyunun harcandi§i gibi, dogaya iki ton kimyasal
tarim ilaci birakiliyor. Bir yandan bu tur turizm yapiliyor, diger bir yandan surduralebilir ta-
rnimdan bahsediyoruz. Bu ortamda, bizim surdurulebilir herhangi bir sey yapmamiz neredeyse
mumkin degil. Golf sahasi orada sulari bitiriyor diger yandan Eber Géld, Kus Cenneti gibi iki
tane 6nemli su kaynagi neredeyse tamamen kurudu, yirmi bir metre derinlikten bir metreye
indi. Tarkiye'nin G¢tuncu buyuk goélu Beysehir, ciddi su kayb: igcinde. Gelecekte ciddi bir susuz-
lukla karsi karsiya kalsak, ¢ozimiumuz nedir? Surdarilebilirlik i¢in ne yapiyoruz? Aslinda bi-
zim elimizde her turlu bilgi mevcut. Ne zaman kuraklik olacak? 2045 yilinda ne yasayacagiz?
Bunlar biliniyor ama her seye hazirhiksiz yakalaniyoruz. Surduralebilirligin éntndeki engeller
nelerdir? Farkl sektoérler, birbirine dost degil. Bugun zeytinci madenciye, insaatg1 turizmciye,
hepsi birbirine digman. Biri herhangi bir yerde ¢alistig1 zaman, diger sektori istemiyor. Ayni
yerde enerji, kaynak, hizmet, zeytin ve turizm yapmak, aretmek zorundayiz. Bu yapilamadid1
surece, herhangi bir sirdurtlebilirlikten bahsetmek mimkun degil.

Birlikte hareket edemiyoruz, sadece kooperatifcilikte degil herhangi bir yerde ureticiler birlikte
hareket edemiyorlar. Her seyi gézumuzde ya ¢ok buyutuyoruz, ya da ¢ok kucumsuyoruz. Her
sey bizim i¢in ya ¢ok kolaydir ya da ¢ok zordur. Halbuki, Dunya’da 6yle bir sey yok. Yapilanlar ve
gelismeler birgok konuda kesinlikle programli, bilingli degil. Zeytincilik konusunda, kampanya
havasinda her yere zeytin dikildi. Gemlik zeytini, sofralik ¢esittir. Gemlik zeytini, zeytinyagina
kullanildi. Zeytinyad: pacali yapildigi icin -ki bunu degistirmek neredeyse mumkun degil- zey-
tinyad: kalitemiz dusta.

Surdurulebilirlikte bagarili oldugumuz tek konu, bizim dért bin yil dnceki gibi sirikla hasada
devam etmemiz. Ne yazik ki, zeytinciliin durumu bu. Ginu kurtarma ¢abasindayiz, torunlari-
miza hepimiz zeytinlik birakiyoruz ama toprak birakmiyoruz.

Turkiye'de en son teraslama calismalari, Toprak Su Isleri Bakanli tarafindan 1960-1970'1i yil-
larda yapildi. Butun meyve bahgelerinde -zeytinlik de buna dahil olmak uzere- erozyona karsi
bir koruma gabasi yok, neden? Bizim i¢in erozyon problem degil, o torunlarimizin problemi. Biz
su anda rahatlikla yetistiricilik yapiyoruz. Onlar yapmasa da olur! Ne yazik ki bakis agimiz bu.

Tarim unutuldu, tanm; ila¢ atmaya, gubre kullanmaya indirgendi ki bunu herkes yapar. Bah-
cede ya da zeytinlikte hastalik zararh ¢iktifinda hemen bayiye gidiliyor, hangi ilaci kullanaca-
giniza bayi karar veriyor. O ilaci size satiyor, sizde o ilaci bahgeye atiyorsunuz. Tarim, bu degil.
Tarimi yetmis-seksen yasinda yasli insanlarimiz biliyorlar, kdyde yasayan yasl bir ureticiyle
konusursaniz, gercekten biliyorlar ama biz bilmiyoruz. Bizim bildigimiz tarim; ilag¢ at, gubre
kullan. Milattan 6nceki yillarda, Misirlilarin yaptigi tarimi biz bugtin yapamiyoruz, mumkin
degil. Biz geriye gitmisiz ama teknolojik olarak gelistigimizi dusinuyoruz, bence tamamen ters.
Zeytincilikte surdurulebilirligi konusuyoruz, konusalim ama biz zeytinyadi, zeytini de tuketmi-
yoruz ki. Tuketmedigimiz bir seyi biz Uretiyoruz, diger ulkeler éncelikle kendileri tuketiyorlar.

Surdurulebilirligin taniminda gundelik ihtiyac¢larimiz var. Gindelik ihtiyag¢lardan ilk akla ge-
leni siralarsak cep telefonu, bilgisayar, internet aboneligi gibi daha gogaltabiliriz. Bugin dogan



cocuk ustunde birgcok markayla doguyor. Elektrik, su, kira, giyinme, barinma giderleri yaninda
yuksek vergilerle yasiyoruz ama biz zeytinyagini pahali buldugumuz icin tuketmiyoruz. Boyle
de bir sorun var. Aslinda beslenme ve gida konusunun tizerinde kesinlikle durmuyoruz. insan-
lar zor durumda yasiyorlar ama diger konularda herhangi bir tepki gdstermeyip, yetmis bes
kurusluk domatesi elli kurusa indirmek i¢in muthis pazarhklar yapan bir toplumuz. Zeytinyagi,
benim hesaplamalarima gore en az otuz-kirk lira olmali ve insanlar, bu paray: kendi sagliklar
ve beslenmeleri i¢in rahatlikla verebilmeliler.

fki gtin boyunca birgok konu konusulacak ama gercek sorun hangisi. Oncelikle bunun ortaya
konmas: gerekiyor. Nasil ¢ozebiliriz? Benim ¢6zum 6nerilerim: Stratejik planlara baghlik. Tur-
kiye'de her konunun stratejik plani fazlasiyla var ama énemli olan ona uymaktir. Ne yazik ki
pek uyulmuyor. izmir'de zeytincilik konusulurken, zeytincili§i Greticiler ve tuketicilerden énce
herhangi bir holding gelip de burada yaparsa pek de dogru ve surdurtlebilir olmuyor. Buranin
insaninin yapmasi sart. Ureticinin isi, gergekten cok zor. Yerel girdi kullanimu, yerel girisimci-
ligin saglanmasi gerekirken kooperatif¢iligi dahi uygulayamiyoruz. Cinka okeye dérdinciyu
bulmak ¢ok kolay oluyor da, Turkiye'de yedi kisiyle kurulan kooperatif icin o yedi kisi nedense
bir araya gelemiyor.

Sozlerimi, zeytinin budanmasiyla baglayayim. Yetistiriciligi anlatmaya gegcemedim c¢unka
uzun surer. Biz, dallarin uglariyla ugrasiyoruz. Halbuki sistemli bir ortamda iyi, kékten radi-
kal bir takim ¢6zumlerle budama islemini yapmamiz ve zeytin agacimizi tekrar yenilememiz

gerekiyor.
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Nedim ATILLA

M O D E R A T 0 R

Nasil ki zeytinsiz Akdeniz olmazsa, ‘Slow Food’un olmadidi bir zeytin toplantisi diisinmemek
gerek. ilk kez burada, resmen aciklayacagimiz, Slow Olive etkinligi nedeniyle Tiirkiye, ‘Slow Food’
dinyasinda bir adim 6ne geciyor. Bu oturumda hepsi birbirinden dederli konusmacilarla énce
‘Slow Food’ tarihinde bir geziye cikacagiz. ardindan da zeytin ve ‘Slow Food’ iliskisini dederlen-
direcediz. ilk sézii cok 6nemli bir girisimde bulunan, Nar Gourmet Genel Miidiirii ve ‘Slow Food’

llyemiz Samir Bayraktar'a vermek istiyorum.




Samir BAYRAKTAR
[Slow Food izmir Bardacik Birligi Uyesi]

Oncelikle boyle guzel katilimli bir etkinligin pargasi olmaktan mutlu oldugumu ifade etmek
isterim. Defalarca zeytin veya bagka tematik konularda, bélgesel mutfaklarla ilgili kendi or-
ganizasyonumuz veya vakif calismalarimiz iginde bulusmalar yapiyoruz ama béyle guzel bir
katilimi gérmek mutluluk verici. Turkiye zeytin treticiliinde ve zeytinyag reticiliginde Dun-
yada tginct, dérdinct, besinci sirada gidip geliyorsa bu basandir. italya, ispanyadan sonra
Yunanistan var. Dolayisiyla Dinya'da birinci veya ikinci sirada degilseniz, zeytinyagi konusun-
da marka olmaniz i¢in 6ninizde bir takim engeller vardir. Bu engellerden bir tanesi, isi dogru
yapan italya ve oldukca da yiksek montanlarda [miktar] tretim yapan ispanya. Dolayisiyla
kendimizi ne olarak anlatacaiz? Once i¢ tiiketimde, belli bir orana gelmemiz gerekir. Buna
katma degerli satis dedigimiz Turk lirasi, doviz cinsinden yurtdisinda piyasa yapacak sekilde
ulkenin markalasmasi, diger yandan da kendimizi tanitmak i¢in yildiz markalara ihtiyacimiz
var. Bunu nasil yapacagiz, kendimizi nasil anlatacagiz diye bir beyin firtinasinin sonucunda
bir firma kurduk.

Vardigimiz nokta, Anadolu ¢esitliligini, bollugunu, bereketini anlatmak suretiyle bunu Dinya'ya
tanitabiliriz. Kisaca dogal ve bélgesel olani aramaktan yana bir ¢cabayl énumuze koyduk. Zey-
tinin akademik calismalarini takip ederek, literatirdeki cesitlerini taramak i¢in 2008 yilinda
yaptiim bir Anadolu gezisinde, yolum Mersin Mut'a dustt. Kéy kahvesinde ureticilerle toplanti
halindeyim. Onlara, “Zeytin hasadi geldigi zaman buradaki ¢esidi, nispeten iyi imkanlarn olan
bir yaghanede Uretmek istiyoruz” dedim. Bizim uretim anlayisimizin, soguk sikimla kontrollu
bir tretim yapmak oldugunu belirttim. Onlarsa ge¢ kaldigimi séylediler. Soyledikleri, “bir takim
gerekeelerle, bir takim tegvikleri takip ederek Mut yaglik gesitlerimizi keserek, gemlik ¢esidini
asiladik veyahut sokup yeniden diktik” oldu. Bu beni ¢ok etkiledi. Bende ilk dustundardugu, ‘bu
zeytin agaclan belki yuz yillik, bes yuz yil, orada yasiyor. Belirli bir yasa gelmis ve bir zaman
insanlar atadan sahip olmus olabilir, sonradan satin almig olabilir. Bu sahip oldugu zeytinlerin
kaderini, bu tarz dusuncelerle degistiriyorlar ve orada ekolojik bir dénasum yaratiyorlar.

Orada belki yuzyillardir evrimleserek olusmus olan bir ¢esidin kaderinde, siz s6z sahibi oluyor-
sunuz. Agzi, dili yok agaclar belinden keserek, baska bir agaca dénusturayorsunuz. Nedeni de,
gemlik zeytini daha degerli bir irtin olmasi. Acaba onlarin Urint en az gemlik zeytini kadar
degerli olsaydi, bu agaci keserler ve gemlik zeytinine dénustarurler miydi?

Nizip'te, Kilis'te de baska baska sorunlarla karsilastim. Orada da, yaghanelerin iptidailigi, bir se-
kilde batidaki yaghanelerle imkanlarin farkliliklar vardi. Bu nedenle tarimda, iretimdeki yan-
lislar, hem de o imkanlardan dolayi ¢ikan zeytinyaginin kalitesindeki seviye ve bu seviyeden
dolay1 pazarda buldugu deger hi¢hir zaman Korfez zeytinyaginin edindigi degere ulagamiyor.



Bir takim arastirmalar gésteriyor ki zeytinin ana vatani, gen kaynagi icinde Filistin, Suriye ve
Anadolu'nun bir pargasinin bulundugu Mezopotamya'dir. Bu bélgeden ya Akdeniz ticaretiyle
Yunanistan, italya, ispanya, Portekiz'e dogru ya da Akdeniz canaginin altinda Tunus, Cezayir,
vs. Fas'a kadar gidiyor. Zeytinin anavataninin, gen kaynaginin burasi oldugu yénunde ¢ok cid-
di gcalismalar ve bulgular var. Mardin'de bunlarin bir tanesi. Mardin'e gittim. Derik'te ‘Halhalr’
denilen, ‘Merkabazi’ denilen bir takim yerel cesitler, bizim literatirimuze girmisler. Fakat bun-
lar yillar iginde etnik yapinin degismesiyle vs. Uretim gelenegin kaybolmasi nedeniyle hi¢bir
tane yaghane yok, zeytinyag: tretimi yok. Zeytin, sadece sofralik olarak degerlendiriliyor. Bazi
zeytinyagi turetim mekanlarinin, tas degirmenlerinin kalintilari var. Ama devam etmemis. O yil
Mardindeki zeytini zeytinyagina dénustirmek icin kasalar goturduk, sabah hasada baglatip
aksamuzeri kasalara alarak, bir frigorifik aracla Kilis'e kadar tasimak zorunda kaldik. Bu da
bize bir trinun kendi ekolojisi icinde degerlendirilemedigiyle ilgili bir veri olusturdu.

Bir dénem, Turkiye Egitim Gonullileri Vakfinin [TEGV], ‘Ates Bocegi Egitim Birimleri’ vardi. Ha-
yat mahallerine, tirlanin icinde bilgisayar atélyelerini géturardd. On bes tane tir, degisik mahal-
lelerde ¢ocuklara bilgisayar égretiyordu.

Biz de bu érnekten hareketle, zeytini fabrikaya tasiyacagimiza fabrikayi oraya tasima projesi
olusturduk. Proje fikriyle hem imkéanlari olmayan bolgelerde Gretim yapmayi hem Anadolu'daki
yerel gesitlerin korunmasini saglamayi hem de bir sekilde bu yolla bir farkindalik saglamay1
ongoérdik. O zeytinin sahiplerine, “sizin zeytininiz degerli, biz size bir iiretim imkanlariyla geli-
yoruz dolayisiyla bu zeytini bu sekilde dederlendirin” diye bir proje olusturduk ve bolgeye gittik.
Bu, Turkiye'nin biyolojik ¢esitlilifinin korunmasi, biyolojik cesitlilife dikkat cekmek agisindan
onemli bir projeydi.

Isin akademik kismina vurgu yapmadi§ima fark ettim. Bes bolgeden zeytinyag: toplaniyor. Ve
bu zeytinyagindan, kirk sekiz tane numune aliniyor. Koyu renk, iki yuz elli mililitrelik siselerde
saklanmasi gereken, +18°C saklaniyor. Her ay birer numune Hacettepe Universitesine duyusal
analize, bir numune de Ayvalik Akredite Tadim paneline gonderiliyor ve zeytinyaginin kabul
edilen raf 6mru olan yirmi dort ay boyunca degerlerindeki degisimler dl¢uluyor, diyvagramlar
cikanlhiyor. Ve bunlarla ilgili uluslararasi yayinlar hazirlaniyor. Proje hentz ¢ok erken bir evre-
sinde yola ¢ikmis olmasina ragmen amag biyocesitliligin tespiti ve korunmasiydi. Projeyle ¢ok
onemli iki tane zeytin ¢esidini ve zeytinyadi kesfedilmis oldu. Bir tanesi, ‘Antalya Beylik' digeri
de‘Antalya Tavsan Yuregdi' zeytinleriydi. O ham yesil zeytinlerden 21°C ile zeytinin gelis sicakligi,
23°C cikis yag sicakligiyla ‘Antalya Tavsan Yuregi' 0,1 asit ve ¢ok dusuk peroksit degeri ‘Beylik’
ise 0,13 asitle, Italya Monocaltival zeytinyad1 yarismasinda, New York Olive 0il Competition, Ja-
ponyada, Cin'de ayni bir yil icinde Dinya'da bes tane kalite 6dula aldi. Lezzet 6duld demiyorum,
kalite 6dulu aldi.



Defne KORYUREK
[Uluslararasi Slow Food Konseyi Uyesi, Fikir Sahibi Damaklar Konviviyumu Lideri]

Samir Bayraktar, giizel bir projeden bahsetti. Bu proje, bize gtzel bir ilham verdi. Bu ilhama
gecmeden once Slow Food geri palanini sizinle paylagsmak isterim. Slow Food bir hareket. Ha-
reket demek, dénusum saglayan bir yapi demek. Bu déntsum aslinda, hi¢ kimsenin bir otorite
olmadigini kabultyle basliyor. Yagadigimiz dinyanin, ideal dinya olmadi§ini kabulle basliyor.
fyi, temiz, adil parametreler gercevesinde ben onun yanina kutsali da ilave etmeye calisiyo-
rum. Zeytinin, adaletin, ekmegin kutsallig1 gibi kutsali da ilave etmeye c¢alisiyorum ama bu
parametreler icinde ‘biz nasil dénusebiliriz, daha iyiye nasil gidebiliriz, daha esit, adil bir dun-
yaya nasil gidebiliriz’ diye bakiyoruz. Boyle bir donusum hareketi. Bunun icerisinde de Slow
Food bir hareket olarak asla Gi¢ggen yapiya sahip degdil. Yani tepede birileri, siz onlardan icazet
aliyorsunuz diye bir diizen s6z konusu degil. Cografyasina baglantili birlikler olusturuyoruz.
Bunlara, ‘convivium' diyoruz. Biraz zor bir ismi var. Roma'dan, onun kendi tarihinden, sehri
ifade etme, konusma bigiminden.

Bu verel birlikler yerel tasalarini, yerel meselelerini gida tstunden konusuyorlar. Niye gida us-
tinden konusuyorlar? Cunku gida bizleri birlestiren durum. Bizler ginin sonunda basit birer
organizma butuntyiz. Once karnimizi doyuracagiz ki, gezegenin tstindeki bizatihi varligi-
miz1 devam ettirtelim. Sonra da gezegen ustundeki tiramuzian devami igin ¢ogalacagiz. Bu
iki basit islemi ne olursa olsun yapmak durumundayiz ve burada gida her seyden énce geliyor.
Iyi, temiz, adil gidaya esit erisim hakkindan daha siradan bir sey olamaz. Slow Food bunun
ustunden konuyu agiyor ve isin ekonomisini, kultiruna, sosyal yapilanmasini, adaletini gida
ustinden konusurken topluluklarin kendileriyle yuzlesmesini ve bir déntstum hareketi iginde
kendilerini daha iyi, daha dogru bir gelecede tasimasi i¢in ara¢ olmaya c¢alisiyor. Bu anlamda
Slow Food bir platform, bir network. O yizden yaptigimiz etkinliklerin hi¢bir tanesi, tek kat-
manli olamiyor. Peynir sttinden gittigimiz, Slow Cheese var. Balik Gzerinden gittigimiz, Slow
Fish var. Terra var. iki yilda bir yaptijimiz, Madre toprak ana toplantimiz var. Diinya genelinde
herkesin bir ay geldigi, baligindan, ekmeginden, etinden, sutinden, her katmanda konustu-
gumuz. Ama bunlar gintin sonunda, hichir zaman tebligle noktalanmiyor. Yani biz dért gun,
binlerce insan bir araya gelip, onlarca yuzlerce konusma, paneller, tartismalar yapip sonra bir
tebligle cikmiyoruz. Biz oradan beraberimizde yalniz olmadigimiz hissiyle, baskalarinin tec-
rubesiyle ve gerektiginde kimlerle drgutlenebilece§imiz bilgisiyle ¢ikiyoruz ve onlar yereli-
mize tagiyoruz.

Simdi, zeytinimize gelip bakalim. Bu gunlerde, cok agir tecrubelerden geciyoruz. Soma Yir-
cada yasadifimiz ingilizce ‘land graving’ yani ‘toprak gaspr diye gegen bir seyin yeni bir
rengi. Biz bunun benzerini biliyoruz ki, Filistin'de Israil'in yerlesme stratejileri icinde zeytin



ureticileri de yagiyor. Bilmiyordum ama bugiin 6grendim bir uretici dostum sayesinde, ital-
ya'nin guneyinde turizmciler, alan agabilmek i¢in agaglarin hastalanmasini saghyorlarmis.
Boyle bir zaman diliminden gegiyoruz. Dolayisiyla zeytinimize Soma'dan, Filistinden, ital-
ya'nin gineyinden nereden bakarsak bakalim aslinda bir var olma bi¢imi olarak, yeniden bak-
mamiz gerektigine uyandik. Ozellikle bu zeytin alanlarina iligkin kanun tasarisinin beginci
defa Meclis gundemine geldigi donemde, sirketlerin kestim ne olacak, parasi neyse veririmci-
liginin Gstune eklenmesi Gzerine biz de “bu katmanlarin yan toprak ana toplantilarinda, balik,
peynir toplantilarinda yaptigimizi yapamaz miy1z? Yapariz, niye yapmayalim?” dedik. Bunu
nicin italya daha énce diginmemis bilmiyoruz.

Terra Madre'de gittigimizde giizel de bir Turkiye delegasyonumuz vardi, rengarenk. Cok ge-
sitlilikle birlikte, yasama sansimiz oldu. YeryUuzi pazarimiz, bir 6dul aldi. Yedikule Bostanla-
rinin, tarihi bostanlar oldugunun yaninda Soma Yircada yasanan meseleyle, surekli meclise
gelmekte olan bu kanun tasarisini uluslararas: gundeme sokabildik. Uluslararasi gundeme
getirmemiz su anlama geldi: Bati, bir sorunun adini ¢ok ¢gabuk koymuyor. Ama Guneydogu
Asya hemen, “bu bir toprak gaspidir” dedi. Birlikte hareket etmemiz gerekiyor. Essedra diye
bir galismamiz var. Bu Dunya tuzerindeki yerel topluluklarin cografyalariyla hal, hamur olarak
6zel uretimlerinin envanterini ¢ikarmaya ¢alisan, onlarin kaybolmasinin karsisinda durmavya,
ayak diremeye c¢alisan bir calismadir. Bu envanter ¢alismasini, Nuh'un Ambari diye Turkceye
cevirmeyi de seviyoruz. Bir tufan var ve durumu korumavya ¢alisiyoruz. Buradan uretici birlik-
lerini olugturarak, uretime devam edenlere de ‘presidia’ diye bir unvan veriyoruz. Bunun biz-
deki 6rnegi, Kastamonu'nun Islamgazi ilgesindeki ‘siyes’ Greticileridir. Siyes, su ana kadar var
olan bilgiler, belgeler dahilinde evcillestirdigimiz ilk bugday olarak biliniyor. Bunu geleneksel
anlamiyla, bulgura gevirmeye devam eden bir uretici toplulugu bulduk. Bunun yasayip devam
edebilmesi igin béyle bir unvan da var. Italya, ayn1 bu mantigi “acaba ben zeytine, zeytinya-
gina uygulayabilir miyim?” dedi. Uluslararasi sisteme uyabilecek ama ulusal manada ayakta
durabilecek, bir zeytin veya zeytinyagi agi kurabilir miyim? Bunun lezzetle veya zeytinya-
ginin kalitesiyle alakasi yok. Agaci koruma gayesiyle alakasi var. Soma Yirca'nin, italya'daki
etkileridir bunlar.

iki yiiz yas tizeri agac topluluklarindan, zeytinyag1 yapan Uretici birliklerinden yapmaya bas-
ladi. Bunun arkasindan biz zaten hafif hafif kasiniyorduk, toplanip konusmamiz gerekiyor
diye. Biz, “bir Slow Olive toplamak istiyoruz” dedik onlarda, “olur” dediler. italyanlarn aklina
gelmedigi icin itiraz edebilirler diye dusunduk ama itiraz etmediler. Slow Food'un, guzel yani
bu. Hepimiz ayni network i¢inde yukselece§iz, esitiz. Esitiz, cinkt bu gezegen ustinden hepi-
miz ayni evin, ayni geminin i¢inde, ayni felakete gidiyoruz. Bu isin icinden, beraber ¢ikacagiz.
Dunya'nin ilk Slow Food zeytin, zeytinyagd: bulusmasini Turkiye'de yapacagiz. Yeri konusurken
de koruyucu liderimiz Carlo Pecuni, Ayvalik'l énerdi. Zeytin'in bugtne kadar bilinen cografi
anayurdu, Mardin'in Suriye sinirindaki Derik ilgesidir. Slow Food bulusmasini zeytini konus-
madifimiz, zeytinin yurdu oldugu icin de ayakta durmasi, konusulmasi, sahiplenmesi gere-
ken yerde Derik'te yapmayi 6nerdik.



Yedi yuz rakimli Derik, zamaninda bir Ermeni kdyudur. Ermeniler gittikten sonra orada kalan-
lar zeytin yapmayi da, islemeyi de bilmiyorlar. Simdi agaclar arasinda apartmanlar var. Seksen
tane ana ureticileri ve uretici birlikleri var. E§er memleketimizin Gizerinde, bekledigimizin Us-
tunde, altindan kalkamayacagimiz sikintilar olusmazsa, ingallah énimuzdeki gunler bugun-
lerden daha aydinlik gunler olursa, bizim inadimiz, direncimiz, sizin buradaki ev sahipliginiz
gibi ortamlar bizim hizimiza hiz katarsa, éniumuzdeki yil Nisan ayinin ortasinda Mardin'de
Dunya'nin ilk Slow Food Zeytin Zeytinyag: Bulusmasi'ni tertip ediyor olacagiz. Slow Food, en-
dustri bulusmasi degildir. Sadece ureticiler i¢in degildir. Cunku zeytinin ekonomik, tiretici, ta-
ketici, folklor tarafi var, zeytin bir kulturdur. Bunlarn bir araya getirip, bir network olusturmaya
calisacagiz. Italya, Filistin, Ayvalik, Mut, Derik'teki tretici de gelip oraya bakabilsin, bir seyler
konusabilsin, yalniz olmadigini gérsun. Burada ilan etme sansi verdiginiz i¢in de, 6zellikle
Izmir Akdeniz Akademisi'ne ¢ok tesekkiir ediyorum.



Semsa DENIZSEL
[Uluslararasi Asci]

Ne sanshiyim ki, zeytinyagdiyla yemek pisirebiliyorum. Cunka zeytinyad: gibi bir nimet var ve
onun oldugu bir cografyada yasiyorum. Bana gore bu nimeti kullanmamak, yasadigimiz dun-
yaya bir hakaret olur. Egeli degilim. Sonradan Egeli olanlardanim. Aslinda Istanbulluyum. Omur
boyu gelistirdigimiz damak lezzetimizin, damak tadimizin temeli evde atiliyor. Zeytinyagiyla
tanigmam, babamin sayesindedir. ilk yillarda agir geldigi icin annemle zeytinyagina, makine
yag: diye burun buktik. Damagimi, ne de olsa alisik oldugumuzu ariyor. Zaman iginde yavas
yavas zeytinyagini 6grendik, kiymetini anladik. Benim i¢in evde baslayan zeytinyagd: yolculugu,
Ayvalikla devam etti. Bir gun gelip, bir lokantam oldugunda ve bu isi, profesyonel olarak yapip
ekmeg@imi buradan kazanmaya basladijimda hi¢ dusinmeden zeytinyagiyla pisirmeye karar
verdim. Yerine gore, lezzetine ihtiya¢ duyup kullandi§imiz bir sir yag var. Ama zeytinyagi be-
nim génlumun yagi ve ne kadar pahali olursa olsun, zeytinyagiyla yemek pisirmeye devam edi-
yorum. Aslinda ¢ok bonkdérce davrandigim hatta o bonkérlugun ziyan oldugunu da distndugum
anlar oluyor. Ama yine de zeytinyagindan vazgecemiyorum. Onun yerine biraz daha az snitzel
yapmay1 tercih ediyorum. Zeytinyag: kullanmaya devam ediyorum ¢unkd bunun tamaminin
temelinde lezzet var. Lezzetli olmayacaksa, neden yemek yiyoruz? Tabii ki yasamak i¢cin yeme-
miz lazim ama lezzeti hayatimizda tutarak, hayata biraz daha umutla bakabilme imkanimiz ol-
dugunu dusuntyorum. Biraz daha pozitif olabilme imkanimiz oldugunu distuntyorum. Lezzeti,
hayatimdan ¢ikarmayi hicbir sekilde dustnmem.

Zeytinin hasat zamaninda, o yilin yaglarinin tadina bakiyorum. Yagin detaylarn séyleymis, asidi
béyleymis, bunlarla ilgili kendimi hi¢bir zaman konu uzmani olarak gérmuyorum. O sene benim
icin hangi yag, agiz tadima daha uygunsa onu aliyorum. Zeytinyagini hep ayni yerden almi-
yorum. Benim i¢in yolu belirleyen tek sey agzim, damagim, pisirdigim yemek. Nasil bir lezzete
ulasmak istiyorum? Arag olarak zeytinyagdini, nasil kullanabilirim? En kétu sartlarda bile, mut-
fagimda u¢ cesit zeytinyagi oluyor. Zaman zaman, beg alt1 gesit olabiliyor. Hep sizma zeytinya-
g1 kullaniyorum. Kuguk ureticilerden veya buyuk ureticilerin 6zel olarak urettikleri yaglardan,
tadarak temin etme sansim oluyor. Ozellikle yemeKlerini bitirirken kullanilan son yagi, yemek
cinsine gore se¢ciyorum. Domates salatasi kadar basit bir seyi bitirirken kullanmak isteyecegim
zeytinyagiyla, palamut yahni Gstine koymak isteyecegim zeytinyag: farkli. Dolayisiyla farkh
zeytinyaglarina gidiyorum. Ne mutlu ki zeytinyadi, bu cesitlilife imkan kilan bir yag. Ciktigi
topraktan baslayip agacin tipine, mineral dengelerine, o y1l ne kadar yagmur aldigina, ne kadar
kurak gectigine kadar veya zeytinin cinsine gore zengin bir ¢esitlilik var. Dolayisiyla, her yil yeni
bir macera oluyor. Cunku bu 6zellikler, degiskenlik gosteriyor. Her yil yeni bir heyecan ve o zey-
tinyaglarini. muhtelif yemeklerde bitirme yagi olarak kullaniyorum. Iste bu, bana yemegin tam
havasini degistirme imkanini taniyor. Ne mutlu ki, zeytinyagdi var. Yemeye ve pisirmeye devam.



Nilhan ARAS
[Gazeteci, Slow Food Ankara Birligi Uyesi]

Kadim kultarlerde ve uzantisi yagsamlarda, aga¢ ve hayat/yagam iligkisi gok gugludur. Hatta
cogu kez hayat ¢izgisinin, aga¢ uzerinden anlatilmasi bir gelenektir. Bazi durumlardaysa agag
hem agactir, hem de metafor. Baz1 agaclarsa, 6zellikle ¢ok énemlidir. Zeytin agaci, bunlardan
bir tanesidir. Hayat agacidir. Biz varken ve yokken o var. Yasam bizden 6ncekinden, bize gelir-
ken de tanikti ve bizimleydi. Bizden ¢ocuklarimiza, torunlarimiza gegecegi zaman da orada
olacak. Anadolu insani, bunun her zaman farkindadir.

Zeytin agaci, Anadolu insani iin ¢ok sey demek. Iki-ti¢ giin énce tanik oldugum, bir olay1 an-
latacagim. Bu olayl, dergimizde on bes yil birlikte ¢alistigim, bir sire énce emekli olup, Ayva-
cik'ta bir eve tasinan arkadasim sayesinde tanik oldum. Denize altmis metre mesafede, evinin
bulundugu yverin arkasindaki genis camlik alanlarda, yedi tane Yoruk koyu var. Her koy, adini
cam sdzcugunden aliyor. O aksam yukaridaki kéylerden birinde siinnet dugunu vardi, biz de
gittik. O koy de, yasayanlar cesitli sebeplerden digar1 agilmiyorlar, birbirleriyle evleniyorlar.
Koy, digerleri gibi camlik fakat kéyun zeytinle soyle bir bad: var; bir cocuk dogdugu zaman,
uc tane agag dikilir. Bunlardan bir tanesi, meyve agacidir. Meyveleri hem evdeki tiketim i¢in,
hem de yeri gelirse gelir kaynagi olur. {kinci agac, gerekli zamanda satilacak bir agagtir. Kii-
tigu icin dikilir. Uctinct agagsa, o cocugun hayat agacidir. Hayat agaci, o cocugun simgesidir;
kendisinden sonra ¢ocuguna kalir vs. vs. Hi¢ istenmez, ama gerekirse satar, gegimini saglar.
Uc agac gelenegi, Anadolunun pek ¢ok yerinde vardir. Ama burada oldugunu bilmiyordum,
arkadasim sayesinde 6grendim, en taze bilgi oldugu icin anlattim. Ne ki, ilgin¢lik devam edi-
yor. Zeytin agaci ¢ok gerekli oldugu zaman satiliyor, dolayisiyla sadece zeytin agaci degil o.
Yasamin buyuklugunu ve boyutlarini ifade eden, ‘hayat agaci anlamini tasimiyor ama yasam-
sal ihtiyacglarimizi gidermek i¢in paraya ihtiyacimiz oldugu kabuluyle, paray: karsiliyor orada.
Zeytin agaci, paranin yerine geciyor, parayi anlatan metafor oluyor. Ancak burada bir nokta ¢cok
onemli ve hayati; gerekli zamanlarda o agag satiliyor ama agacin satilma kogullari var. Orne-
gin, siz arsanizi satiyorsunuz, haliyle igindeki zeytin agacini da devretmis oluyorsunuz. Ancak
isterseniz arsanin kendisini satip zeytin agacini kendinize birakacak bir anlasma duzenleye-
biliyorsunuz ki, yérede cogunlukla boyle yapiliyor. Cunku, zeytin agaci kiymetli! Anlagma sekil
degistirebilir tabii ki, ama zeytin agaci, hayata dair pek ¢ok seyi simgeleyen bir varlik igte.

Zafer Can, gok degerli bilgiler verdi. Onun anlattiklarinin bir uzantisidir séylediklerim. Anado-
lu'nun bazi yerlerinde yasadiginizi gostermek, varliinizi anlatmak i¢in bir agacg dikersiniz ve
bircok yerde de bu, zeytin agacidir. Ayvacik'ta da bu, arsami veririm zeytinimi vermem, arsami
veririm, agacimi satmamla karsilik buluyor. Cok taze oldugu i¢in bu érnedi vermek istedim.

Nedim Atilla: Zeytinle ilgili bagka gozlemlerin var. Ozellikle, evlere konuk oluyorsun. Tanik



oluyorsun. insanlar, nasil zeytin yiyorlar? Biraz onu anlatalim. Hakikaten kitaplardan okuyo-
ruz, ediyoruz ama birebir yasamak bagka bir sey. Yillardir zeytinle ugrasirdim ama ne zaman
ki, Agactan Insana Zeytin Anilari Kitabini yapmaya Kkarar verdigimizde Kozak, Yund dag koy-
lerine gittik. Kaz Daglari’'ndaki, Tahtaci Turkmenleri agaci keseceklerse 6ntiinde namaz kilar-
lar, bu ézur namazidir. Bir rekat namaz kilmadan, higcbir agac1 kesmezler. Oraya gittigimizde
baska bir seyi 6grendik, sasirdik. Hasat baslayacakti. Butun koyliler, hasada gitmeden énce en
yash agaglari bulup onlan kucakladilar. Kitabimda, fotografi bile var ve enteresan ilahi gibi bir
melodi séylediler. Iste onu, Slow Olive'de géruntiili olarak da anlatacagiz. Anadolu'da béyle en-
teresan, pagan zamanlardan kalma aligkanliklar devam ediyor. Ama zeytin, yemek konusunda
da bazi aligkanliklar var. Biraz da bizlere onlar anlari anlatir misiniz.

Nilhan Aras: 0 kucaklama ve benzeri davranislar, aslinda hepimizin 6zendigdi, azla ¢ok yasa-
manin 6rnedi. Hem gukretmek icin hem de, “Hakkim az bu Dunya'da, hep aliyorum, onun i¢in
beni affet” anlaminda 6zur dilemek igin. Alacagi zaman da hem gukrediyor, 6zur diliyor, hem
digerinin varliini kabul ettigini gésteriyor vs. vs. Anadolu'da bdyle digerinin varlifini kabul
eden oérneklerin yaninda, ¢cok tuhaf sekilde tersi érneklere de yani kabul etmeme durumlarina
da rastlamak mimkaun. ilk kez, Trabzon Magka'da yasadigimi animsiyorum. Hayretler icinde
kaldim ve sustum. Cunkd konusmak ¢ézum degildi, anlamayacakti. Degil kabul etmek, var
olani reddediyordu. Buyuk bir lokantanin sahibiyle konugurken -oraya nasil geldiysek hatirla-
miyorum- o bdlgenin, bir zamanlar hep zeytinlik oldugunu séyledim. “Hayir,” dedi “Biz Turk'tz
ve tereyadi yiyoruz.”. Bu, benim i¢in ¢ok sasirticiydi. Anadolu'da, zeytin tiketimi, zeytine bakis
ve zeytini tanimlama gok keskin gizgilerle ayrilabiliyor. Orne§in benim annem Mersin'in Mut
ilcesinden, babam Silifke'den. ilk deneyimim o zamandi, sonra bunu hep kanitlayan érneklerle
karsilastim. Anadolu'da evde genellikle yesil zeytin tuketiliyor, yesil zeytin de ¢ogunlukla da
kinlarak yeniliyor. Oysaki metropollerde, biz siyah zeytin seviyoruz. Daha ¢ok salamura sevi-
liyor. Kusura bakmayin, bu benim nagizane fikrim, agzinin tadini bilen de, sele zeytin seviyor.
Boyle kesin bir ayrim var.

Anadoluda zeytini, asla Samir Bayraktar'in anlattigi, bizlerin okuyup 6grendigi, hocalarimizin
cok iyi listeleyebildigi gibi tanimlamiyorlar. Cinsiyle, adiyla séylemiyorlar; tim zeytinler yerli
zeytin. Nereye giderseniz gidin, yerli zeytin buluyorsunuz. Bu hesapla, Silifke'de de, Tire'de de
yerli zeytin var. Tabii hepsi bagka bagka zeytin ama hepsi yerli zeytin. Uretici kigtuk bir alanda
yasiyor ve Dunya'yl yasadig: yer Uzerinden tanimliyor. Zeytin de buna dahil. Ve yerli deyince
tim sorunlar ¢ézulayor gibi algiliyor.

Nedim Atilla: Az 6nce Samir'in de anlattifi; Tavsanyuregi zeytini daha ¢ok Anamur, Alanya
arasinda var. Beylik zeytiniyse Kag, Kumluca arasindadir. ikisini de sorarsan yerli Griin. Hal-
buki, o kadar birbirinden farklh lezzetler veriyor ki.

Nilhan Aras: Isimlerini soéylemedikleri gibi en iyi, en saglikli, lezzeti en fazla alacagimiz tre-
tim bicimi hangisidir, diye arastirma da yapmiyorlar. Gegmisten gelen deneyimle, cogun-
lukla zeytini kiriyorlar. Bazi cinslerin kirmasi, gergekten cok lezzetli oluyor. Zeytin, Anadolu



arant olmasina ragmen sekiz-dokuz yil 6nce, Dogu Anadolunun bazi bélgelerinde, zeytin ye-
nilmiyordu. Saklama kosullarini ¢ok iyi bilseler de. Peynirleri var, ¢ok tuzlayarak yiyorlar. Balik
bulduklarl zaman tuzlamayi biliyorlar. Buna ragmen “bir yerden zeytin alalim da tuzlayalim,
saklayalim” demiyorlar ¢inki zeytin hakkinda bir damak bilgileri yok. Herhalde bilmedikleri
icin ihtiya¢ da duymuyorlar, hayatlarinda olmadid1 i¢in boyle bir ihtiyaglarn da yok. Kahvalti-
da zeytin yemiyorlar. Bir kez, istedigim icin degil de gittigim o yeri anlamak i¢in, “Zeytin yok
mu?” diye sordum. “Yok, biz yemiyoruz, istiyor musun? Bir yerden bulalim.” dediler. Dogu Ana-
dolu'nun hem yukarisinda hem de asagisinda zeytin ¢ok sevilirken, o noktalarda hi¢ zeytin
yok. Bilgisi yok, istegi yok. Boyle bir kesin ayrim var.

Baska bir ciddi ayrimdan daha bahsetmek istiyorum; Metropollerde zeytini seviyoruz, kendi-
mize gore iyisini alip iyi sekilde sunmak istiyoruz. Anadolu'da bir ¢ok yerinde zeytin, sadece
bir yiyecek. Acilen karin doyurmak i¢in 6nemli bir ihtiya¢ maddesi, o kadar. Bizim yasamadigi-
miz bir ge¢migleri var, agag kultiruna onlar bin yildir yasiyorlar, biliyorlar. Farkinda olmadan
hala da yasamaktalar. Ama bunu tuhaf bir sekilde unutma egilimindeler ve bunun uzantisi
olarak, zeytini hak ettigi gibi tikketmiyorlar. Iyi bir kahvalti yapiyorlar, ortaya bir tabak zeytin
konuyor ama sadece karin doyurulsun diye. Agacini bu kadar 6nemseyen, kendisini o agacla,
Dunyadaki yasam siresini, 0 agag ustinden bicen birisinin o agacin meyvesini bu kadar de-
gersiz goérmesi ve gostermesi benim i¢in kesin ayrimlardan bir tanesiydi. Metropollerde agag
yetismiyor. Anadolu insani kadar, zeytin agacina dokunmamisiz. Ama buna ragmen, onun
meyvesini biz daha ¢ok énemsiyoruz. Bu da bana sasirtici geliyor.

Nedim Atilla: Slow Food Ozel Oturumu sona erdi. Hepinizi, Slow Food'a iye olmaya bekliyoruz.
Cok tesekkur ediyoruz.
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Prof. Dr. Umit ERDEM

M O D E R A T 0 R

Aramizda dinleyici olarak, Prof. Dr. ilhan Tekeli hocamiz da var. izmir Akdeniz Akademisi'nin,
boyle giizel bir toplantiyi gerceklestirmesi, cok 6nemli bir glincel maddenin ayrintilariyla tar-
tisilabilmesine neden oldu. Bu kapsamda, emedi gecen herkese tesekkiir ederim. Konusmaci
arkadaslarimi tanitmak istiyorum; Sayin Sehrazat Mercan. Kendisi, izmir Barosu cevre avukatla-
rindandir. Hep miicadele veren, zeytin icin 6zellikle cok calismalari, kavgalar olan, mutluluklari
da olan birisidir. Onlarla birlikte biiytik caba sarf eden, dogruya ulasmak icin 6zverili calismalara
bulunan, Murat Fatih Ulkii arkadasimiz. O da, izmir Barosu’nun cevreci avukatlarindandir. O da
ayni sekilde, bu calismalarda gérev yapan, halkin yaninda, zeytinin yaninda, zeytine dokundurt-
mamak icin ugras veren arkadaslarimizdandir. Hem avukat, hem aktivist bir baska arkadasimiz,
Deniz Bayram. Bugtin, zeytinin hukukunu tartismaya acalim istedik. Clinkd, unuttugumuz konu
bu oluyor. Sonrasinda da tzullyoruz, sikiliyoruz, ugrasiyoruz, cok daha fazla paralar harcayarak

tekrar basa déndyoruz. Onlari, bir irdeleyelim istedik.




Murat Fatih ULKU
[Avukat]

Zeytin neden bir hukuk sertiveni? Gegenlerde, buyuk bir sirketin bir iist diizey yoneticisi dedi ki,
“Uygarlikla doganin geliskisi var” Aslinda demek istedi ki, uygarlik istiyorsaniz, gelismek isti-
yorsaniz, onunla gelisen dogadan vazgecgeceksiniz. Tabii boyle bir basit cumle gibi duruyor ama
arkasinda deyim yerindeyse yuzyillardir gelen derin bir felsefeyi yansitiyor. Burada uygarliin
yerine, kapitalizmi koyalim, tam da soyledikleri yerli yerine oturuyor. Daha ¢ok kar, surekli kar...

Onun bir de kibar ad1 var, ben telaffuz etmekte zorlaniyorum. ‘Kar maksimilizasyonu’ diyorlar.
Bunun pesinde kapitalizm, bunun énunde bir sinir istemiyor. Bunun i¢in her turla muicadeleyi
veriyor. Simdi tabii zeytinle de bunun ¢ok yakindan bir ilgisi var. Zeytin, doga konusunda ka-
pitalizme en ¢ok direnen -yani bu direnmeyi soylerken gercek anlamiyla séyliyorum- bir doga
parcasl. Bunu, mistik anlamlarnyla da olsa hakikaten dnemsiyorum. Hakikaten, 6lmez agag ol-
dugu icin mucadelesi de derinden oluyor ve er ya da ge¢ kazaniyor. Burada sunu sorgulamak
istiyorum, belki bu bireysel olarak kendimizi sorgulamamaiza da bir fayda yaratacak. Donelim
isadami miydi, Ust duzey yonetici miydi bilmiyorum o kisi, neyi kastediyor? Betonlasmay1
kastediyor. Neyi kastediyor? Vahsice, ¢ilginca sanayilesmeyi kastediyor. Neyi kastediyor? Ma-
denciligi kastediyor. Neyi kastediyor uygarliktan? Enerjiyi, termik, hidroelektrik santrallerini
kastediyor. Uygarlik, bu mu? Once bunu sorgulayarak baglamak gerekiyor.

Orhan Veli Kanikin, ‘Garip Akimini tanittig: kitabin girisindeki yazisinin sonunda soyle bir
cumlesi vardir: “Sairanelige dair ne varsa, aleyhinde olmak lazimdir” der: Bugun de artik buraya
geldik. Bize uygarlik diye, gelisme diye yutturulmak istenen seylerin aleyhinde olmak zorunda-
y1z. Artik gecici, etkisini kisa surede yitirecek onlemlerle kaybedecek bir zaman yok. Orhan Veli
Kanik gibi, devrimci bir yaklasima ihtiya¢ var. Gegen gun, Cumhuriyet gazetesinde okudum;
Yuz aydin, gesitli alanlardan gelen aktivistler Paris'te toplanacaklar. Neden toplanacaklar?
Onemli bir iklim degisikligiyle ilgili toplant1 6ncesi, fosil yakitlarinin yani kémur basta olmak
uzere yakilmasinin yasaklanmasi ve bundan enerji elde edilmesiyle ilgili bir agiklama yaptilar.
Artik dinya buraya gidiyor. Zeytine donersek, zeytincilikle ilgili kanuna bir madde kondu. Zey-
tinlik alanlarda ve bu alanlann u¢ kilometre yakininda, zeytinlerin gelismesini engelleyecek
nitelikte, kanunda iki tane teknik tabir var. Zeytinciligin gelismesini engelleyecek nitelikte toz
ve duman ¢ikaran igletmeler yapilamaz. Zeytinyag: fabrikasi harig, kug¢uk 6lgekli tarim-sanayi
isletmesi hari¢ dendi. Bu madde, bugun zeytinlik alanlarin korunmasindaki en 6nemli madde
haline geldi. Zeytincilikle ilgili kanunun, yirminci maddesidir bu. Tabii kapitalizm bu, durur
mu? Bunu asmamiz lazim. Bunu agmak zorundayiz. Nasil agabiliriz? Zeytinlik alanlar, Turki-
ye'nin yatinim yapilabilecek, ulasimi en kolay, kapitalizm agisindan en karli alanlar. Bunu nasil
asabiliriz? Bu durumu, somut yasadigim olaydan yola ¢ikarak anlatayim.



Siyanur altin madeni isletmeciligi Turkiye'ye, Balikesir il sinirlan iginde bulunan, Havran'dan
girmek istedi. Orada yo6re halkinin, yerel yoneticilerle birlikte olaganustu bir direnisiyle karsi-
lasti. O direnis, Turkiye'de zeytinle ilgilenen insanlarn, direnme kultirine sahip olmalarinin
etkisiyle ilk sonucunu verdi. Cevre Bakanlijindan ge¢medi. Daha sonra, altin madeni isletme-
ciligiyle nerede karsilastik? Bergama'da karsilastik. Orada, Sefa Tagkinla tanistik. Oradaki mu-
cadele, Turkiye've mal oldu. Bergamal kdylulerle tanistik. Peki, sonra? Altin madeni igletme-
ciligi, 2005-2006 yilinda tekrar Havrana geldi. Ama bu sefer kozunu iyi oynayacakti. Tedbirini
almisti. Dedi ki, “Ben gerekli dénlemleri aldim”. Ben orada delme, patlatma suretiyle alacagim
cevherimi. Goturup bagska bir yerde, siyantr basacagim. Mahkemenin kafasi karist1 ve bilirkisi
incelemesi yapalim. “Bakalim hakikaten zarari var mi, yok mu?” Bilirkisi raporu geldi. Orada,
“Bunlar zeytinlik alanlarn icinde, iki yiz metre yakininda bu altin madeni ama 6nlemleri al-
miglar. Bu durum zarar vermez” diye bir rapor verdi. Biz, karar temyiz ettik. Danistay 8. Dairesi
karan su gerekceyle bozdu. Bakin bu ¢ok enteresan ve Turkiye'de zeytinlik alanlarin korun-
masiyla ilgili tarihi bir karardir. Dedi ki, “Zeytincilik Yasasinda 20. maddedeki yasak, kesin bir
yasaktir. Ve siz bir madencilik faaliyetinin, bir altin madenciligi faaliyetinin zeytinlere zarar
vermeyecek sekilde, toz ve duman ¢ikarmadi§ini iddia edemezsiniz. Bu hayatin olagan akisina
aykinidir. Madencilik faaliyeti toz ve duman ¢ikarir, bu da zeytincilige zararhidir”. Karar bozdu.
Yerel mahkeme direndi. Dosya, Tirkiye'de idari yargida en st organ olan Danistay idari Dava
Daireleri Genel Kurulu'na gitti. Ve gectigimiz guinlerde, -belki haberiniz olmustur- Danistay Idari
Dava Daireleri Genel Kurulu da ayni 8. Daire gibi, “Madencilik faaliyetleri, zeytinlere zarar verir.
Gerekli tedbirleri aldiginizi iddia bile edemezsiniz” dedi. Buradan, nereye gelecedim? Zeytinin,
hukuk sertiveninde bence énemli bir noktadayiz. Zeytinlik alanlarda yapilan tam faaliyetler
icin, altin madeni isletmeciligine iligkin bir karar var. Alt alta sayalim, termik santrallere, altin
madenciligi disindaki maden isletmelerine ve tag ocaklarina alan acgan bir karar bu. Hatta bu,
butan bu zeytinlere zarar verebilecedini dusundigumuz ve zeytinler disinda da ¢ok da buyuk
zararlari olan igsletme faaliyetlerine karsi ¢cok 6nemli bir karar. Bu karari, ne kadar kullanacagiz?
Bu karar veren yargiyl ne kadar rahatlatacagiz? Bunu zaman gésterecek. Tabii sunu da énemle
anlatmak gerektigini distntyorum; 6zellikle madencilik faaliyetleri agisindan, bir madencilik
yaklasimi vardir: “Bir yerde maden varsa, gikar kardesim. Oyle ya da béyle cikacak. Bu bir deger,
cikaracagiz onu.” Anlatmaya ¢alisir, dersiniz ki; 0 madenin tstinde bir flora, bir bitki értusd, bir
ekosistem, bir fauna, bir canli varlifi var. Onlar hemen, o canli bitki értiisinin tasinabilece§ini
soyleyip madeni oradan tasiyamayacaklarini séyleyip, “Allah onu oraya koymus, ¢ikaracagiz.
Ama bitki 6értustnt tasirrnz” derler. Bu nedir biliyor musunuz? Ormanlarn yok edip, “iki milyar
agac diktik” diyen yaklasimdir. Yani kocaman ormani, tekil agactan ibaret géren bir yaklasim-
dir. Ormanin, binlerce yil orada yasayan canlilann karsilikl etkilesimiyle olusan bir ekosistem
oldugunu reddeder. Ama reddetmek, onun haddine degil. Unutturmaya ¢alisan, buyuk sehirlere
ilgisiz yerlere agac dikerek, orman yaptigini ya da bize yutturmaya calistiini zanneden bir
anlayistir iste o.

Danigtay idari Dava Daireleri Genel Kurulunun karariyla, yarg: éntnde air bir yenilgi aldi.



Demek ki 0 zaman, o kapitalizm sakin olacak. Oyle her yerdeki maden mutlaka, ne pahasina
olursa olsun ¢ikmayacak. Zeytinlik alanlarda, ormanlarda, milli paklarda ¢ikmayacak. Bunu
burada, soyleyen bir avukat dedigi i¢in olmayacak bunlar. Cok hizl geliyorlar. Birazdan muhte-
melen Sehrazat Mercan hanim bu konulan anlatacak. Zeytinlik sahalarini, bu kanundaki koru-
masini delmek istiyorlar, 6nce yonetmelikle delmek istediler. Nasil? Zeytinlik alanlardaki enerji,
maden gibi yatinnmlara izin verilsin. Ve daha da 6énemlisi, zeytinlik alan kavramini yirmi bes
dénumden buyuk yerler icin kullanalim. Yani, yirmi bes dénimden kuguk parselleri, zeytin-
lik alan saymayalim. Kanundaki korumadan uzak tutalim. Buna insan sadece gulebilir. Cunka
zeytinlikleri, yirmi beg dénim diye bélen biziz. Insanogluy, fani...

Oysa zeytinlik alanlar, o ekosistem bizim yarattigimiz o yapay milkiyet ve parsel sinirlarini
tanimazlar. Ne oldu? Bu yonetmelik yine Danistay'dan déndd. Peki, simdi nerde? Turkiye Bu-
yuk Millet Meclisi'nde, “Yonetmelikle yapamadigimizi kanunla yapacagiz” diyorlar. Tarkiye'de
boyledir. idarenin, yargidan doner islemi. O zaman, “Yarginin iptal edemeyecegi kanun yapa-
lim” der idare. Hatta daha da abartirlar. Kanunu, Anayasa Mahkemesi iptal eder diye, Anayasa
hukmu koymaya g¢alisirlar. Simdi neyle karsi karsiyayiz, Turkiye'nin bu gurultalt doneminde?
Hepimizin i¢ini acitan bu dénemde, belki biraz unutulmus duruyor. Mecliste, o yasa teklifi veya
yasa tasarisi 6ylece duruyor. Yani, kanun icine o maddeyi sizdirmaya ¢alisiyorlar. “Kanun igine
koyarsak, Danistay idari Dava Daireleri Genel Kuruluy, 6yle kararlar veremez” diyediistntyorlar.

Sunu soylemek istiyorum: Zeytin ureticisi, bugun direniyor. Neden? Cunku zeytin, Greticinin
hayatini dogrudan ilgilendiriyor. Biz sehirli insanlar, ne kadar direnecediz? Ne kadar ses ¢ikar-
maya ¢alisacagiz? Ne kadar érgutla yapilarn harekete gecirmeye ¢calisacagiz?

Kucuk bir notla bitirmek istiyorum sézlerimi. Kapitalizm, bizim zayif yanimizi yakaladi. Sim-
di hepimiz, sosyal medya kullaniyoruz. Ve sosyal medyada begenme ve paylasmayla, -bunlar
onemsemedigim i¢in sdylemiyorum- ama begenme ve paylasmayla bir seyleri doruga ¢ikardi-
gimiz1 zannediyoruz. Bence, sosyal medyay1 da kontrol altina almak isteyen kapitalizm buna
guluyor. Bir karikatir gérmustim, onunla tamamlayayim: Béyle bir toplanti, yine béyle bir ¢ev-
re duyarhligiyla ilgili, iki kisi kapidan giriyor, dért kisi oturuyor. Biri diyor ki, “Facebook'ta dort
bin kisi begenmisti niye burada doért kisi var” diyor. O ytzden biz ne kadar direnecediz? Sorun
burada. Hukuk, yarg: yanimizdaysa, biz ne kadar ses ¢ikaracagiz?






Deniz BAYRAM
[Avukat]

Boyle bir sempozyumda 6zellikle gectiimiz ve bu yila zeytin micadelesi olarak adini yazdi-
ran, Yirca Kéyu'nan hukuk mucadelesini anlatmak, benim icin gercekten ¢ok 6nemli. Sizlere
bugun burada zeytini konusurken, biz zeytin yasasini, zeytinin gelecegini, zeytinin hukuki
durumunu konusurken Yirca'da nasil bir miicadele verildi? Biraz énce meslektasimin da bah-
settigi sirketler, idari kararlarla aslinda zeytinlik alanlari, tarimsal alanlari nasil gasp ediyor?
Turkiye'de nasil bir toprak gaspiyla karsi karsiyayiz bunlardan séz edecegim.

17 Eylul 2014 tarihinde, gecenin bir vakti Yirca koylulerinin, zeytinlik arazileri, Kolin Sirketler
Grubu tarafindan, tel 6rgulerle cevrelendi. Gece yarisindan sonra dozerlerle, insaat araglariyla
zeytinlik alanlara girerek zeytin agaclarini koklemeye bagladilar. Tam da o gece, nobet basla-
tan Yirca koyluleri bu dozerlerin 6ntne gegerek bir sekilde bedenleriyle -aslinda hukuki mu-
cadele, hukuki streg bir yandan devam ederken, hukukun ge¢ kalmasi, zaten hi¢ alinmamasi
gereken, hukuka aykir idari kararlarin alinmasi nedeniyle onlar- direnige gegerek bu ingsaat
araclarini, dozerleri durdurarak zeytin agaglarini korudular. Bugun, Turkiye'de zeytinle ilgili,
tarimsal Uretimle ilgili konusurken kdmurla termik santraller hakkinda, -biraz énce meslek-
tasimin da degindigi Uzere- enerji politikalarl hakkinda konusmada, o konusma bir sekilde
eksik kaliyor. Cunkt bugun Turkiye'de ¢ok ciddi bir alanda enerji yatinimlarn tarimsal topragi,
zeytinlik alanlar, ormanlik alanlari, milli parklar ve tabiati koruma alanlarini bir sekilde gasp
ediyor. Neden?

Su an Turkiye'de, yirmi iki tane aktif termik santral mevcut. Her gegen gun, Enerji Bakanligina
bagvurusu yapilan ve bir sekilde sureci ilerleyen seksen komur yakith termik santral proje-
si de mevcut. Bilindigi uzere bu projeler, daha ¢ok su kaynaklarinin yakininda kurulmakta.
Cunku termik santraller ayni zamanda sojutma suyu kullandiklar i¢in bu suyu bir gekilde
bir yerden temin etmek zorundalar. Bu denizde oluyor. Denizin olmadi: yerlerde barajlardan,
yeralt1 sularindan, géletlerden ve su kaynaklarindan sagliyorlar bu suyu. Ayni zamanda ké-
murlid santrallerin pek ¢ogu, -yani yarisi kadar diyebilecegimiz bir oran- ithal kémure de da-
yali oldugu icin bagska ulkelerden gelecek olan kdmur nedeniyle limanlarin olmasi, yine deniz
kenarinda santral projelerinin sec¢ilmesinin bir nedeni. ‘Zeytin Yasasi' degisikliginin, zeytin-
likler ustindeki korumanin kaldirildigi zaman ne olacak aslinda bir yandan bunun provasi
yapildi. Yirca'da yaklasik sekiz bine yakin zeytin agacinin bulundugu bir bélge. Ayni1 zamanda
orada, 1950-1960'larda kurulmus bulunan bir termik santral var. Elektrik Uretim A.S.ye [EUAS]
ait olan Soma Elektrik Uretim ve Ticaret A.S. Genel Mudurlaga [SEAS] Termik Santrali. 1970'1i
yillarda, bir kapasite artimina gidilmis ve su anda ¢ok ciddi bir kapasiteyle ¢calisiyor. Yerlesim
alanlarina ¢ok yakin bir sekilde ¢alisiyor. Yirca kdyune ¢ok yakin. Yirca kdyunde bugiin hangi



eve giderseniz gidin, mutlaka solunum cihaziyla yasamak zorunda kalan insanlar var. Bu ko-
nuyla ilgili, ilerideki sureclerde ¢esitli saglik 6rgutleriyle birlikte saglik aragtirmalari yapmay1
dasunuyoruz.

Ama Yirca'da 6lum oranlarinin genellikle akciger kanserine bagli olmasi, koy nufusunun yari-
sindan fazlasinin solunum hastalilarina maruz kalmasi, solunum cihaziyla yasamak zorunda
olan gocuklarin olmasi zaten mevcuttaki kémur santralinin ne kadar ciddi bir saglik etkisinin,
cevresel etkisinin yani sira saglik etkisinin de oldugunu ortaya koyuyor. Hemen SEAS'1n ya-
nina kurulmak istenen, Kolin Termik Santralinin yayimlanan acele kamulastirma karariyla
ilgili Resmi Gazete'yi okuyunca haberdar olduk.

10 Mayis 2014 tarihinde, bildiginiz Gzere Turkiye'deki en korkun¢ Soma maden faciasi mey-
dana geldi. Hemen 13 Mayis tarihinde, Resmi Gazete de bir kararla, Kolin Termik Santralinin
yapilmasi i¢in, Yirca'da ciddi bir miktar alanin acele kamulastirilmasina iliskin bir idari karari
yayinlandi. Biz bunu, Manisa il Tanim Madurlig'ne, bilgi edinme bagvurusu yapip bu alanin
tarimsal 6zelligini, tarim alani olup olmadigini sorduk. Manisa il Tanim Mudarluga'nden ger-
cekten bu surecte en ¢ok yanimizda olan, Yirca kéylulerinin yaninda olan kurum oldugunu
soyleyebilirim. il Tarim Mudarlagd'nden, aslinda bu alanlarin zeytinlik alan oldugunu, zeytin-
lik alan oldugu nedeniyle ‘Zeytin Kanunu'nun korumasina aykiri hareket edildigi, bu nedenle
de aslinda buradaki projeye kendilerinin olumsuz cevap verdigini ama buna ragmen projenin
ilerledigine iligkin bir cevap verdi.

Dun de, Gevresel Etki Degerlendirmesi izin ve Denetim Genel Mudurlaga [CED] kararlariyla
ilgili sorular olmustu. Bir yatinimyi, faaliyete gecirirken sadece bir idari karar alinmiyor aslin-
da. Sadece, CED karari alinmiyor. ok yonli bir yatinnm karari ve bunun arkasindan gelen ¢ok
yonlu bir idari karalar silsilesi ortaya ¢ikiyor. Bu nedenle de bugun yerel mucadelelerin, cevre
hareketinin aslinda mucadele etmesi gereken alan da bu ¢ok yonlu idari kararlar silsilesine
karsi ¢ok yonlu bir hukuki mucadele oluyor.

Bugun ne yazik ki CED raporlari, gercek bir cevresel etkinin degerlendirilmesi degil, tamamen
projelere onay vermek, projelere izin vermek i¢in otomatik bir ara¢ haline getirilmis durumda.

Cevre Bakanhgi'nin, CED stirecinde bu projelerin gercek gevresel etkilerinin olusturulmasiyla
ilgili hi¢bir etkisi ve etki guici olamiyor. Biz bu yatirimin diger alinan kararlarina baktigimiz-
daysa, bu konuyla ilgili belediyeden cesitli imar kararlarinin, imar sureglerinin isletilmis ol-
dugunu gorduk. Cevre Bakanligi'nin hi¢cbir inceleme, arastirma yapmaksizin bu alanda, CED
onaylama kararini vermis olduguna tanik olduk. Elimizde kalan, sadece acele kamulastirma
karariydi. Bu karar, Bakanlar Kurulu tarafindan alinmis bir karardi. Dolaysiyla bu alinan ace-
le kamulastirma kararina karsi, Danistay'da dava agmaktan baska bir sansimiz kalmamisti.
Simdi biraz sureci agiklayacagim ama tam olarak da burada, Turkiye'deki enerji politikasi ne-
den bu sekilde insanlarn mulksuzlestiren, c¢ift¢ileri mulksuzlestiren, tarim topragini ve zey-
tinlikleri gasp eden bir asamaya gelindi. Biraz, bu noktaya deginmek istiyorum. Sonrasinda
vine, Yirca'va dénecegim. Turkiye'deki elektrik uretimine, 2002 yilindan 2011 yilana dogru



baktigimizda, ¢ok ciddi bir artis oldugunu goérayoruz. Cunka bunun nedeni, ézellikle 2009 y1-
linda s6z konusu olan, 2005-2009 yillar1 arasinda ve 2009 yilindan sonra meydana gelen bu
sicrama aslinda ¢ok 6nemli. Ve stratejik olarak, siyaseten alinmis olan kararlara gore enerji ve
elektrik Uretimi sigrama gosteriyor.

2005 yilinda alinmis olan, Enerji Stratejisi Karar ve 2009 yilinda alinmig olan Elektrik Ure-
timi Stratejisi, Turkiye'deki butun kémur kaynaklarinin kullanilmasi ve termik santrallerin,
koémure dayali enerji Uretiminin birincil enerji tretimi olarak kurgulanmasi, enerji tretiminin
cogunluklu olarak bu santrallerden karsilanmasina yénelik bir strateji ortaya konuldu. Ayni
stratejide su ifadeye yer verildi: “Elektrik uretiminin saglanmasi i¢in, elektrik enerji tretimi-
nin kémurden saglanmasi i¢in de gerekli butun yasal duzenlemeler yapilmalidir” Sonra ne
geldi arkasindan? Turkiye'deki, hukuk yapim suregleri. Meslektasim buna biraz degindi, ben
de kisaca bahsedecegim.

Torba yasalar, ikincil mevzuat araciliiyla ‘Zeytin Kanunu' gibi ¢gevresel alanlari, gevresel de-
gerleri, tarimsal toprag: koruyan kanunlarin bypass edilmesi gibi bir stiregle kars: karsiya kal-
dik. Tipky, ‘Zeytin Kanunu'nda oldugu gibi. ‘Zeytin Kanunu, ilk basta zeytin yénetmeligiyle de-
gistirilmek istendi. Sonrasinda, Danistay bunu normlar hiyerarsisine aykir buldugu igin, “Siz
kanunla koruma altinda olan zeytinlik alanlar, yonetmelikle koruma disina ¢ikaramazsiniz”
diye iptal etti. Ama bu bizim ¢ok sik karsilastigimiz, bugin milli parklarda da ormanlik alanlar
da koruma alanlarindan gikarilirken ¢ok sik karsilastiimiz bir durum.

Yénetmelikler, genelgeler aracilifiyla birincil kanunlarin, yasalarn hatta uluslararasi sézles-
melerin yukledigi, yakumluluklerin bypass edilmesi gibi bir surecle karsi karsiyayiz. Yarurla-
ge konmayan, bir mevzuat s6z konusu. Buna iliskin degerlendirmeler, hala mevzuat olarak yu-
rurluge konmadi. Ve bu gsekilde yikici projeler, tipki Yirca'da oldugu gibi devam ediyor. Aslinda
her ne kadar bir mevzuat degisikligi yapilmasa da zeytinlikler kamulagtirarak, yikici projeler
icin bir fiili durum olusturuldu. Acele kamulastirmalar ve tarim dis1 amacgh kullanim izinleri.
Biliyorsunuz, Turkiye'de su anda Toprak Koruma Kanunu'nun bir maddesi var. 2000'1i yillarda
yapilan degisikliklerle, cevre mevzuatinin enerji stratejisi nedeniyle degistirildigi bu dénem-
de, degistirilen bir yasa maddesiyle tarim alanlar eger alternatif bir alan bulunmuyorsa ve
enerji projesi stratejik yatirim olarak séz konusuysa bunlarin, il Tarim Mudurlikleri tarafindan
hazirlanan etut raporlaryla, Tarim Bakanhigi tarafindan alinan bir kararla hemen tanm digi
kullanim izni alinmasi s6z konusu oluyor. Yarurluge konmayan mevzuat, Turkiye'nin Avrupa
Birligi surecinde de ayak diredigi, Aarhus Sézlesmesi. Yerel halklarin, proje hakkinda dasun-
dugu, projeyi isteyip istemedigi ve onlarnn goérusune etkin bir sekilde dayandig: projeden s6z
ediyorum. Yine hava kalitesinin iyilestirilmesine iliskin, Avrupa Birli§i uyum mevzuati, hi¢bir
sekilde yururluge konmuyor. Neden bu mevzuat su anda yururluge konmuyor? Butun hazirhk-
lar s6z konusu olmasina, gerceklesmesine ragmen hala bekleyen, yirmiden fazla, sekize yakin
proje oldugu i¢in. Seksene yakin, yatirnim projesi izin bekledigi icin. Eer bu mevzuat yurarluge
kondugunda, bu izinler alinamayacagindan bu izinler bekletiliyor.
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Enerji stratejisinden bahsettim. Linyit ve taskémura yataklarinin, 2023 yilina sadece ve sa-
dece enerji uretimi i¢in kullanilmasi, bunun hukuki yansimalarindan da Turkiye'deki batun
yasal mevzuatinin enerji stratejisi kapsaminda degistirildigi. Ve bugun aslinda baktiginiz za-
man 2004 yilinda, Maden Yasasi'nda degisiklik gerceklestirildik.

Milli parklar, meralar, sit alanlari, ézel koruma bélgeleri gibi pek ¢ok alan, maden arama ve
isletme faaliyetine agildi. Ve madenlerin yarattigi iste su kirliligi, yine tarimsal alanlarin gaspi
ve bunlara verdikleri zarar da yasalarla aslinda bir anlamda izin verildi. Bakin size, 2003-2006
yillarinda bu yasal degisikliklerin sonucunu gérmek agisindan 2003-2006 yillari arasinda
maden igletme izni yilda ortalama, bin iki yuz seksen ikiyken 2007 yilinda bu sayy, iki bin
seksen dokuz oldu. Yani iki yillik bir sturecte, iki katina ¢ikarilma gibi durum séz konusu. Bu
izin, maden isletme izin alanina baktigimizda da, Gi¢ bin alt1 yuz otuz yedi hektardan, on bir
bin gibi bir rakama si¢radigini gérayoruz. Cok ayrintisina girmeyecegim ama enerji stratejisi
kapsaminda, bugin nasil tarim alaninda kucuk él¢cekli ya da buyuk dlgekli giftcilere s6z konu-
su olan iste tanm stratejisi, belirli hedefler, tarimda tretim hedefleri ya da tretim hedeflerinin
yaninda bazi tegviklerden bahsediyoruz.

Bu tesvikler nasil azaltildiysa, azaltilmasa bile etkisi olmayan tesvikler ya da stratejiler hali-
ne dénduyse aslinda bunun nedeni, enerji stratejisi oldugunu soyleyebiliriz. Ayni bolgelerde,
agresif bir sekilde enerji stratejisini uygularken, maden isletme izinlerini bu kadar ciddi ora-
na cikartirken ve kdmur enerjisine bu kadar éncelikli olarak kurarken hicbir sekilde sizin o
topraklarda, o alanlarda tarim stratejisini, tarimsal Uretimi hedeflemeniz gibi bir durum séz
konusu olamaz. Bu durumun somut 6rnegi, Soma...

Soma'daki insanlarin, maden disinda bagka higbir is alaninda istihdam alaninda izin verme-
yen, butun alternatiflerin ortadan kaldirilmasidir. Soma gibi ge¢mis yillarda tarimsal tretimin
cok fazla oranda oldugu, ¢iftci, koy nufusunun ¢ok ciddi oldugu Soma’da buitin bu enerji stra-
tejisi Soma'yl ne hale getirdi, onu goérebiliyoruz. Soma'ya baktigimizda bugtn merkez nifusu,
koy nufusu diye bir sey kalmadi. Merkez nufusu, koy nafusunu ¢ok ciddi bir anlamda asmis
durumda. Sadece, SEAS ve sonrasinda madenler, redevans anlagmalari, maden linyit ¢cikarma,
Kolin Termik Santrali, Zorlu'nun da bir santral projesi vardi, vazgectiler. Buradaki koémur yati-
nimlari nedeniyle, butin tarimsal alanlar gasp edilmis durumda. Toprak gaspi ¢ok ciddi oranda
s6z konusu oluyor. Butun tarim alanlari, tarim dis1 amacla kullaniliyor.

Ormanlik alanlar ve Soma'daki mevcut, Sevingler Baraji ve su kaynaklarinin tamami da So-
ma'da daha 6nce sulu tanm, tatanculiuk yapilabilirken termik santraline etkileri nedeniyle ve
yine su alanlarini yok etmesi nedeniyle sulu tarimdan da geg¢ilmis. Zaten tarimsal uretim, cok
ciddi anlamda dusmustur. Tatanculukten vazgegmek zorunda kalan, Yirca koylileri, batun
bu sirecte termik santralin yakininda uretebildikleri tek Grtin olan zeytincilige baslamiglar.
Ustelik hemen termik santralin yakininda bulunan bu zeytinlik alanlarda, zeytincilik yapma-
va basghyorlar. Ama sonra, Kolin Termik Santral projesi nedeniyle, acele kamulastirma karari
aliniyor. Bugun, acele kamulastirma kararlari, enerji yatinimlarn i¢cin olmazsa olmaz haline
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dénusmus durumda. Aslinda kanuna baktiinizda sadece savas durumu, olaganista hal gibi
durumlarda alinan acele kamulastirma kararlari, bugun sadece artik enerji yatirimlarn igin,
enerji projeleri alinabilecek bir duruma geldi. Ve bu acele kamulastirma kararlari, size teblig
edilmiyor. Ciftcilere, koylulere tebli§ edilmiyor. Sadece, Resmi Gazete'de gorebiliyorsunuz. Za-
ten ciftcilerin, kéylulerin de hayatin olagan akisinda, Resmi Gazete takibi yapmasi gok bekle-
nebilir degil. Resmi Gazete'de ilan ediliyor. Tebligatta bir strt sorun oluyor. Ve bir gin ¢iftci-
ler, yataklarindan kalktiklarn ve arazilerine gittikleri zaman bir sirketin gelip idari bir kararla,
hazinenin kendilerine teslim etmeleriyle topraklarinin etrafinda citleri gorebiliyorlar. Kendi
arazilerine, giremeyecek duruma geliyorlar. O bélgede, yasayan koylulerin o surecte basina
konusurken ve insanlarla iletisim kurarken séyledikleri bir sey vardi. Bunun ¢ok énemli oldu-
gunu dusunuyorum: “Biz burada, SEAS Termik Santralinin zararini yillardir ¢ekiyoruz. Hasta
oluyoruz, yagsama alanlarimiz da gasp edilmis durumda. Kap1 komsumuz, termik santralle ya-
samak zorundayiz. Ama buradan toplanan zeytin, sadece bizim degil ayni zamanda sizin zey-
tininiz. Buradan toplanan zeytin, sizin sofraniza gelen zeytin” dendigi anda Turkiye'de pek ¢cok
insanlar, kentlerde yasayan insanlar gercekten, Yircada toplanan zeytinin kendi sofralarina
geldigini gérdukten sonra Yirca'va inanilmaz destek gelmeye basladi. Davay1 da desteklemeye
basladilar. O dénemde, pek ¢ok insandan telefonlar alip, davanin gidisiyle ilgili sorular almis-
tik. Ve nasil destek olabileceklerini, nitekim binlerce de fidan bagisladilar. O zeytin fidanlarini,
ektiler ve buyutuyorlar. Termik santral ve bunun gibi ¢ok zararli enerji yatirimlarindan orta-
va ¢ikan emisyonlar, agir metaller ayni zamanda var olan zeytinliklere sadece u¢ kilometre
uzaklikta olmali diyor yasa. Ama biz bugun, o U¢ kilometreyi de, var olan yasay1 da maalesef
kaybetmek asamasindayiz.

Zeytinlikleri korumak istiyorsak, birakin kaybetmeyi, mevcut yasay1 sakli tutmayi, daha ile-
riye goturen bir taleple karsilarina ¢ikmaliyiz. Cunku literatirdeki ¢alismalar, termik santral
gibi projelerden ortaya ¢ikan agir metal, hava kirliliginin ¢ok daha ciddi bir uzaklik seviyesin-
de zeytin yapraklarina, zeytinlere, irtinlere temas ettigine ve bunun da besin zincirine kati-
larak insanlara saglik etkisini ortaya ¢ikardigini kanitlayan pek ¢ok bilimsel ¢alisma séz ko-
nusu. Bugun Yirca'daki duruma dair, kisaca iki cumleyle séyleyeyim. Yirca'da, Danigtay karari
iptal etti. Zeytinlik kararlarini da emsal gostererek uyumlu bir karar verdi.

Danistay'in aslinda pek ¢ok karari, enerji yatirimlar i¢in acele kamulastirma kararinin uygu-
lanamayacagina iliskindi. Ama bu kararinda ayni zamanda, “hem sen savas ve olaganustu hal
durumlarn igin ortaya g¢ikarilmis acele kamulastirmay: enerji yatinimlan i¢in kullanamazsin,
hem de zeytinlik alaninda, zeytincilik kanundan dolay1 s6z konusu olan koruma nedeniyle,
zeytinlik alanda termik santral yapamazsin” diyerek projeyi iptal etti. Tabii ki sirket ve EPDK
temyiz etti. Idari Dava Daireleri Kurulu da benzer bir karara vardi. Ve bu kararin yani sira, gene
cevre hareketine en buyuk katkilarindan bir tanesi de, biz sadece bu davay1 kéyluler adina ag-
mamistik. Orada topragdi olan koyliler, adina agmamistik. Ayni zamanda da Greenpeace olarak,
bir ¢evre 6rgutu olarak agmistik. Danistay bu kararinda, “Greenpeace bir ¢evre drgutu olarak
cevreyi korumak i¢in, zeytinlikleri korumak i¢in her turlt hukuki mucadeleyi verebilir, her
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Sehrazat MERCAN
[Avukat]

Sempozyuma geldi§iniz icin ¢ok tesekkir ederim. Bu ¢ok 6nemli mucadelede, yalniz olma-
digimiza hissettiriyorsunuz. Ayrica adettendir diye soylemiyorum, izmir Biytuksehir Beledi-
yesi'nin Tanimsal Hizmetler Dairesi'ni, kurmasini, koylere destek vermesini, ardindan izmir
Akdeniz Akademisi'nin kurulmasini bélge icin gok énemsiyorum. Umarim izmir'in, bélgenin
suyuna, havasina, yagsamina ¢ok buyuk katkilari olur. Buradan, kendilerine tesekkir ediyorum.
Sizlere, biraz karisik gelebilecek bir sunum yapacagim. Sonunda sorularla belki daha netles-
tiririz. Hakikaten su gunlerde kafamiz karigik. Baris istiyoruz, zeytin yasasin istiyoruz. Ama
her sey Gstumuze geliyor. Yirmi yilda sunu yaptim, bunu yaptim demeyi dogru bulmuyorum.
Pek ¢ok kisiyle beraber mucadelemizi surdurduk ve surduriyoruz. Onun igin surada, sadece
isimlerini sayarak, onlarin isimlerini de burada yankilanmasini, karsiligini bulmasini dusu-
nuyorum. Bu hissi bir gey...

flk davay: Arif Ali Cangi'yla beraber, Ayvacik Kucukkuyu'da, karayolu igin ¢ok biiyuk gapta
zeytin kiyimina engel olmak i¢cin hazirlamistik. Orada, 1939 yilinda ¢ikmisg, Zeytin Kanunu'nun
aslinda ne kadar muhtesem bir kanun oldugunu gérduk. 1995 yilina gelinceye kadar da, cok
ciddi destekleyen degisiklikler yapildigini gérmustik. Dava, kazanilmisti. Daha sonra, o bélge-
de baska arkadaslar, baska mucadeleleri yuruttuklerinde hep yardimci olmaya ¢alistik. Fakat
cok siki takip edemedim. Arkasindan biz buralarda ugrasirken, Kemalpasa Halilbeyli kéyunde,
bir mucadeleyle bagsladik. Oras1 basarildy, kurtuldu derken kendi evimin hemen ¢ok yakinina
bagka bir tas ocadi, asfalt kirma, elem santiyesi kurulmasi gibi bir haber geldi. Derken evimin
arkasinda bagladigim miicadeleyle, yani Urla Yagcilar koyunden Ozbek, Birgi haberleri geldi.
Cok yakinda, Birgi'de vazgegmek zorunda kaldilar. Oraya CHP Milletvekilleri, {zmir Buytukse-
hir Belediye Bagkanimiz, hepsi gelmislerdi. Guglu bir ¢ikis vardi Bildigim kadarnyla simdilik
orasit durdu. Sonra, Cesme Germiyan kéyunde hala mucadele ediyoruz. CED olumlu kararni,
2008 yilindan beri U¢ defa iptal ettirdik. Kemalpasa'dan biraz énce bahsetmistim, Halilbeyli
koéyunde sekiz ay bir sivil itaatsizlik, bir direnme hikayemiz vardi. Bagariyla sonuglandi. Yine
Kemalpasada, orayl unutmustum. Torbali'ya da gelecegiz demek ki. Evet, insan unutuyor ¢ok
dolasinca. Kemalpasa'dan o zaman ¢ikalim. Akalan'i, hatirlar misiniz bilmiyorum. Burada koy-
luler, karayolu icin yapilmak istenen bir tas ocagina direndiler. is makinelerini sokmadilar.
Koyden gecirmediler. $u anda ikisi kadin, on dokuz kisi yargilaniyor. Davalarini yaratayorum.
Cok umut verici gitmiyor ama sundan eminim: 0 kdye, giremeyecekler. Sonra Manisa, Develi
mucadelemiz oldu. Salihli'de Kabizli direnisimiz odu. Davalarimiz oldu. Mugla'ya uzanmistik.
Fethiye'de Yesil Uzumld, Incirkdy, Korukéy. Orada yapilmak istenen bir cimento fabrikasina
karsi calismamiz oldu. A¢ilan iki davamizi da kazandik. Ardindan, Akalan'dan énce daha va-
him bir sey yasadim. Aslinda, 6gretmenim. Ogretmenlik yaparak, iktisat ve hukuk okumustum.
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Bergama'nin ilk gérev yerim olmasi, Zeytindag'in ilk gérev yerim olmasi nedeniyle benim igin
¢ok ayri bir anis1 vardi. Buradan bir haber geldi. BiyUk bir izmir girketi, birbirine birlesik yedi
bélgede akiliniza ne gelirse; Tas ocagl, kirma eleme tesisi, kire¢ fabrikasi yapacaklardi. Yedi
saha i¢in, CED gerek degildir. Bir de CED, olumlu kararlar almisti. Bunu biraz daha agmak
istiyorum. Gunku ulke gundemiyle ilgili de ¢ok énemli bir davaydi. Yedi dosyada da raporlar
aleyhimize geldi. G6z gore gore aleyhimize verdiler. Ben boyle séyluyorum, bagka turla soyle-
yemiyorum. Ardindan durusmasi vardi. Bu arada zeytin yonetmeligi degistirilmisti ve biz iste
Balikesir, Izmir biitin bu bélge, odalar, odalarin avukatlariyla ortaklasa actigimiz, alti dava
vardi. 17-25 Aralik oldu. idari Dava Daireleri Kurulu'ndan, yaratmeyi durdurma karan geldi.
Durusmaya girdigimin ikinci gtnd, elimde bir silahtir iste o! Hemen elimdeki karar uzattim.
Ve o davalarn, yedisini de kazandik. Ama simdi oraya yoénelik bagka bir saldir1 var. Orada, gcok
buyuk kapasiteli bir ¢cimento fabrikasi i¢in, CED sureci yuratuluyor. Bergama Belediye Bas-
kanini arayip, “Bize yardim edin” dedik. “Biz de, CED dosyas1 uzerinde galisiyoruz” dedi. Tor-
bali'da da Catak ve Torbalinin Tagkesik ¢op depolama alanlarina baktik. Bunlara bakarken,
aradan yirmi yil gecivermis ama mucadele devam ediyor. Yasal surecte neler oldu? Biraz énce
de soylemistim; 1939 tarihli bu yasa, kendi sistematigi icinde mikemmel bir yasa, ¢ok imkan
veriyor. Bir kere, “yabani deliceleri asilayin” diyor. Bunlar kazandiranlari, édullendiriyor. “On
donumden az yerdeki deliceleri asilar ve mahsulleri zeytin haline getirirsen tapusunu sana
veririm” diyor. Tapuyu verdikten sonra, “su kadar yil satamazsin” diyor. Diyor ki, “Zeytin aga-
c1 i¢in, zararhilarla mucadele kapsaminda ithal edece§in ilagtan vergi almam, desteklerim.”
Hatta 1990 yillarda, galiba bir yasa daha var. 2874 say1y1 yasa galiba. Ek olarak sunu getir-
mis; “Gida Tannm Hayvancilik Bakanlifi iste harnup, menengi¢ sayarken, 6zellikle zeytinlik
alanlari, delicelik alanlarinin dahi kadastrosunu yap” diyor. Kisaca, “Bu alanlari, kayit altina
al ve kazanalim. Ulke kazansin, Uretici kazansin” diyor. Bu kadar gérevler yuklemis, bu ka-
dar ayricaliklarn olan bir yasayi bakin ne hale getirmeye ¢alisiyorlar. Biraz 6nce bahsettigim
gibi, 6nce kararlarla delmeye c¢alistilar. Hakikaten, hep iyi bir karar aldijimda tabi gelgitler
yasiyorum. Iyi bir karar aldigimizda hakimler var diyoruz. Bazen de istemedigimiz durum-
lar ortaya ¢iktiginda, “Allah kahretsin, okumadi m1? Bilmiyor mu?” diyorum. Caniniz sikiliyor,
bu gelgitleri yasiyoruz. Daha kotusu biz bunlarla yol alirken, yénetmelik degisikligi yaptilar.
Bakin yonetmelik degisikligiyle, her iki avukat arkadasim da kismen degindi, jeotermalden
baslayip hani bir sirket kurarken lazim olur diye her seyi yazarsiniz ya ingaat, gida vs. vs. diye.
Bunlar da, aynen boyle yonetmelikte dedisiklik yaparken, akillarina ne gelmigse yazmiglar. En
sonunu da soéyle baglamislar; “Kamu yarari bulunan hallerde, zeytinlik alanlar kullanilabilir”
Bu ne oluyor? Yirminci maddedeki, ¢ kilometre mesafede toz, duman ¢ikaran tesis yapilamaz
falan derken her gey yapilabilecek bir hale geliyor. Ve en énemlisi de yasaya aykiri bir sekilde
mahsulder zeytinlik tanimin getiriyor. Bir sey daha ilave ediliyor. Zeytinlik saha, yirmi beg de-
kardan az olamaz deniyor. Neden olamasin? Ege'de, yirmi bes dekar arazi 6yle ¢ok yok. Buyuk
toprak sahipleri yok burada. Sonra her biri, on dekar, bes dekar olsa bir koyun toplamda bes yuz
dekar zeytinligi varsa bunu adam basi bélup de zeytinlik saymayacak miyiz? Yani son derece
koétu niyetle hazirlanmis, son derece talana agik bir ydnetmelik hakkinda a¢tigimiz davada,
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once yuritmeyi durdurma karan Danigtay 6. Dairesi tarafindan reddedildi. Sonra, Idari Dava
Daireleri Kuruluna itiraz ettik. Oradan, yurutmeyi durdurma karari aldik. Yeni aldigimiz bir ha-
bere gore, henuz gerekgeli karar elimize gelmedi. Edremit'te bir avukat arkadasimiza gelmis.
Yénetmeligin iptal yéniunde karar ¢ikti. Simdi ne yapacaklar? Kanun degistirecekler. Gegen
vil, Urla bélgesinde havuz medyasindan bir sirketin, CED sureciyle ilgili Bakanlik toplantisina
gitmigtim. Nurettin Demir vardir, Mugla Milletvekili. Urlada, izmir'de oturur, onunla beraber
gittik. O toplanti, basarili gegti. Kismen bir sevingti bizim igin. Bana ve Ozgur Ozel'e dediler
ki, “Ertesi gun gitme. Yarin buraya tarim komisyonuna, zeytin yasasi gelecek tam sana gore.
Aman gitme” dediler. Gitmedik, kaldik ertesi gunu. Maalesef zaten bu yasa, Tarim Komisyo-
nu'nda gérusulmesi gerekirken, daha 6ncesinde Tarim Komisyonu'nda gérasilmemis. Enerji
Tabii Kaynaklar Komisyonu'nda gérusulmus, oradan gegmis tepki alinca. Tarim Komisyonu'na
gazlarnn almak i¢gin diyelim kaba tabirle getirilmis canhirag bir sekilde savunuyoruz. Bélgenin
milletvekilleri olsun, iste sivil toplum 6rgutleri, Ulusal Zeytincilik Konseyi olsun hepsi savu-
nuyor ama artik eskiden o bélgede, bu gibi degisiklikler besinci defa geliyor ya da altinci defa.
Bu kanunu degistirmeye kalktiklarinda, o bélgenin iktidar milletvekilleri de kars: ¢ikiyordu. O
yuzden bugine kadar stiruklenmisti ama su anda dyle bir ortam yok. Su anda tlkenin gidisa-
tiyla bizim bélgemizi koruyan, isimize ¢ok yarayan ve bence yasal mevzuatta ¢iinka av, yabani
hayati koruma iste arkadaslarim saydi daha bircok yasa delindi. Eger son kalan bu yasay1 da
deldirirsek, sar1 6kuzi vermis olacadiz. Ben onun i¢in, burada olmanizi ¢ok énemsiyorum. Her
birimiz oldugumuz yerde, bir ates yakmali, birbirimize destek vermeliyiz. Zeytin yasasini as-
linda, Turkiye'nin nereye gittigiyle iliskilendiriyorum. Heyecanimi hos gorun. Cunku hala iyi
karar aldigimda, bir seyi basardigimizda ¢ok heyecanlaniyorum. Bugiin de size buradan bir
seyler aktarabildiysem ne mutlu bana.

Prof. Dr. Umit Erdem: Sayin Sehrazat Mercan'a, biz de tesekkur ediyoruz. Ben de hatirlatma ol-
sun diye kuguk bir sey anlatip, s6z sorulariniz ve katkilariniz i¢in sizlere birakmak istiyorum.
Yil, 1924-1936 arasi, Ataturkla yillar... 1936 yilinda zeytin yasasi Atatirk'in éngoérasuyle ha-
zirlaniyor ve 1939 yilinda yasalasiyor. Turkiye bityime icinde... Amerika, telaglaniyor. Ug tane
adama rapor hazirlattinyor. Nedir boyle, bu gidisat falan. iste bu gidisat icinde yillar gegiyor,
Truman Doktrini ortaya gikiyor. Marshall yardimi deniyor. Ve o sirada, Bursada thsan Kaplayan
bir siir yaziyor. Sarisézen, bunu besteliyor. Turku herkesin agzinda, ok hosuma gidiyor. 0 yuz-
den paylasiyorum sizlerle. “Zeytinyagl yiyemem aman/basma da fistan giyemem aman” diye
bir turku ¢ikiyor. Ve annem, basma almazdi mesela asagilanir diye. Zeytinyagi yemiyor, yeme-
meye basladi. Cunku yillik kisi basina tuketim, bir buguk litreye dyle dustd bu memlekette.
Bizim kusak iyi bilir Amerikalilar, ‘zirai mahsul fazlalarn yardimi' ad: altinda, Vita'dir, bilmem
ne teneke yagidir ortalifi kapliyor. Tenekenin ustiinde el gérintisi var, “el veriyoruz” diyorlar.
0 gunlerden, bu gunlere gelindi. Bunu o zaman goéren bir meslektasimiz, buyugumuz, rahmetli
Dr. Osman Nuri Kogturk'tar. 1966 yilinda, bir kitap yaziyor: Gida Emperyalizmi. Hala, Ziraat Mu-
hendisleri Odas1 izmir Sube yayini olarak bulunabilir. Ve sémurgecili§i, orada agikliyor. Zeytini,
zeytinyagini ortadan kaldirmak i¢in nasil savas verildigini, nasil bir alg1 yénetimi oldugunu
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ortaya koymaya calisiyor. Bunu, sizlerle paylasmak istedim. Hala televizyonlarda bir surd ne
oldugu belli olmayan yaglar anlatiliyor, reklami olmasin diye ¢ok fazla bir sey sdylemiyorum.
Al Ustiine sur, ohh ne guzel tereyadi kokusu var gibi. Bunlara inanmayalim, lafi da fazla uzat-

mayalim diye distuntyorum. Soru ve katkilarinizi alabiliriz simdi s6z sizlerde...

107



Soru-Katki: Deniz Bayram'a, sormak istiyorum. Turkiye'de bugin héalihazirda yirmi iki tane
termik santral ¢galisiyor. Bunlar, komurle ¢alisanlar dedil mi?

Deniz Bayram: Evet. Bir sey eklemek istiyorum. Yanilmiyorsam bizim maden yasamiz, 1930'lu
yillarin basinda ¢ikti. Maden yasalarinin 6ztinde soyle bir sey vardir. Dinyada tek bireysel
mulkiyetin 6nune gecen yasa, maden yasalaridir. Ve bizim yasamizda yanilmiyorsam Alman-
lardan alindi ve XX. yuzyilin basinda veya XIX. yuzyilin sonunda Almanya'da ¢ikmis. Yani bu,
ne demektir? Sizin bahcenizde herhangi bir maden bulundugu zaman devlet kamulastirir
bunu. Ne icin yapmislar? Savas kazanmak i¢in. Cinku o devirde, I. Dunya ve II. Dinya savaslari
igin maden gerekiyordu. Bizim yasamizda, 1984 yilindan sonra, Ozal'dan sonra da 6zel sektore
acildi madenlerimiz, yasamiz degisti. En son, DSP-ANAP-MHP Hukumetinin son déneminde
cikartmak istedigi ama beceremedigi seyi, 2004 yilinda AKP cikartti. Maden Kanunu'nda ve
bazi yasalarda degisiklik diye. Ve burada da soyle bir sey yaptilar; artik arkeolojik sitler, milli
parklar, her yerde maden aranip ¢ikartilabilir hale getirildi. CHP bunu, Anayasa Mahkemesine
goturdi. Anayasa Mahkemesi, 2011 yilinda bu yasayi iptal etti. iste, alti-yedi yillik stirecte ati
alan da Uskudar'i gecti. Sehrazat Mercan az 6nce gok giizel séyledi; “Baski grubu, gruplari olus-
turmamiz gerekiyor.” Maden kanunun ézundeki, bireysel mulkiyetin éntne gecen olay1 degis-
tirmemiz gerekiyor. Dinya'daki birgcok ulke bunu degistirdi. Biz buna karsi ¢iktiginiz zaman
da, “Siz, ulkenin kalkinmasini istemiyor musunuz? Vatan haini misiniz?” diye séyleniyorlar.
Bugin Dunyada, kisi basina dugen milli geliri en yuksek tulkelerden biri, Japonya'dir. Kisi ba-
sina yillik geliri, elli-elli bes bin dolar. Ve Japonya'nin bugun bir tane madeni yok.

Prof. Dr. Umit Erdem: Arkadaslarimdan eklemek istedikleri bir seyler var m1?

Murat Fatih Ulkii: Tarkiye Barolar Birligi'nin, Gevre Kent Komisyonu var. Iki yildir, bu komis-
yondayim. Oralarda, odalarin avukatlari da var. Yogun bir sekilde ¢alisan otuz civarinda avuka-
t1z. Hepimizin baktigi konular farkl. Tas ocaklari, maden hukuku, RES'le ilgili ki bizim yarima-
da da, bélgemizde RES'le ilgili cok ciddi sikintilar var. Biga yarimadasinda, yirmi tane termik
santral kurmaya kalkiyorlar. Ustelik Biga'daki CED dosyalarindan, arkadaglarimdan duydu-
gum kadariyla kullanilacak komur Guney Afrika'dan getirilecek ve tonu u¢ dolar. Bu kadar ber-
bat bir kémur kullanacaklar orada. Temel anlayisimiz su; Biz yenilenebilir enerji taraftarnyiz.
Ama bunu dogru yerde ve kaldirabilecegi kadariyla yapmak gerekiyor. Yani 6yle alanlar var
ki, oraya ruzgar elektrik santral tribunu bile kuramazsiniz, kiyamazsiniz. Soyleyeyim; Cunda
adasina kurmaya kalktilar. On tane tribun geliyordu. Tabiat Varliklarini Koruma Genel Mudur-
lugu bile karsi ¢ikti. Zeytini savunurken, enerjiyle ilgili tartistigimiz zaman, “Bize, enerji lazim
iste telefonun sarj1 bitiyor, on dakika duramiyorsun” diyorlar. Kesiflerde, durusmalarda saldi-
niyorlar. Tehdit aliyoruz, rugvet teklifleri aliyoruz. Hepsini yasiyoruz. Ama daha c¢ok bilgilenme
ve toparlanmaya ihtiyacimiz var.
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Deniz Bayram: Bir noktay: daha acilifa kavusturmak istiyorum. Evet, Turkiye'de kémairle ¢a-
lisan yirmi iki tane aktif termik santral var. Bir de ayrica dogalgazla ¢alisanlar var. Onlarin
da, cevreye cok ciddi zararlan séz konusudur. Yine nukleer projesi, Akkuyu'da nukleer enerji
projesi su anda hayta gecirildi, CED karari ¢ikti ve orada da yine bir zeytinlik alan s6z konusu
proje alaninda. Yine, RES’lerle ilgili de baktigimiz zaman biraz 6nce Sehrazat Mercan'da soy-
ledi, toprak gasp1 yapan, zeytinlik alani gasp eden, ormanlik alan, koruma alnina yapilan ¢ok
ciddi RES yatinnmi da s6z konusu. Sadece enerji meselesiyle ilgili sunu séylemek istiyorum,;
Soma’da, Soma Kaymakami “Deniz Hanim béyle diyorsunuz da, telefonunuzun sarjini nereye
takiyorsunuz?” diyordu. Artik bence enerji konusunda da, maden konusunda da bu kadar ¢ok
kémurlu santralin zararlarina maruz kalan yereller olmak uzere basta, bence sunu da yapabilir
ve taleplerimizi yuksek sesle soyleyip dile getirebiliriz diye dustnuyorum. Kalkinma boéyle ol-
maz. Bu, bir kalkinma degil. Burada enerji politikasina iliskin séylememiz, yenilenebilir enerji
kaynaklarinin toprak gaspi yapmadigi surece, ormanlik alanlar ve gevreyi tahrip etmedigi
muddetce merkeziyetci bir enerji sistemi degil, sadece yerelin enerji ihtiyaci i¢in bir enerji
uretimine odaklanan bir sistem séz konusu. $u anda Turkiye'de enerji Uretimi, merkeziyetci
bir sistemdir. Bugiin Soma'da, termik santrallerle Uretilen enerji, Soma Yircanin ihtiyaci i¢in
degil; Ankara, izmir, Istanbul gibi mega kentlerin ve buralardaki ingaat sektéru gibi farkli yati-
rimlara harcanan enerji s6z konusu. Dolayisiyla burada, bunu géz 6ntinde bulundurarak enerji
politikasindan s6z etmek 6nemli diye dusunuyorum.

Prof. Dr. Umit Erdem: Efendim, bunu zaten ilk ekologlar séylityor; “Tamam, sarja takmadin ama
iyi de kardesim, i¢ gun susuz kalabiliyor musun? Enerjiyi icebilecek misin? Ne yapacaksin?”
Sonrada bizlere “istemezukciler” deniyor. Halbuki hicbir bilim insani, “istemezike¢d” olabilir
mi? Gelismis ulkeler ayni seyi yapmiyorlar mi?

Sehrazat Mercan: Deniz Bayrama katiliyorum. Aslinda butun politikalar enerjiye endeksli
yurataliyor, tarim politikas: da dahil. Ornegin zeytinlik alanlarin, yirmi bes dénimiin altina
dusurilmesini Tanim Gida Bakanligl Komisyonu degil, Enerji Komisyonu'nda yaptilar. Tarim
Bakanlig1 da, “Bizim projemiz degil, Enerji Komisyonu'nun projesi” diye ifade etti. Buna endeksli
yuratuluyor. Ayni konu, jeotermaller i¢in de gecerli. Tarim arazilerinde, yogun bir bigimde jeo-
termal elektrik santralleri yapilmaya baglandi. Orne§in Aydin'da, incir kurutulmasinda problem
yasanmaya basladi, incirler hastalanmaya bagladi, kurutulamiyor. Salihli'den Sarigél'e kadar,
iki bine yakin jeotermal kuyulari i¢in izin verildigi séyleniyor. Orada da buhar ve 1s1 yukselmesi,
gene Uzum kurutmada éntmuzdeki déonem ciddi problemler yasanacak. Cok ciddi izim hasta-
liklar1 meydana gelecek. Bu, tarimda daha fazla ilag, daha fazla kimyasal kullanimi demektir.
Bu kimyasallar i¢in fabrika kurmak demek. Gene enerji problemi karsimiza dikilecek. Tabii ki,
butun enerji sistemleri dogaya bir tarzda zarar verir. Bizim sorunumuz en az zarar veren sekilde
bunu 6rgutleyebilmektir. Enerjinin bu anlamda merkezilesmesine karsi ¢ikmak gerekir.

Prof. Dr. Umit Erdem: Demokratik bir tarzda, yerellerin inisiyatifinde gelistirilmeli. Bizlere bii-
yuk goérev dusuyor. Vatandas olalim, vatandas. “Sen 6nden git, biz arkadan geliyoruz” sézuyle
olmuyor. Olmuyor. Olay bu.
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Ummiihan Tibet: Ulusal Zeytin ve Zeytinyag: Konseyi baskaniyim. Bu mucadeleniz igin 6zel-
likle sizlere, sektérimuz adina sukranlarimi arz etmek istiyorum. 2007 yilinda kuruldugu-
muzdan bu yana, 3573 Sayili yasayl delmek uzere alt1 defa meclise degisiklik teklifi verildi.
Topyekan bir direnisle, bu teklifleri engelledik. 16 Haziran 2014 tarihinde bu defa EPDK, torba
yasasinin icine konularak gindeme geldi. Yine topyektn bir direnigle, simen alt1 oldu. Bil-
digim kadaryla, Tarim Komisyonu'na gelmedi. Sanayi Komisyonu'nda gérasuldd ve su anda
sumen altinda bekliyor. Korkum, o yasa bir gece bile yururlukte kalsa talan olacak. Verilecek
ruhsatlarla, yillarin emegi bir anda mahvolacak. Bakin Avrupa Birligi 2366/98 sayili tizagu-
nun, 4. maddesinde zeytin agci, zeytinlik alan kavrami tanimlaniyor. 100 metrekare ile yani
bir ar ile on ar arasinda, birim alni olarak goésteriliyor zeytinlik. EPDK torba yasasinda, yirmi
bes dekar deniyor. Soylediginiz gibi, ulkemizde yirmi bes dekarin altinda binlerce parsel var.
Bir anda ruhsatlar verilir ve mahvolur. Haliyle bu konu ¢ok énemli ve zeytincilifimizin hayati
meselesidir. By, hi¢chir politikanin temeline sigmayacak kadar buyuk bir milli meseledir. Hepi-
mizin vatandas, yurttas olarak buna karsi ¢ikmamiz gerekiyor.

Prof. Dr. Umit Erdem: Tabii ki soyledikleriniz gok énemli. Arazi senin olur, Gstindeki zeytin
benim olur. Var mi1 béyle baska bitki? Yok. Durum budur. Baska soru var mi?

Soru-Katki: Hukuk ve siyasi mucadelenin bagariya ulasmasi, kazanmasi i¢in -Sehrazat Mer-
can'in bu yirmi yi1llik mucadelesinde de pratiginde yasadigi gibi- halk, kitle hareketinin destek
olmas gerekiyor. Bunu hepimiz biliyoruz, konugsmacilar da ifade ediyorlar. Maalesef hukukta,
iki kere iki dért etmiyor. Siyasi alani da sdylememe gerek yok, herkes biliyor. Bu mucadelelerde
gerekli kitlesel hareketin -ki konusmacilar vurguladi- genis kapsamda sadece ureticiyi degil,
tuketiciyi de ilgilendiriyor. Bir kui¢uk ilave yapabilir miyiz? Ve bu dogruysa sizden de onay ya
da eksikse uyari almak istiyoruz. Bu dayanisma yani kitlesel dayanisma, sadece iste mucade-
lenin sonug¢lanmaya basladigi ya da belli asamalarda tikandig: yerde olmasi yeterli degdil diye
dustunuyoruz. Gunku bir tek zeytin yasasi degil, tohum yasasi, seker yasasi, petrol yasasi gibi
sorunlarimiz var. On bes gunde, on bes yasa ge¢mis. Truman Doktrini'yle okullarda, Amerikan
peyniri yedirme strecinden gelen anlayis. Onerimiz su; olmasi gereken diye dusandugumuz,
dogruluguna inandigimiz her alanda duyarl: bireyler ve tuketicilerle, bu amaca ulagsmak icin
kesinlikle kooperatiflerle isbirligi yapmaniz gerekiyor diye disunuyoruz. Gerek birim koope-
ratifleriyle, hatta daha kestirme yolu st birliklerimiz olan kdy kooperatiflerimizle. Dun, ilging
sorular vardi; “Zeytinyaginin ne kadarina guveniriz?” Zeytinyaginin her tarlu hileyi kaldirdigi
bir surecte, kooperatiflere givenebilirsiniz. Her seye ragmen kooperatifler en giivenilir, en de-
mokratik yapilardir. Kuguk uretici deyince, tek ¢are de kooperatiflerdir. Nasil ki, yiz yirmi bes
donum ustine zeytinlik pek bulunmuyorsa ki Ege 6l¢geginde dogru bir tahlildir bu. Kooperati-
fime Grtin getiren ureticilerin %96’s1, on dontmun altidir.

Prof. Dr. Umit Erdem: Cok dogru bir konu. Zaten tlkenin, bir sorunu da budur. Gérityorum Fo-
calilar, Kemalpasalilar neden buradalar? Her yer termik doldu. Bildigim kadariyla, hala da ek-
leniyor. Aliaga'nin durumu, 6lumune kalkinma! 1960 yilinda, sanayi bolgesi olarak karar alin-
mis ama bu béyle devam etmez. Bunun bir yolunu bulmak lazim. Gérevlerimizi hemen kisaca
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tekrar edip, bitirelim. Bir kere demek ki, muhtarlara ¢ok is dusuyor. Resmi Gazeteyi takip et-
sinler. Onlara bir gorev de bu verilmeli ki, arkadan dolanmalari 6nleyebilsinler. Ve en 6nemlisi,
acele kamulastirma denilen seyle ugrassin bir grup. Torba yasalar dendi bu noktada, érgut-
luluk ¢ok 6nemli. Kooperatif dendi, ist kurul dendi. El ele olmaliyiz. Yani tath kardan, zarar
etmeyelim diye ugrasanlara, firsat vermemek lazim. Sefa Tagkin, bugun bir konusma yapacak.
Sivil itaatsizlikle yillarca ugras verdi. Bu kavramda Senih Ozay'1 da, rahmetli Noyan Ozkan'i da
yatifi, sivil itaatsizlie dénusturebiliyorsak, en énemlisi de tam bir yurttas olabiliyorsak, “Sar1
okuzu vermiyoruz”, demektir.
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Prof. Dr. Tevfik BALCIOGLU

M 0 D E R A T 0 R

Bu oturumumuzda tasarim ve zeytin iliskisini irdeleyecegiz. Ama 6ncelikle bir noktaya deginmem
gerekiyor. Tasarim, cok genis bir konu. Her ne kadar oturum baslidi, ‘Zeytin ve Tasanm’ diye go-
zlikse de, biz daha cok ambalaj tasarimina ve sorunlarina yogunlasacagiz. Tasarim ve zeytin-zey-
tinyad iliskisi cok boyutlu bir iliski. Sadece endustriyel tasarimi, ambalaji dedil, grafidi, tipografiyi,
mekani, mimariyi de icine alan boyutlari var. Yani basli basina bir sempozyumum konusu ola-
cak nitelikte. Nitekim gecmiste, -ilgililer ve ilgilenmek isteyenler icinde sdyleyeyim-, endlstriyel
tasarim ve tarm konusunda, Agrindustrial Design: Olive Oil, Wine and Design [Tarima Dayali
Sanayilerde Tasarim: Zeytinyadi, Sarap ve Tasarim] baslikli iki bilyiik sempozyum diizenlendi iz-
mir'de. Yani, tarimla endstriyel tasarimi baglayan bir isim altinda, tarimla endistriyel tasarimin
iliskisini, tarim aletlerini, mekanlarini, paketlemeyi, ambalaji irdeleyen kapsamli iki uluslararasi
konferans, izmir Ekonomi Universitesi tarafindan diizenlendi ve bildiriler yayinlandi.

Buglin burada, zeytin ve zeytinyaginin markalasma surecini de kapsayacak sekilde paketlenme-
si ve ambalaj sorunlari, genel tasanim ilkeleri tizerinde yogunlasacagiz. Once sézii Sayin Umur
Kemal Ozanodullar’'na verecedim. Kendisi, Seferihisar Zeytin Ureticileri Birligi 2. baskanidir. Bir
Uretici acisindan, sorunlarin neler oldugunu bize aktaracak. Sonraki konusmacilarimiz; Dr. Orhan
Irmak ve Gamze Glven paket, ambalaj tasariminda Tirkiye’nin en 6nemli isimlerindendir. Onlari
davet ettik. Liitfettiler, istanbul'dan geldiler. Orhan Irmak bize genel olarak pazarlama siireci icin-
de, ambalajin endustriyel tasarimin énemine deginecek. Daha sonra Gamze Glven'de, 6zel olarak
siseleme ve zeytinyagina kadar inen bir cerceve icinde, konuya odaklanarak bir degerlendirme
yapacak. Gamze Hanim ile Orhan Bey'den bahsetmek isterim. Kendileri, ODTU mezunlanidirlar.
Bu alanda, cok énemli calismalar yapip, cok sayida uluslararasi 6dil kazanmis tasarimcilarimiz-
dir. Boyle miitevazi ve sakin durmalarina bakmayin. Aslinda yaptiklar islerle, bizim alanimizda
cok ses getiren kisilerdir. Bunun 6tesinde tabii daha fazla bir sey séylememe gerek yok. Google
dinyasinda yasiyoruz. Orhan Irmak’in, elliye yakin uluslararasi ve ulusal oddlleri var. Her ikisi de
tasarim alaninda, medart iftiharlarimizdir diyebilirim. Disaridan birisi olarak baktigimda, yapacak-
lari sunumlarda kendilerini éveceklerini hi¢ sanmadigim igin ben bu agiklamayi gerekli buldum.
Boyle bir acilis ve kisa tanisma konusmasindan sonra sozl, Sayin Umur Kemal Ozanogullar’'na
vermek istiyorum.

113



Umur Kemal 0ZANOGULLARI
[Seferihisar Zeytin Ureticileri Birligi 2. Baskani]

Zeytini kisaca anlatarak baglayacagim. Zeytin agacy, “adildir, temizdir ve saglhiklidir” dendi. Ama
bir de, zeytinin vefal tarafi vardir. Zeytin kendisine verilenin fazlasini, geriye verir. Terk edilse
dahi sizi terk etmez. Daima arkanizda durur, sizi birakmaz. Uriinlerini vermeye devam eder.
Baska bir agag turunde yapilacak bazi ihmaller, sonug itibarnyla 6lumcul olmasina karsin, zey-
tin bu tip ihmallerde, 6lmez ve hayata devam eder... 0Olmez Agaci oldugu igin...

Simdi, zeytini basarili bir retim strecinden gecirmek ve zeytin trinlerini almak icin; 6ncelikle
zeytin varyetesine uygun bir topraga sahip arazide iretim yapilmasi gerekiyor. Usuliine uygun
toprak isleme, sulama, gibreleme, budama vs. bakim islemlerinin yerine getirilmesi gerekiyor.
Hasat zamaninda, cinslerin olgunlagma surecine gore yapilmasi, ayriyeten kendiliginden yere
dékulen veya dokulmus zeytinlerle dalindan elle toplanmis veya silkme cihazlariyla yapilmis
hasadin birbirine karnigtirilmamasi gerekiyor. Yani kalitenin saglanmasi i¢in, yere dusmuslerle,
dasmemigslerin mutlaka ayrilmasi gerekiyor. Hasadi yapilan zeytin tanelerinin vakit kaybet-
meden [ki bu gok hayati bir nokta] bekletilmeden kasalarda, guvallarda degil, eski usulde ol-
dugu gibi degil, mumkunse hemen isleme alinacag fabrikalara sevk edilmesi gerekiyor. Fabri-
kalarda bekletilmeden, konvansiyonel olanlar veya organik olanlar ayri hatlarda hemen isleme
alinmasi gerekiyor.

Elde edilen sofralik zeytin veya zeytinyaginin, uygun depolama kosullarinda saklanmasi ge-
rekiyor. Bu islem, zincirin 6nemli bir halkasidir. Bu noktay: iskaladiginiz, kaybettiginiz zaman,
guzelligi veya kaliteyi kaybetmis oluyorsunuz. Dolayisiyla yagin, ¢cok iyi krom-nikel depolarda
saklanmasi gerekiyor. Malumunuz, depolarin Ustine azot gazi basilmasi gerekebilir veya st
kapaklar, kullanildikca zeytinyagi, asadiya dogru gidip havayla temasini azaltmalidir. Ureti-
cilerin bir araya geldigi TARIS, Gédence Kalkinma Kooperatifi gibi kooperatifler ve Seferihisar
Zeytin Ureticileri Birligi gibi birlikte olunan kuruluslar vasitasiyla, nitelikli zeytinyag: tiretimi
surdurilebilmektedir. Birlik olarak, bunu becerdigimizi dasuntuyorum. Bu arada tiyelerimizden
bir tanesi de, Gédence Kooperatifi'dir; onlarin muthis birikiminden ve deneyiminden her zaman
faydalaniyoruz. Bize, yol gésteriyorlar. Katki koyuyorlar. Aksi takdirde onlarin varligi olmasaydyi,
yapmakta olduklarimizi bagsaramazdik. Cunku isler, elli alt1 kisilik bir kadroyla baslandi.

Son yillarda gerek mevsimsel, gerekse hastalik nedenleriyle zeytin ve zeytinyag: tretiminde
ciddi inis ¢ikislar yasandi. Herkes bunu bilmekte, herkes tarafindan da bu yasandu. Litresi, u¢
lira doksa kurustan zeytinyagd: satildi. Béyle bir zeytinyag: satisi yaklasik olarak, bir lira alt-
mis kurus zararla baslamak gibidir. Beg lira elli kurusa, mal olur zeytinyagdi. Buna kargilik biz,
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zararla baglayan bir uretici kitlesiyle karsi karsiyaydik. Fiyat-maliyet-fayda denkleminde,
sonug olumsuz ve negatif olursa, tretici elbette Grinunu toplamaktan dahi imtina eder, kagi-
nirdi. $imdi amacimiz, herhangi bir zeytinya§: tretmek degil. Sanayi tipi, rafinajlik zeytinyagi
uretmek degil. Amacimiz kaliteli, ekonomik degeri, katma degeri yuksek zeytinyagi tretmektir.
Butun bunu da Uyelerimize ve artacak olan uyelerimize vermeye, anlatmaya ¢alisiyoruz. Dikte
etmeye caligiyoruz. Uretim ve sonrasi stireglerde kalite agisindan gézlemlemek ve taklip etmek
de Seferihisar Zeytin Birligi'nin ve batin tretici birliklerinin sorumlulugudur. Yani Gretilen bu
zeytinyag1 nasil ambalajlaniyor? Nasil pazara veriliyor? insanlar bunlar ne sekilde alip tuketi-
yorlar? Bu konudaki gézlemlerimizi, birazdan sizlere sunacagim.

Diger yandan bizlerin, tuketicilerin beklenti ve isteklerini dikkate almak mecburiyetimiz var.
Bu nedir? Eskisi gibi degil. Tuketiciler daha farkli, daha orijinal, daha dizgun, daha estetik bir
takim ambalajlarla uranleri almak istiyorlar. Dolayisiyla kaliteli zeytinyaginin, kaliteli am-
balajlarda saklanmasi, ambalajin insan saghg: acisindan mukemmel, rahat tasinabilir, ergo-
nomik, temini kolay, surdurtlebilir ve elbette ekonomik olmasi arzu edilmektedir. Seferihisar
Zeytin Ureticileri Birligi olarak Ureticinin pazarda kendi artnlerini bagibozuk, kontrolsiz, hij-
yenik olmayan pet siselerde, kullanilmis pet siselerde, satisa ¢ikardigini bir dizi ¢galigmalarla
gozlemledik.

Bunlan tabii 6nlemeye g¢alisiyoruz ve belli bir noktada da nispeten bu konuda basariya ulastik
diyebiliriz. Pazarlarda gérdugumuz kullanilmig pet siselerde tiketiciye sunulan zeytinyaglar
sunularda da gérulecedi gibi tam bir basibozukluk 6rnegi olarak gérulmektedir. Simdi sunularn
verecedim: Gergeklerin, bir miktar géz éntne gelmesi agisindan faydali olacaktir distncesin-
deyim. Gérdugunuz gibi, ‘nattrel zeytinyad1’ ve bir ‘su peti’ plastik sisesi i¢inde. Butin bunlar,
maalesef sektorin daginikhiginin bir géruntu realitesi. Sorunlarla ilgili bizler mucadele ediyo-
ruz. Bunlarla ilgili egitim seminerleri veriyoruz, bu sekilde isi yapmamamiz gerektigini tek, tek
ureticilerimize anlatiyoruz. Bizim ureticilerimiz, bu konuda belli bir noktaya gelmis ve konuyu
anlamis durumdalar.

Ote yandan bu pazarlann disinda, mutena semtlerde de; 6rnegin Guizelyali, Alsancak gibi semt-
lerde de, luks urunler satilan sarkuterilerde dahi kirk yedi-elli kiloluk olan, saklama ve taktim
ortami, yesil plastik varillerdir. Elli-elli beg litrelik plastik zeytinyadi bidonlarinda, zeytinyagi-
nin acik olarak satildiini gérmekteyiz. Bu tip uygulamalarda, ambalajdan bahsetmek séz ko-
nusu degdil. Ayni eski yogurtgularda oldugu gibi, tiketicinin kendi getirdigi kullanilmis ambalaj
da, ambalaj adina, sekil dahil her seyi belirleyecek tek unsur olmaktadir. Aldig1 urind, getirdigi
o kullanilmis sise veya kap neyse o sekilde koruyacaktir. Yolda da kirlenecekse kirlenecek veya
bozulacaksa bozulacaktir. izmir gibi kiltir diizeyi yuksek bir kentte, bu tip satislarin yapilir
olmasi, tuketici baglaminda aldaticy, sasirtic: oldugu kadar mevzuat baglaminda da buyuk bir
bosluk ve uygulama eksikliginin oldugunu gostermektedir. Bu gelisigtuzel, saglikl1 oldugu tar-
tisilir ambalajlarda tuketiciye sunulan zeytinyaginin, kalitesinin ne ve nasil olduguyla ilgili
ustinde tek bir igaret veya yazi bulunmamaktadir. Yani bir etiketle nasildir, nicedir, mengei
nedir, kime aittir, asidite nedir, peroksiti nedir gibi bilgilerin hichirini gérememekteyiz. Halbuki,
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bunlar birer ihtiyag. Tiketici bunlara alismali ve talep etmelidir!

Kentin buyuk oldugu, arz ve talebin inis ¢ikisi, mevzuattaki eksiklikler yasanan kargasanin
kaynagi olarak goérulse de, bizce bu durumun ivedilikle bertaraf edilmesi, kargaganin gideril-
mesi, sektérin ve kamunun hayrina, saglikli tek cikis noktasi oldugudur. Uretici birlikleri igin
sorunun ¢ézum recetesi, malumdur. Ulkemizde tiKeticinin en fazla talep ettigi ambalaj seKkli,
bir ve iki litrelik pet siseyle, bes litrelik teneke kaplardir. Bunlarn gézlemliyoruz. Bu klasik ve
bilinen ambalaj uygulamalar: yani sira gunumizde daha ¢agdas, daha estetik ve daha kuguk
miktarlan iceren ambalajlar, gittikce daha fazla talep gérmekte ve yayginlasmaktadir. Pet sige-
lerin ucuzlugu ve temin kolayligi nedeniyle, tretici ve tuketicinin ekonomik taleplerine dogru-
dan ¢ézum gibi gézikmesi nedeniyle cazip, ekonomik agidan ¢ekici ve ureticiye satista maliyet
kolaylig1 saglamsi nedeniyle, bertaraf edilmesinin kolay olmayacadi malumdur. Kisaca bu is
duzeltilmesi biraz zor ama asilmasi gereken bir istir. Bu anlamda, kamuoyu ¢aligsmalar ya-
pilmasi gerekiyor. Hem bilingli tiketici bunu istemeli hem de durust, bilingli ve Uretime kalite
noktasindan uzun vadeli bakan uretici bunu takip etmelidir. Ge¢tigimiz, 2014 uretim yilinda
zeytinyaginin fiyati rekolte ve talepte ibrenin zeytinyagindan yana galebe ¢almasi nedeniyle
nihai ambalajin fiyattaki payinin azalmasi, nispi azalmasi nedeniyle, uretici artik daha fazla
ambalaja para harcayabilir hale gelmekte.

Litresi, i¢ lira doksa kurus olan toptan satistan, litresi on bes-on alt1 liraya satisa gelmis bir sek-
tér artik ambalaji daha ¢ok dusunur, bu konuda daha cémert davranir bir hale geldi. Rahatlikla
bu noktada daha fazla para harcanabilir. Biz umuyoruz ki 6nimuzdeki yillarda da zeytinyagi-
nin ulasmis oldugu fiyat, asagiya dogru inmeyecektir. Umudumuz odur. Zeytin ve zeytinyagi
icin Uretilen teneke ambalajlarda, sanayicilerden en azindan asgari bir ihtiyag olarak teneke-
lerin i¢lerinin lakli olmas1 beklenmektedir. Aksi takdirde, bu saglik agisindan zararhdir. iginde-
ki zeytinyaginin oksidasyonunu surdirecektir. Mevzuatla ve yasal kosullarla zorunlu olmasi,
yaptirimlarinin olmasi, teminat altina alinmasi basari igin olmazsa olmaz disuncesindeyiz.
Bunlan biz mutlaka birer yonetmelikler, yasalarin emirleri altindaki yonetmeliklerle hayata
sokmal1 ve takip edebilir hale getirmeliyiz. Bu anlamda yerel yonetimler, kontrol sistemleri me-
kanizmalar da islemeli ve sonuna kadar yapici kurallar dikte etmelidir. Ureticiler tarafindan
satilacak olan urtinlerin, kendisine ait ve ttyesi oldugu zeytinyag: kooperatifi veya birlikleri ta-
rafindan mutlaka kalite parametreleri onaylatilmis ve bu parametrelerin yetkili etiketler vasi-
tasiyla ilan1 gerekir diustncesindeyiz. Bu tuketicilerin korunmasi ag¢isindan da ¢ok gereklidir.
Ayrica sarkuteri ve pazar yerlerinde dokme, kaynag: ve kalitesi belirsiz zeytinyagd: satislarinin
mutlaka mevzuat ve yaptinimlarla énlenmesi gerekir distncesindeyiz.

Daha onceki toplantilarda da hepimiz dinledik. Zeytinyagi ambalajiyla iyi korunursa, dogru
saklanirsa raf 6mru iki yil gibi uzun bir sturedir. Bu noktada kig¢uk ambalajlarin yayginlagti-
rilmasi uretici ve tuketici agisindan buyuk énem tasimaktadir diye dustunuyoruz. Belirtilmesi
gereken diger 6nemli bir noktaysa, Turkiye'de depolama sorunlarinin varlifi ve ¢ézumlerinin
hentz kusursuzlugu yakalamig olmadigidir. Lisansl depoculuk gibi makro projeler askida kal-
misg, sektor 2015 yilina gelinceye kadar bu anlamda sikintilarindan arindirilamamistir. Zincirin
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her halkasindaki sikintilar, diger halkay: da kaginilmaz olarak etkilemektedir. Biri yoksa digeri
de yok. Yani birinde kaliteyi kaybettiginiz zaman digerinden de kaliteyi geri dénduremiyorsu-
nuz. En alta inmis oluyorsunuz.

Ambalaj ve tuketiciye sunum, tiketicinin aligkanliklarini olumlu yonde degistirmek, yeni de-
gerler katmak sektor icin ¢ok énem arz etmektedir. Sektérin unsurlarn daha ¢ok bir araya gel-
meli, sorunlari, gereksinimleri ve orijinal tasarimlar, ¢6zim anlaminda bulusmali. Arzulanan
ilerleme ve inkisaf gerceklestirilmelidir.

Isin hayata dair kismi anlaminda, halkimiza daha ok zeytinyag tiketim aligkanliklarini ar-
tirmanin yollarini bulmak biz Gireticilere, akademisyenlere, tasarimcilara ve yerel yoneticilerin
onunde ¢ozulmesi zorunlu ve kaginilmaz bir 6dev ve gergeklik olarak durmaktadir. $imdi, bu
noktada, butin bu guzelliklerin, buyuk bir hamleyle yapilan, silsileyle surdurilen bu guzel-
liklerin, son derece zalim bir atesle yok olabilece§ini anlatmak istiyorum. Seferihisar Zeytin
Ureticileri Birligi olarak hepimiz, gegen hafta sadece iki tane buyik ve bir kiigik yangin anlat-
tik. Butin bu anlattigimiz kalite, efer yangin olursa yok demektir. Ve yine 3573 sayili yasadan
bahsedildi. Eger onun korumasi olmazsa bir kilometre yakinina dahi ¢obanin yaklasamaya-
cagd1 zeytinliklere, cobanlar mera agmak icin girmeye devam ederse, bu zeytinliklerde ne kali-
teli uran uretebilir, ne de onlarn varliina, sahip ¢ikabiliriz. Zeytinin vefasi da iste orada biter
diye korkuyor, endise ediyoruz. Bu anlamda da tasarimcilara, yangindan korunmak anlaminda,
yanginla ilgili bir takim 6nlemleri alan teknik sistemlerle bize yardimci olmasi agisindan da
seslenmek istiyoruz.
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Dr. Orhan IRMAK
[Endustri Uriinleri Tasarimcisi]

Direkt uretici tarafindan ambalaja yonelik ihtiyaclar ¢ok guzel ifade ettiniz, cok guzel 6zetle-
diniz. Ben de tasarimci agisindan bu ihtiyaclari, biraz da marka ekseninde dile getirmek isti-
yorum. Biz tasarimcilarin ¢ok iyi bildigi ama tasarimcilar disinda belki ¢ok iyi bilinmeyen bir
fuardan bahsedece§im: Isaloni. Milano'da, her sene kurulan mobilya fuarndir. Buras: sadece
mobilyalarnn degil, yaklasan trendlerin, yasam tarzlarinin ve gelecekte bizi tasarimla birlikte
nelerin beklediginin gérulebildigi, tasarimecilar icin kutsal sayilabilecek bir yer. Butin tasa-
nimecilar, dizenli olarak veya belli araliklarla bu fuara giderler. Gelecekte neler olacagina dair
trendleri, biraz da orada gérmeye ¢alisir. Dedigim gibi adi, mobilya fuari ama bir hafta boyunca
Milano tasarimla yatar, tasarimla kalkar. Sadece mobilya da olmaz aslinda. Ornegin, Heineken
orada futuristtik bir bar acgar, yeni icki deneyimini sunar. Bagka firma, deneysel aydinlatma
tasarimlarindan bahseder. Bir baska firma, yeni nesil otomotivini tanitabilir veya tamamen
teknolojide gelinen son noktayi, bir gosteris olarak tim tasarimcilarla ve tasarima ilgi duyan
insanlarla bulusturur. Bu fuar, bagka seylere de ev sahipligi yapmisgt.

2005 yilinda, Samsung'un baskaninin orada yaptig: bir toplanti vardi. Samsung, butun st
duzey yoneticilerini oldukga kalabalik bir grup halinde, Milano'ya o fuar déneminde géturup
global toplantisini orada yapmistl. Samsung'un o zamanki Ceo'su soyle diyor: “Bu kadar yer
varken, neden bu konferansi Milano'da yapiyorum? Samsung urunleri global, premium stan-
dartlan karsilamak zorunda. Bunu yapmak i¢in fonksiyonel ve teknik konularin yaninda ta-
sarim ve marka gibi alanlarda da rekabetci yanimiz guclendirmeli ve duygusal duvarlar as-
maliy1z.” Aradan on yil gecti, Samsung'un bugun geldigi noktada, sanirim hepimizin dikkatini
ceken bazi 6zel seyler var. Bunlar sadece urin performansi degil, aslinda markaya ve tasarima
yapilan yatirimla ¢ok alakali. Marka bugtn modern literatirde artik sadece bir logo degil, ti-
keticilerin hafizasindaki yer olarak tanimlaniyor. Marka imajinin, tiketiciler tarafindan nasil
algilandigi da en az urtn performansi kadar 6nem tasiyor. Ve zeytinyagi sektoru icin de, marka
imajini olusturan en kritik unsurlardan biri hi¢ kuskusuz ambalaj. Bu sadece zeytinyaginin
konusu mu? Degil. Burada benim de yaratici yénetmeni oldugum Orhan Irmak Tasarim'da
gecen yillarda ambalajin1 yaptigimiz urtnleri, Adan Z'ye siralamaya c¢alistim: Ayran, bebek
mamasl, bigak, cips, ¢ikolata, cay bardagiyla baslayip nevresim, oda kokusu, vicut losyonu,
yalitim malzemesi, yatak értast gibi ¢ok ¢cok farkli sektérlere ulasan ¢ok genis bir alan. Amba-
laj tasarimi bu anlamda aslinda énemi son derece yuksek ve giderek de artan bir baglik.

Peki, ambalaj tasarimi nedir? Kisaca buna deginmek istiyorum. Ambalaj tasarimi bir lkedeki
sosyo-ekonomik gelismeler, sanayilesme, markalasma, perakendecilik ve tasarimin gelisi-
mini yansitan stratejik bir hizmet alani. Buradaki kelimelere baktigimizda sosyo-ekonomik
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gelismeler aslinda bir yerde ihtiyaca, talebe ve alim gucune isaret ediyor. Bu talep olustuktan
sonra sanayilesme de bu talebi kargilamak Uzere Urunlerin uretilmesini, markalasmaysa bu
uretilen urtnlerin, bir marka altinda satilmasini ifade ediyor. Perakendecilik de bu markal
urunlerin tuketiciyle bulusacag yeri. Dolayisiyla ambalaj tasarimi aslinda ¢ok genis yelpaze-
de, cok farkl sektorlerle iletisim halinde ve ¢ok farkli dinamikleri iginde barindiran bir alan. Ve
ambalaj tasarimindaki gelisim, tlkedeki toplumun gelismesini yansitiyor. Turkiye'de bugin
kisi basina ambalaj tuketimi, yaklasik yillik iki yiiz dolar. Bat1 Avrupa’da kisi basina ambalaj
tuketimi, yaklasik u¢ yuz elli dolar. Arastirmalar ¢zellikle markanin 6nemini ortaya koymak
adina market aligveriginin 2/3'sinin rafta marka kararyla yapildigini gésteriyor. Aslinda biz
cebimizde bir kagit tstunde -veya aklimizda fark etmez- alisverise giderken yogurt, kola, ek-
meKk, zeytinyad: gibi bir ihtiyac listesiyle gidiyoruz. Ve bunlarin hangi marka urnun satin
alinmasiyla sonuclanacagi karari, rafta veriliyor.

Iste rafta, o karar aninda da ambalaj ¢ok kritik bir rol oynuyor. Bu nedenle de ambalaj tasari-
mi1, bugin sessiz satici olarak tanimlaniyor. Marka ve ambalaj tasarimi iliskisindeki en kritik
nokta, ambalajin strukturel tasarimi yani formudur. Ve bunun marka bilinirligi igindeki rolu.
Beynimiz, dinyay1 formlarla algiliyor. Oncelikle insan beyni, i¢iinct boyutta formlarn gori-
yor. Buyukluk, kucukluk, derinlik... Ve ondan sonra renk, ondan sonra metin gibi unsurlara
gidiyor. O nedenle de, form bir markanin bilinirlifinde en 6nemli konulardan birisidir. Baska
bir trunden 6rnek vermek istiyorum. Komili zeytinyad: sisesinin tasarimcisi Gamze Guven,
bugtn aramizda. Konuyu, zeytinyagina baglayacaksak yapilan is, ikonik bir ¢alismadir. Son
dénemlerde, ambalaj tasarimi alaninda yapilmig ve ikonik olarak bir yere gelmis, bir basarn
gostermis orneklerden birisidir. Peki, sadece form mu? Degil.

Marka ve ambalaj tasarimu iligkisinde diger bir kritik noktaysa, goérseller. Marka hikayesini
tuketiciye aktarirken kullanilan gérseller de ambalaj tasariminin son derece kritik, 6nemli
bir Gyesidir. Gegen yil raflara ¢ikan, bir dondurma markasi bize dedi ki; “Ben, Fransiz bir ge-
fim ama Turk tiketicisine geleneksel bir tatli sunacagim, kabak tatlis1.” 0 zaman, bunu nasil
gorsellestirmeliyiz sorusu ortaya ¢ikti. Geleneksel anlamda bir kabak tatlis1 olmamasi gereki-
yordu. Ama yabanci bir markanin da, hissedilir bir sekilde dokunusunun olmasi gerekiyordu.
iste o noktada butiin o kare tabaklar, modern kullanilan catal bigaklar, son derece bu marka
imajinin tuketiciye anlatilmasinda kritik éneme sahipti.

Benzer sekilde, Penti i¢in kendi yenilenen yuzunu ve yurtdisina agilan ihracat hedeflerini
karsilamak Uizere, “nasil bir ambalaj goérselligine ihtiyacimiz var” dedigimizde orada da moda
stilistleriyle, moda fotografcilariyla oturduk, tartistik. Birgok farkli pozlara baktik. Oradaki ba-
yanlarin ayak durusundan, kadraja giren o ele kadar aslinda birgok detay dusunuldu. Cunku
bunlarin hepsi marka imajinda tiuketiciye bazi kimi zaman bilingaltinda, kimi zaman dogru-
dan mesajlar veren 6geler. Tipografi, ister logo tasariminda olsun, ister ambalaj tasariminda,
bir markanin ve urinan kimligini yansitan en temel 6gelerden bir digeridir. Turkiye'de yasa-
yan tasarimcilar i¢in en gok 1stirap ¢ektigimiz noktalardan birisi; ne okumayi seviyoruz, ne de

119



yazmay1 seviyoruz. Dolayisiyla da, tipografl tlkemizde en az gelismis basliklardan birisidir.
Tabelalarda, inanilmaz farkl kimligi yansitan tipografl tercihleriyle karsilasiyoruz. Halbuki
siz klasik bir sey sdylemek istiyorsaniz, bir markaya dair onun ne kadar kéklu oldugunu an-
latmak istiyorsaniz ona uygun bir tipografi tercihi yapmalisiniz. Veya o markanin ne kadar
gen¢ dinamik, ne kadar genclere donik oldugunu anlatmak istiyorsaniz, bunlarin hepsinin
anahtan tipografi de gizlidir.

Bunlar bizim yaptigimiz drneklerde degil ama 6zellikle kozmetik alaninda dikkatimi ¢eken ve
tipografiyi strateji olarak kullanan érneklere yer vermek istedim. Ve dérdunci olarak da renk;
tim duyularimiza hitap eden 6nemli bir ambalaj tasarimi 6gesidir. Ve renk, marka kimligini
olustururken ayni zamanda, urin kimliginin ifadesi olarak da kullaniliyor. Milka i¢in Bonibon
ambalajlarini yenilerken global olarak Milka morunu kullanmak zorundaydik. Marka diyor ki,
bize su kodlarla tanimlanmisg renk, global marka rengimdir. Ve bu markayla, ambalaj tasarimi
yaparken asla farkli bir mor tonunu kullanamazsiniz. Benzer sey, bu dondurma markasi i¢cinde
gecerli. Ambalajlarinda altin rengi sahiplenmis ve bir sekilde onunla anilir olmustur. Bunlar
marka kimliginin iki tane 6rne@i. Bagka 6rnek vermek istedigim iki firmaysa yerli bir marka,
Lezita i¢in yaptigimiz balik ¢calismasi. Lezita, biliyorsunuz tavuk markasi. Dolayisiyla bizim
icin zorlu bir stirecti: Tavuk markasi olarak bilinen bir markayi, balik markasi haline donugstur-
mek. 0 noktada, mavirengi biraz da trtn kimligi olarak kullanmaya ¢aligtik. Veya Activex i¢in,
anti-bakteriyel sabun yaparken tercih ettifimiz beyaz renk, onun tuketici nezdindeki medikal
algisini 6ne ¢ikaran en kritik 6geydi. Tam bu 6geleri basariyla kullanan yenilik¢i bir ambalaj,
tuketicinin dikkatini cekecek ve rafta da satin alma kararinda muhakkak etkili olacaktir. Ay-
rica marka kimliginin pargasi olarak hatirlanmasinda ve tekrar satin almasinda da rol oyna-
yacaktir. Cinkd ambalaj tasarimi, markay: farkhlastinir, trana rafta géruntr kilar. Tuketiciyi,
satin almaya ikna eder. Ve tiketiciyle marka arasinda duygusal bir bag kurar.

Bugun Turkiye'deki zeytinya§: firmalarn i¢in, hem i¢ piyasada markalasmada hem de diger
ulkelerle rekabette, ambalaj tasarimi kritik bir éneme sahip. Takip¢i konumundan, rekabetci
duruma gecisin anahtarlarindan biri de hi¢ kuskusuz ambalaj tasarimidir. Yatinm maliyeti
dusuk ama marka imajina ve satin alma kararinda, etkisi ¢ok buyuk stratejik bir aragtir. Hep
ambalaj tasarimi ¢ok pahali, ulagilmaz bir 6§e gibi yansitilir ama aslinda degildir. Ozellikle
calistigimiz global firmalarda edindigimiz, 6§rendigimiz sey su: Bir proje, bir irtin eger plan-
laniyorsa onu tim hammaddesinden, ambalaj tipinin tedarikine kadar planlarken, ambalaj
tasariminin da o sure¢ iginde, dogru zamanda dogru yerle baglamasi ¢ok kritiktir. Bu 6grendik-
lerimizi, zeytinle bir sekilde bagdastirmak istiyorum. Zeytinyadi ambalajinda fark yaratmak
icin kime, ne sorumluluk dusuyor? Bana gore dncelikle sorumluluk ureticide, marka sahibin-
de. Cunku éncelikle onlarin bir vizyon ve kararlilik ortaya koymasi gerekiyor. En temel baglan-
gi¢ noktasi bu: Vizyon ve kararlilik. Ondan sonra sorumluluk, tasarim ofisine gegiyor. Tasarim
ofisinde de bu anlamda ciddi bir tecrube, yaraticilik ve inan¢ olmasi gerekiyor. Peki, o kadar
mi1? Bu yeterli mi? Degil. Bu noktada ambalaj Ureticisi, en az tasarim ofisi kadar 6nemli. Gun-
ki ambalaj ureticisinin azimle, merakla, yenilige acik bir sekilde, bu zincirin halkasi olarak,
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o sorumlulugu tstlenerek bu zinciri tamamlamasi gerekiyor. Ancak bu u¢ paydas, dogru bir
ortak dili konustugunda, gergekten zeytinyag: anlaminda bagarili igler ortaya koyacagimiza
inaniyorum.

Orhan Irmak Tasarim ofisi olarak biz, uluslararasi birligin uyesiyiz; GLBA-Global Local Bran-
ding Alliance’i Turkiye ve Orta Dogu'da biz temsil ediyoruz. Ama bizimle beraber New York,
Sangay, Berlin, Moskova, Sao Paulo ve Johannesburg olmak tzere alt1 tane ambalaj tasarimi
ofisi daha var. Global Local Branding Alliance olarak, herkes kendi ulke ve boélgesindeki uz-
manliklarin birbiriyle paylasiyor. Alt1 ayda bir, bir araya geliyoruz. Yaratici ekiplerimizdeki
tasarimcilari degis-tokus etmeye basliyoruz. Ve ayni zamanda da beraber arastirma yapiyoruz.
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Gamze GUVEN
[Endustri Uriinleri Tasarimecisi]

Burada oldugum i¢in ¢ok mutluyum. Cunku ¢ok sevdigim bir konudan, zeytinyagindan bah-
sedecegiz. ki gundur oturumlara katiliyorum. Gok énemli konulardan bahsedildi. Kooperatif-
lesmenin ne kadar 6nemli oldugu, hukuk savaslarini... Gergekten buyuk bir mucadelenin i¢in-
deyiz, “diren zeytin” diyorum. Zeytinle, alti-yedi yil énce yolum kesistigi zaman, asik oldum.
Zeytinyagi ambalaji tasarimi yapacaktik. Anadolu Cam ile Turkiye Thracatgilar Meclisi ortak
projesi, ‘Turkiye'nin Zeytinyagi Sisesi Tasarimi' istenmisti. A¢ilan bir konkur i¢in dért tasarimel
olarak davet edildigimizde, zeytinyagiyla gercekten tanigma firsati buldum.

Onun disinda butun ¢ocuklugum, gencligim Ayvalik'ta, yazlikta zeytin agacglarinin arasinda
gecti, ama benim i¢in hos bir dekordu. Arada soframizda yedigimiz, ama isin aslinda ne kadar
gecmis bir tarihe dayandigini ve gercekten bir kultur oldugunu, proje i¢ine girince yaptigim
arastirmalar sonucunda, 6§rendim ve onu kesfedince de asik oldum. Bugin, sizlere zeytinya-
g1 ambalajiyla ilgili yaptigimiz u¢ projeden bahsederek, deneyimlerimi aktarmak istiyorum.
Cunku butun bu surecte gerek marka kimligi olusturmak agisindan, gerek ambalaj tasarimla-
rinin hayata ge¢gmesi stirecinde, tedarikgilerle azimli ugraslar sonucunda, gelinen noktalardaki
olumlu olumsuz yanlardan biraz bahsederek, hem kugik ureticilerin, hem buyuk markalarin,
hem i¢, hem dis pazarda nelerle karsi karsiya olduklarindan bahsetmek istiyorum. Ve bunlar
ustunde belki tartisma baslatabiliriz diye distuntyorum. Tabii bu hikdyemiz, marka yaratmak
uzerine kurulu. Bir kere iyi is, ne istedigini bilen Ureticiden bashyor.

Zaten urtnunun kaliteli oldugunu, pazarlanabilir bir trin oldugunu varsayiyoruz. Daha sonra
biz devreye girdigimizde iyi bir brief verilmesi gerekiyor. Cinku o yagin ézellikleri aktarilmasi
lazim ki biz ona goére tasarimimizi olgunlastirabilelim. Daha sonra da hakikaten merakl ve
azimli tedarikgiler gerekiyor. Biz bu ¢ projede de, bunu isbirligiyle gerceklestirdik. Tedarikgi-
lerin buyuk cabalarn sonucunda, Ur-ge gelistirmeleri sonucunda aslinda hayata gegebiliyor iyi
tasarimlar. Bu arada, 6zellikle zeytinin renginden bahsetmek istiyorum. Cinki ¢ok az bir trtine
herhalde bahgedilmistir. Kendine has bir rengi var, zeytin yegili diyoruz. Yabanci literattirde de
ady, Olive Green. Turkce de de var, zeytin yesili. Bence, yesil tonlarinda en guzel renk. Nitekim
ambalaja da yansiyan bir renk. Cunku zaten zeytinyaginda koyu renk ambalajla sergilenmesi
gerektigi icin bulunmaz bir firsat, boyle bir renge sahip olmasi. Simdi, TIM ve Anadolu Cam'in
ortak projesiyle alti-yedi yil 6nce kapimizi ¢aldiklarinda, Turk zeytinyagini daha katma degerli
bir trtin haline getirmek i¢cin dékme zeytinyagi yerine, 6zgun bir ambalajin tasarlanmasini ve
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bu ambalajlarla Turk zeytinyadinin pazarlanmasini istediklerini aktardilar. Bu ambalaji bircok
kucuk uretici ve buyuk ureticilerin de kullanip ihrag etmesini, Turk markasi zeytinyagini olus-
turmak i¢in kult bir sisede pazarlamak istediklerini sdylediler. Cok heyecan verici bir projeydi.
Cok guizel bir brief hazirlanmigti. Arastirmalar inanilmazdi. Tarihinden, zeytinyagi kultaranden,
uretim kisitlarindan, dolum kisitlarindan, teknik kisitlardan da bahseden ¢ok guzel kapsamli
bir raporla bize geldiler. Ve biz dort tasarimci, birgok tasarim yaptik. Yedi tanesi secilip Turki-
ye'deki buyik ve kiiguk treticilere goruiciiye ikt Dort tane tasarimimiz vardu. {Kkisi secilerek,
numune Uretildi. Bir tanesi, Biolive. Biz burada aslinda zeytinin isimsel kéku ‘zeta’, ‘6lumsuzluk’
anlamindaydi. Bunu ¢ok 6nemsedik. Cunka 6lumsuz agacin izindeydik. Bu arada Nedim Atil-
la'nin kitaplarini da okuduk. Hakikaten ¢ok guzel fotograflar vardi ve bu élumsuzliuk ustine
olan kurgudan yola ¢ikarak acaba bu 6lumsuzlugu sise ustine, tguncu boyutta nasil yansita-
biliriz? Hem elle tutulmasi kolay olup, ergonomik olacak, hem de kilt sige haline nasil getirebi-
liriz diye tasarladigimiz alternatiflerden biri, Biolive'di. Zeytin agaci, kutsal kitaplarda da hayat
agaci olarak geciyordu. Bu hayat, yasam ve 6lumsuzlik déngu olayini, 6lumstzluk semboliyle
de bu uriinde anlatmaya calistik. Ugtincii boyutta, aslinda séyle bir firsat daha yaratiyordu.
Sisenin 6nu ve arkasi farkliydi, ti¢tinci boyuttaki algilanan sonsuz isareti yanda elips, birazcik
da zeytin yapragini ya da tanesini animsatan bir elips sekline déntugsuyordu. Ve iki yonlua farkh
kullanilabilecek, farkli tipte etiket ya da baski yapilabilecek bir imkan sagliyordu.

Bu siseyle farkl farkli treticiler sadece grafik, baski ya da renklendirerek kendi kimliklerini or-
taya koyacaklar, sise ortak olacakti. Anadolu Cam, o dénemlerde alt1 yiiz bin adedin altinda cam
ambalaj, 6zgun tasarim yapmiyordu. Ger¢i o rakam daha sonra, G¢ yuz bin adetlere dustd. Ama
kucuk ureticiler igin bu rakamlarda stok yapmak ve bu maliyetlere katlanmalari mamkun de-
gildi. Dolayisiyla Italyan sige aliyorlardi ve belki de yagdan daha ¢ok siseye para éduyorlardi.
Dolayisiyla buna yoénelik, dékme zeytinyagi yerine, markali zeytinyagi satmak icin gelistiril-
mis ¢ok guzel bir projeydi. Diger bir tasarimimiz, Etnolive idi. O da, yagdanlik tasarimindan
cikmuis. O formu nasil yalin hale getirebiliriz, kolay etiketlenebilir, konik yuzeyleri olan, isteyen
alt isteyen Ust parcay: grafikle, etiketiyle kullanabilecedi, farkli kombinasyonlarla markalarin
birbirinden gesitlenebilecedi alternatif bir tasarimda.

Bir digeri de, Geolive. Geolive, aslinda zeytin agacindan esinlenmis bir tasarimdi. Cunku zeytin
agaci zamana direnen, butun iklim kogullarinin olumsuzluklarnnin etkisiyle kendisini dénus-
tardugu, heykellesen bir agacti. Acaba bu sisede, Efesli filozof Heraklitos'un “evrende degisme-
yven tek sey degisimin kendisidir” s6zu gibi zeytin agaci hep kendisini dontusturuyor, degisime
ugratiyor ve yasamaya devam ettiriyordu. “Bunu siseye nasil yansitabiliriz” diye distunduk.
Ayni zamanda kolay kavranabilen, elden dusmeyen ve dolumda, etiketleme sirasinda, sorun
yaratmayacak bir ambalaj olmasi gerekiyordu. Alttaki daire, kesit gévdede kare kesite dénu-
suyor sonra tekrardan omuza dogru daire kesite dénugsen, déntisumu yalin sekilde sembolize
eden bir tasarimdi. Ve diger tasarimlar iginde ureticiler tarafindan en ¢ok begenilerek bu sise
secildi. Bu da bizim, favori siselerimizden biriydi. Ve dért boy olarak, tretime alindi. Geolive, ile
genelde piyasada yagi tamamen kapatan buyuk etiket alanlardan kurtulunmasini ve yagin
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gozukmesini istiyorduk. Koyu renk ambalajda da olsa etiket alanini sinirlamak, yagin rengi-
ni géstermek istiyorduk. On ve yan tarafinda kullanilabilecek farkli tip etiketler, farkl siseler
olmasina imkan sagliyordu. Bir siseden, iki farkl sise turetmenin de yolunu agiyordu. Doksan
derece cevirdiginizde, yan tarafinda diz hath bir siseye dénustyordu. Dérdunci tasarimimiz,
idolive idi. Zeytin bereketin semboliydil. Bereket semboli, Mezopotonya ve Anadolu topragin-
dan ¢ikmisti ve sekiz bin yillik hikayesi vardi. Anaerkil topluluklarin bereket sembolu olan
idollerini, ambalaja yansitabilir miyiz diye yola ¢iktik. Bereketli zeytin idolunu diye ¢alistigi-
miz bir tasarimdi. Sonug olarak bu urunler, Anadolu Cam tarafindan ilk gosterdigim Biolive
ve Geolive se¢ildi ve numuneleri camdan uretildi. Zeytinyag: Ureticilerine géracuye ¢iktiktan
sonra, bu yedi tasarimdan bizim Geolive se¢ildi, dért boy olarak uiretildi. Rahmi Kog¢ Muzesinde
bir tanitimla, bir lansman gecesiyle, hologramli gdésteriler, video filmlerle teghir edildi. Daha
sonraki surecte bazi ureticiler, ihracatta bunu kullandilar. Muhtemelen i¢ pazarda da bazen
goriyorum. Hatta kaldigimiz otelde de gordum. {zmirli bir tiretici hi¢ diginmedigimiz bir se-
kilde degisikbir etiket kullanilarak, i¢tuncu boyutta sardirmis. Fakat ilging baska bir sey daha
yakaladim. Son yillarda, devamli Ayvalika gittigim icin onlarca Karadut suyu ureticileri bu
siseyi kult bir sise olarak, butin Ayvalik ve Edremit yo6resinde, iletisim goérsellerinde de sar1
bir kimlik yaratarak, yol boyunca satiyorlardi. Bizim bu zeytinyagi i¢in dusundagumauz siseyi,
bagka bir sise kullanmadan hep ayni siseyi karadut i¢in ¢ok guzel sekilde kullanmaya bagsla-
dilar. Zeytinyaginda ne kadar basarili oldu bilmiyorum ama i¢ pazarda da kult bir sise olarak
karadut icin kullanildi. iste basinda cesitli zamanlarda bu proje ve secilen tasarim haberleri
cikti. Ve bu siseler uretilmis halleriyle, ulusal ve uluslararasi bazi 6duller de aldi. Dért boyuyla
su an piyasada. Anadolu Cam'in portfdytinde. Daha sonra, bir butik uretici geldi ve bize dedi
ki, “Organik zeytinyag: uretiyorum. Kendi basima ¢ok yuksek adetlerde uretim yapmadigim
icin, hazir sigseyi bana yeniden kimliklendirir misiniz?” Tabii, bizim sisemiz var, Anadolu Cam
seri Gretiyor. Bunun zeytine has organik degade cam boyamasiyla ve zeytin dalini animsatan
el is¢iligiyle, kiymetli bir sekle burindurduk. Organik bir Uran oldugunu yansitan bir sekilde,
yeniden bir kimliklendirme strecine girdik. Uretici tamamini boyamak istemedi, zeytinyagi-
nin rengini de géstermek istiyordu. Aslinda ¢ok dogru bir yaklasim degil, cinki zeytinyaginin
koyu renk sisede olmasi lazim ama en azindan yariya kadar boyayarak organik yaglarini kis-
men gunesten koruyarak, bu sekilde kimliklendirdik. Kisa bir stire sonra Turkiyenin zeytinyagi
projesinden sonra, Komili firmasi dedi ki, “Ana gida olarak biz, Unilever'den markayi satin aldik.
Bu en eski, en koklu zeytinyagl markamizi, pazardaki lider markamizi, kendine has gugli bir
kimlikle piyasaya ¢ikarmak istiyoruz ama oncelik hedefimiz pet sisedir. Sonra da cam sisede
uretecegiz. Bize boyle bir calisma yapar misiniz?” Tabii, zaten ¢ok heyecanla zeytinyagi sure-
cine baglamigstik. Bu kez, Etnolive'de yakalamis oldugumuz bereket kultirini yansitabilecegi-
mizi kurguladik. Calismalarimizda ilk sordugum, arastirdigim soru suydu; milattan 6ncelere
kadar giden, Anadolu'daki Antik Yunan ve Roma déneminde acaba bu zeytinyaglari nasil kap-
larda saklaniyordu? Yere gémulu dev kuiplerden, masaya nasil bir kapla geliyordu? Bunu aras-
tirmistik ve bereket kulturu bizim i¢in 6nemliydi. Tasarladigimiz ambalajlar, hep bilingaltinda
onu ¢agnistiriyordu. Kibele, bereket killtura ve zeytin ayiklayan Anadolu kadinini da bir sekilde
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cagnistirtan bir formla, ikonik bir sise yaratmaya ¢aligtik. ilk sundugumuz dért konseptten biri,
bereketti ve o fokus gruplar tarafindan secildi. Sonra onun iki varyasyon sisesi uzerinde, fokus
gruplarda kalitatif ve kantitatif testlere girildi. Maket ¢alismalarini yaptik. Proporsiyonlarini
kaliptan ¢ikabilir, Uiretilebilir bir hale getirmeye ¢alistik. Tim bu ¢alismalar sonucunda, sureg
cok iyi yonetildi. Bu anlamda, pazarlama zaman ve tasarim yonetimi ¢ok basariliydi. Etiket ta-
sarimini, grafik tasarimci arkadasimiz Murat Celep’le calistik. Buyuk etiket istemiyorduk siseyi
kapatmamaliydi. Cunki zeytinyaginin kendi rengini gdstermek istiyorduk.

Nitekim, Clear etiketle Komili'nin kurumsal kimligini de biraz degistirerek bu ambalajlari yap-
tik. Su an marketlerde hala bunlar bulunuyor ve U¢ boyu var. iki litresinin de ¢ok ilging anisi
oldu. Tedarikei, Plas Ambalaj'di. Bize maksimum buitun 6l¢tleri, kalip 6l¢u kisitlar vermislerdi.
Ben de tum datalarn teslim edip, tatile gitmistim. Aradan iki-u¢ gun gectikten sonra bir telefon
geldi, “Gamze Hanim size yanlig élgtler vermisiz. Iki litrelik ambalajlarin, bir buguk santim
yandan daralmasi lazim, kaliplara sigdiramiyoruz.” Olamaz, elle tutulabilmesi ic¢in, 6zellikle
kuguk elli bir hanimlar i¢in kritik bir degerdi. Mumkun degil. Zaten yukar gidemiyoruz rafa
sigmasl icin. Yana gidemeyince arkaya dogru gideceksiniz, bu sefer kavranamaz. Bu hacmi
nereye sigdiracagiz? Bayag1 ince ayarlarla sonunda kavranabilir ve uretilebilir hale iki litreyi
de getirdik. Ama tedarikgilerin tabii kisitlari, etiketleme kisitlari, dolum kisitlari, paletlerde st
uste dizilen ambalaj yuku top load nedeniyle deformasyon sorunu, 1s1 farkiyla yagin vakum
yapma riski, deforme olmamasi, igine goguk olmamasi gibi ambalaj tasariminda dikkat edi-
lecek birgok parametre var. Bize, sise tasarimcisi diyorlar. Aslinda dogru ama sise deyip geg-
memek gerekiyor. Tum bu parametrelerle, dogru tasarima ulagsmak epey bir mesai aliyor. Bir
aran tasarimindan ¢ok da farkl degil surec. Daha sonra teneke ambalajda, biz yeni Grtnu ta-
sarlamigtik. Iri zeytin, istah agic1 gérselleri olan bir grafik tasarim olarak. Fakat ikonik bir sise
olmasindan dolay1 Komili'de Ust duzey yonetim den bir kisi bastirdi. “Hayir, bizim ikonik pet
ambalajimiz1 teneke Ustune basalim” diye. “Peki” dedik. Yaklasik alt1 aydan sonra, ilk teneke
tasarmimizi donusturduk ve pet ambalajli versiyonuyla pazara giktu. flging bir kriterdi. Bu da
bizim i¢in deneyim oldu. Daha sonra da, cam ambalaji istendi. Tabii bu cam olanda bizim i¢in
cok kiymetliydi. Organik, tas baski, erken hasat, hatta gekirdeksiz sikma yaptilar. Ozel bir iriin.
0,3 asitli olan urtn ve soguk baski, cold pressed. Alt1 tip Griint var Komili'nin. Her birine trans-
fer baskiyla, kendi 6zel Gretim teknigini ya da 6zelligini anlatan bir illistrasyonla hikayesini
yazan tasarnim yaptik. Cam ambalajin tabii 6zelligi daha ince uzun bir boynu olan ve organik
zeytin renginde boyamayla gergeklestirdik. Ve ayni zeytin dali desenlerini, cama isledik. Tabii
burada cam ambalaj konusunda, Anadolu Cam’in da muthis bir tir-ge stireci var. Daha énce gok
fazla da yapmadigi, alistirmali kalip yapti. Kaliptan bu desenlerin ¢ikabilmesi i¢in normalde
tam kalip aynim vyeri iki yandadir. Kalip bu sekilde agildig: i¢in dumduz bir hat olur. Halbuki
bunda kaliptan ¢ikabilmesi icin boyundan baslayarak gévdeyi takip eden kenardan, daha son-
ra tekrar inen kalip izinin belli olmadigi, egrisel bir kalip ayrim yeri olan 6zgun bir ¢alisma oldu.
Ve bu strecte, Anadolu cam ile bir ir-ge streci yasadik ve beraberce bunu basarmis olduk. Daha
sonra da ¢dullerimiz geldi. Su anda her iki rtn, marketlerde bulunuyor.
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Prof. Dr. Tevfik Balcioglu: Bu oturumda, kendi adima gercekten ¢ok énemli seyler 6§rendigimi
dusuntuyorum. Bunlar kisaca 6zetleyip, tartismaya agmak isteyecegim. Birinci konusmaci-
mi1z Umur Bey bize, bagka bir ddneme girmek uzere bulundugumuzu anlatti. D6kme satimin
artik ortadan kalkmasi gerektigi, ki¢cik ambalajin sart oldugu, piyasa denetiminin énemli ol-
dugu ve pet sise devrinin bitmesi gerektigini 6zellikle vurgulad. ikinci konugsmacimiz Orhan
Irmak, soylediklerinin yani sira bir baska dnemli noktanin altini ¢izdi ki, ben vurgulamak
geredi hissettim. O da su; eder siz, kuiresel bir oyuncu olmak istiyorsaniz o kurede, o duzeyde
kisilerle, iligkilerle, o duzeyde tasarimlarla var olabilirsiniz. Bu ¢gok 6nemli bir konudur. Yani
sadece kendi sirketiyle, Istanbul'da degil ama Dunyanin dért bir tarafindaki baglantilary-
la, Dunyada ne olup bittigini gorerek, fark ederek tasarima ve markalasmaya yaklasiyorlar.
Turk zeytinya@i i¢in de boyle olmalidir diye dusuntyorum. Rakiplerimizi bilmeden, yakindan
izlemeden ve Dunya ¢apinda tasarimcilarla ¢calismadan, markalasma sansimiz olmayacak.
Once o sahay, iyi tanimaliyiz. Ve o sahaya gore oyuncu, o sahaya gore antrendr, o sahaya gore
de seyirci bulmaliyiz. Buradan da ug¢inctu konusmacimiz, Gamze Guven'in séylediklerine de-
ginmek istiyorum. Bizim tasarimda ve sempozyum baglaminda, zeytinyag: sisesinde kimlik
arayisimiz belli bir olgunluga gelmis durumda. Bu konusmayl, Sisecam’la sanirim 2005 y1-
lindaki konferansta yaptik. Bana o zaman séyledikleri, “Yuz binden asagi sise uretemiyoruz”
olmustu. Bu rakamlarin artik uretilebilir bir duzeye geldigini ve bu 6zgun tasarimlarla, Tark
zeytinyagini dinya pazarinda tanitacak bir kimlige kavusturduklarnn gérayorum. Gamze
Hanim'in séylemedigi, bir bagka énemli sey daha var. Sanirim bunu dolayl olarak anlatti:
Tasarim, kolay bir sey degil. Gérdugunuz gibi, cok emek veriliyor! Bunun sonunda getirisi
de gercekten bence o emegin karsiligini, ona yapilan yatinnmi rahat rahat geri déndurecek,
hem de ¢cok daha fazlasiyla geri déndurecek nitelikte. Bu toplantidan 6grendigim ana fikirler,
bunlar oldu diyebilirim. Ama simdi isterseniz konuyu foruma agalim. Sorularinizi alabiliriz.

Soru-Katki: Oncelikle, butin konusmacilara tesekkiir etmek istiyorum. Gergcekten gok ama
cok énemli bir konuyu konustular. Dinlerken aklima su geldi; kaliteli ambalajin hitap ettigi
kitle Turkiye'de daha bilingli, gelir seviyesi de biraz daha iyi durumda olan bir kitleyi hedefli-
yoruz. Ama benim gérdugum, o kitlenin son yillarda kafasi ¢ok karistirildi. Turkiye'de bilingli
olmasi gereken Kkitle, bugin ambalajli yumurta alacagina ¢amura bulanmis yumurtayi ter-
cih ediyor ¢iinki organik izlenimi veriliyor. Artik kafalar ¢ok karigti. istanbul'dan Karaburun
Yarimadasi'na yaz aylarinda kag kisi geliyor bilmiyorum, gérdugum sey su; koy zeytinyagini
fiyat yuksek olsa da acgikta almayi tercih ediyor. Cunka kéy zeytinyadi izlenimi var. On liralik
tursuyu, iki yuz liraya gelen turistlere satiyorlar. Gelen kisinin bakis ag¢isi su; urtn koyde ye-
tismistir, organiktir, sagliklidir. Kesinlikle yanlis da anlasilmak istemem. Bu nasil asilabilir?
Boyle carpik gelisme, Turkiye'de var. Bu nasil asilabilir?

Gamze Giiven: Ben bir sey 6nerebilirim. Aslinda gtizel bir stire¢ basladi. internetten satis ve
Ayvalik yoresinde birgok butik uretici bunu kargo tcreti almadan yénlendirebiliyor. Bunu
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yayginlastirmak i¢cin neler yapilabilir diye tasarimci olarak da dusuntyorum iki ginduar. Ha-
kikaten kargo sirketleri, zaten bunun iletisimini de yapabilir. Cunka Turk i¢ piyasasindaki
yag tiikketiminin kesinlikle artmasi lazaim. Ug hafta énce, Midillideydim. Midilli'de ¢ok guizel
yaglar var. Organik yagin, beg litresini yirmi alt1 euroya satiyorlardi. Ve bizim bu sene hakika-
ten yuz liray1 bulmus olan yagimizdan daha ucuzunu, ekonomik kriz nedeniyle Yunanistan
cok cok ucuza satiyor. Butun diunyaya da satiyor. Rekabet etmek, ¢cok zor. Turk zeytinyagini,
Dunya'ya satmak i¢in ne kadar muithis muicadele verildigini biliyorum. Bu sene Moskova'da,
Prodexo fuarina, Gelibolulu Isadamlari Dernegi'yle birlikte katildik. Ticaret Odasini, Buytkel-
ciligi ziyaret ettik, ticaret atagesiyle gorustik. Hakikaten pazara girmek gok zor. Ispanyollar
on yil énce, pazari domine etmisler. Besinci sinif yaglarn satiyorlarmis. Ruslarin damak zevki
de o besinci sinif yaga alismis bir anda. Cok ilging parametreler var. Ama oncelikle i¢ pa-
zardaki, tiketimi artirmak icin kaliteli yagin dagitiminin halledilmesi ve ¢ok yaygin sekilde
iletisiminin yapilmasi lazim. Bu anlamda da kargo sirketleriyle, iletisim ustine ¢alismalar
yapilabilir.

Soru-Katk:: Orhan Irmak’a, farklh bir sey soracagim. Amerikada kaldigim zaman, hep orga-
nik zeytinyagina bakiyorduk. Ozellikle, Yunanlhlarin zeytinyagini buluyorduk. Tark organik
zeytinyagini, hi¢ bulamadik. Sizin de verdiginiz érnek, durumun farkli olmadigini gésteriyor.
Merak ettigim, tasarimda artik daha az kagit kullanayim, daha kucuk etiket yapayim diye bir
trend var m1? Copu azaltmak anlaminda. Cunku tuketicilerde -belki Turkiye'de- bu yok hentz
ama Dunya'da 6yle bir trend var.

Dr. Orhan Irmak: Evet, var. Bunu en keskin olarak herhalde bayanlar deterjan ve yumusatici
ambalajlarinda gorayordur. Artik konsantre olarak, daha ku¢uk ambalajlarda satiliyor. Kuguk
ambalaj, sadece ambalaj malzemesi dedil. Aslinda onu, o Uranun bir yerden bir yere nakliyesi,
orada gevreye verdigi zarar, oradaki maliyetle de aslinda topyekan bir zincirdeki bazi masraf-
lar1 ve bunun dogaya olumsuz etkisini azaltmak olarak gérmeliyiz. Orada, ilging parametreler
var. Ambalajda bazi seyleri ku¢ultmeye ¢alisiyorsunuz, bu da yine tuketicideki algiyla cok
alakali. Deterjan sektoruyle calisirken, konsantre deterjan ve yumusaticilara Avrupa Birli§i
kadar hizl1 gecemedik. Cunku arastirmalar sunu gosteriyordu: Ev hanimlan i¢in ne kadar
cok deterjan, ne kadar ¢ok yumusatici koyarsa o kadar iyi bir is yapmis, kendini ispatlamis
ve disariya da géstermis oluyordu. Boyle bir alg1 da var. Diger agidan, ambalaj gergekten gida
guvenligiyle de alakali bir konu. Umur Bey bahsetti; kim uretti? Ne zaman ve nerede uretti?
Bunlarin hepsini bu ambalajdan okuyabiliyorsunuz. Ama bir yandan da gevresel etkiler aci-
sindan da farkl bir yerde duruyor. Dunya 6lceginde, ambalajsiz Urin satimina dogru gidis
var. Amerika'da, kuruyemis reyonunda 6rnegin icinde fistiklarin oldugu bir yer var. Kendi ka-
vanozunuzu goétaruayorsunuz ve oradaki cesmeden kuruyemigsleri doldurabiliyorsunuz. Fin-
dik, direkt 6gutilerek kendi kavanozunuza findik ezmesi olarak doluyor. Bu tur trendler var.
Ama bu ambalaj tasarimcilar i¢gin bir tehdit degil. Bazen de béyle sorular geliyor. Ambalaj bir
arunu uretildigi yerden raf émruna uzatarak saglikl bir sekilde koruyarak, son tuketiciye
ulastirmanin bir aracidir. Biz en iyi Urang, en uygun fiyata ve her yerde istiyoruz. Bunu da
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sadece ambalajla saglayabiliyoruz. Aslinda insanlarin gelip organik bir seyleri bulmak tmi-
diyle, biraz da romantik olarak turistik geziler yapmasi kéta degil. Yeter ki, o ihtiyaca dogru
ambalajlarla karsilik verelim. Yerel dederleri, buranin kimligini yansitan ambalajlar olsun. O
zaman, zincir galiba tamamlanmis olacak.

Soru-Katki: Zeytinyag: tadim uzmaniyim. Burada genellikle, marka imaji konusunda yapildi
tum konusmalar. Bir markanin nasil yuceltilmesi gerektigi, tiketicinin nasil etkilenmesi ge-
rektigi ustune agirlikl olarak bilgilendik. Oysa biz gayet iyi biliyoruz ki, raflan stusleyen bir-
cok marka icinde, oldukga kalitesiz yaglar kaliteli yapmis imajiyla, reklamiyla pazarlamaya
devam ediyorlar. Burada tuketici, direkt olarak aldatildiginin farkinda olmasi gerekiyor. Nasil
ki peynirin, zeytinin tadina bakarak alan tuketici, insallah yakin bir zamanda zeytinyaginin
da tadina bakip kavrayarak segmeyi 6grenecek. Bunun da, vurgulanmasi gerektigini diasuna-
yorum. Orhan Bey'in bahsettigi verilerden hareket ederek, Bat1 Avrupa'da u¢ yuz elli dolar kisi
basina olan ambalaj masrafinin, Turkiye'de iki yuz dolar oldugunu séyledi. Bat1 Avrupa'yla,
Turkiye'yi kiyasladigimiz zaman gelir seviyesi, tiketim harcamalar belki on kat fark eder.
Ve orada, hemen hemen hicbhir ambalajsiz trun yok. Ambalaj, hayatta ¢cok daha buyuk yer
edinmis. Bunu kiyaslayinca, Turkiye'nin ambalaja ¢ok daha yuksek bedel 6dedigini fark et-
tim. Ambalaj sektérinin sorunu, maliyetlerini dusurmelerinde fayda var diye dusuntyorum.

Prof. Dr. Tevfik Balcioglu: Tesekkurler. Sorudan ziyade bir yorum diye algiliyorum. Yanit ver-
mek isteyen olur mu?

Ummiihan Tibet: Sektériimiz maalesef bitytiyemiyor. Ozellikle, kayit disilik cok fazla ve bu
sektéorin buyumesinin énundeki en buyuk engel. Yillardan beri sunu éneriyoruz; “Lutfen
urettiginiz Grin markali olsun. Tarim Bakanlhiindan isletme kayit numarasi alin” diyoruz.
Ama simdi de butin Anadolu markali, kalitesiz, taklitli ve tahsisli trtnlerle dolu. Mesaimin,
yuzde yetmisini bunlarla mucadele ederek gecirmek durumunda kaliyorum. Ama bu bizim
markall, ambalajli iretim yapmamizin 6ntnde engel olmamali. Bir tasarimci olarak, benim
sizde ricam gu; acaba taklit edilemeyen, ¢inku hile kadar taklit irin de ¢ok fazla raflari-
mizda. Taklit edilemeyen, hologram da taklit edilmeye baslandi. Markali, ambalajl1 ve tran
guvenligiyle beraber urun kalitesi yuksek urtnlerle, Turk tuketicisine ulasmamiz gerekiyor.
Tabii ki, Dunya raflarinda da ambalajli Tark markalariyla yer almamiz son derece énemli. Her
defasinda, hedefimiz bu oldu. Ozellikle aktif ve dinamik Turk tiketicisi, simdi medyanin da
araciligiyla zeytinyagina yoneldi. Bu yonelme dogrultusunda, siz degerli tasarimcilarimizin,
genclere yonelik alma istedi uyandiran, daha cazip hale gelebilecek ambalaj tasarimlari ne-
ler olabilir? Bu konularda umuyorum ki sektérimuzde sizlere daha ¢ok ulasacaktir. Marka
yaratmak isteyen cok sayida girisimci var. Bunlara yénelik neler yapilabilir? Ulusal Zeytin ve
Zeytinyad1 Konseyi olarak sizlerle beraber olmaktan buyuk mutluluk duyacagiz bu anlamda.
Cunku Turk tuketicisi, zeytinyagini tanimiyor, tanidigini da yanlis taniyor. Bu algiy: degistir-
mek adina sizlere ¢ok ihtiyacimiz var.

Soru-Katki: istanbul'da yaklasik bine yakin noktaya toptan gida dagitimi yapabilen, bir
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sirketin sahibiyim. Birka¢ sorum var. Toplumun butin kesimlerine, dagitim yapabilen nok-
talarda arkadaslarim calisiyorlar. Pet, saghikli midir? Cam gsiseyle, peti karsilastirdigimizda
yagin kalitesinde mesela iki yillik bir stire dogru saklama kosullarinda gegse bile, saglia
etkisiyle bir farklilik var midir? Bu, birinci sorum. ikincisi, cam-pet tasarimiyla ilgili piya-
sada boéyle bir Uran var mi1? Su anda cam-pet gibi camla petin karisimi ambalaj tipi daha
var. Bu yaygin mi? Bunun yayginlagtirilmasi, cam siseyle ilgili olan maliyeti dusturur ma?
Uctinct sorum da, teneke tasarimi sadece bilinen, klasik dikdértgen ya da kare teneke midir?
Yoksa Dunya'da farkl tarz teneke tasarimlari var midir? Buradan, suraya gelmek istiyorum.
Zeytinyagini aliyorum Istanbul'da Bagdat Caddesi'nde, Nisantagi'nda ya da bugtin tasarlanan
sizin bahsettiginiz trtnleri satmak ¢ok zor degil. Tasarlaniyor, sarkiteri ya da iyi marketlerde
insanlar satin aliyor. Ama bunu Sultanbeyli'de, Bagcilar'da satmak lazim. Ortalama 1,8 litre
tiiketimi artirabilmek igin kaliteli iriiniin, daha da yayginlagtirilmasi gerekiyor. Ornegin et
fiyatlari, son birkag yildir artiyor. Kirk-elli liraya geldi. insanlar, et yemeyeyim demiyor. Para-
sina gore, gidiyor et aliyor. Evet, sikayet ediyor ama et yiyor. Dolayisiyla zeytinyag: da, en az
et kadar yemek pisirmede belki ondan daha yaygin bir sey. Etin i¢gine yumurta kiramazsiniz
ama zeytinyaginin igine yumurta kirarsiniz. Ete banip, ekmekle yiyemezsiniz ama zeytin-
yagina banip yersiniz. Bugun fiyatlara baktigimizda, on alti-yirmi lira arasinda. Etin fiyati
daha pahali ama et tiketimini bilmiyorum. Zeytinyagdiyla ilgili, bir yatirim yapmak istiyorum.
Balikesir, Havran'liyim. Yirmi yil, orada yasayip Istanbul’a gittim. Bu anlamda, ¢ok énemli bir
yolu var aslinda zeytinyaginin. Son bir yildir, et fiyatlarinin artmasi ama tuketimin o kadar
dismemesi buna bir 6rnek.

Soru-Katki: iki sitemim var. Birincisi, Karaburun'daki pis yumurtay én plana ¢ikiyoruz hata
mi1 ediyoruz diye. Kdyde uretilen 0rant, pazara nasil sunabiliriz onu dusinmemiz gerekiyor.
Onu daha iyi kosullarda, tuketiciye nasil sunmaliy1z? Bence onu dustunmeliyiz, bunun icin
ne yapabiliriz? Zeytin birligi arkadasimiza da sitemim, Seferihisar'da evet pazarda pet sisede
satilan zeytinyadi var. O ureticinin, elindeki yagi nasil siseleyip pazara sunmaliy1z? Bunun
icin ne yapalim? Seferihisar'da, sadece Godence Kooperatifi yok.

Prof. Dr. Tevfik Balcioglu: Bunlarn sitem degil, soru olarak aliyorum. Kéydeki, o yumurtaya
kimse pis demedi. Farkl bir alg1 olusturdugundan bahsedildi. Onu dogru bir ¢cerceveye oturt-
mak gerekir. Burada, algi operasyonlari ¢ok 6nemli. Hakikaten iyi tat adligimizi dasundugu-
muz, daha dogrusu begendigimizi dusundugumuz zeytinyagi, en iyi zeytinyagi mi1? Az énce
Gamze Hanim, “Rusya’da besinci sinif zeytinyagi, en kaliteli zeytinyag: diye kabul ediliyor”
dedi. Niye? Oyle bir tat algisi olusturulmus ve ona bagli olarak da bir pazar olusturulmus.
Burada yapilmasi gereken islerden birisi de, bu bilin¢glenmeyi saglamak olmalidir diye dua-
sunuyorum. $imdi sézu konusmacilara birakacagim. Hatirlatayim. Pet siseler, ne kadar sag-
liklidir? Pet-cam siseler piyasaya surtaltyor bununla ilgili gérusuniiz nedir? Farkl teneke
tasarimlar var m1? Evet, var. Kendim gérdum. Silindir seklinde, teneke tasarimlari var.

Gamze Giiven: Mumkiun, onun cevabini kisaca vereyim size. Ge¢migste, petin éncesinde PVC
vardi biliyorsunuz. Cok ciddi saglik sorunlar yaratan, kanserojen maddeydi ve tim Dinya'da
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yasaklandi. Yakin zamana kadar aslinda Turkiye'de, i¢-bes yil 6ncesine kadar PVC hala kul-
laniliyordu ama Allah'tan simdi yok. Pet, nispeten plastikler i¢inde iyi. Ama biliyorsunuz ki,
su sisesini guneste sakin birakmayin, kanserojen olur diyorlar. Guneste kalirsa, bence o da
kanserojen de§erlere ulasacaktir. Iyi korunma kogullarinda, bence saklanmali. Benim de hep
sorguladigim bir konu, neden hep renkli petler yapiliyor? Madem gunes 1s1gindan yag: ko-
rumak gerekiyor, neden koyu pet yapmayalim? En azindan, koyu petlerle bence bir nebze
yagimizi koruyabiliriz. Ama pet, neden tercih ediliyor? Cam sise aslinda ¢ok ¢ok pahali degil.
Yaklasik adetlere bagl tabii ama peti diyelim ki, on bes kurusa mal ediyorsaniz cam siseyi
de, seri uretilmis olanini seksen kuruga mal edebiliyorsunuz. Ama yine de, u¢g-dért kati bir
maliyet farki var. Esas tercih edilmesinin temel nedeni, maliyet de degil. Kirillmamasi olay1
ve nakliyedeki, hafifligidir. Bu nokta da bence asilmasi gereken sorunu, maalesef agamadik.
Butun Dunya, kucuk urtnlerde zeytinyagini cam siseye koyuyor. Bu, gittikce yayginlasacak-
tir. Bir de, Anadolu Cam yuksek adetlerde cam sise uretimi ve maliyetleri dolaysiyla, yuk-
sek adetli sisede dusurmesi biraz asildi. Anadolu Cam butik ureticiler i¢in dusik adetlerde
uretime yavas yavas gececek ama onun haricinde bagka ureticiler de var Turkiye'de. Aslinda
6zgun tasarimda, U¢-bes-on bin adet sise imal ettirmek mumkun. Bir farki, bunun ayrn oto-
matik tretimden oldugu i¢in icindeki nominal dolum seviyesi ¢ok hassas olamayabiliyor. Et
kalinligi, degisken oldugu i¢in. Vidali kapakli olabiliyor. Ama Yunanistan'da gérayorum. Gerek
uzun siseleri, gerek zeytinyadi siseleri olsun ¢ok degisik siseler var ve bunu butik ureticiler
uretiyor. Bulgaristan'da boyle ureticiler var, Turkiye'de de var. Ve ¢ok buyuk maliyetler degil.
Seksen kurusluk Anadolu Cam sisesi yerine, orada birim fiyat cam gise basina, iki liraya ¢1-
kabiliyor. Baskisiyla birlikte, bunu g6z 6ntine alip katma degerli satmak gerekiyor. Bir digeri,
pet-cam. Su anda, Doganay firmasinin ¢ok buyuk yatirimla yaptigi 6zel projedir. Yayginlagma
imkan biraz zor gézukuyor. Cinkd makine tamamen ona endeksli; fabrikada dolum hatt1
uyan 1s1ya bir de onu almalar gerekecek ki, kiicuk ureticiler i¢in bu ¢ok gergekei degdil. Son
olarak, cok guzel bir konuya deginildi. Ambalajsiz urtn, Dunya'da yeni trend. Dunya'da, ¢cesitli
supermarketlerde ambalajsiz irin marketleri olustu. Kuruyemis 6rnegi verildi. Kesimlikle
zeytinyagi icin cok buyuk bir firsat. Burada kooperatifler, birlikler bir araya gelip belli market-
lerle anlasip bes-on markanin iste otomat makinesinde kendi markalariyla, kendi sisenizin
dolumunu yapip ¢ok rahathikla ambalaj maliyetinden, tuketiciyi fedakar ettirip maliyetleri
dusurerek yayginlasmasini saglayabiliriz diye dusuntyorum.

Prof. Dr. Tevfik Balcioglu: Evet, gérduguniz izere tasarimcilar, her an tasarim yapmaya de-
vam ediyorlar. Tabii, burada 6nemli olan su: Gamze arkadasimizin otomat makinelerdeki yag-
larin kalitesinin ve bilgisinin dogru sekilde verilebiliyor olmasi. Ki, siz bardaginizi, sisenizi
uzattiginizda ne aldi§inizi ¢ok iyi bilesiniz diye.

Soru-Katki: Pet ve cam arasindaki iliskiyi agiklamak istiyorum. Cunkd ambalajdan, gida-
ya gecen iz bilesenlerine, mikrasyon diyoruz. Ve su, nétr bir icecek. Buna ragmen son yil-
larda yapilan bilimsel ¢alismalar gostermistir ki, plastik ambalajdaki su saghiga ¢ok zararl.
Cunkau fitalatlar, bifeniller suda ¢ézunuyor. Yagin da plastik tarafindan ¢ézunen, ¢cok 6nemli
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bilesenleri var. Bunlardan dioksin o kadar saglifimiz i¢in zararh ki, sdzgelimi insanoglunun
neslini etkileyebilecek yumurtlamayi engelliyor. Zeytinyadina biz, saglik diyoruz. Zeytinyags,
saglikli olarak tuketiciye ulasmali. Bu anlamda da zeytinyagi ve plastik ne olursa olsun hi¢bir
tiranu yan yana getirmemeliyiz. O bakimdan zeytinyagi, camdan ambalajlanmali. Cam am-
balajla sunulmali veya teneke tabii ki. Ama bunun yani sira petle, zeytinyagi asla yan yana
gelmemeli diyorum ve bunu bir kalite uzmani ayrica gida analizleri yapan bir kisi olarak
soyluyorum. Diger taraftan cam-pet konusu. Ben de ¢ok heyecanlanmistim ilk duydugumada.
Cunku hakikaten camin dezavantajlarini gideren bir sey gibi dusunmustum. Ge¢tigimiz gun-
lerde bu konuyla ilgili, konu uzmanlarnyla gérustigumuzde sunu 6grendim ki plastigin igine
silika puskurtilerek, cam imaji yaratiliyor. Bence tiketiciyi yaniltan bir artn. Ve yine 6g-
rendigime gore, Pagabahce tarafindan mahkemeye verilmis, cam ismi kullanildigi i¢in. Cam
sagliktir, zeytinyag: saghktir ve ikisi birlikte kullanilmalidir. Diger dezavantajlarl yonuyle
tabii ki ilave tedbirler alinabilir.
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Ece GUCER

M O D E R A T 0 R

Konumuz marka. Marka olunca da, konunun uzmani, markaya gontil vermis, bu konuda senelerdir
calisan konusmacilarimiz var. O nedenle, birkac konuya dikkatinizi cekmek istiyorum. Nedim Atilla
cok glizel bir sey sdyledi; “Bu topraklar, bizi adam etti” dedi. Ben de bu topraklarda yetismis, zey-
tinci bir ailenin torunu olarak bu topraklar sayesinde burada oldugumu distntyorum.

Dederli konusmacilarimiz neler yaptiklarini, sektorde nelerle bogustuklarini, hangi konularda nasil
basarilar elde ettiklerini anlatacaklar. Hem endustriyel tasarimci olarak, hem de marka ve pazar-
lama uzmani olarak, iki giindir tim konusmalari dinlemeye calistim. Bazen cok Gzildiim, bazen
¢ok sikildim, bazen ¢ok sinirlendim, bazen de ¢ok heyecanlandim. Bu oturumda biz ¢ok sansliyiz.
ClUnkl bizden 6nceki konusmacilar, bize konusma zeminimizi cok gtizel hazirladilar. Meslektas-
lanim, cok 6nemli vurgular yaptilar. Ben de, benzer seyler soyleyecedim. Trendler nereye dogru
gidiyor? Markalar nasil konumlandirmak lazim? Bunun tzerine ozellikle kafa yoruyorum. Tabii
ki yaraticilik ve fikir cok énemli. Ama sunu unutmamak gerekli; plan yapmak, planli yasamak
gerekiyor. Profesyonel calisan insanlar olarak biz hep soyleriz; is hayatimizin hep planlar Gstiine
kurulu olmasi gerekiyor diye. Ama plan yaparken atladigimiz bir sey var. Hep yarini planliyoruz.
Yukleme yapilmis yarinlarin geldigini, cogu zaman fark etmiyoruz. Buglin aslinda, diinki yarindir.
Bana gelen yaklasimlar genellikle soyle: “Emekli olunca, zeytinyadi isine girmek istiyorum. Ne
dnerirsin?” ileride yapmayi planliyorsaniz, ileride degil simdi baslayin. Zeytinyadi ve zeytin bir
hobi degildir. Hobi olarak yapilamaz. Ne distnlyorsaniz buglinden planlayin, bugiinden yapmaya
baslayin. iki glindiir cok giizel notlar aldim. Cok giizel planlar yapmaya basladim, konusmacila-
rimizdan ¢ok guzel fikirler edindim. Bunun arkasinin gelmesi gerekiyor. Biz burada konusuyoruz,
arkadaslarimizla, cevremizle, is hayatimizla paylasiyoruz. Ama arkasi gelmiyor. Devaminin gel-
mesini dileyerek; profesyonelleri, géndl verenleri, calismak isteyenleri ortak bir platformda bu-
lusturdugu icin izmir Akdeniz Akademisi’ne cok tesekkiir ederim. Markalar demeyecedim, marka
insanlarl burada. Markalarina yatinm yapmis, markalarini yoneten, bu konuda cok basarili isimler
burada. S6zl, Cengiz Dikmen’e birakiyorum.
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Cengiz DIKMEN
TARIS Genel Miidiirii]

TARIS Zeytin Zeytinyad: Birligimin satis pazarlama firmasi olan, TARIS Zeytin A.S/nin Genel
Mudarayim. Bu yil, bizim icin énemli. TARIS olarak, yliziincii yilimizi kutluyoruz. Zeytin agaci
icin erken olsa da, markalar i¢cin yuzyil olduk¢a 6nemli. Zeytin agaci yuz yasinda, gencligini
yasamaya baglar. Birazdan sizlere anlatacagim hikdyemiz TARIS markasinin son on bes yilina
ait marka ve iletisim calismalarini kapsayacaktir. Ama bu yuz yili ve yuz yilin igindeki bazi
calismalarn da yine sizlerle paylasacagim.

TARIS, bir kooperatiftir. Ve kooperatiflerimizin oldugu bélge, Ege Bélgesi'dir. Marka yolculugu-
muz, Ege'nin bu cografyasindaki otuz iki kooperatif ve yirmi sekiz bin tretici ortaginin birlik
ve emegiyle olusmustur. TARIS, yirmi sekiz bin tretici ortagiyla beraber ayni zamanda sekto-
ran en modern ve gelismis teknoloji tesislerine sahiptir. Az énce soyledigim gibi her ne kadar
anlatacagim marka sertiveni son on bes yili kapsayacak olsa da, TARIS bu yuz yillik marka
hikayesi i¢inde birgok iletisim ¢alismasinda bulunmustur. Ve bu iletisim ¢alismalarnyla ilgili
olarak, sectigim bazi érnekleri buraya getirdim.

Onceki oturumda tasanimci arkadaslar, tasarimin zamanin ruhuna ve sosyo-ekonomik yapisi-
na uygun olmasi gerektigini belirttiler. TARIS, bu stirecte dénemin sosyal ve ekonomik yapisi-
na uygun olarak bir¢ok iletisim ¢alismasinda bulunmusgtur.

Hedef kitle kavrami, o zaman da var. Evet, sunumun basinda soyledigim gibi calismalarimi-
z1 ve yol haritamiz1 kendimize 6zgu bir dille anlatacagiz. Biz neler yaptik, bunu anlatacagiz.
Pazarlamanin belki teknik kavramlarindan bahsetmeyecegiz ama bu kavramlarn i¢inde biz
yolumuzu nasil ¢izdik, neleri ve nasil yaptik bunlari anlatmak istiyorum. Yol haritamizda 2000

yil1, neden bizim i¢in 6nemli bir milattir?.

Ozellikle 2000 yili sonrasinda tiiketicinin artik kral oldugu, Dinya'daki degisimle birlikte mar-
kalarin uretim odakli olmaktan ziyade, pazar odakli olmaya basladiklarn bir donemdir. Bu de-
gisimi TARIS kendi iginde yasamis ve oncelikle organizasyon yapisini, pazarlama yaklagimini
degistirerek kendi yol haritasini belirlemigtir. Bu nedenle bizim i¢in milattir. Bu organizas-
yon icinde de, TARIS Zeytin A.S. profesyonel bir satig pazarlama firmasi olarak 2001 yilinda
kurulmustur. Bu érgutlenme ¢alismasindan sonra ilk yaptigimiz is, musteriyi dinlemek ol-
mustur. Her ne kadar hepimiz bu ¢alismalarnn i¢inde hep musteriyi dinliyoruz, pazardan bu
verileri alarak SWOT analizi yapiyoruz diyoruz ama bir geyi itiraf etmek gerekiyor o da, bu
konuda kendi objektif géruslerimiz disinda subjektif goéruslerimizin de oldugunu da bilme-
miz. Ve burada konusunda uzman, yetkin, kalitatif ve kantitatif arastirmalar yapan firmalarla
calismamiz lazim. Bu konuda, birgok grupla ¢aligarak 6ncelikle pazar analizi ettik. Boylelikle
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pazarin yapisl, zeytinyadi kullanim aliskanliklari ve markamizin tiketici igin ne ifade ettigi
net bir sekilde belirlenmistir. En énemlisi TARIS markasinin bizim gézumizle degil, miste-
rinin gézunde ne oldugunu anlamaya ¢alistik. Bu ¢alismalari, firmalar olarak zaman zaman
ihmal ediyoruz. Bunu, bir gider kalemi olarak gérayoruz. Cinku bildigimizi distniyoruz. Ama
bugun Dunya'da en 6nemli arayis, tuketici trendlerini anlamaktir. Cinku tuketici, artik eski ta-
ketici degil. Kendi yerel hayati icinde, Dunya'ya suirekli bagli ve her turld konudan etkileniyor.
Bu anlamda da musteriyi dinlemek simdi ve bundan sonra da énemli olacaktir. Biz musteriyi
dinledik, bundan ne elde ettik? Sunu gérduk; tiketici zeytinyagini, [2000 yilinda yapilan ilk
calismadan bahsediyorum] yalin, dogal ve saf olarak tanimliyor. Uriinde aradig 6zellikleri de
soyluyor. Berrak olmasini, saf olmasini istiyor.

TARIS markasini, 20001 yillarin baginda nasil tanimliyor? TARIS, Ege'nin guvenilir, K6kli,
samimi, durist, ilkeli bir markasidir. Insanlara sicak geliyor. Devletle biraz 6zdeslestiriliyor-
du o ginki calismalarda. Ozellik anlaminda; giivenilir, Egeli, sicak, samimi ve idealist olmasi
goérunuyordu. Bunlar olumlu gérinen ciddi 6zellikler. Cinki birazdan olusturacagimiz marka
kisiligimiz ve degerlerimiz i¢in baz tegkil eden ifadeler bunlar. Ama ayni zamanda markamiza,
disaridan bakan bir gézle de sunu gérduk; TARIS bélgesel bir markaydi, evet, yas ortalama-
s1 yuksekti, tuketiciye uzakti, cunka dagilimi ¢ok dusuk seviyeydi. Marka imaj haritasindaki
yeri, tuketici tarafindan ¢ok net bir sekilde ifade edilemiyordu. Bilinirlik duzeyi, Ege disinda
oldukca dusik seviyelerdeydi. Bu tespitlerden sonra ilk yaptigimiz sey, markanin 6zune odak-
lanmak olmustur. Béylelikle marka kisiligimiz, degerlerimiz ve konumlandirmamiz buna gére
olusturulmustur. Orta ve uzun dénemli planlama ¢alismasi yapilarak markanin 6zune inilmis-
tir. Planlama g¢alismasinda da yine konusunda uzman marka danigsmanlariyla ve ajanslarla
cok ciddi ¢alismalar yurattuk. Bu ¢alismalar sonucunda marka kisiliimizi artik su sekilde
ifade edebiliyorduk. TARIS; Egeli, uzman, kokli, gtvenilir, sicak, samimi, dogal, dirist ve ide-
alisttir. Marka degerimizi de guven ve uzmanlik Gizerine kurduk. Marka konumlandirmamizi
artik yapabiliyorduk. Cinkd marka konumlandirmasi birazdan anlatacagim gerek iletisim ca-
lismalarinda gerekse urtun gelistirmede en 6nemli yol haritasini olusturacaktir.

Tam ¢aligmalar, bu marka konumlandirmasi iistiine insa edilmistir. 0gleden énceki sunumu
cok fazla 6nemsiyorum. Cunku tasarim ve urande farklilasma, konumlandirmada hedefledi-
gimiz yere gelebilmek icin yaptigimiz en énemli stratejik adimlar olmustur. TARIS te, ilk ise
baslarken urun gesitliligini artirarak ve tasarimsal olarak farklilagarak ise baslamistir. Bu
amacla ambalajlarimizi ve etiketlerimizi yeniledik. TARIS buyuk bir cesaretle, kliselerden
uzaklasarak 6zgun tasarimlar olusturmustur.

TARIS, Egelidir ve Ege koleksiyonu yapmaya en yetkin firmalardan bir tanesidir. Burada otuz iki
kooperatifin ayr ayri urtnlerini siseledik ve farkli tat ve lezzetleri tiketicilerimize sunduk. Ozel-
likle yurtdisinda, aromali zeytinyag tuketimi var ve bizde bu kitleye hitap etmeye ¢alistik. Tabii
her degisim, karsisinda bir diren¢ getirir. Biz de ilk yaptifimiz ¢alismalarimizda ve etiketleri-
mizde, o direnci yagadik. Ve sonunda tuketici, irinlerimizi fazlasiyla benimsedi. En son, 2015 y1-
linda degisiklik yaptik. O degisiklikte de, direncle karsilastik ama bu defa diren¢ oldukga azaldi.
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Tasarimsal yaklasim ¢ok 6nemlidir. Ama ayni zamanda sunu unutmamak gerekir; yenilik yap-
tiginizda ayni gun, aynilagmaya basliyorsunuz. Cunku sektor, sizi bir sekilde takip ediyor. O ne-
denle tasarimi, sadece pazarlamada kullanilacak tek atimlik bir calisma olarak dusinmemek
gerekiyor. Bunu sirketinizin yaptig1 her iste, basin ¢alismalarinda, fuar organizasyonlarinizda
ve yapacaginiz her adimda kullanmaniz lazim. Cinkd tasanm bizim a¢imizdan, pazarlama
acisindan sunu ifade ediyor: Bugun artik tuketici, 2000 yili sonrasinda klasik pazarlama ens-
tramanlarina karsi bagisiklik kazandi. Tasarim yaklasimina bakinca, aslinda evlerimiz de
degisti. Bazen soruyorlar: “Niye bu kadar sik siseler yapiyorsunuz? Bu siselerle ne anlatiyor-
sunuz?” Baz elestiriler hala gelmeye devam ediyor. Ama cesaret etmek gerekir. Biz de sunu
soyluyoruz; “Yirmi-otuz yil 6nce hepimiz tel dolapl mutfaklarda yasiyorduk. Zeytinya§larimizi,
tezgah altina koyuyorduk.” Ama simdi corion tezgahlar, bembeyaz minimal yapilar iginde bu
urtnlerimizi sergiliyoruz. Oraya yakisan urin ve tasarimlar koymak gerekirdi. Biz de bu trendi
takip ediyoruz. Ontimiizdeki giinler ne getirir? Ambalajsiz tiriinler mi getirir? Onu da izleyece-
giz.En son etiket ¢calismalarindan bazi 6rnekleri sizlerle paylasiyorum. Evet, bunu en sona sak-
ladim. Ad1: ‘Asirhik. Nedim Atilla gok guzel bir sey ifade etti; “Bu topraklarda zeytin agaci, bizden
once de vardi ve bizden sonra da var olmaya devam edecek.” Evet, bu topraklarda, bin yilin ts-
tunde zeytin agaclari var. Bizden 6nce de vardilar ve bizden sonra da olmaya devam edecekler.

TARIS'in, yliziinct yilini kutluyoruz dedim. Biz de bu yila 6zgi, ayni zamanda zeytin ajacinin
uzun 6mrune atifta bulunmak icin t¢ yuz elli yillik ve onun tistindeki zeytin agaglarindan bir
urun gelistirip adina, ‘Asirlik’ dedik. Bunu da 6zel noktalarda, tuketicilerimize paylasiyoruz. Bu,
yuzuncu yilimiza ait 6zel bir ¢alisma. Butin bu ¢alismalar sonunda tabii ki, 6dillendirildik.
Hem ulusal hem de uluslararasi alanda, hem uruan kalitesi hem de ambalajlarnyla. Bir 6nceki
oturumda, bir beyefendi sunu demisti. Uriinler sik ambalajli ama igindeki kalite ne? Evet, ok
dogru. Zeytinyagini, ézunden uzaklasmamak gerekir. Zeytinyaginin dogru 6zelliklerini, ara-
nun icine yansitmak gerekir. Tabii ki ambalaji ve sisemizi de§istirdik ama kalitemizi artirarak.
2006 yilindan beri katildigimiz, Dinya'nin en iyi natirel sizma yaglarinin oldugu katalogda
mutlaka bir Grinimizle yer aldik. Aldi§imiz butin édalleri saymayacagim. Ornegin, 2012 yi-
linda Turkiye'de ‘Altin Ambalaj Yildizlarn Yarismasi'nda ¢intemani motifli Grantimauzle, tim
ambalaj trtnleri iginde altin 6dul aldik. Ayni rtin, uluslararasi tasarim yarigsmasinda da altin
6dul almigtir.

Bunun disinda birgok urunumuz katildiklar yarigmalarda, 6dullerle Turkiye'yi temsil etmisg-
lerdir. Uriinlerimiz, bu yarnismalarla kalitesini tescil ettirmistir. Odiillerin bizim icin énemi
budur, tescil ettirmektir. Birazdan, iletisimde nasil bir strateji izledik? Bunu tuketicilerimize
nasil anlattik? Onlan sizlerle paylagmak istiyorum. Konumlandirmada hatirlarsiniz, TARIS
Egelidir demistik. Evet, TARIS gergekten, Egelidir. Kooperatif olmamiz, bunun somut kaniti-
dir. Haritay1 o yuzden gosterdim. Pazarlamayla ilgili, herhangi bir kitab1 agtigimizda hep su
cumle ¢ikiyor karsimiza: Pazarlama, bir hikaye anlatmali. Evet, hikaye anlatmali ama biz hep
soyle soyluyoruz; pazarlamadaki bu hikaye tranuyle, insaniyla, hizmetiyle gercek ve 6zgin
bir hikaye olmalidir.
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Taris bu iletisim ¢alismalarini, televizyon disinda da yazin basin yoluyla da desteklemistir.
Dagitim kanallarimiz bayiler, ulusal zincirler, e-ticaret, magazalarimiz ve horecalardir [hotel,
restaurant ve catering]. 2000 yilinda yaptigimiz caligmalarda TARIS'e atfedilen en 6nemli ek-
siklerden bir tanesi, TARIS'in bolgesel marka olmasi, bilinirli§in az olmasi ve tuketicilerin tirii-
ne ulagmaktaki zorluklardi. Urint alanlarin gogu Ege ziyaretinde, Ayvalik, Cunda veya izmir'e
yapti:1 ziyaretlerde oradaki kooperatiflerimizden aliyordu. Bunu yaygin dagitim stratejisini
benimseyerek ¢ozduk. Bugun Turkiye'de, butun illere hizmet eden bir bayii satis1 kanalimiz ve
dogrudan ¢alistigimiz ulusal zincir magazalarimiz var.

Daha sonra ug¢uncu dagitim kanali olarak, TA-ZE satig magazalarini agtik. Bu ayni zamanda,
TARIS'in 6ncii ve yenilikci kimliginin de bir eseridir. TA-ZE magazalari, TARIS ve zeytinin ilk
hecelerinin birlesimidir. Biz burada sadece zeytinyagini anlatmadik. Aslinda bizi burada ce-
saretlendiren, Ege mutfak sanatiydi. Evet, Ege, Akdeniz'in igidir. Ege mutfak sanatinin iginde,
zeytinyadi basroldedir. Bunun disinda magazalarimizda kapariler, kurutulmus domatesler,
deniz tuzu ve bu bélgeye has bazi trtinleri tabii ki zeytin, zeytinyadi, sabunlarn koyarak bir
kultur olusturmaya calistik.

Turkiye olarak, uluslararasi pazarda en buyuk derdimiz kendimizi anlatamamak. Turkiye'nin
bir lezzet, zeytin, zeytinyag: ulkesi oldugunu anlatmakta ¢ok zorlaniyoruz. TA-ZE magazala-
rindaki amacimiz da, Tirk zeytinyagini ve TARIS markasini, Turk markasi olarak tanitmaktir.
Magazalarimizi, zeytinyagindan etkilenerek sade, yalin ama degerli ve dogal tasarim yaklasi-
miyla dizayn ettik. 2002 yilindan itibaren, TARIS internet sitesini tiketicilerimizle bulusturu-
yoruz. Bu site tasariminda da yine tuketici beklentileri ve aligveris trendleri dikkate alinmigtir.
2000 yilindan sonra baslayan bu ¢alismalarin sonucunda, hem satig artisi gergeklesmis hem
de TARIS artik sadece Ege'de bilinirligi yiiksek bir marka degildir ama ulusal bir marka olmay1
basarmistir. Bu degisim ve gelisme ulkemiz cografyasina 6zgun, taklit edilemez ve marka de-
gerine sahip ¢ikarak, kooperatiflerin algisinin eksi oldugu bir dénem de, Turk ¢ift¢isinin eme-
ginin nasil markalasabileceginin somut kanit1 oldugu i¢in 6nemlidir.
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Christopher DOLOGH
[Kristal Yaglarn Genel Maduird]

Kristal zeytinyaglarinin, iag¢incu neslini temsilen buradayim. Tabii tecribem, bu salondaki
birgok buyugumden, hocamdan, uzmamimdan ¢ok daha az. Sizlere gerek Turkiye'yi dolasarak,
gerekse Dunya'y1 dolasarak Turk zeytinyagi i¢cin, Turk zeytinyaginin gelisimi i¢in gérdugtm fir-
sati kisaca anlatacagim. Cengiz Dikmen'in de dedigi gibi, yurtdisina ¢iktigimizda en buyuk si-
kintimiz, konustugumuz sey markamizdan 6nce hangi cografyadan, hangi tilkeden geldigimiz.

Turk zeytinyagini uluslararasi alanda anlatmaya ve orada temsil etmeye c¢alisiyoruz. Ama bi-
raz degil gok daha ugrasmamiz lazim. Ulkemizin TARIS gibi, Kristal gibi bildiginden sagmayan,
kalitesinden 6dun vermeyen, kulturanun tstune ekleyerek devam etmeye gayret eden marka-
lara ihtiyaci var. Bu markalar var. Biraz ¢alistik mi, biraz ugrastik mi, biraz da dustunip iyi plan-
ladik m1, simdi gosterecegim rakamlar sizlere nerelere gelebilecegimizi gok rahat anlatacak.

Zeytinyagini anlatmaya baglamadan 6nce, Dunya'daki bitkisel yag uretimine bir géz atalim.
Dunya bitkisel ya§ uretimi icinde, zeytinyaginin payina bakalim. Kaginiz asag: yukar: %2 ol-
dugunu biliyordu acaba? Dunyada uretilen, tiketilen bitkisel siv1 yaglar icinde zeytinyaginin
payl sadece %2. Dusunsenize, inanilmaz bir firsat var 6numuzde. Zeytinyagini bugin konusu-
yoruz, bunu %3 yaptigimizda, %50 buyume demek arkadaslar. Dinya zeytinyagi retimi iginde,
Turkiye'nin pay1 ne? Ona bir bakalim. Asa§1 yukari, senelik dinamiklere gére, %5-8 arasinda
gidip geliyor. Dinya'nin ¢ok 6zel bir tranunun, ¢ok da buyuk olmayan bir Ureticisiyiz demek
bu. Simdi, hep anlatilan bir ayakkabici hikayesi vardir; iki tane satici gonderiyor patron. Bir
tanesi diyor ki, “ya patron burada kimse ayakkabi giymiyor. Mumkun degil satamayiz.” Digeri
farkh bir acidan bakiyor, “Patron, burada kimsenin ayaginda ayakkab: yok, parayl koyacak
yer bulmayacagiz” diyor. Bence su anda durumumuz, ikinci saticiyl iyi anlatiyor. Ama neden?
Son, yirmi dort yil boyunca bu istatistikler, Uluslararasi Zeytinya§i Konseyi ve Amerika Tarim
Bakanligi ve Duinya Bankasi verileriyle olusturulan 6zetler. Son yirmi dért yil boyunca, Dunya
zeytinyag1 tuketim trendine bakiyoruz ve 2010-2011 yilindan sonra belli dinamiklerden dolay:
yavasladigini géruyoruz. Zeytinyagi nerede tiketiliyor? %50-70 arasi, Avrupa Birligi ulkelerin-
de tuketilirken, %10 Amerika'da tuketiliyor. Gerisi de Dunyanin farkl tlkelerinde tuketiliyor.
Avrupa Birligi ve Uluslararasi Zeytinyadi Konseyi tyesi tlkelerde, kisi basi zeytinyag: tuketimi
ne olmus? Yunanistan 16,3. Ispanya 10,4. italya 9,2. Luksemburg bile 5,5. Peki, Ulusal Zeytin ve
Zeytinya1 Konseyi [UZZK] Gyesi olmayan tilkelere bakalim; Filistin 3,2. Isvicre 1,7 diye gidiyor.
Amerika tabii ki kisi basina, asag1 yukan bir kilo tuketiyor. Nufusun da buyuklugu Amerika'y1
tiketim konusunda dev yapiyor. Ulusal Zeytin ve Zeytinyadi Konseyi [UZZK] uyesi tlkelerde
bakalim. Suriye 7 kilo, Turkiye 2-2,2 arasinda gidip geliyor. Baktigimizda uretici bir ulke i¢in
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oldukga dusuk bir rakam. Ama su anda, yetmis sekiz milyon oldufumuzu varsayarsak iki kilo
dedigimizde, agad1 yukari yuz altmis-yuz yetmis bin ton urettigimizde ancak bunu tuketecek
kadar. Daha fazlasi yok ki, tiketelim. Daha fazlasi var da, tiketmiyoruz degil.

Peki, Turkiye'de Aycicek yag: tuketimine bir bakalim. Tahminlerinizi hazirlayin. Kisi basi, on
dort kilo ¢icek yadi, iki kilo zeytinyad: tiketiyoruz. Cunka belli yerlerde zeytinyad: tuketimi-
miz hala ¢ok dusuk. Aycicek yagini kotilemek anlaminda degil ama zeytinyaginin kralligi
tartisilmaz. ki kere iki, dért! Dilnya zeytinyag ithalatina bakalim; Tarkiye'nin ne kadar tike-
tebildigine, ne tiketiyormus ona baktik. Demek ki i¢ pazarda, inanilmaz bir firsatimiz var. Ure-
timimiz arttigi anda -Cengiz'in Bey'in de ¢ok guzel anlattig1 gibi- tuketicimizin de istedigini
yaptigimiz ve kalitemizden 6diun vermedigimiz takdirde Turkiye'deki markalarimizin daha da
kuvvetlenmesi, hatta yeni ve ¢ok gu¢lu markalarimizin ¢gikmasi seneler icinde isten bile degil.
ithalata bakalim. En buyuk ithalatg1 Amerika, Japonya, Cin, Brezilya, Kanada. Dinya zeytinya-
g1ihracatcgilarina bakalim. Bunlar I0C provisional, yani kesinlesmemis tahmini rakamlar. Ama
Turkiye'ye baktijimizda, toplam sekiz yuz bin tonluk bir ihracat iginde, ilkemizin istedifimiz
seviyede olmadigini géruyoruz. Ne demek bu? Firsat var mi, yok mu? Var degil mi? Dogrularn
yaptigimiz takdirde, inanilmaz bir firsat var. Butun bunlara karsilik olarak, Dunya zeytinyag:
uretimine baktigimiz zaman son senelerde bir periyodisiteden, Dinya'daki hava degisimlerin-
den kaynakl bir sikint1 igerisinde. Buna kargilik, tilke bazinda tahmini IOC verileridir bunlar.
Zeytin agaci sayimiz, ftalya'yl ge¢mis durumda. ispanya'dan sonra ikinciyiz. Ne demek bu?
Yani biz dogrularn yaptigimiz takdirde gelecek olan mahsulle hem kendimizi besleyecegiz,
hem de Diinya'y1 besleyecegiz demek. ilk akla gelen yapilacaklar séyleyeyim; Tarkiye'de su
anda zeytinyag: i¢ piyasada Tarim Bakanlifi patronajinda, yurtdis: destekler i¢cin Ekonomi
Bakanli§1 patronajinda, tlkemizi yurtdisinda ve Uluslararasi Zeytin Konseyi nezdinde tem-
sil eden Gumruk ve Ticaret Bakanligi Kooperatif¢ilik Genel Mudurlugu var. Bir de bizler variz,
Thracatc Birligi var, tabii Ulusal Zeytin ve Zeytinyad1 Konseyi'ni [UZZK] unutmamak lazim.
Dolayisiyla o kadar farkli sektér bileseni ve farkl gorusler var ki bunlarnn mutlak surette bir
araya gelip 2023 hedefimiz, dért yuz elli bin ton dedigimiz de, yani bugun yuz elli-ytz altmis
bin tonlardan bahsederken u¢ katina ¢ikacagiz dedigimizde, bunun mutlak surette, stratejik
bir yol haritasinin hazirlanmasi gerekiyor. Uluslararasi bir marka olacaksak, hem kendi kulta-
rumuzun icinde zeytinyagini daha fazla tuketiyor olmamiz, hem de disarida tukettirebilmek
icin kalitemizin yukselmesi lazim. Bunu yaparken de verimliliimizi de artirmamiz lazim ki,
bizden buyiklerle fiyat konusunda micadele edebilelim. Bu uretimi, zararliyla mucadelesi,
toplamasi, sitkmasi, muhafazasi ki bunlarn iginde lisansli depoculuktan bahsedebiliriz.

Global oyuncu oldugunuzda, bunlar1 da mutlak surette hayat gegirmeniz gerekiyor. Her zaman
konustugumuz bir konu, tagsisle etkin mucadeledir. Buna 6dun vermeden devam etmemiz
gerekiyor. Cunkd her zaman bitkisel yagin, zeytinyadinda gézi var, bunu unutmayin. Yurtici
ve yurtdisi tanitim faaliyetlerinin son surat devam etmesi gerekiyor. Turk zeytinyad: olarak
anlatilmay isteyen, anlatilmaya ihtiyaci olan bir irintz. Yurtdisinda kendimizi anlatmamaiz,
yurticinde de guzel, lezzetli yemeklerimizin icinde daha fazla kullanilmaliyiz. Son bir konu, bu
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buytume trendinde, ihracat fevkalade 6nemli.

fhracat yani Turkiye igerisindeki tiketim buytmesi, organik bir buyumeyken, yurtdiginda
hazir pazarlar var. Dolayisiyla, Ekonomi Bakanlifimiz tarafindan verilen desteklerin mutlak
surette Duinya konjonkturine, Dinya fiyatlamasina ve yurtdisina ¢iktigimizda rekabet etti-
gimiz ulkelerdeki fiyatlamalara uygun olarak duzenlenmesi ve kesin surette bunun mahsup
seklinde degil nakdi iadeye ¢evrilmesi gerekmektedir. Yolumuz a¢ik, rizgarimiz bol olsun.
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Ekrem OZER
[Ozaltun Tanm Uriinleri Genel Koordinatérii]

Uc kugaktir zeytinyagcilik yapan bir ailenin, iigiincii kugagini temsilen buradayim. Dogma
buyume Ayvalikliyim. “Zeytin agacinin altinda doganlardan” diye bir ibare vardir. Onlardan
biriyim. Gida mithendisiyim. Aydin Kogarlrda son tg yildir, Ozaltin Tanim Isletmeleri adi al-
tinda bir kurulusta, ticari koordinatdrluk yapmaktayim. Markalasmayla ilgili, bir takim teorik
bilgilerimi ve ge¢miste yasadigim bazi pratikleri sizinle paylasmak istiyorum.

Hepinizin de bildigi gibi, markalasma ¢ok uzun, mesakkatli ve bence yedi tane temel unsur-
dan olugan bir stirectir. Birinci siireg, konumlandirmadar. flginizi cekebilecegini dustundiagum
icin daha ¢ok pratikleri paylasmak istiyorum. Konumlandirmada hangi trund, daha dogru-
su hangi kalitedeki trtnt nerde pazarlamayi, nerde satmay: planladigimiz énemlidir. Ikinci
olarak, urtn gelistirmek ve fiyatlandirmak 6énemlidir. Ki zeytinyag: bu konuda, ¢ok goéreceli
fiyatlandirmalara sahip olabilecek bir rtin. Cunku su anda raflarda sadece naturel sizma ve
Riviera ana konseptinde olan iki Grin var. Ama birazdan bahsedecegim. Bunu daha da gesit-
lendirmek mumkiin olabilecek. Ugtinci olarak, markalasmada reklam ve tanitim ki bu gok gok
6nemli. Dérduncusu, promosyon. Besincisi, dagitim. Altincisi, musterinin sadakati ve aliskan-
liklarn. Yedincisi de, karlilik ve o trintn gelecegi. Teorik olarak boyle konusunca, kafaniz biraz
karismis olabilir. Sonug itibariyle Turkiye'de ve yurtdisinda Turk yaginin markalasmasi nokta-
sinda aslinda ¢ok ciddi sikintilarimiz var. Su anda raflarda, birinci ligde olan belli markalar var.
Bir de, ikinci ligimiz var. Markalasmaya ¢alisan, butik dedigimiz, yéresel bazi bdlgelerde. Yani
ulusal zincirlerde bulamayacagimiz, gergekten yuksek kalite spesifikasyonlarina haiz tranler
cok. Fakat bu kadar markalagmanin 6nunde, bu kadar bilgi birikimiyle, bu kadar harcamayla
yapilan islerin 6nunde, o kadar buyuk iki sikinti var ki. Ayvalikli olarak size sdyle érneklerle
aciklayayim; bakiyorsunuz ayakkabi satan bir magazanin éniinde, no name piramit seklinde
beyaz teneke huzmesi gérayorsunuz. Mustahsilden halka satis. Bir bakiyorsunuz meshur Ay-
valik tostgularin 6ntinde, beyaz tenekeler. Son dénemde gittiniz mi Ayvalik'a bilmiyorum. Bir
bakiyorsunuz Istanbul yolu ustiinde, 6zellikle Havran bélgesinde, Gomeg'ten de basliyor. Bir

surd, no name urdnler. Kesinlikle zeytinyagi satmadiklarini, size garanti edebilirim.

Bir tarafta markalasmaya ugrasan, bir stird para harcayan, reklam giderleri, bir sura istihdam
yaratmaya calisan sanayi kuruluslarini géran. Bir tarafta da, zeytinyaginin adini lekeleyen,
soyle kétudur diyen o kadar insanla bunun savasini yaptik ki. Yirmi bir senedir, bu isin igin-
deyim.

Iste Korfez, Aydin, Gineydogu olsun, her tarafin farkli lezzetleri var. Biliyorsunuz bu segicilik,
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goéreceli bir kavramdir. Ayvalikliyim, Ayvalik'ta buyuadim, Ayvalik yagini severim. Aydin'da
dogmus buyumus bir adam, Aydin yagini seviyor. Buna hayir, bu kétudur, bu iyidir diye bir
sekilde konumlandiramayiz. Ama asil Ustinde vurgulamak istedigim ikinci bir konu da tahsgis.
Su anda 6zellikle Aydin Bélgesi'nde, kimin ne yaptiini ¢ok iyi bilen, takip eden bir insanim.
Yaglarn 1/3ande inanin nebati yag karigimi, 6zellikle kanola yag: karigimi oldugunu tespit
ettik. Soyle ki, izmir'deki baz simsar arkadaslarimiz, otuz beg-kirk yildir ok ciddi sekilde ka-
nola yagi satislarinin arttigini ve benim de Aydin'da olduumu bildikleri i¢in sen de almak
ister misin yaklasimiyla geldiklerinde gercekten sasirdim. Nasil olabilir boyle bir sey? “Vallahi
tanker tanker kanola yag: satiyoruz Aydin‘a” dediler. Acaba dedim oteller mi aliyor?

Yaz sezonu, Kugsadasi, Didim, Akbuk gibi otellerin bulundugu mevkiler var. Spesifik baz1 yer-
ler séylediler. Tabii onu ismen zikretmek istemiyorum. Bunlarin tamamyi, yag ana arterlerinin
oldugu ilgeler diyelim. Nitekim yuz-iki, yuz-bes, yuz kiloluk kui¢uk ki¢uk mustahsilin bize ge-
tirdigi partilerde dahi -bize ait Ui¢ tane zeytinyag: fabrikas: var ve burada- ortalama alti-yedi
bin ton civarinda zeytin sikiyoruz. Biz, imalat¢iyiz. Digsaridan yag almamaya gayret ediyoruz.
Disaridan alinan yaglan analiz ettigimizde, i¢cinde zeytinyad: harici nebati yag goruyoruz.
Daha da merak edip uzun analize soktugunuzda, icindeki yapinin kanola yag: oldugunu tespit
ediyorsunuz. Dolayisiyla butiin bunlar, kendi igcimizde zeytinya§ina zarar veren bazi noktalar.
Ve bunlarn, mutlaka 6nune gegilmesi lazim. Yazik, giinah yani. Cezalarinin ¢ok caydairici ol-
masi gerekiyor. Cok caydirici olmasi lazim ki, insanlar bir daha buna yeltenmesin. Turkiye'de
ve yurtdisinda bizi temsil eden, gergekten alnimizin aki Turk yaglarn var.

Yurtdisindaki bir takim deneyimlerimi de anlatayim. 1996 yilinda, Ayvalik merkezinde bir aile
sirketimiz vardi. Abim, Amerika'da ekonomi tahsili okudugu i¢in San Francisco'da bir depo ag-
tik. Ben, uretimden sorumlu kisi olarak Ayvalik'taydim. Boyle bir sacayagi olusturduk. Turk
yagini, Amerika'da lanse ederiz noktasinda ‘Sergini’ adinda bir marka yarattik. Yani, bu niye bir
Turk ismi degildi? Amerika'daki pazar, ¢ok cetin bir pazar. Bir musterinin, buyuk bir alicinin
énine gittiginiz zaman size bakiyor. italyan, ispanyol, Yunan degilse yaginz sizi, Arap kate-
gorisine sokuyor. 1996 yilindan bahsediyorum, bdyle bir kategori olusmustu. Ya Arap yagi, ya
ftalyan, ya Ispanyol, ya da Yunan yag. Bunlar, sézde ‘A kalite’ oluyormus. Turkiye'den yapilan
ihracatlara bakinca, bunlarin buyuk bir cogunlugunun dékme ve Avrupa Birligi'ne gittigine
gorirsinuz. Onlar da karistirip italyan, Ispanyol yad olarak birgok tlkeye ihrag ediliyor. Ozel-
likle de Amerika'ya. Dolayisiyla ilkemizin en iyi yagini, en iyi sekilde ambalaj tasarimi yapip
galonluk tenekeler yaptik. Restoran zincirlerine, oraya buraya girelim dedik. Product Turkey
yazma zorunlulugu da vardi o zaman. Biz, o bayragi bir tasiyalim, yapabilir miyiz dedik. Ne
oldu biliyor musunuz? Alt1 ay boyunca Ui¢ tane elamanla ¢esitli yerlere pazarlanmaya ¢aligildi.
Urint tadiyorlar, mikemmel ama Tark yagi diyorlar. Ne fark eder ki? Bin alt1 yz altmis dolar-
di, New York varilli zeytinyagi satisimiz. Ddkme de satiyorduk Amerika'ya. Kaliforniya'ya sati-
yorduk. Adamlar siseleyip, Kaliforniya yagi diye satiyorlardi. Ama bagka ¢are yoktu. O yaglar ne
oldu biliyor musunuz? Hepsi depodalar patlatilip varillere dékuldu ve zararina satildi guzelim
Turk yagi. Burada, dért yaz-dort yuz elli bin tonluk bir iretim kapasitesine sahip oldugumuzda,
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masaya yumrugumuzu vurabilecegiz.

Biz bir sene yuz elli, diger sene yuz altmis, diger sene iki yuz bin tonla yurtdisinda guglua ve
Turk yagini tanitacak bir oyuncu olamayiz. Neden? Gegen seneki ihracatlara bakalim; on iki
bin ton civarinda yag ihrac edebilmis Turkiye. Ihra¢ edebilmis. Neden? Urtin mii yoktu? Var-
di. Ispanya'da, sekiz yiiz-sekiz yiz elli bin ton istihsal oldu. Yani aslinda gok fazla sansimiz
vardi. Ama ne oldu? iste bunu takdirinize sunuyorum. Son olarak, énumuzdeki hasat dénemi
icinde bir bilgi vermek istiyorum. Henuiz rekolte tahminleri yapilmadi, tespit i¢in ¢calismalarin
basladigini biliyorum. Fakat Turkiye'nin bu konuda her yeriyle baglantili bir insan olarak, Gu-
neydogu haricinde aldi§im haberler beni ¢ok Gztyor. Uretim agsamasinda yani beklenen zeytin
rekoltesi olarak. Umarim duyduklarim dogru olmaz. Cunku alt alta koydugumuz zaman ortaya,
gecen yildan daha az bir mahsul beklentisi ¢ikiyor. Bu da, su anda raflara yansimis fiyatlarin
belki de daha da yukselecegi anlami ve Turkiye'deki zeytinyagi tiketiminin maalesef azalaca-
g1 anlamina geldigini distuntuyorum. Sahsi kanaatim bu.

Su anda bile ¢ok ciddi, fiyat tepkileri var. Bes kilo ¢igek yagiyla, bes kilo zeytinyagini kiyasliyor
insanlar. Biri elma, diferi armut. Bunu fark etsin insanlar. Ikisi ayn1 sey degil. Dért yiiz-dort
yuz elli bin tonlara ¢iktifimiz zaman ¢ok daha rahat bir sekilde, insanimiz zeytinyagini ti-
ketsin diyorum.

Ece Giiger: Bir-iki cimleyle konugmaya destek olmak istiyorum. Bilmiyorum bu konugmalar-
dan sonra, bu sektérde marka yaratmak isteyen yeni arkadaslarimiz ya da yeni kisiler ¢ikar
mu diye endigeleniyorum. Iki guindir, sektérle ilgili konugulanlarn zorluklari, nelerle mica-
dele etmemiz gerektigi de anlatildi. Ama sunu séylemek istiyorum; Avrupa Birligi kriterlerine
uygun, iki kriter var. KOBI'lerin desteklenmesi icin, Avrupa Birliginin desteklemesi igin bir
istihdam, ikincisi de ihracat kapasitesinin ve istihdamin artirilmasi. Eer siz hazirladiginiz is
planlarnyla, fikir sadece tek basina yeterli degil. Herkesin, bir fikri var. Fakat bunu bir is plani
haline getirebiliyorsaniz Avrupa Birliginin destegi var. Bunu ne olur unutmayin. Avrupa Bir-
ligi'nin istedigi sey su; samimi olacak, tuketiciye asla yalan séylemeyecek, hizli olacaksiniz.
Uctincust farkli olacaksiniz, marka farklilasma demektir. Ttketici olarak, su sorunun cevabini
bulmaliyim; neden A markasini degil de, sizi tercih edeyim? Eger bunun cevabini verebiliyor-
saniz, bir planiniz varsa énuniz agik olsun diyorum.
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Pelin OMUROGLU BALCIOGLU
[OLIVURLA Zeytin&Zeytinyadi Ureticisi]

Oncelikle, Izmir Buyiiksehir Belediyesi'ne, izmir Akdeniz Akademisi'ne béyle bir sempozyum
duzenledikleri ve zeytinle ilgili bu kadar farkli guruplar: bir araya toplayip, hepimizi iki gun
daha fazla zeytin ve zeytinya§: dusunmeye sevk ettikleri icin tesekkur ediyorum. Ece Guger'i
ve TARIS'i markasiz ve daha kigik 6lgekte Gretim yaptigimiz dénemlerden, organik zeytin ve
zeytinyagi konularinda birlikte ¢alisma firsati elde ettigimiz dénemlerden taniyorum. Konu,
‘Zeytin ve Kadin' oldugu icin, kendi hikdyemi anlatarak baglamak istiyorum. Taris'le yaptigi-
miz ilk calismalardan bugiine en buyuk degisiklik, artik markali bir Giretim yapiyor olmamaiz-
dir. Aslinda bu surecte markadan ziyade, markamizi bulundugu noktaya bir kadin gézuyle
nasil getirmeyi hedefledigimi anlatmak ve bu stireci kisaca paylagsmak istiyorum.

1998 yilinda, ilk zeytin agacimizi dikerek basladi hikdyemiz. Babam, on bin agaclik bir zeytin-
lik hayali kuruyordu. Ziraat egitimimi tamamladiktan sonra, o da gok keyiflenerek Urla Yag-
cilar kdyunde evimizin yakininda, kolay ulasabilecedimiz, gézetimimizde olabilecek zeytinli-
gimizin temelleri atilmigs oldu. Bahsettigim o yillarda, bilmeden bazi ilkleri yapmaya cesaret
etmisiz. Ve simdi sektoérin nerden nereye gittigini takip ederken, hakikaten biz de nereden
nereye yol almisiz ve hangi sikintilan atlatmisiz diye baktigimda aslinda gévdesi buyuyen bir
zeytin agaci beliriyor gézumde. Her ne kadar butik olsak da, tarlada zeytin turetiyor olsak da bir

bilinmezdi bizim i¢in ziraat.

Tarladan sofraya kadar olan butin o surecin iginde yer alan bir uretici, bir kadin olarak ney-
le karsilasacagimi bilmeden, aslinda buyuk bir hayalin pesinde kosmus ve kosusturmusum
cevremdekileri. O kadar ¢ok inanmigiz ki kendi hayalimize. Egitimim geregdi, bahge bitkileri
degil ama 6rtu alt1 yetigtiriciligi oldugu i¢in, zeytin varyete seciminden 6nce bazi arastirmalar
yaptim. Universiteyi bitirdikten sonra Amerika'da égrendigim organik tarimla, zeytini bulus-
turmaya karar verdim. O yillarda, zeytin ve organik tarim daha telaffuz edilmiyordu. Simdi
geriye donup baktigimda, esas hedef aslinda dogru gen kaynaklarina ulasmak olmaliymis.
Ve maalesef o yillarda bu gen kaynaklarindan, dogru varyete secimlerinden cok fazla istifa-
de edemedik. Bize genel politikalar ¢ergcevesinde Ayvalik, Gemlik 6nerildi. Domat’in yeni yeni
bélgeye uyum gosterdigi soylenildi. Oysa Urla Yarimadasi'ndan bahsediyorduk. Daha verimli
oldugu soylenen varyeteler uizerinde, bu boélgeye ait bilimsel verilere ulasamiyorduk. Sonug
olarak bize 6nerilen varyeteler istinde, yatirimlarimizi yaptik. Ve yillar icinde, on iki bin agaca
kadar ulagtik. Uretim yapmaya basladiktan sonra, zeytin danesiyle karsilasinca, zeytine agk
ve tutkuyla sarldik. Bu siire¢ iginde aslinda kadin nerede devreye giriyor? Once, mitolojiyle
baglayalim. Pek cogunuz biliyorsunuz ki Athena, zeytin dalini barisi temsil ve sembolize eden,
Dunya'da ilk agag oldugu soylenen zeytinin semboll olarak hayatimizda yer alan bir mitolojik
heykeldir. Zeytine ilk dokundugumuzda, hakikaten koylulerle birlikte bu isi yapabilecegimize

146



inandim. Zaten iginde bulundugumuz Yagcilar kéyundeki kadinlarla, temasta bulunduk. Onlar
zeytini nasil hasat edip igliyorlardi? Atalarindan ne 6grenmigslerdi? Geleneksel yontemleri na-
s1l, uygulama yontemleriyle ilgili cok sey 6grenecegimizi dusunduk ve onlarla irtibata gectik.
Yanimizda ¢alisip, hasatlara yardimci oldular. Beni ilk karsilayislarinda ve kdylilerin bakigla-
rinda kentte dogmus, buytmaus, ziraat okumus ukala bir kiz hissediyordum. “Sen ne bilirsin?”
diye ¢ok bakislar aldigimi hatirhiyorum. Yakin ¢cevremin, “Makyajli cift¢ci” benzetmesiyle de
karsilastigim ¢ok olmustur. Ama zaman i¢inde guzel paylasimlardan, cok sonra geng bir kadin
olarak onlar titizlik ve heyecanla dinlemeye ¢alistim. Tam da bu dénemde zeytin hasadi s1-
rasinda, hurma diye bir agactan bahsettiler. 0 gune kadar, ‘hurma zeytinini' hi¢ bilmeyen ben,
yeni bir bulus yapmisgasina sevindim.

Agacin varyetesinin yillar sonra Erkence oldugunu ve iklimden dolayi, havada dogal olarak
bulunan mantarn yere dustugu anda yenilebilme 6zelligini yarattigi, fermentetik bir olgun-
lasma suresi iginde hurmalastigini gorduk. Ve bu agaclara aslinda ¢iftligimizde, bes yuz-do-
kuz yuz yaslarinda agaglarla ¢cevrelendigimizi fark ettik. Ve hurmanin kiymetini, Urla Yarima-
dasi'nda yasayanlarin, bu topraklarin eski sahipleri, karsi kiyida yasayan Rumlarin ¢ok daha
iyi bilip degerlendirdiklerini, hatta hurmanin oraya ihrac edildigini fark ettik. Dolayisiyla yillar
sonra, Erkence diye bir varyeteden haberdar oldum. Ajacin zaten formu olaganusti, pek ¢ok
slaytta da gorduk. Ve bu ulu agaclarin bizlere, birer kiillturel miras biraktigini fark ettik. Bu aga-
cin, yérenin zeytin ve zeytinyagini kesfetmeye calistik. Ve o kultar icerisinde, kadinin nerede
durduguna baktik. Dunku sunumlarda, Misirda kadininda yer aldi§1 zeytin hasadinin su anda,
maalesef koylerimizde hala ayni sistemlerle hasat edildiklerini -yani sirikla dévilmek sure-
tiyle zeytini agagiya dusurmesini- gézlemliyoruz. Bu sekilde hasat edilmesinin yanlis oldugu-
nu ve olabildigince, elle hasat yapilmasi gerektigini 6grendik ve ayni bilgileri, bulundugumuz
bélgeye de aktarmaya galistik. Kendi ¢iftligimizde kurdugumuz ve hig bekletmeden siktigimiz
ve bu yolla elde ettigimiz zeytinyaglarini koylulere tattirarak, her gelen treticiye bekletmeden
zeytinlerini toplattirmaya, randevulu sikim presiplerini oturtmaya gayret ederek, kaliteli zey-
tinya@: uretimi konusunda bir seferberlik baslattigimizi dasunuyorum.

Bu durumu, bir kadin perspektifinden tanimlamaya ¢alisinca mukemmeliyet¢ilik ve kalite
anlayisiyla karsilasiyorum. Cunkt hakikaten zeytinci bir alenin kizi degilim. Sifirdan bir tesis
kurduk. Zeytini, zeytinligin icinde 6grenmeye basladim. Kalite kriterleri egitimleri, tadim egi-
timleriyle bilgilerimi, deneyimlerimi arttirmaya ¢alistim. Kendimi olabildigince gelistirmeye
calisiyorum ki, gelecek nesillere bu bilgilerle daha guzel zeytinlikler ve korunmasi gereken
emanetler birakabilelim. Her trtin, deger verildigi yerde kiymetlidir. Once bizler, yani kadin-
lar deger verecegiz. Daha sonra ¢ocuklarimiza ve yeni nesillere, bu degere sahip ¢ikmalar
icin ¢ocukluklarindan itibaren damaklarinda ve hatirlarinda iz birakan zeytine, yer agmala-
rin1 6gretece§iz. Surdurulebilir bir zeytincilik olmasi, iklimin ve agacin meyve vermesi igin
butun sartlarin sorunsuz olmasi beklenir. Ancak kuresel iklim degisikligi, yoremizde keskin
rekolte kayiplar yasatmaya basladi. Kendi ¢iftligimizdeki son u¢ yilda, iki kere tecrube ettigi-
miz %70 oraninda rekolte kaybi yasiyoruz. Ve simdi bu durum, gelecek nesillere aslinda hangi
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varyeteyle zeytinliklerin var olmasi gerektigiyle ilgili bir soru isareti olusturuyor. Bence bun-
dan sonra zeytinlik tesisi yapmak isteyenlerin dusunmesi gereken konu; hangi varyeteyle
yola ¢ikacaklari olmali. Yoresel olan ve yoreyle birlikte anilan ¢egitlere bakmak olmali. Bir yo-
renin, kendi varyetesi ¢ok kiymetlidir. Yillar iginde bulundugu bélgeye adapte olmustur. Son
bes yilda eskiye oranla takip edebildigim 1slah ve gen kaynaklarnyla ilgili, daha iyi ¢alisma-
lar var. Bizler kendi zeytinligimizi kurmaya basladigimiz yillarda, bu bilgilere erisemedik ve
bu nedenle yanlis secim yaptigimizi disuniyorum. Canka ¢ok buyik bir ekonomik kayiptan
bahsediyoruz. U¢ sene iginde iki defa rekolte kaybu, bir tretici olarak bizi ¢ok zorluyor. Marka-
lasma surecinde de Urintmuzin surdirulebilir olmasi, bizi ayakta ve hedefte tutabilir. Ma-
dem markalasma oturumu i¢indeyiz, bu yil yasadigimiz arin kaybinin ve 6ncekilerin hatta
bundan sonra olabileceklerin, yarattigimiz markanin strdurulebilirligi agisindan bir tehdit
oldugunu da konusabiliriz. Bu durumun ¢6zum énerileri, neler olabilir diye tartigabiliriz.

Tarladan, sofraya dedik. Bir kadin olarak ailem tarafindan bu isi olusturmak, markalasmak
icin ¢ok desteklendim. Finansal yatirim, babam ve annem tarafindan ustlenildi. Ama hayal-
ler uretme istegi, belki yine kadinin hayati devam ettirme arzusu ve onunla birlikte gelecek
nesillere bir miras birakma ya da urnun o bélgede en iyi, en kaliteli sekliyle var olabilmesi,
duyulanimiza anlatabilme, kalite standardizasyonlarini yukseltme adina ¢alismalar yapmaya
gayret ettim.

Guzel olusumlara bir 6rnek gostermek isterim. Slow Food ayagiyla baslayan, fakat sonra Dogal
Sofra olarak hayatina devam eden ve Urla'nin tarihini, kaltiring, tabiatini ve gastronomisini
temel alan bir gurup duyarli insanin bir araya gelip, génulli olarak gelecek nesillere bu deger-
leri aktarabilmesi adina olusturdugu gurup. Yil igcinde yaptigimiz degisik kutlama ve etkinlik-
lerle, yoreselligi anlatan; dede-nine tarifleriyle kahvaltilar, Ot Toplama Festivali, Toprak Ana
Gunu'yle hala yasatmaya ¢alistifimiz gunlerden bazilar. Zeytin ve zeytinyadi dedigimizde
Urlanin gastronomik kultirinde, her daim kullanilan bir hammaddeden bahsediyoruz. Sira-
dan bir ziraat olmayan zeytini, bir hammadde olarak degil ancak ‘zeytinlik  olarak nitelendiren
Yarimadalilarin urettikleri zeytinyagini, maalesef yeterince tanimadiklarini fark ettim. Urla
icinde yaghanelerin 6ninden yururken, hakikaten i¢inizi Urperten, midenizi kaldiran ve nefes
alma zevkinizi 6lduren kokularla karsilasirdiniz. Bu tanimlara uyan zeytinyagin unu; disari-
da Urlanin yadi, ‘makine yag1’ gibidir tanimlarini kirmaya ¢alisan bazi projeler ve etkinlikler
duzenledik Urla Slow Food gurubuyla birlikte. ik egitimleri ¢ok guzel ve yogun katilimlarla,
‘Zeytinyaginin Kalite Kriterleri ve Tadim Etkinlikleri’ olarak duzenledik. Bu sayede Urla, ilk
defa kaliteli ve kusursuz zeytinyagi konusunda ilk adimlarin: atti. Daha sonra biz de gerek
kendi isletmemizde gerekse ¢iftligimizde gastronomi turizmi igerinde gelisen ve bu konuda
turlara katilan yerli, yabanci misafirlere zeytin, zeytinyad: tadim etkinlikleri yapmaya basla-
dik. Seflerle iletisim halindeyiz, gelecek nesillerin seflerine zaman zaman zeytin ve zeytinyagi
kulturd konusunda tecriubelerimizi aktararak, yoreselligi ve zeytinyag: tiketimin énemini an-
latmaya ve arttirmaya ¢aligiyoruz.

Gerek ciftlikte, gerekse isletmemizde, gerekse egitimlerde, her daim kadinlarla calistik.
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Urla'nin, yeni markalar yarattigina sahit olduk. Bu bizi sevindirdi ve daha guglu olabilecegi-
miz inancini arttirdi. “Yerelde uretilen, yerelde tuketilmelidir” mottosuyla, butik uretici olarak
pazarlama ve markalagma sureci icinde gastronomiyi ¢ok énemli bir ayak olarak gérayorum.
Dolayisiyla yine kadin ureticiler ve yeni nesil, ‘zeytin yediren kadinlar’ olarak da belki ifade
edilebilir diye dustunuyorum.

Zeytin ve zeytinyagini en kaliteli iretmenin yolu olan itina, bilgi, tecribe ve hijyen gibi konu-
larda, en ist dikkati géstermeye ¢alisiyoruz. Uretimimiz tamamen kasalar icine hasat edilen,
hi¢ bekletilmeden dederlendirilen ve kusursuz, natirel sizma kalite kriterleri igcerisinde olabi-
lecek zeytinyagi hedefiyle Uretim yapiyoruz. Sefler bizim i¢in, hep 6nemli dedik. Zeytinyagimiz
ile Urla'nin zeytinlerinin var olabilmesi i¢in gastronomik denemeler yapmak Uizere, uluslarara-
s1 seflerle ortak ¢calismalar yuratayoruz.

Zeytin hayattir, Zeytine Dokunma’ diren zeytin. Gegen yil Baghozumu $enlikleri'nde bir etkin-
lik. Urla Dogal Sofra gurubumuzla birlikte, bir imza kampanyasiyla destek verdik. Her alanda
kadin... Dogal Sofra grubumuzda, zeytin i¢in buyuk bir etkinlik yapildi. Hepimiz birer dogase-
ver olarak, zeytin sever olarak bu etkinlige destek ¢cikmaya calistik.

Konumuz kadin olunca, sistinden de bahsetmek gerekir. Kadin kendine bakmak ve baktirmak
ister. Geng kalmak, hayatin icinde kalmak, canli ve guzel olmak ister. Aynaya baktiginda gor-
dugu kadini sevebilmek, begenmek ister. Kadinin ststne bir 6rnek; zeytinli kolye ve kupeler.
Kadin ureticiler, ¢ok ince bir igne oyasiyla zeytinden nadide ¢alismalar yapmigslar. Kendim de
ozellikle zeytinle ilgili toplantilarda, gundemi olan konularda bizzat takmayi ¢ok sevdigim bu
kolyeyi ustumde tasiyorum. El sanatlariyla ugrasan, zeytini sanat yénuyle én plana ¢ikaran
kadinlar oldugunu da size aktarmak ve anlatmak istiyorum.

Isletmemizde hem zeytinyagi, hem de sofralik zeytin retiyoruz. Zeytin ve zeytinyaginin dok-
torlar ve anneler tarafindan daha iyi 6grenilip, anlasilmasini ve bu yonde tuketimlerinin des-
teklenmesi gerektigini dusuntyorum. Ozellikle anne olan kadinlarin yeni bilgilerle donatilma-
sini, cocuklarina yedirdikleri zeytinin kalitesi, zeytinyaginin kalitesini bilerek tercih etmesini
ve boylece saglikli ¢cocuklar yetistirmesinin énemini anlamalari igin tanitim egilimlerinin,
ulusal bir politika haline gelmesini arzu ediyorum.

Bir anne olarak, ben de oglumu buyuturken; bogazi agridiginda, grip oldugunda, zeytinyaginin
kimyasal 6zelliklerinin saglik iksiri olarak kullanilmasi yénundeki bilgilere sahip oldugum,
zeytinyad1 icirerek tedavi etme yolunu tercih ettigim dogrudur. Dolayisiyla zeytinyaginin,
saglik kriterleriyle ilgili yaklagimlarina, faydalarina gergekten inanan ve neticesini géren biri
olarak zeytin kalite kriterleri konusunda, ekibimizle keyifli calismalar yaptigimiz sizlerle de
paylasmak istiyorum.

Son so6z olarak Urla'yy, Urla zeytinyagini, tarihi ve kulturel degerleriyle kadin bakis agisi ve
destegiyle tanittigimi anlatmak istedim. Ailemin destegiyle su an, Olivurla markasiyla ureti-
mimize devam ediyoruz.
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Selin ERTUR
[Selativo, Zeytinyadi Eksperi, Ureticisil

Butik zeytinya@i tireticisiyim. On iki yildir, Edremit'te ‘Selatin’ adi altinda butik zeytinyag: are-
tiyorum. Edremit'te zeytinci bir aileden gelsem de, benim zeytinyag1 hikayem italya'da bas-
liyor. Orada, Tanim Fakiltesi'nin zeytinyag: béluimunde mastir programindaydim. Orada ¢ok
sey 6grendim. Sonra, Floransa'da ‘oleolog’ oldum. Sekiz yil, Marco Mugelli ile oradaki bir gida
laboratuarinda, zeytinyag: uzerine ¢calistim. Simdi bunlarn niye anlatiyorum? Cunku bunlan
cok soruyorlar. Nerede 6grendin, nasil yaptin diye. O sekiz yil, benim igin zor bir strecti ama
su anki durumumu oraya bor¢luyum. Bana gore iyi bir butik uretici olmak istiyorsaniz, ya da
butik tretim yapmak istiyorsaniz éncelikle iyi bir oleolog olmaniz gerekiyor. Oleolog ne demek
derseniz: Oleolog, isledigi zeytini mukemmel bir kalitede duyusal kalitesini yani tad ve kokuy-
la baglantili butin duygular artirarak ve gesitlendirerek tiretimi yapabilen kisi demek. Bunun
disinda oleolog, tek tip veya farkl tipteki zeytinlerden ¢ikan yaglar siniflandirma yetenegine
sahip bir yaraticiligi olan, urettigi yaglari, uygun yiyeceklerle iyi eslestirebilen ve bu uyumu
saglayabilen kisi demek.

Turkiye'de zeytin Ureticisi olmakla, fabrikaya gelen bu zeytini islemek arasinda bir kopukluk
oluyor. Yani bu iki durumu, iyice koordine edebilmeniz gerekli. Turkiye'de uretim hatalarini
cok goruyorum. Simdi herkes bana biraz sigrayacak ama Turkiye'de uretilen yaglarnn yuazde
doksan besi, bana gore organoleptik olarak tat ve kokuda hatalidir. Tarkiye'de butik Gretimde
ilk hedef, bu uretim hatalarini duzeltmek olmalidir. Turkiye, daha ilk olmasi gereken normal
sifir hatali veya az hatali olan yagi yapamiyor.

Bir oleolog; hem butik aretim, hem de standart yaglar i¢in tek tip veya farkl tipteki zeytinleri
blend yapma yetenegini de kullanarak ¢ok yonli ya§ tretmeyi bilir ama bu is ¢ok egitim, bil-
gi ve tecriibe istiyor. Oncellikle Turkiye'deki zeytinyag: ureticileri, sizma kriterlerinin birinci
kurali olan, ‘sifir hata'da yag: uretmeyi bilmesi gerekiyor. Tamam, bu iklim kosullarinda ve bu
ekonomik sartlarda, cok zor ama en azindan, az hatali yaglarn uretmelerini bekliyorum.

Butik uretim deyince, “Butik Gretim nasil olmali?” derseniz altyapiniz olmadan yaglari sagdan
soldan toplayip havali siselere koyup, suslu isimler vererek, izerine de romantik yazilar yaza-
rak ve bunu yuksek fiyatta satarak butik uiretici olunmuyor. Cogunun, igerigi sifir. Butik uretici
olmak ¢ok zor, zahmetli ve emek isteyen bir is. Ayrica ¢ok detayci ve kontrolct bir kisiliginizin
de olmasi lazim. Mesela benim uretimimde tek bir zeytin tanesini bile, kimseye emanet etmek
yok. Cunku butik tretimde, tim sureci garanti etmeniz lazim. Yani standart yag degil, butik
uretim. Resmen sanat eseri gibi, yag Uretmeniz gerekiyor. Tabii ki bu ¢ok zor ama ¢ok bilgi
isteyen, adanmislik isteyen, yorulmak isteyen bir stirectir. Bunu herkes yapabilir ama dedigim
gibi bu noktalara dikkat etmemiz gerekiyor. Tuketici kitleniz kim derseniz, zeytinyagini Tarki-
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ye'de kritik edecek bir tiketici kitlesi heniiz yok. Ama merakli bir grup var. Bunu benden yag§
alanlardan da biliyorum. Bunlar ¢ok okuyan, ¢cok gezen, soru soran ve 6grenmeye hevesli bir
grup. Parasi olan demiyorum, saglikli beslenmeye 6zen gésteren bir grup. Ben de kendi muste-
rilerim i¢in ¢ok emek verdim. Cunkd hep onlara anlattim, iyi bir zeytinyaginin nasil olmasi ge-
rektigini onlara tattirdim. Dolayisiyla boyle bir grup var ve iyi zeytinyag: tiketmek istiyorlar.
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Soru-Katk:: Cesme yarimadasinda siz varyeteden veya cesitlemeden bahsettiniz. Domat, Trilya
ve Gemlik tart. Hangisi iyi sonug verdi?

Pelin Omuroglu Balcioglu: Varyete, iyi netice verir demek. Su an itibariyle artik zor. Cinkd son
dort-bes yildir, ciddi bir iklim degisikligi yasiyoruz. Tropik iklime gegtik. Bunu hakikaten daha
onceden de butin meteoroloji uzmanlari séyluyorlardi, 6ngoruyorlardi. Ancak bizzat tecribeyle
yasayip fark ettigim icin, bazi varyetelerde artik keskin davranislar oldugunu séyleyebiliriz.
Ama gérdugum kadariyla, boélgesel farkliliklar var. Godence'de, ‘erkence’ varyetesi ve diger var-
yetelerin ¢ok keyifli oldugunu ve tranun bol oldugunu séyleyebilirim. Ama biz Urla'da, Yagcilar
kéyunde ayni keyfi, ayni varyetelerle yasamiyoruz. Dolayisiyla bizim yarimada oldukga buyuk
bir cografyaya sahip. Bunu yine arastirma enstitiisiine veya bu senenin raporlarina gore, geg-
mis son dért seneyi de belki varyetelere gore bir calisma yapip, rekolte sonuglariyla agiklarlarsa
daha dogru, daha kesin ve net bilgilerle cevaplayabiliriz diyorum.

Soru-Katk:: Izmirliyim, kadin dogum uzmani olarak galisiyorum. Zeytin merakim, bes yil 6nce
basladi. Esim, Amerikali. Burada bir toprak almak i¢in beni ¢ok tegvik etti. Hangi triina secelim
derken, en son hem endustriyel bir trin oldugu icin, hem de saklama kolayligi oldugu icin
zeytine karar verdik. Internet Gstinden de aragtirarak, dogum yerim olan Salihli Demirképra
Baraji'nin yaninda, bes yuz metre kuzeyinde, bana bir yer nasip oldu. Bes yil dnce, araziyi alir-
ken kendisini davet ettigim arkadasim, burada nasil Grtn yetisir, hangi agag olur, hangisi uy-
gundur? Ya da iklimi, yeri uygun mudur? Sorularla karsilastim. Evimin olmadid1 ¢ok guzel bir
araziden s6z ediyorum. Bunu, tabii ki sadece bir keyif amaciyla yapmadim. Yani belki de, beni
bu is hayatimdan c¢ekip ¢ikaracak bir kurtulus olarak da gérdum. Cunku doktorluk yapmak, cok
yorucu. Emekliligimde bir isle ugrasmak istedim ama is isi doguruyor. Bes yildir, sofralik zey-
tin yapmaya bagsladim. Yag siktirmak ¢ yil 6nce organik sertifikasi aldim. Gelgelelim koskoca
Salihli'de, zeytinimi organik ortamsa sikacak bir fabrika bulamadim. Normal sikip, normal fi-
yattan satiyoruz. Ama zeytinim gergekten organik. Cunki hicbir sakincali ilag kullanmiyorum,
higbir ot élduricu kullanmiyorum. Butin maasimi, her seyimi bu ise yatiriyorum. Kisacasi,
urantumden ¢ok eminim. Akhisar'da bir yakinim vesileyle birisiyle tanistim. Orada da kuyulara
koyuyoruz. Kuyularin da organik oldugundan eminiz ama bu kuyularn, sertifikasi mi olmali?
Bu urunleri, organik olarak nasil satabilirim? Marka olusumuna girmeye, cesaret edemiyorum.
Cunku cok uzun yillar var, belki 6mrum yetmez. Zeytinime, yagima guvenecek insan bari onu
organik tuketsin. Maddi bir beklentim de yok.

Soru-Katk:: Foca'da ureticiyim. Burada ¢ tane buyugumu gériyorum. Eski mesledim olarak,
Sayin Christopher'in dedelerini tanirim. TARIS genel mudira olan Cengiz Bey'i, Kirkagag'ta ge-
nel mudirltk yaptigl zamandan taninm. Biraz énce Ekrem Ozer, kanola yag: karisimiyla ilgili,
tahsis yapildigindan bahsetti. Otuz yil, zeytinyag: icerisinde olan bir insan olarak tahsisin ne
oldugunu, ne olmadigini bilirim. Ancak kanola yagindan bahsedince, beni biraz zdu. Neden?
Kanola yagi, bu ulkede uretilmiyor. Herhalde ithal ediliyor, tahsis yapiliyor. Yine benim bildigim,
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Kristal Zeytinyaglan Turkiye'de en buyuk ihracatgidir. Bilgilerim dogrultusunda, alti-yedi bin
ton yilda ihracat yaparlar. Onun i¢in kendilerine sorum gu olacak; bugun artik yasalarimizda
urtn borsalar olusturuldu. Ancak yagda ve yagh urtnlerde urin borsalari, Ege'de kurulmadi.
Kurulma temayult de yok. Sayin Christopher'a, Sayin Cengiz Bey'e ve Ekrem Ozer sunu 6nere-
cegim; bir araya gelip, Ege ve Turkiye'nin 6nce stokunu borsalar yoluyla stoklayiniz. Benim de,
bir-iki bin kilo zeytinyagim olur. Ama satamiyorum. Su anda Foga'da depolarimda, kantarimda
duruyor. Ben ve benim gibi tilkede on iki bin dedil, on bes bin aile var. Mifettislifim déneminde,
Antep'ten baslayarak biitiin Tarkiye'yi dolagtim. insanlar Grtinlerini satacak yer bulamiyorlar.
Once kargimizdaki ti¢ tane buyiik marka, bir araya gelsinler de yagli tohumlar tirtin borsalarini
olustursunlar. Biz de diyelim ki, siz gergekten Turk zeytinciligini ve zeytinyagini kurtaran en
buyuklersiniz. Sorum ve soyleyeceklerim bundan ibaret.

Soru-Katki: Yaklasik, yirmi yil organik sektorde calistim. Yabanci mengeli, kontrol ev sertifikas-
yonun genel mudurlugunt yaparken, Tarkiye'nin her yerini gezdim. Siz irinintzi organik ola-
rak uretiyorsaniz, bir kontrol ve sertifika organizasyonu tarafindan sertifikalaniyorsunuzdur.
Her asamasi sertifikali olmasi gerektigi icin trinun islenmesi asamasinda da bir tesiste, bu
isin yapilmasi ve oranin da sertifikali olmasi lazim. Eger siz bir tane o bélgede sertifikali isletme
bulamadiysaniz, kendiniz oray: sertifikalatabilirsiniz. Yani béyle bir ¢6zum yolu bulabilirsiniz.
Sizin kontrol organiniz, irin islenecegi zaman gelip goérur orayi, kontrol eder ve urini bu sekil-
de pazarlayabilirsiniz. Baska ¢6zim yollar da var. Onu ayrica size aktarirm.

Soru-Katk:: Oturum, benim i¢in oldukga bilgilendiriciydi. Ekrem Bey'in anlattigi konu oldukca
ilgimi gekti. Urintint, Amerika'da satamadiklarindan bahsetti. Ulkenin marka olmasiyla da il-
gili bu konular. Son dért yil, bayag: marka olduk ama bu olumsuz anlamda oldu. Benim sadece
burada 6grenmek istedigim tlkenin marka olmasi disinda, nasil ki Findik Tanitim Birligi var ve
Turk Hava Yollar'nda [THY] yolculuk yapti§iniz zaman findik verip tanitim yapiyorlar. ig tike-
timi artirmak igin béyle bir sey zeytinyagi igin dustnilmedi mi? Thracati diginmiyorum ben.
Once biz tiketelim. Béyle bir sey var mi1, yoksa dustntilmilyor mu?

Ece Giiger: Zeytinyad1 Tanitim Komitesi ad1 altinda, ihracatg birliklerinin Turk zeytinyagini ta-
nitmak igin birtakim galigsmalari hala devam etmektedir. Oyle bir komite de mevcuttur. Ulusal
Zeytin Zeytinyadi Konseyi Baskani aramizdadir. Konseylerimiz arasinda, urun konseyleri ara-
sinda ilk kurulan konseydir. Yanligsam duzeltin Ummihan Hanim. Bununla ilgili, Uluslararasi
Zeytinyadi Konseyi'nin de kismi destegiyle yapilan bir disuncesi var. Kendi tiye tlkelerine tlke
icindeki tuketimi artiracak faaliyetlerle, pazarlama, tanitim faaliyetleriyle ilgili fonlar ac¢ip des-
tekler veriyor. Bununla ilgili ge¢mis yillarda yapilan, bir hayli gcalismalar var. Yani sadece halka
yonelik degil. Halka yonelik de calismalar var. Demek ki, biraz daha hedef kitlemizi gelistirme-
miz lazim. Ama dogru, yapilacak olan ¢ok sey var. Ekrem Bey'in dedidi gibi ihracatgi birlikleri,
kamu spotu ¢alismasi yapti. Bizler, bu kamu spotu ¢alismasina destek olduk. Televizyonlarda
dondu, dénmeye devam ediyor. Biz nasil ulasacagiz size, onu ¢dézmemiz lazim. Ama bu konu-
da. Iki tane gey var. Birincisi Ekrem Bey'in dedigi gibi ihracatg: birliklerinin Zeytin Zeytinya-
g1 Tanitim Komitesidir. Onlar da aktif ve Ulusal Zeytin ve Zeytinyagdi Konseyi [UZZK] ile el ele
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yurayorlar. UZZK'nin, Turkiye'deki zeytinya@ tiketimini artirici faaliyetler var.

Soru-Katk:: Oncelikle Christopher Dologh'un sunumunda aktardi§i rakamlari, bize ok sevimli
sundugu icin tesekkur etmek istiyorum. Dinya bitkisel yag uretimi icinde zeytinyagini %2,2
oldugunu soyledi. Baktim, baz1 yuzler degisti. Aslinda konustugumuz su: Zeytinyaginin major
bilesikleri dedigimiz %99'u diger oranlarda, birbirine oranlar farkli olsa da, asitler hepsinde var.
Oleik asit, hepsi var. Minér bilesikler dedigimiz, %1'in altindaki oran farklilik yaratiyor. Gunlerce
veya yillardir konustugumuz farklilik, %1'lik minér bilesikler. Bu nedenle, o kuigukluk farklilik
yaratiyor. Farklihdi ok guizel degerlendirmek gerekiyor. Bir de burada Pelin ve Selin Hanimlar
bagsarli islere yol agmislar. Aramizda da butik zeytinyadi markasi kursam, bir seyler yapsam
niyetinde olanlar var. Biraz seytanin avukatligini yapacagim. Turkiye, butik zeytinyagi markasi
¢oplugi. Bunu nerden gorayorsunuz? izmir'deki fuara gidin. Her yil iki-ui¢ tane iyi niyetli, geng
arkadaslarimiz orada stantlar acip bir seyler yapmaya calisiyorlar. Ikinci, igiinct yil yapilarin
saglam ayaklar Gstine kuramadiklan takdirde, yok oluyorlar. Uzilldagim bir é6rnek verecegim.
‘Sadece Zeytin' diye bir marka olustu. Ug-dort yil bu marka devam etti. Cok guizel sige tasarimi
yaptilar ve kurucu arkadaslar da dyle bu isi bilmeyen arkadaslar degildi. Turkiye'nin ¢ok sayil
firmalarinin genel mudir yardimeilan ve genel midurleriydi. Ve pazarlamayi biliyorlarda. Isle-
rinde de gok bagarililardi. Ug-dért yildan sonra gétiiremediler. Selin ile Pelin Hanimin gok buytk
avantajlari var. Arka planlarinda, zeytin kulturi icinde gelmis aileleri var. Keske her aileden bir
Selin Hanim, bir Pelin Hanim ¢iksa da ailenin gegmisten gelen kultarund, zeytinliklerini marka
haline getirse ve sayilar bol miktarda artsa. Ekrem Bey konusmasinda birinci lig, ikinci lig
tanimlamasini kullandi. Buyuk markalar birinci ligdir, digerleri ikinci ligdir. Bu tanimlamay1
kabul etmiyorum. Sadece kulvarlan farklidir. Butik markalar, ikinci lig degildir. Kulvarlar fark-
lidir. Butik aretim farklidir, konvansiyonel tretim farklidir. Yollari ayridir. Ayni Grin uzerine
caligsalar da. Bu nedenle bunu kabul etmedigimi belirtmek istiyorum.

Ummiihan Tibet: Degerli konusmacilarimiza, tesekkur etmek istiyorum. Gergekten tiim boyut-
lariyla, markalasmanin énemini bize ¢ok iyi anlattilar. iki giinlik ¢alisma sonunda su andaki
edindigim bilgi, bizlere iki ev ddevi ¢ikartti. Bir tanesi, Ece Hanim'in bahsettigi, butik Gretim
icin bir yol haritas: belirlemek. Bir digeri, zeytinyaginin sektéorumuzun ilerleyebilmesi, buyu-
yebilmesi adina bundan sonraki asamada depolama ve lisansli depoculuk, vadeli islem borsasi
ki Sayin Christopher bunu ¢ok guizel izah etti. Bu konularda, daha ciddi adimlar atmasi adina
Ankara ile daha ciddi faaliyetler yapacagiz. Bunun yani sira zeytinyagiyla, diger bitkisel yaglar
arasindaki fark sadece minér bilesenler degil. Lutfen biz zeytinyagcilar bunu ¢ok iyi anlayalim.
Buradaki en énemli fark, yag asitleri kompozisyonundaki oran. Ayni yag asitleri bulunabilir.
Niye biz, anne sutiyle eslestiriyoruz zeytinyagini? Bu oran nedeniyle, eslestiriyoruz. Higbir ya-
gin, yag asitleri kompozisyonu -ki %98'ini olusturur bu- insan sagligi i¢cin bu kadar dengeli mik-
tarda degil. Bakin butiin doktorlarimiz, omega ya§ asidi tiketin diyorlar. Cinku elzem ya§ asidi,
viucudumuz bunu sentezleyemiyor. Mutlaka disaridan almamiz lazim. Ama omega yag asitleri,
iki tarafi keskin bigak gibidir. Cinkd omega yag asitleri, coklu doymamis yag asidi demektir.
Ucli, besli, yedili bag igeren ya§ asidi demektir. Ve bunlar bag adedi arttikca dengesizdir. Yani
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oksijen almaya ¢ok heveslidir. Actir. Oksitlenir. Zeytinyagindaki omega3 yag asidinin miktari,
anne sutuyle esdegerdir. Tam gunluk rejim i¢in de bizim ihtiyacimiz kadardir. Onun icin fark,
minor bilesenlerde degil, tamamu farkl. Zeytinyagiyla bitkisel yag, bunu cok keskin bir sekilde
soyluyorum. Lutfen mukayese etmeyelim. Birbirinden A ile B kadar farkl. .

Soru-Katk:: Gonulld olup, bu ise gonul veren kisiler mutlaka bu uretime girsinler. Yalniz ¢ok
uzatmadan sunu soylemek istiyorum; ¢esit secimi soruldu, arazi se¢cimi soruldu. Bu konulara
girmeden once kesinlikle danismanlardan ¢ok ¢ok iyi fikir aldiktan sonra bu ise baglayin. Cun-
ki on beg-yirmi bin fidanla zeytinlik kurup, bes sene sonra séken ¢ok gérdim. Kesinlikle ¢ok iyi
olaya hakim olmadan lutfen yetistiricilife baslamayin.

Ece Giiger: Cok tesekkir ediyoruz.
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Ahmet GUZELYAGDOKEN

M O D E R A T 0 R

Oncelikle konusmacilarimizi takdim ederek baslamak istiyorum; Yrd. Doc. Dr. Betiil Oztiirk, izmir
Ekonomi Universitesi Mutfak Sanatlar Yénetimi Béliim Baskani bize; zeytin ve bélge kiiltiirii tize-
rine kurgulanmis, yasam kdltdrdyle ilgili bir sunum yapacak. Bugiin bizim biyik sanslarimizdan
bir tanesi degerli hocam, Prof. Dr. Artun Unsal tesrif ettiler. Ege’nin yerel triinleriyle, turizmin ni-
teliklendirilmesiyle ilgili bir konusma yapacak. Devaminda, Serdar Celenk arkadasimiz, izmir Tu-
rizm Rehberleri Odasi Baskan Yardimcisi, o da turizmin cesitlendirilmesi ve pazarlama konusunda
farkli bir sunum yapacak. Dederli hocam, Levent Késtem izmire mal olmus kiymetli isimlerden
bir tanesi. O da, cok basarili oldugu doktorluk hekimlikten farkli bir boyutta, Tirkiye’de muzecilik
ve muze kdltard, kalttr turizmi Gzerine bir sunum yapacak. Ben deniz; Ahmet Glizelyagdoken,
sadece soyadimin farkliligindan dolay! buradayim. Konumuz acik bir konu; isin icerisinde gurme,

turizm, yemek icmek var; yani muhtemel ki keyif var.
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Betiil 0ZTURK
[Yrd. Dog. Dr,, izmir Ekonomi Universitesi Mutfak Sanatlar Enstitiisii Blim Baskani]

Son oturumda, bu kadar guzel bir birliktelik ve kalabalikla beraber olmak ¢ok guzel. Izmir Ak-
deniz Akademisi'ne ve izmir Buytksehir Belediyesi'ne bu organizasyonu i¢in énce tebrik edi-
yorum. Basta Ahmet Guzelyagdoken'e ve organizasyon ekibine bu nazik daveti i¢ginde tesekkur
ediyorum. Bahsettigim konu ne kadar basit gibi géziukse de aslinda ¢ok zor. Cunku yillarca
bilimle ugrasip zeytinyagini, zeytini bilimsel agidan inceledikten sonra kulturel agidan ince-
lemenin aslinda ne kadar zor oldugunu fark ettim. Fakat izmirli ve Ege kultiriind almis biri
olarak soyle ¢ocukluk yillarima déndugumde de hakikaten zeytin dallarinda ¢ok fazla vakit
gecirmis bir insanim ve zeytinin tarihini de arastirirken baktim mitolojiden baghyor. Efsanele-
re konu oluyor. Klazomenai'de zeytin isciliklerinin bulunmasi, iki bin bes yuz yil 6ncesine da-
yali bir tarih, tabii biraz bilimselde ¢alisinca, “Nasil zeytinyagd: tretiliyor? Duyusal analizlerine
ne kadar 6nem veriyorlar?” Bunlar da ister istemez arastirmis oluyorsunuz.

Zeytin toplamak icinde, bir surt cihaz var ama hala kéylerde ciftcilerimiz kestane agaciyla,
zeytini silkerek, kadinlar hala bir araya gelerek, gundeliklerini ¢ikarmak i¢in bir arada zeytin
agacinda toplaniyorlar.

Arastirma yaparken, Ege Bolgesinin ne kadar zengin oldugunu, yaslari nerdeyse iki bin yilina
varan binlerce kultara gérmus olan belki de, kisiyi tanimig olan zeytin agaclarina rastladim.
Keske onlardan, daha fazla bilgi alabilsek. Ama sunu da fark ettim ki, Bodrum'un Bitez ma-
hallesinde, 6zellikle yaslar sekiz yuz-iki bin arasinda degisen zeytin agaclar su an uydu da
isaretlenerek bir kulturel miras olarak yer alacak. Ve boylece 6zellikle bu konuyla ilgili olan
kisilerin, bu agaglar ziyaret ederek turizme katkisi bulunacagini da dustnmek gerekiyor.

Cocuklugumda, aklima gelen zeytin toplamalarinda en 6énemli seylerden biri; o sogukta par-
maklari olmayan eldivenleri giydiginiz de artik parmaklarinizin ug¢larini hissetmezsiniz. Bur-
nunuz akar, elinizin tersiyle burnunuzu silmeye ¢aligirsiniz. Ve yillarini, génlanu bu ise vermis
olan insanlarin yilmadan her gun Ayse hanimin zeytinliginden ¢ikip, Fatma teyzenin zeytin-
ligine gidip, oradan Ahmet ustanin zeytinligine gidip sirasiyla herkesin zeytinlerini topladigi-
na gahit oldum. Boylesine guzel bir birlikteligin, aslinda yasamimizda da ne kadar énemli bir
kultara olusturduguna tanik olmus oluyoruz.

Zeytin toplamak, ¢cok kolay degil gercekten ¢ok zor. Kis mevsiminin sogugun getirdigi butan
zor kosullara ragmen yilmadan, tikenmeden herkes ¢alisiyor. Zeytinin ne kadar kiymetli bir

aran oldugunu, aslinda buyuklerimizle konustugumuz zaman daha iyi anliyoruz. Tabii di-
ger taraftan da yine butun ciftci kadinlarin yaptigi peynirden tutun, yazdan hazirladiklarn
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yiyeceklerle beraber, dualarini ederek orda bir piknik havasinda vakit gecirip onlarin cocukluk
anilanni dinlemek de size zeytin toplarken aslinda kazandirdi§: bagka bir ézellik oluyor. Ha-
yatimda hig zeytinyagi satin almadim. Oturumlar dinliyorum ¢ok pahali deniliyor ama inanin
litresi ne kadar hig bilmiyorum, bir fikrim yok ve sunu séyleyebilirim ki anneannem zeytinya-
g1 kullanird: kizartma yaparken, onu bile atmazdi. Buyuk varillerde biriktirilir, filtrelenir, st-
zulur ve sabun yapilirdi. Zeytinyagi o kadar kiymetli bir irindt. Bransim kimya, agik¢asi ben-
den daha gtzel sabun yapiyordu yani, butin bahgesinde atik zeytinyag: bile degerlendirilir. Ki
hala da bu kéylerimizde devam ediyor. Bizse tagsis ediyoruz, baska seylerle karistiriyoruz ve
bunlan satmaya galisiyoruz ama bir taraftan var olan kulturleri de yok ediyoruz. Tabii; “Zeytin
toplaninca, hemen zeytinyagi sikiliyor mu?” diye, ben bilmiyorum agikg¢asi ¢unku bizde zeytin
toplandig1 zaman herkes oturur, sofralik zeytin i¢in se¢im yapardi. Salamurasini, kirmalik zey-
tini, dilmelik zeytini ¢inkt butan herkes kendi bahgesinde, zeytinini birka¢ tane ¢uvala 6zel
turler olarak aynlir. Onlar higbir sekilde, stkimhaneye génderilmez. Onlarnn iginden, ayiklama
yapilir. Ona goére temizlenir ve sofralik zeytin i¢in de 6n hazirlik yapilmis olur ki, kisin herkes
evinde zeytinini yesin diye.

Hep zeytinyagindan bahsedildi ama zeytin meyve olarak, gergcekten cok giizel ve hani sunu da
soyleyebilirim ki, cilde iyi gelen bir Grain. Zeytin ayni zaman da sadece yag olarak tuketmek
degil yemekte gercekten ozellikle biz kadinlar i¢in cildi gayet diri tutan bir yiyecegimiz. Ege
Bolgesi'ndeki zeytin turlerinden, su ana kadar defalarca bahsedildi. Ama Ayvalik, Memecik,
Erkence ve Uslu bunlarin baginda geliyor. Mutfak Sanatlar Bélumu olarak, izmir yéresine bak-
tigimizda tabi unutmamiz gereken bir konu var. Ege Boélgesi sadece meyveleriyle 6rtala ve
zengin bir bolge olmayip ayni zamanda otlariyla, degisik bitki ortisuyle de mutfak kultarang,
gurme turizmini oldukc¢a harekete geciren bir bélgedir.

Bir bolgede yasayip farkl tat, koku ve renge dayali degisik zeytinyaglarina sahip olabilen, en-
der boélgelerden biriyiz. Kuzey Ege, Giney Ege'ye baktiginizda tamamen farkli, ayni tar olsa
bile zeytinyaginin elde edildigi bir yerdeyiz. Tabii simdi, mutfak sanatlar da s6z konusu olun-
ca, zeytinyadi en ¢ok kullanilan tranlerin basinda geliyor. Kald: ki antioksidanca zengin ol-
masl, tip da kullaniminin oldukg¢a artmasi bugun kanser gibi gergekten 6lumle karsi karsiya
gelen hastaliklarda bile bir tedavi 6zelliginin bulunmasi, bunun bilimsel ¢alismalarla da des-
teklenmesi zeytin ve zeytinyagini bir kez daha 6nemli hale geliyor. Bizlerde kizartmalarda
zeytinyagini tercih ediyoruz. Cunku genelde bitkisel yaglar yuz elli-ytz altmis derecede de
okside olurken, zeytinyag1 iki yuz kirk dereceye kadar dayanabilen ve antioksidan 6zelligini
koruyabilen bir yagdir. Sunu da kabul etmem gerekir ki; evlerde agik¢asi duman olmuyor mu,
oluyor ama teknoloji ilerledi havalandirmalarimiz iyi ¢aligsiyor. Ama sunu da eklemem gereki-
yor; odun atesinde zeytinyaginda kizartilmis bir patatesin yerini hig bir sey tutmuyor.

Gastronomiyi tanimlarken, aslinda yasam kultiraumuzun sofraya aktarilmis bir hali olarak ta-
nimlanz. Turk halki, aksam yemeklerinde bir araya gelip, bitin guntumuzi nasil gegirdigimizi
konuguruz. Bir taraftan yemeklerimizi yeriz ve orda paylasimlarimizi artiririz. Gastronomi, her
ulke de farkl bir sekilde icra ediliyor.
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Zeytinyaginin kullanimina gelince ¢ig olarak tuketilmesi, 6zellikle bizim tavsiye ettigimiz bir
durum. ister baharatlarla karigtirin, isterseniz yumurtanizin Gzerine zeytinyagi ve baharat ka-
risiminy, isterseniz peynirinizin Gizerine zeytinyagini sofralik zeytinlerimizle daha kahvalti da
baslayarak hayatimizin her noktasinda ¢ok fazla yer tuttuunu fark edeceksiniz. Diger turla,
Izmir Bélge olarak sekiz bin bes yuz yillik bir gegmige sahip. Zeytinyagi, gastronomide birinci
aktor olarak tamimlanirken, otlarimizda ikinci aktérdur. Zeytinyagiyla, Ege otlarini birlestirdi-
giniz zaman vazgecilmez bir tat elde ediyorsunuz. Ebegimecisinden, arapsacina, radikasina,
1sirganina, esek helvasina kadar daha sayamayacagim birgok ¢esit otumuz var. Bugin Akdeniz
diyeti olarak adlandirilan ama bana gore aslinda Ege diyeti olan, cok saglikli bir mutfaga da
sahip olabilen bir kullturiz. Tabii sadece otlarimiz de§il, enginaryla, baklasiyla, kabak ¢icegdiyle,
lahanasiyla, her seyiyle cok deg@isik de bir sebze kulturune de sahibiz. Zeytinyag: yine en ¢ok
kullanilan urtnler arasinda. Gergekten ¢cok saglikli beslenebilen, bulundugumuz bélgenin her
tarla olanagindan taze, gunlik, kendi aretebilen bir halkiz ve bundan da yararlaniyoruz. Her yil
duzenlenen zeytin hasat senliklerinde dikkatimi ¢eken sey; artik sadece yurtiginden insanlarin
degil, yurtdisindan insanlarin da zeytin toplamak i¢in geldigi tabi bu 6zellikle Uzak Dogulularin
dikkatini ¢ekiyor. Ama onlar da bu kulturt 6grenmek, bu ¢ok kiymetli olan 4rantn nasil yapil-
di1gini, ne zorluklarda elde edildigini gérebilmek ve yasayabilmek adina bélgemize geliyorlar.

Ik aragtirmaya bagladigimda, Kahramanmarag, Mardin ve Antep ti¢geni icerisinde ¢ok énce-
sinde yetistirilmeye baslandigini, oradan daha ¢ok batiya dogru yayildigini 6grendim. Ama bir
rota ¢izecek olursak, Akdeniz sinirlan igerisinde ilerlediginizde Turkiye'nin guneyiyle, batisin-
dan degisik tat, degisik kultur, degisik yemek tariflerine rastlayabilecediniz ¢ok guzel bir rota
¢izmis oluyorsunuz. Buna da, zeytin ve zeytinyagi rotasi da diyebiliriz. Artun Unsal'in bir ¢calis-
masina denk geldim, Olmez Agacin Pesinde. Ailemin zeytinliginde ¢ok vakit gegirdim, babamla
annem de gecirdi, anneannemler, babaannemler de gecirdi. Kag¢ nesil gecirdi, agikgasi bilmiyo-
rum. Ama o zeytin agaclarinin daha birgok nesli besleyecegini, refah ve bolluk icinde yasata-
cagina inaniyorum. O ytzden de bu var olan kultara bozmamak, hem elde edilen tim Granin
zeytin ve zeytinyagi olarak sofralarimizdan eksik etmemek adina hepinize tesekkur ediyorum.
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Prof. Dr. Artun UNSAL
[Yazar, Gurme]

Anadoluda zeytin ve ¢zellikle zeytinyaginin, kékla bir ge¢gmisi vardir. Bu nedenle, ortada ih-
mal edilmemesi gereken bir kultarel miras ve turistik/ekonomik potansiyel s6z konusudur.
Bu alanda neler yapilabilir? igcinde bol hayal bulunan, bir fikir jimnastigine davet edece§im
sizleri.

Aslinda, sizlere ¢ok da yeni bir sey séylemeyecedim; daha dnce, ¢esitli bilimsel toplantilarda
ve gazete yazilarimda birgok kez dile getirmege calistigim konulardir bunlar. Gel gelelim, hala
guncelliklerini koruyorlar. Bu inadimdan, vazgegmiyorum...

Efes'ten Truva'ya, neredeyse hicbir yerde duraklama yapilmayan, mevsimi gorece kisa ve yo-
reye ¢ok o6nemli bir gelir getirmeyen ‘Kuzey Ege Turizmi'ni canlandirma hayaliyle, nacizane
goruslerimi Gi¢lu bir gruplama iginde ele alabilirim:

1- Arkeoloji ve 6zellikle zeytincilik arkeolojisi;

2- Geleneksel yaghanelerin turistik amaglarla kullanimy,

3- Zeytin ve zeytinyagi disindaki peynir, yogurt, kdy ekmedi gibi yéresel irtiinlerinde bu tablo-
ya dahil edilmesi geregi.

Bu baglamda, gerek yoresel kalkinma gerekse turistlerle yore halkinin daha yakindan kaynas-
mas1 i¢in halktan kopuk otel veya butik otellere goére daha uygun bir ¢ati gérevi yuklenecek
kéy pansiyonculugunun desteklenmesi. Ayrica zeytin, zeytinyagi, peynircilik ve yogurtculu-
gun yani sira; eksi mayali koy ekmekeiligi -hatta hali ve kilimcilik- alanlarinda atélyeler agi-
larak, bolgeye ziyaretci cekilmesi, gelenlerin islik ve mandiralara yakin kdy pansiyonlarinda
konaklamasi saglanabilir.

Sonugcta, her G¢ alanin da birbiriyle, adeta bilesik kaplar duzeniyle, i¢ ice oldugu agiktir. Ege'nin
yoresel urunleriyle, turizmin birlikteligi ayni zamanda yerel kulture sahip ve bekgilik yapan
ancak yeterince gelir elde edemeyen uretici insanimiz icin, bir yéresel kalkinma projesi olma
ozelligini tasimaktadir. Deniz, gunes, tarihi eserler, eglence kadar; kilturel zenginliklerimiz de
turistleri cekmeli. Kultirel zenginliklerimiz agisindan, bir yagsam tarzi olan zeytincilik disinda
da bélgenin elinde birgok énemli koz bulunmaktadir. Yoresel urtinler ve yoresel mutfakta buna
dahildir. Onemli olan, gesitli segceneklerle, hem turisti cekmek hem de ona konaklama olanagi
sunmaktir. $imdi biraz daha ayrintiya girebiliriz.
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I- Anadolu'da zeytin, zeytinyag: arkeolojisi ve etnografisinin turistik ve ekonomik potansiye-
lini ihmal etmeyelim. Oteden beri hep vurgulamaya galiginim: Ulkemizin zengin zeytincilik
ve zeytinyag: kulturanun arkeolojik boyutu kadar etnografik boyutu da énem tasimaktadir.
Gelecege daha saglikli yaklasabilmek i¢cin ge¢misin iyi bilinmesi sarttir. Ancak bunun da ar-
keolojik buluntularinin gogalmasina bagli oldugu agiktir. Ote yandan, mevcut zeytin kaltari-
nin geleneksel 6zellikleri, modern ekonomi ve teknolojik gelismeler sonucu unutulmaya terk
edilmemeli ve korunmalidir. Her iki alanda elde edilecek basarinin, zeytin yaglarimizin daha
iyi taninmasi ve ticari dederinin artmasinin yani sira, turizm ve gelirleri yénunden de 6nemli
bir katkisi olacagini diasunmeliyiz. Peki, bu konuda neler yapilabilir?

a- Arkeolojik kazilarda, zeytinyag: arkeolojisine de 6nem verilmesi yoresel turizmi de gelisti-
recektir. Her seyden oénce, gerek devlet gerekse 6zel sektdr kuruluslan tarafindan Tarkiye'de
zeytin, zeytinyagina iligkin arkeobotanik ve arkeolojik arastirmalar hizlandirilmali ve destek-
lenmelidir. Ayrica, uluslararasi fonlardan yararlanma olanaklarn arastirilmalidir. Ulkemizin
geleneksel zeytincilik bélgelerinin, ayni zamanda birer tarih hazinesi oldugu agiktir. Mevcut
ve baslatilmasi dusunulen kazilara katilan bilim insanlar arasinda, zeytincilik konusunda
arkeolojik, botanik, kulturel birikimi olan uzmanlar, 6grenciler ve yorelerin amator tarihgileri
de ne kadar ¢ok yer alirsa, konumuz agisindan bu kazilarn, ¢ok daha verimli olacag: agiktir.
Arkeologlar, arkeobotanikgilerle zeytincilik teknolojisini iyi bilen, deneyimli ¢evre insanlari
arasinda iligkiler guglendirilmelidir.

b- Arkeolojik kazilara, devletin yani sira 6zel destek de sart. Arkeolojik kazilarin desteklenmesi
konusunda, 6rnegin Urla'daki Klazomenai'de oldugu gibi, Komili gibi buiytk firmalarin finan-
sal deste§i 6nem tagimaktadir. [Borusan-Eczacibagi-Dogus-Efes Vakfi; Aydin'da Efes Pilsen,
izmir Torbali'da Sabanci Vakfi gibi, izmir Teos'ta, Aydin'da Sultanhisar Nysa kazilarinda Yasar
Holding gibi.] Ancak isadamlarimizin, zeytin ve zeytinyagi borsalarinin, Ticaret ve Tarim Oda-
larr'nin yerel katkis1 kadar, secilmis [belediye] ve atanmig [Ozel idare] yerel yonetimlerin, i1
Tarim Mudurluklerinin de bu tur girisimlere artan 6l¢tulerde destek vermesi gerektigi de unu-
tulmamalidir. Kaltar ve Turizm Bakanligi da elbette boyle ¢abalarin arkasinda olmali, sinirli
da kalsa, tum olanaklarini seferber etmelidir. Hepsinden de énemlisi, zeytincilik arkeolojisi
konusunda halkin bilinci artinlmalidir. Bu konuda, Canakkale'den iznik'e, Ayvalik'tan, Can-
darli ve Milas’a, [Hatay'dan Gaziantepe ve Urfa'ya], yerel yonetimlere buyik is dismektedir.
Ornegin, Altinoluk, Burhaniye, Ayvalik, Edremit, Akhisar ya da Dikili Belediyelerinin geleneksel
olarak duzenledikleri zeytincilik sempozyumlarinin, diger zeytin beldelerinde de yapilmasi
cok yararli olacaktir. Boylelikle, zeytinciligimizin guncel sorunlarinin tartisilmasinin yani
sira, ge¢misin mirasi kultirel zenginliklerin ortaya ¢ikartilmasi ve korunmasi konusunda ge-
rekli ortak bilincin, gi¢lenmesine katkilar olacaktir.

II- Ege'nin zeytin, zeytincilik ge¢misinin, arkeolojik ve etnolojik potansiyelinin hayata gegiril-
meside Kuzey Ege turizmine ivme kazandiracaktir. Anadolu'da zeytinciligin, zengin antik geg-
misi Canakkale'den Mugla'ya [Bu arada, Antalyadan Maras'a, Urfa'ya, Gemlik'ten Sinop'a hatta
Artvin'e] artik gozler 6ntne serilmelidir. Ornegin Urla yakinlarinda bahgelerde, tarlalarda béluk
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porcuk bulunan eski eserler bir araya getirilebilir, yok olmus ¢urumus ahsaplar yenilenirken,
ilkel presler yeniden igler duruma getirilebilir. [Tabii, hurdaciya gitmemisse]. Fransa, italya
ve Ispanya'da Roma déneminden kalma bir cok degirmen ve pres kalintis, elden gegirilerek
kucuk kasabalarda zeytincilik muzesine, basariyla dénusturaldaguni ve bélgeye turist gek-
mekte oldugunu da bu arada animsatabilirim. Ornegin, Kigikkuyu'da zeytinya§1 miizesi. Be-
nim de Ak¢ay Zeytinli'de, Evren Ertir Zeytinyagi Galerisi'nin kurulusunda mutevazi bir katkim
olmustur. Aydin Kusadasi'nda da béyle bir muze vardir.

a- Eski yaghaneler, butik otel ve kiltir merkezlerine dénusturulebilir. Ozellikle, Ege'de deniz
kenarlarinda gecen yuzyilda kurulan yaghanelerin birer birer kapanmakta oldugunu, bir bola-
munun eglence mekanlarina dénusturaldagant, artik gerek kalmayan donanimiysa hurdaci-
lara satilip, pargcalandigini hepimiz tzulerek izliyoruz. Kontinu sistemlerin daha ¢ok ve daha
hizl zeytin isleme kapasitesi de halen iyi durumda olan birgok sulu yaghanenin, 6mrine son
verecedi bir kehanet degildir. Deniz kenarina kurulu bir iki eski yaghanenin, artik otel olarak
hizmet verdigini de ekleyeyim. Ama bu érnekler, italya, Ispanya ve Yunanistan'da gériilenlerin
yaninda, devede kulak gibi kaliyor. Ayni sekilde, daha igeri bolgelerde bu tur eski binalardan
kimi zaman etnografik muze olarak yararlanilmasi, ¢cevrede bulunan yikinti degirmenlerden
ve yaghanelerden gelen mengeneler, degirmen taslari, eski lancalar, figilar, sac ya da cam da-
macanalarla zenginlestirilmesi yéntunden de, s6z konusu ulkelere gére ¢ok gerilerdeyiz. Kaldi
ki, eski yaghanelerin sadece otellere veya muzelere donusturulmesi kadar, yoresel kultar mer-
kezlerine mekan olmalari da dnemlidir. Gerek oteller, gerekse muzeler belli ddnemlerde hizmet
verir, oysa kultir merkezi daha surekli ve canlidir, turistten ¢ok ¢evre halkina dénuktur.

Bu asamada, 6zellikle Korfez belediyelerinin, Edremit, izmir Zeytin ve Zeytinya@i Borsalarinin,
Ayvalik, Burhaniye Ticaret Odalari’'nin zengin deneyimleriyle, kiyilarimizda halen yikilmaya
mahkam yaghaneleri diriltme projelerini gelistirebileceklerini ya da destek verebileceklerini
dustntuyorum. Orne§in Gure'de, Eski Yaghane zeytinyag: Gretemez artik. CED raporu alamaz.
Denize sifir konumuyla, turistlere otel olabilir. Ayrica, avlusunda zeytin, zeytinyagi, peynir sa-
t1s butikleri de kurulabilir. Cevreye zeytin hasat ve zeytinyagi sikma turlarn yapilabilir.

Otel ve muze gibi kultir merkezlerinin ortaya ¢iktigini hayal edersek -ki hayal etmek, gergek-
cilik degil midir?- bir bélumu yerel zeytincilik muzesi, 6teki bélumu kultar merkezi olarak
hizmet verebilecek bu tir mekanlarinin yilin belli bélimlerinde zeytincilik folklor festivalleri-
ne de olanak saglayacagini, bununsa bdlge zeytin ve yaglarinin tanitimina ve pazar paylarini
artirilmasina buyuk bir yan katkisi olacagini saniyorum. Hep birlikte, ‘hayal edelim’, ¢cunku
bundan yillarca 6nce Altinoluk'ta yaptigim bir konusmada ¢izdigim hayali tablonun gercek
olmamasi i¢in hi¢ bir neden yok: Truva'da, Gulpinar'da, Babakale'de, Sivrice'de, Asos'da ya da
Ayvacik'da ya da Lamponia yikintilarina bir adim Kozlu'da, belki de izmir Urla'da, Karaburun
veya Bayindir'da ortaya gikarilmis ya da ¢ikarilacak antik Elen ya da Roma degirmen ve yag-
hanesinin, uzmanlarla elden gegcirilerek ¢alisan bir muze-islige dénusturualdaguna dustune-
lim... Kigukkuyuda, Altinoluk'ta, Gure'de, Ayvalik'ta, Candarli Korfezi'nde eski adiyla Zeytin
Korfezinde [Elaia] otele dontstiralmds, tarihi bir yaghanede bulusalim... Edremit’te, Seguk
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Sirince'de, Milas'da, [Ayni sekilde Hatay'da, Antep'te, Kilis'de] yerel zeytincilik miizesi haline
getirilmis, eski bir yaghaneyi gezdigimizi disunelim. Zeytincilik yérelerinin bagrindan ¢ikmis
ressam, yazar ve ozanlarimizi bir araya getirelim. Bu sihirli agacin, meyvesi ve yaginin eserle-
rine nasil yansidigini, bir kez daha yerinde gérelim, duyalim... Kigikkuyu'da, Altinoluk'ta, Ay-
din Bozdogan'da, kultur merkezlerinin girisimleriyle dizenlenen yoresel zeytincilik festivalle-
rinde, ‘el ve ‘ayak’ yagi cikarmada cesitli yoresel farkliliklarn canlandiralim, saf zeytinyaginin
cikariligi ve bunu izleyen geleneksel torenleri yagatalim. [Zeytinyagi-kuru incire batirilip, yuf-
kayla yeniyordu Aydin'da. Zeytin hasadi sona erdiginde tarla sahibi zeytin agacina baglaniyor,
bahsis mukabili kurtuluyordu Edremit’te 6rnegin]. Sadece hasat geleneklerini canlandirmakla
yetinmeyelim, zeytinyagli yemekler de yiyelim. Yéragunden Tarkmenine, muhacirinden yer-
lisine, manavina insanlarimizi seferber edelim. Gelenlere ya§ ve zeytin tattiralim, isterlerse
satalim. Cevre'de bulunan sulu baski ya da stuper presli bir yaghaneyi, soguk sikim az ancak
kaliteli Gretim yapmasini saglayalim. Urtintin yaghaneye gelisinden, yag§ olarak gikisina ve
depolanmasina dek hijyen kosullarinin titizlikle uygulanmasini saglayalim. Unutmayalim ki,
Avrupa'nin en énemli peynir ve zeytinyag: firmalarinin mevcut tesislerinde ya da ticari hima-
yelerinde, daima geleneksel yontemlerle Gretim yapan kic¢ik kuruluslar vardir. Bu kuruluslar
ayni zamanda, turistlerin ve damak severlerin buyuk ilgisini cekmektedir. Degisik bolgelerde
acilmig, kontinu tesisleri de ziyaret edelim. Dahasi, sadece zeytinyagiyla yemek yapan yoresel
lokantalari da ziyaret edip, karnimizi doyuralim. Hayallerimiz bitmedi...

III- Koy pansiyonculugu, kamusal ve STK destekleriyle gelistirmelidir. Zeytin, zeytinyaginin
yani sira, atolyeler kurularak, peynir, yogurt ve kdy ekmekleri tretimine turistlerin de katilimi
saglanabilir. Turizmi gelistirme konusunda ¢abalarimizi sadece zeytinyag: ve zeytinle sinir-
lamayalim, 6teki kulturel zenginliklerimizi de, ‘halka agalim’ $1k butik oteller, kirsal da gtzel
duruyor. Ama, konuklarin yerli halkla iligkileri ¢ok sinirli. Oysa kéylulere turizm kredisi verilir-
se, pansiyonculuk artar, konaklama standartlan duzelir. iste boyle bir ortamda zeytin hasads,
yag uretimi, peynir Gretimi yakindan izlenir hatta turistlere mahsus, atélyeler de agilabilir. Ha-
yal edelim; Bektags-Sivrice'de, Havran'da sadece zeytin dedil, yogurt ve keci peynirleri tiretimi.
Karaburun'da zeytinyaginin disinda, kec¢i peyniri ve kopanisti tretimi. Dahas1 Karaburun'da,
sepet peyniri i¢in sepet Uretimi geleneksel usulde, delikli plastik kovalarda degdil... Bergama'da
tulum peyniri [teneke ve deri], Kinikda domates kurutmasi. Yerel pansiyonculuk, burada da
gecerli olabilir. Can'da, Kazdagi'nda, Yoruk ve Turkmen koylerinde peynircilik ve kdy ekmekleri
turizmi de yerel pansiyonculuk tesvikiyle gelistirilebilir, tipki Kirtkaagac¢'da zeytincilik, eksi
mayal1 kéy ekmegi tiretimi de atélyelerde desteklenebilecegi gibi. Canakkale Ezine'de zeytin-
cilik, peynircilik gibi. Babadere'de, 6rnedin peynir mandiralarinin yani basinda pansiyoncu-
luk yapilabilir. Babakale'de balik var ama pansiyonculuk zayif. Babakale'de, geleneksel bigak
uretimi ustalarn da var. Atélyeler kurulabilir. izmir Urlada eski yagliklar ortadan kayboluyor.
Seferihisar Gédence Kooperatifi bile kontini sisteme gecti. Uziimculik, sarapcilik yapiyor, hala
sabun ve peynir yapiyor. Ozellikle, kdy peyniri, peynir kingi, lor kanstirilip siizme yogurtla ya-
pilan Armola peyniri gercek bir yerel urandur. Pansiyonculuk tegvik edilmeli Gédence'de de.
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Ege'nin yéruk halilarini yapan ev tezgahlari da turist, kursiyer kabul eden atdlyelere de dénu-
sebilir. Halkin geliri artar.

Ozetle, arkeolojik tarihi miras kadar, yoresel geleneklerimiz, tretim yontemleri de unutturul-
mamalidir. Zira turist i¢in asil ¢ekici olan, bu tur tretim yontemleridir. Sanayi tipi zeytinyagi,
peynir, yogurt tretimi... Turizme katkisi olmaz pek. Oysa, Canakkale-Ayvacik Kozlu'da, Aydin
Bozdogan'da, izmir Menderes de el ve ayak yagi Uretimi canlandirilip, yoresel festivallerle bir-
lestirilse iyi olur. Burhaniye deve guresleri, yemek festivali, peynir atélyeleri, yerel pansiyon-
culuk, kéy lokantalari, hesapl oteller... Hayallerimizin sonu yok. Evet, Efes-Truva arasini dur-
madan gecen yolculari, durdurmanin zamani artik gelmistir...
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Serdar CELENK
[izmir Turist Rehberleri Odasi Baskani]

Sanssizligim, hemen degerli hocamin arkasindan konusmak herhalde. Hocam konusmaniz
icin ¢ok tesekkur ediyorum. Cok keyif aldim, onun i¢in séyliyorum. Biz rehberiz, irticalen ko-
nusuruz; metine cok bagh kalmayiz ve mumkunce turizmin biytk resminden, kicugune dog-
ru inip toparlamaya ¢alisacagim. Turizm deyince, klasik bir tanimlama var; insanlar ¢esitli
nedenlerden dolay: seyahat ediyorlar ve buna turizm diyoruz. Bir de, o kisi yirmi dért saat bir
yerde kaliyorsa ona turist diyoruz.

Once Turkiye'de yaptigimiz turizmin resmini ¢izmeye calisayim. Biz birazcik yani her seyi
abarttifimiz gibi, turizmde de bazi seyleri abartmisiz. Yavas yavas, sindire sindire gitmek yeri-
ne birden, “Haydi arkadaslar!” diye... Sonugta, bir taraflari sakat ‘bir turizm ¢esidi’ ortaya ¢ikmis.
Ben buna, “doldur bosgalt turizmi” diyorum. Kitle turizmi, gok istemedigimiz bir sey. Ulkemize
de ¢cok faydasi olmayan bir turizm. S6yle de bir kani olustu; bunu en ufagindan, en buyugune
kadar hani makamsal olarak, insanlarin kafasinda béyle bir alg: yaratildi. Ne kadar ¢ok turist
gelirse, o kadar iyi. Biri ¢ikiyor diyor ki; “ Turkiye'ye, yirmi bes milyon turist gelecek.” Ondan
sonra yetmiyor, daha cok turist gelsin. Buyuklerimiz ¢ikip diyorlar ki; “otuz bes milyon turist
gelecek!” Hakikaten de geliyor. Otuz sekiz milyon turist gelmis gecen yil ve biraktiklari para
yirmi yedi milyon dolar. Biraktiklar para derken, cebinden ¢ikartip burada olmak i¢in harca-
did1 para. Yanlhis anlasilmasin, bu para kar falan degil. Bazilarina da bu yetmiyor, diyor ki; “elli
milyon turist gelmesi lazim.”

Turkiye Seyahat Acenteleri Birliginin [TURSAB] secimleri olacak, bagkan adaylarindan bir ta-
nesi dedi ki; “2023 yilinda yUz milyon turist, yiz milyar turizm geliri” olacak. Birde bu Kkisiler,
sektdriin en tepesinde olan insanlar. Bakanlia bakiyorsunuz, onlar da farkli degil. Onlarda,
ayni dogrultuda gidiyor. Sonra dénup bakiyoruz, turizm ne i¢in yapilir? San, séhret icin, nam
olsun, insanlar gelsin tlkemizi gérsin diye mi turizm yapiyoruz? Hayir. Bu, bir ekonomik hare-
ket sonucta para i¢in yapiyoruz. Bu, bir profesyonel istir. Bundan para kazanmay1 amacliyoruz.
“Ulkemize ¢ok insan gelsin ama ucuz is yapalim” béyle bir turizm sekli var. 99 Euro ticretle, bir
Alman olarak, sizi Turkiye'ye géturecegim. Bu fiyatin i¢inde; ugak parasi, bir hafta otobuisle do-
lastiracagim otel ve kahvaltisi icinde, bir de basiniza profesyonel lisansli bir rehber verecegim.
Bir hafta sonra da tekrar transferinizi yapip, havaalanina ulkenize ucakla dondurecegim. Size
cok inandirici gelmeyebilir, ama bu gergek. Boyle bir turizm seklimiz var.

Her y1l Turkiye'ye, kag kisi geliyor? Bin kisi, iki bin kisi mi? Hayir. Yaz bin kisi, iki yuz bin kisi
geliyor. Nasil oluyor? Ug tane, istasyonlar var: Deri, hali, kuyumcu magazalari. Bu alanlarda,
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cok buyuk profesyonel insanlar ¢alisiyor. 0, 99 euro da Turkiye'ye falan gelmiyor. Yanlis an-
lasilmasin, onlar komisyon olarak yurtdisinda kaliyor. Turist kisi, sifir olarak Turkiye'ye ayak
basiyor ve Turkiye'de ne aligveris yapiliyorsa, bunlarn istatistikleri tutuluyor. Gelen turiste,
profesyonel tezgahtarlar hali satmaya ¢alisiyor. Turist, hali dukkanina girmekte zorunlu, prog-
raminda da yaziyor. Adam diyor ki; “Ya giderim ne olacak, 99 Euro'ya Turkiye'yve gidiyorum
sonucta.” 0 masumane seylerden bir tanesi, orada Hereke diye satilan halilar. Ama o halilar
Hereke'den gelmiyor, Cin'den geliyor. Cin Hukimeti de bunu legal hale getirmek i¢in, ‘mensei
saadetnamesi’ diye bir sertifikasi aliyor. Bu sertifika orijinal. Bu sertifika, nerede yapildi? Bunu
yasal olarak Ticaret Odasi'nin vermesi i¢in, oranin isminin Hereke olmasi lazim ama bir Cin
kasabasinin ismini de degistirip, ‘Hereke' yaptilar.

Ahmet Giizelyagdoken: Serdar, fazla sirlara girdik gibi...

Yok, yok bunu herkes bilsin, nasil turizm yapiyoruz bilin lutfen. Neyse, gergcekten bdyle bunla-
rin iginde hig abarti yoktur, dogru seyler séyluyorum. Cok kisa toparlayayim baska seylere ge-
lecegiz, yani esas anlatmak istedigim seylere gelecegiz. Bunlarla, biz turizm yapiyoruz. Kadina
dedim ki; “Tarkiye'ye ilk gelisiniz mi?” “Yok, yirmi yedinci seferdir geliyorum” dedi. “Pardon
dedim?”“Yirmi yedinci sefer, geliyoruz. Esimle beraber, 100’er euro vererek bir hafta evde kala-
miyoruz, onun icin geliyoruz. Tarkler, kag para 6diyorsa bizde dyle éduyoruz. Taksicisi dahil,
herkes taniyor. Ucuza yiyoruz, igiyoruz. Buradaki iklimde ¢ok guizel” dedi. Tamam guzel. Simdi
biz de gogsumuzu gere gere gecen seneki istatistiklere bakarak diyoruz ki, “otuz sekiz milyon
turist getirdik. Kag kurus birakt1? 700 euro, pardon 700 dolar, biraktig: para kar degil. Simdi ba-
kiyoruz, 38 milyar dolari Avustralya'da getiriyor. Asadi yukari, benzer bir rakam turizm girdisi
var. Kag kisiden getiriyor? Alt1 buguk milyon turistten kazaniyor bunu. Yani bizim 700 dolar
girdisi olan turist degil bu, onlara 5300 dolar 6deyen turist gidiyor. Ne yapiyor? Oturdugu yer-
den gazoz kasasi gibi turist tasiyip géturmuyor. Kendine gore kaliteli servis, altyap: hazirlamis
ona gore de para talep ediyor.

Dolayisiyla turistin gittigi yer, zirt pirt gidilecek bir yer de degil. Simdi bizde, turistte misa-
firperver davranacagiz diye, onun muzigini galiyoruz. iste onun fast foodunu ikram ediyoruz
gibi. Halbuki turist kendinde olan bir seyi gérmek, yemek icin gelmiyor. Buranin kaltirini
tanimak i¢in geliyor yoksa adamin ne isi var burada memleketin de otursun oturdugu yerde
veya bagka bir tlkeye gitsin ama bizi, kultiramuzu tanimak, yemegimizi yemek icin geliyor.

Yunanistana gidin, bir tane yabanci muzik ¢almazlar. Hep kendi, Yunan mizigini ¢alarlar. Cok
da guizel bir atmosfer olusur ve Yunanistan da olduunuzu hissedersiniz. Gidin Alanya'ya veya
Kusadasi'na, Turk muzigi duyamazsiniz veya Turk kaltirane uyan bir sey yoktur. Oraya da
iste o0, 99 euroluk turist gider. O da, para birakmaz. Hem para birakmiyor. Gelsin mi? Gelmesin,
lutfen gelmesin ben rica ediyorum, bu turist buraya gelmesin. Sunu anlatmaya galisiyorum,;
biz turizm yaparken zannediyoruz ki; hava, su bedava, artezyeni vuruyor ama bu memleketin
suyunu harciyorsunuz siz orada. Ormanini yakiyorsunuz, bilingli olarak. Orman Bakani ¢iki-

yor diyor ki; “Buraya asla bir sey yaptirmayaca§iz, buraya asla insaat yapilmayacak, hemen
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agac dikmeye bashiyoruz” diyor. Aradan birkag ay geciyor, orada heyhula gibi bir ingaat ortaya
cikiyor. Guvercinlik Koyu'nda bu var. Yani ormanimizi tiketiyoruz turizm adina, devasa hava-
alanlar yapiyoruz turizm gelissin diye bunlar hep suyumuz veya baska degerlerimiz. En basi-
tinden, kulturel kirlenme yasiyoruz. Béylesine kitle turizmi yaparsaniz ama sizin kaltarantuze
saygili turist gelirse orada bir sorun olusmuyor. Yani simdi bu sdylediklerimin hepsi gercektir.
Bu biraz da, az bir kismidir. Hos olmayan seylerde var ama problem guradan kaynaklaniyor;
biz el yordamiyla ‘mis gibi' bir seyler yapmaya ¢alisiyoruz. Koltu§a yapisiyor birisi, ben burada
saglam olayim diye, bir sey yapiyormus gibi davraniyor, ama yapmiyor. Turizm Bakanligi'miz
da maalesef boyle insanlar ¢ok. Turizmi bilmeden, turizmi yapiyormus gibi yapiyorlar.

Yurtdisindaki fuarlarda, Rehberler Odasi olarak dedik ki; “Fuarlara gidiyorsunuz orada standa
Almanci ¢gocugu tutup koyuyorsunuz, adam Turkiye'yi bilmiyor. Sadece lisan biliyor diye ona
veriyorsunuz 110 euro gunluk, orada gelene brogur dagitiyor. Birakin biz yapalim, sizden para
da istemiyoruz. Sadece ugak, otel masraflarimizi karsilayin. Cunkt bizim, yirmi sekiz dilde
bin on dért tane izmir'de rehberimiz var. istediginiz kalitede, istediginiz kadar iyi rehberi biz
size tahsis edelim. Japonya'da gitsin Japonca konugan rehberimiz, Amerika'ya gitsin Ingilizce
digeri Almanya'ya gitsin. Boyle bir uygulamayi, Berlin'de onlara gostermek icin yaptik. Biz gi-
delim rehberler olarak anlatalim, bizi en giizel biz anlatabiliriz. Ustelik, “para da istemiyoruz”
diyoruz. Yok, olmadi. Kafalarinda bagka bir hesaplari, kitaplari mi var, bilmiyorum.

fzmir 6zeline gelelim; Buytuksehir Belediye Bagkani Aziz Kocaoglu Bey, son yillarda bizim-
le ¢cok yakin temas haline gegmeye basladilar. Sorular soruyorlar, bu harika bir durum. Eger
butin yéneticilerimiz boyle davranirlarsa, inaniyorum hep birlikte kol kola girecegiz. Turizm
Bakanligi olmadan olur mu? Olmaz, asla olmaz. Benim makamlara veya yapilan yani orada
oturan kisilere karsi, yapilan islere kars asla bir ényargim yoktur. Kol kola girecegiz. Izmir'de
biraz o konuda ¢alisiyoruz. Turizmin ¢esitlendirerek daha nitelikli hale getirilmesi gerekiyor.
Doldur bosalt, gazoz kasasi gibi bir turizm gekli degil, daha sahsi yani insanlari bulusturup,
turizmi tabana yayarken, gelirini de tabana yayacagiz. Hem de dogru isler yapiyor olacagiz. Bu
konu bitmez, saatlerce konusabiliriz.
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Doc. Dr. Levent KOSTEM
[Kdstem Zeytinyadi Mizesi Kurucusu]

Aslinda biz dogaya nasil davraniyorsak, etrafimizdaki insanlara da 6yle davraniyoruz, engelli-
lere de dyle davraniyoruz. Zamaninda, Koy Enstituleri'ni kapatmasaydik, bu tilke dogaya nasil
davranmasi gerektigini bilecekti ve o bahsedilen kota turizm d6rnekleri de bana gére olmaya-
cakty. Tarkiye'nin kaderi, o dénemde degisti. Artun Unsal, cok guzel seylerden soz etti. Soz ettigi
konularn, buyuk bir kismini yapmaya calistim. Anadolu'yu, Ege'yi gezerek ¢ok fazla malzeme
topladim, yaklasik on bes yildir bu isle ugrasiyorum. Doktorum, Ortopedi uzmaniyim. Aslinda
muzecilik ilk olarak, soylularin kisisel zevklerini tatmin etmek i¢in olmus daha sonra biriktir-
me meraki ortaya ¢ikmis.

Geleneksel muzecilik; toplama, koruma, bakimini yapma seklinde ve bunlari bir depoda, bir
alanda tutma seklinde. ‘Cagdas Muzecilik' aslinda béyle degil. ‘Cagdas Muzecilik’; iletisim kur-
ma, egitme, ¢ocuklar egitme Uzerine kurulu bir islev ustleniyor. ‘Cagdas Muzecilik' anlayigsi-
nin temelinde, her turld muzenin kendi konusu iginde bu ¢ok énemli, olabildigince ¢ok eseri
toplayip korunmasini saglamak, bunlar halkin yararina sunmak. Muzeler Ustlendikleri gorev
nedeniyle de, birer agik tniversite seklinde.

Ilk muze, milattan ¢ yiz yil 6nce, Iskenderiye'de kurulmus, ilk modern muze, 1683 yilinda
Ingiltere'de kuruluyor, Turkiye'de ilk muzeler, 1847lerde ortaya gikiyor. Cumhuriyet ilan edil-
diginde, Turkiye'de bes civarinda muze var. Daha sonra Atatirk'le birlikte, muze sayisi artiyor.
Ataturk'ten sonra, ‘Cagdas Muzecilik' gerilemeye basliyor. Bugin ulkemizde, doksan dokuz
muze mudurlugu, doksan iki 6zel muze, bin iki yuz doksan dort koleksiyoner var. Ben de ko-
leksiyonerim. Sadece, St. Petersburg’'da yuz u¢ muze bulundugunu soéylersek, ne kadar kéta
durumda oldugumuzu anlayabiliriz. ‘Cagdas Muzecilik' anlayisinin gelismesi, muzelerin birer
egitim kurumu haline gelmeleri sonucu ortaya ¢ikiyor. Bilim, sanat, folklor, antik egyalar gibi
cesitli konularda esyalari toplayan muzelerle birlikte, iste oyuncak, mask, modern tren muze-
leri kuruluyor. Ve son on bes yilda da, zeytin ve zeytinyagi muzeleri béyle kuruluyor. Aslinda
Turkiye'de en 6nemli eksikliklerden bir tanesi de, ‘Cocuk Bilim Muzeleri' Bizim belediyelerin
suratle, Cocuk Bilim Muzeleri'ni kurmasi gerekiyor ki, hurafelere o ¢ocuklar inanmasinlar.

Dunya'da zeytin ve zeytinyag: muzeleri, Akdeniz kiyisi iilkelerde var. internette bu konuda
butin bu muzeleri tutan kaydini tutan bir site var, yirmi alti miuze oldugu gérulayor ama
benim bildigim bazi muzeler burada gérinmuyor. Bundan daha fazla oldugunu dusunuyo-
rum. Mesela Edremit'te, Enver Ertirk Muzesi bu muzeler igerisinde gézukmuyor. Sitenin ken-
di verilerinde, muzelerin hangi tlkelerde ¢ok oldugu géruluyor, on dért tane ispanyada var
ama suna inanin Turkiye'deki muzeler, bunlarin hepsinden ¢ok daha guzel, kui¢cuk olani da
buyuk olani da. Yurtdisindaki muizelerin ¢gogu eski bir zeytinyagi fabrikasi olarak kullanilmisg,
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kullanildigini i¢indeki eski fabrika malzemelerini koruyarak, muzeye dénustaraldagunu go-
ruyoruz. Turkiye haricindeki muzelerin genel olarak kurucularn fabrikanin sahibi aileler, bii-
yik firmalar, belediyeler. Yunanistan'da bir bankanin, iki tane hatta ipek Muzesi'ni de igine
alan u¢ tane muzeyi finanse etti§i gérulebilir. Size birka¢ 6rnek vermek istiyorum; Midilli'de ki
Agias Paraskevi kasabasindaki Zeytinya§ Uretim Muizesi [bu eski bir zeytinyag: fabrikasi] bu
banka tarafindan sponsorluk edilerek, Avrupa Birligi fonlariyla kurulmus bir muize. Bu banka,
biraz énce séyledigim gibi Kalamata'daki yani Spata'daki muzeyi de finanse etmis, ipek Muze-
si'ni, Cevre Muzesi'ni de olusturmus. Mesela, “Bilim Kurulu olmas1 gerekiyor, enstitd gibi dav-
ranmasi gerekiyor” dedik. Artun Unsal Hocam diin uyards; “Tarkiye'de enstitii diyemezsin, cok
zor dedi”, bana goére dogru séyluyor. Biliyorum ama bizde, ‘enstiti’ gibi diyerek bunun tirnak
icinde soyleyecegiz. Burada muze, aslinda eski bir zeytinyagdi, buharl bir zeytinyag: fabrikasi,
o makinenin aynisi bende de var. Bu sistem, Anadolu'da da, Ege'de de kullanilmis.

ikinci muze, Atinanin giineyinde Sparta Zeytinyagi Muzesi. Bu muzeyi gérduginuzde; bir
mize nasil az malzemeyle, nasil guzel kurulabilir ve ne kadar ¢ok bilgi verebilir onu goéru-
yorsunuz. Eski bir elektrik uretim fabrikasi, toplam alani bes yuz metrekareyi gegmiyordur.
Muzeye donusturulmus daha ¢ok yazi, ¢izi ve tablolar seklinde konumlanmis. Cok hos mima-
risi var. Buraya girdiginizde, aslinda benim neden Urlada muze kurmam gerektigini daha ¢ok
anladim. Buraya baktijinizda sadece Filistin, israil yéresinde eski zeytinya: fabrikalarinin,
isletmelerinin oldugunu gérityorsunuz ama daha sonraki dénem yani M.0. 600-700'lere, gel-
diginizde Urla'nin tek isaretlenmis yer oldugunu gérayorsunuz. O bakimdan, Urla ¢ok énemli.
Bunu, malzeme toplarken fark ettim.

Mesela Ayvalik, Edremit tarafinda malzeme toplarken, belli bir tarihe kadar gidip malzeme bu-
labiliyorsunuz. Daha eskilerini, bulamiyorsunuz. Butun eski malzemelerin hepsi bu yarimada
da ve bizim ¢evremizde yani Klazomenai, Erythrai cevresinde. Bizim o bélgedeki tarlalarn gez-
diginizde, tarlanin icinde Romalilardan kalma hayvan yalagi olarak kullanilan, Terepatumlari
goéruyorsunuz ki, muzelerin highirinde Terepatum yok, bir tane ben bulabildim. Bu bakimdan
bizim muzeyi kurdugumuz yer, tam Erythrai ile Klazomenai sinirinda, yaklasik bizim muzeyi
kurdugumuz yerin u¢ yuz metre veya bes yuz metre ilerisinde sinir taslar: bulunuyor ve etraf
inanilmaz derecede eski zeytinyagi fabrikasiyla dolu. Eski zeytinyagi fabrikalarini konumlan-
masl i¢in, bunlari hep hayal ettik. Fakat hi¢cbir zaman ne koéylu satti, ne satin almak istedim ne
de herhangi bir is i¢in devletten veya belediyeden yardimda bulamadim. Terepatumlar maale-
sef yikildilar ve ¢ogu gitti, bir tanesini sadece bildirdik. O da, Zeytineli kdyunde. Tescil ettirdik,
yikintilar altinda duruyor ¢ok yazik, gérseniz i¢iniz paralanir.

Ertan iplikci var, Klazomenai'nin butiin ¢izimlerini yapan, cok degerli bir insan. Kendisi, biittin
o0 bolgedeki taglarin tek tek nerede oldugunu biliyor. Bunlarin hepsi bizim muzemizde var, ek-
sik yok. Yurtdisindaki bu iki muzede de birgok fabrika maket olarak kullanilmis ben maket ola-
rak var olan bu malzemelerin hepsinin orijinallerini bularak, birer fabrika olarak kurdum. Su
anda, onun uzerine fabrika kurduk. Muizenin girisine geldiginizde, sizi Ayak Zeytinyag: Fabri-
kasi tas olarak karsiliyor. Cok aradim, en sonunda Gaziemir'de bir kdyde toprak altinda buldum.
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Prof. Dr. Artun Unsal: Ayak Zeytinyag Fabrikasi mi1 var?

Dog. Dr. Levent Kostem: Var hocam, soyle var. Klazomenai'den ¢ok daha eski bir teknikten séz
ediyorum. Muzemize buyurur gelirseniz orada gosteririm. Urla Belediyesine dedim ki, “Urla
meydanin ortasina heykel seklinde ayak zeytinyagini koyalim.” Bu buharl bir fabrikanin ma-
keti de, muizede bulunabiliyor.

Adatepe Zeytinyagi Muzesi, 2001 yilinda Mahmut Boynudelik tarafindan, dostlari, arkadaglari,
esi tarafindan kurulmus. Cok da guzel bir kitap ¢ikard: gegen yil, butun oralarn gezdik. Sabun-
hanenin, aynisini buldum. Ben de kurdum muzenin i¢ine, muze yaklasik u¢ yuz elli-dért yuz
metrekare guzel bir muze guzel fikir veriyor. Bir ahgap sonsuz vidali pres, bandonlar, eski bir
sabun fabrikasi olarak kullanilmis.

Evren Erturk Muzesi, 2005 yilinda Edremit'te kurulmus ama muze olarak gegmiyor. Zeytinyagi
Isleme Aletleri Galerisi olarak geciyor. Mesela benim ¢ok aramama ragmen zor bulabildigim
varil terazisini, gegen yil bulabildim. Esekle dénen bir sistem, bunlarin muizenin igerisine biz
fabrikasini kurduk.

Rahmi Ko¢ Endustri Muzesi, hakikaten Dinya'da gérdugum en guzel muzelerden bir tanesi,
bunun icinde de zeytinyad: bélumu var. Cok guizel duzenlenmis. Dikili Bademli'de bulunan
fabrikanin oraya hediye edilmesi sonucunda olusturulmus. Bunun aynisini, bizim muzenin
icerisine kurduk, baglantilarn da yapmak tuzereyiz.

Klazomenai Zeytinyag: Isligi énemli, M.0. V1. yiizyilda mutlaka daha éncesinde de bunlar var
ve bulundugunda énemli bir sey saglamisti. Aynisi, biz birebir 6lcekte bizim muizenin igerisine
kurduk. Oray1 gezemeyenler, bizim muzenin igerisinde bunu gezebilecekler. Bunu bize, Ertan
Iplikgi gizdi.

Kusadasi'nda ¢ok guzel bir muze var. Oleatrium Zeytinyadi Muzesi, cok malzeme toplanmisg
durumda. Gursel ve Hasan Tonbul ailesi tarafindan kurulmus, ¢cok malzeme toplanarak olus-
turulmus bir muze.

Biz, ne yapiyoruz? Biz, on bes yil 6nce aslinda turizm projesi yapmaya baslamistik. Bir organik
zeytin ¢iftligi kurdum ve zeytinyadi muzesi kurmaya calistim. Aslinda biz yasayan bir muze
kurmaya ¢alisiyoruz.”

Ama ‘enstit’ gibi davranan ve yasayan bir muze olmasini istiyoruz. Késtem Zeytinyagi Muzesi
icerisinde, muzemiz beg bin iki yiz metrekare kapali alana sahip, yaklasik yirmi bir dénim de
bir bahce arazisi var. Zeytinyagi Muzesi'nin i¢inde; sabun, hijyen temizlik muzesi de var.

Ayrica; ahsap, seramik atoélyeleri, toplanti salonlari, cocuk oyun zeka gelisim salonu, kontin
zeytinyag1 fabrikasi, zeytinyag deposu, restoran, kafe, satis dukkanlari, organik tarim bahgesi,

* Yayima Hazirlayanin Notu: Diinya Zeytinyagi Giint kapsaminda, Késtem Zeytinyagr Miizesi 26 Kasim
2017 tarihinde agilmugtir.
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dogal ¢ocuk oyun bahcesi, misafirhane ve yuz yirmi bes araclik otoparkimiz var. Bu muze-
nin bulundugu arazide, butik bir otel kurmak istedim. izin vermediler, sonra Turizm Baka-
n1 ingaati ziyarete geldikten sonra “Muzenin bulundugu alan igerisine butik otel kurmak is-
tiyorum” dedigimde, “Niye burada butik bir otel yok?" dedi. Ozel idare, “Zeytinya: fabrikas,
muzesinin icerisinde bir butik otelin ne isi var” dedigini soyledim. Daha sonra, arka taraftan
arazi alarak oralari yavas yavas kurma agsamasina geldik ama en 6nemlisi benim ¢ok énem
verdigim bir konu, ‘engelsiz bir miize’ kurmaya ¢alisiyoruz. Turkiye'de, engelsiz muze hig yok.
Izmir Buytksehir Belediyesi énculuginde, ‘Engelsiz 2013 Kongresi'ni yaptik. Burada, kirmizi
bayrak standartlarn ve yénetmeligi olusturduk. Ug yildizli kirmiz1 bayrak alacak sekilde bir
mize olusturuyorum, 6nemli bir kismi bitti. Miizemiz Urla Uzunkuyu'da. Yola cephemiz var.
Ciftlik arazilerimize ¢ok yakin, asagi yukarn u¢ yuz elli ddnumluk bir ¢iftligimiz var. On iki
bin adet aga¢ diktim. Cogunun basinda bulundum. Toplam, on U¢ bin agacimiz var. Genellikle
Ayvalik tara zeytinlerimiz var; Memecik, Trilye cinsleri, yerli zeytinler var. Kuruldugu ganden
itibaren, organik sertifikaya sahibiz. Enginar, organik olarak var. Buca bardaciklari topladim,
Bucali oldugum igin. Giftligimizin yolunu, gegen hafta Izmir Buytuksehir Belediyesi tarafindan
asfaltland. Ozellikle giftlikte kalan ailenin gocuklari kigin okula gok zor gidiyordu, o bakimdan
Aysel Ozkan Hanima gok tesekkir ediyorum. Ciftligimizde, zeytin agaglar yeni organik tarim
kurallarina gore yapmaya ¢alisiyoruz.

Esimle birlikte, hakikaten ¢ok emek harcadik. Muzemize, degerli hocalarimizdan bu konuyla
ilgili bir proje ¢izdik ve o projenin hi¢ disina ¢ikmadim. Projede, belirli bélumler var. Kéy, koy do-
lastim. Butun Ege'de, ¢cok yardimeci oldular. Sékiup aldigimiz fabrikalari almasaydim haddeha-
neye gidip insaat demiri olacakti. Muze igerisindeki fabrikalarin hepsini ¢calisir vaziyette aldik.
Bandonlar depolarda bulunmus, atilmis vaziyetteydi. Su an gérseniz tabi taniyamazsiniz. So-
ma'da, Turgut Alp'ten gidip malzemeleri aldik. Cunkt bazilarini, orada bulabiliyorsunuz. Biz al-
mazsak, hepsi demir yiginina dénugsecekti. 1900’lerin basinda gelmis bir sabun kazani, su anda
bir ingaatta demir olarak var olacakti. Iste bu bahsettigim kazan, ok giizel hale geldi. Biz her
soktugumiuiz, her kaldirdigimiz yeri fotografladik ve orijinallerine uygun olarak tekrar kurduk.

Fabrikay1 baslangicta, bombos bir arazi olarak aldik. Eger almasaydim, su anda bir balik isle-
me tesisi olacakti. Zaten yirmi gunligune, bir kanunun bir yénetmeligini degistirdiler. Maale-
sef Zeytineli ve Zeytinler kéyunun igerisine, balik temizleme tesisi kurdular. Butun etrafi rezil
etmeye basladi bile, topladikca topladim. Cok emek harcadik bunlara.

Zeytinya@inin tas formu, birde ahgap formlari var. Bir de, elle parcalanani var. Once gizimlerini
yaptik. Ug boyutlu hale getirdik bunlari ve miizenin iginde yerlesimlerini yaptik. Miizemizdeki
Osmanl Igligini, Surname-i Himayun kitabindaki var olan bir sayfadan alinmistir. Cok gtzel
calisiyor, sahane zeytinyagi sikiyor. Ayrica, bir Roma dénemi igligini de kurup, bitirdik.

Ortopedistim. Ortopedinin amblemi bir agactir. 0 amblemi, zeytin agacina dénusturdum ve
uzerine bir damla koydum, i¢cinde Urla Klazomenai Amforasi'ni koyarak bir amblem yarattik,
Ertan Iplikci yaratt: bunu da. Tasinir bélumunde, orijinalligi hi¢ bozulmamis bir Harry Fer-
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guson traktérimuz var. Bir kumlama merkezi kurduk, ganlerce bunlari kumladik temizledik.
Sonra binaya donustirmeye basladik ve bunlarin yerlerini hazirladik.

Bana gore su anda buharli fabrikalarn ve eski fabrikalar tek kurabilen zorlukla yasantisini
stirdiirebilen bir insan Sezai Usta, Kendisi Bergama'da yasiyor. inanilmaz bir bilgisi var ve yil-
larca da, ezme tagslar yapmis bir kisi. Sabun Muizesi kurmaya g¢alisiyoruz. Zeytinyagiyla ¢ok
alakali ama biz buna sadece sabun demedik, ‘Sabun, Temizlik ve Hijyen Muzesi' diyoruz. En
eski donemde sabun nasil yapilirdidan, endustriyel éncesine kadar butin hepsini ¢izdik. Su
anda sadece, hamami kaldl. Hamamini, yapmaya ¢alisiyoruz. Cunka Avrupa, vebadan kirilir-
ken Anadolu hamamlar sayesinde bu hastaliktan kurtulmus.

Osmanli Igligini, Erdogan Ustamiz yapti. Ertan Iplikgi ¢izdi, cok guizel zeytin sikiyor. Klazome-
nai Zeytinyag Isligi'nin, bire bir 6lcekte aynisidir. Zeytineli kéytndeki zeytinyag: fabrikasinin
bire bir aynisini, orijinal taslarnyla yaptik. Taslar ¢ok orijinal, ¢cunk bir usta 1870'de Girit'ten
geliyor, elinde bir keser ve bir keskiyle, sadece Yarimada bolgesinde bu tesisleri kuruyor. Dortla
tas sistemi, sadece bu bélgede var. Bu taslari, oradaki bir hayvan daminin basamagi olarak
buldum.

Bir gemi yapiyoruz, geminin kanunu yapiyoruz. Bahgelik alanimizda, ¢ocuklara egitim veri-
yoruz. Gelip geziyorlar, okullarla iligkilerimiz var. Esimle, Kultar Egitim ve Muzecilik Vakfi'ni

kurduk ve muze kismini oraya yaptik.

Doktorlugumu, surdarayorum. Bugtune kadar ¢ok fon bulmaya ¢alistim ama hig fon bulama-
dim. Ticaret Odasi, Sanayi Odasi, Avrupa Birligi fonlan her tarafa basvurdum. Olmadi. Bir tek
fon buldum; o da emegim, buitin bunlari emegimle yapmaya devam ediyorum.
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Yrd. Doc. Dr. Koray VELIBEYOGLU
[izmir Yuksek Teknoloji Enstitiisii Mimarlik Fakiiltesi Ogretim Uyesil

Tabii son konusma oldu. Kendi perspektifimden, bir degerlendirme yapmaya ¢alisacagim. Gur-
me ve tarm turizmi konusuna, odaklanmak istiyorum. Her ikisini birden, cografi konumu da
dikkate alarak yapmaya c¢alisacagim. Simdi egilimlerden, déntsumlerden biraz bahsedelim.
Serdar Celenk ¢ok guzel bahsetti, kitle turizminden bir kayis var. Bunu, net olarak goéruyoruz.
Kitle turizmi, halen dominant olsa da ve halen ¢ok dnemini korusa da bagka seyler sekillenme-
ye bagladi. ‘Deneyim ekonomisi’ dedigimiz sey, nasil bizim i¢in 6zellikle turizm aktivitesi i¢in
onemli olmaya basladi? Onunla ilgili birkag sey soylemek istiyorum.

Deneyimin, burada basamaklarn var. Bireyin kendi deneyimlemesi ya da bu isin kolektif ola-
rak, toplumsal olarak deneyimlenmesi konusu var. Diger tarafta da bunun birka¢ asamasi var.
Yani birinci, ikinci, i¢tinct nesil diye ayirabilecegimiz, ‘deneyimi yagsama bigimleri’ olarak tarif
edebilecegimiz konu var. Tematizasyon konusu iste; Disneylandlardan tutun, aligveris mer-
kezlerine, bu temalar Gizerine kurulma konusu eskidir ve bu size belli bir alanda toplu olarak bir
deneyim yasatma amacindadir. Yani burada tematizasyonla yasanilan sey, belli bir konu, tema
etrafinda orada gecireceginiz hos vakit, eglence ve onun tizerinden yasanilan deneyim olarak
tarif edilebilir. Bu biraz daha bireysel, biraz daha izole kisinin orada alacad: haz duygusuyla
daha fazla én plana gikarilmig bir konu. ikinci konu, bu ‘deneyim ekonomisi'nde bugiin belki
biraz bu birlikte tiretme konusu da, aslinda birlikte de ele alinabilir. Ureticiler daha dramatik
aktiviteler tasarlamaya ¢alisirken, heyecanin veya soyle diyelim gésterinin dozu arttikga treti-
citarafindan da daha sofistike olmasi gerekiyor. Yani daha fazla, daha farkli hazlar, daha farkh
heyecanlarin, size sunmasi gerekiyor. Temel hizmetler sunmadan, size 6zel hizmetler sunmaya
kadar gidecek bir gcercevede, yol almasi gerekiyor. Yeni nesil kahve zincirleri 6rnegdi verilecekse,
o0 anlamda verilebilir. Tek bir ig Gizerine uzmanlasmis, temel isi diginda size bir suru isi ayni
zamanda yapmaya ¢alisan ve onunla ilgili sadece tuketilecek bir tran degil, o irinden daha
fazlasini vermeye galigan bir sey. Uretici tarafini biraz zorluyor ‘deneyim ekonomisi’, ¢iinku siz
daha yenilikgi olmak zorundasiniz. Servisinizde ve uriin gesidinizde yenilik¢i olacaksiniz. iste
bu, sizi zorlamaya basliyor. Ama son dénemlerde, buna da elestiriler var yani sadece uretici kis-
mi1 dikkate aliniyor. Tuketici yani tretenin size sundugu hizmetleri, tiketmekle sorumlu kisi
midir? Yoksa bu tiketim ve uretim iligkileri birlikte tasarlanabilir mi? Yani ikisi ayni anda, bu
deneyimi uretebilir mi, konusu da 6n plana ¢ikmaya basladi. “Sen de yap, sen de basar!” konusu,
biraz daha 6n plana ¢ikmaya basladi. Kisi artik pasif pozisyondan, o kultara veya bulundugu
yeri deneyimleme pozisyonunda ¢unku kendisi, onu uretir hale gelmeye basladi. Dolayisiyla
ureticinin sadece size sundugu hizmetlerden, biraz daha fazlasini gérmeye basladik.
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Son kolektif duzeye geldigimizde, iletisim olanaklarinin da ¢ok gelistigini dusunursek artik
klasik bir uretici tuketici mantiginin da étesinde konusmamiz gerekir. Bu ¢ok y6nld olmaya
basladi yani servisi saglayan ¢ok farkli kaynaklar olmaya bagladi, bunlarn tiketenler ¢ok fark-
11 olmaya basladi. Arada, etkilegim artti. Ornegin birbirlerine yemek tarifi vermek isteyenler,
bunlarn olusturdugu topluluklar gibi kisimlar olmaya basladi. Bu deneyim konusunda somut
olan, yani bize sunulan maddi olan hizmetlerden daha soyut olanlara dogru da kaymaya bas-
ladi. Dolayisiyla burada giderek biraz da soyutlasma diizeyi artiyor. Bu durumda bir topluluk
olusturma deneyimi olarak ‘slow food' érnek verilebilir. Bu topluluk olusturma ve ortak akil
tretme konusu, biraz daha 6n plana cikmaya bagladi. Ozellikle bu benim 6zetimin iginde oldu-
gu icin ben buna, dzellikle yer ayirmak istedim.

fste bu hem Kkitleler tarafindan uretilen, hem Kitlenin urettigi bilgilikle, akilla, ortak akilla
uretilen bilgilerin de ortalikta dolastigini ve bunlarin ¢ok yonlu olarak paylasildigini séyle-
yebiliriz. Dolayisiyla hizmet saglayanlar ¢esitlendi, bunlarn tuketenler ve iretenler arasindaki
farklar da olusmaya basladi.

Milano EXPO'da gelecegin gida bélgeleri konseptinde séyle bir fikirle ortaya ciktilar; “Her ura-
nin, size anlatacak bir hikayesi vardir” $imdi biz normalde, bu tretim tuketim iligkilerini in-
sanlarin etkilesimi tizerinden de algiliyoruz. Iste biri iiretecek, digeri tiketecek veya iste biraz
once anlattigim gibi ureten, tiketen birlikte hareket edecek. Fakat burada diyor ki, “Nesnelerin
Interneti” [Internet of Things] diye bir sey var onlar son dénemde diyorlar ki; “Urtin de konu-
sabilir, makine de konugabilir. Onlar da size bilgi verebilir” Yani bu, ne demek? Kabaca, bir
urtnun size kendisi hakkinda bilgi vermesi. Iste yaglilik oranim budur, benim icimde bu kadar
seker var, iste beni yerseniz bu kadar kilo alirsiniza kadar gidebilecek bir karsilikli etkilesim
ortamini size sunabilir.

Biraz 6nceki perspektiften bakarsak bir mekanimiz ve Girinlerimiz var. Aslinda arinler, o ka-
dar pasif degil. igindeki bilgiler size ne oldugunu, iginde ne oldugunu, nerede tretildigini, neler
oldugunu da séyleyecek durumdalar ve bunlar algilayacak, kullanacak bir grubu da var. $im-
di gelecegin gida boélgesinde, béyle bir hikaye yazilmis; “0rtin size, kendi hikayesini anlatacak
duruma gelecek” diyor.

Ornegimizle devam edelim; cografya konusunu biraz ele almaya galigacagim. Simdi bir yari-
mada Uzerinden, bir model Gzerinden, bunu kaba hatlariyla érneklemeye ¢alisacagim. Bir doga
katmanimiz var, en alt tabakada. Topografya bunun alt kismi diyelim, bu bizim i¢in en 6zellik
arz eden yer. Cunku esas yere kimligi, ¢esitliligi, biricik, benzersiz olma durumunu bu veriyor.
Bunun uzerinde diger iki katman, fiziksel ve islevsel katmanimiz var. Bu fiziksel ve islevsel
katman, bize insan yapimi hareketler olarak geliyor. Mesela fiziksel katmanda bahsettigimiz
yollar, ulagim ag1 gibi insanlarin daha ok kolektif olarak tuketecegi kisim. Islevsel kisimday-
sa bu altyapilan kullanan uretim tuketim tesisleri, mesela muizeler var. Mesela kdy pansiyon-
lan, tarim isletmeleri, ciftlikler var ve bunlar, bu uretim tuketim aglar icinde bu operatorleri
kullaniyorlar. Bizim mudahalemiz, buraya kadar. Yani fiziksel ve islevsel katmanda etkileme,
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dénustiurme sansina sahibiz ama diger en st katman yani bireyin, hane halkinin veya kent-
linin katmani bizim dogrudan denetimimizde ve etkileyebildigimiz bir alan degil. Daha ¢ok
kisinin kendi bireysel tercihini, tercihlerine goére sekillendirdigi ve bu aglardan hangisinde
hareket edecek, hangisinde ne bulacagini, kendisinin sectigi bir alan. Burada ne yapilabilir?
Burada dogrudan karar verici olamasak bile, buradaki davranis etkilenebilir. Bu etkileme bigi-
mini, nasil yapabiliriz? Igte burada, turizm pazarlamasi ve diger iliskili alanlar devreye giriyor.

Bu katmanlarn kisaca 6rneklersek; simdi dogal ve kulturel varliklar, koridorlar, kiimeler, anitlar
yvani tekil ve gogul elemanlar bizim igin doga katmanini olusturuyor. Ornedin bir anit zeytin
agaci, bizim i¢in o tekilligi nedeniyle énemli, diger taraftan da belli bir yerde o zeytinlerin k-
melenmesi orada bir zeytin kimligini yaratabilmek adina ¢ok énemli. Simdi burada bakarsak,
Akdeniz'in kurucu 6gelerinden birinin zeytin oldugunu biliyoruz. Bu ¢ok da séylendi, bunu he-
men geceyim. Turkiye'deki zeytin cografyasina baktigimizda, benzer durum séz konusu. Ege
Bolgesi, 6zellikle ¢ok onemli.

Bu cografl dagilim nasil algilanmig? Bizim mekansallagsmayla ilgili sorunlarimiz var. Bakan-
lik duzeyinde de var, dijer duzeylerde de var ama bazi 6nemli ¢abalar var. Turkiye Turizm Stra-
tejisi [2007] ‘bir zeytin koridoru tarif edeyim’ diyor. Simdi, zeytin koridoru ne demek? Aslinda
boyle tekil yerlesimler yerine, zeytini bir yerlesimler butuntne yayabilmek demek. Bu, bolgeye
ekonomik anlamda da bakarsaniz ¢carpan etkisinin arttirilmasi demek. Yani t¢ bin kisiye ula-
sacakken, u¢ milyon kisiye ulasacaksiniz. “Bunu nasil yapiyorsunuz?” Zeytin koridoru ya da
bunun gibi araglarla. Simdi bu zeytin koridoru olayinda tarif edilen; Gemlik, Mudanya, Balike-
sir, Bandirma yoresi belirlenmis, daha sonra tabi bundan da vazgecildi. Son guncellemelerde
daha ok, Trakya koridoru uzerinde duruluyor. Trakya kultur koridoruyla, zeytini eslestirdiler.
Dolayisiyla, sanki Turkiye'nin tek bir bélgesinde boyle bir sey varmis gibi bir durum ortaya
cikti Kisacasi, Ege Bolgesinde zeytinle ilgili herhangi bir sey yok.

Izmirdeki turizm koridoru meselesine bakarsak, 1970'li yillarin planlarindan itibaren gelen,
bugtne kadar siiren bir durum var. Iki tane, esas koridor meselesi var. Birincisi, tarih koridoru
olarak tarif edilen koridor; Bergama Selguk aksli bu ve izmir kent merkezinde de Kemeralti
bélgesine referans veriyor, boyle bir kuzey-guney ¢alisan bir koridor bu. Simdi bu koridorun
kimligi, son gunlerde gug¢lendi. Selguk ve Bergama, UNESCO Kultur Mirasy' listesine girdiler ve
bu ¢ok énemli. Diger taraftan da bu koridoru besleyecek, benim fiziksel katman dedigim kisim
[ZBAN dedigimiz banliyé-tren hatt1 gelismeye bagladi. Dolayisiyla bu bahsettigimiz o katman-
larn, ust uste gakisma olayl burada gergeklesiyor. Yani fiziksel katmaniniz olacak, uzerine
islevsel katmaninizi koyacaksiniz daha sonra da hane halki veya kentlinin burayi tercih etme-
sini saglayacak kosullar yaratacaksiniz. Iste bu koridor esprisi bunu yaratmak i¢in énemli. Bir
de deniz koridoru var burada gérduguniz, deniz koridoru da tabi Cesme, Foca aks1 biraz da o
konustugumuz tarihi arka plani da var, yani Foga, Cesme, Klazomenai, Erythrai bunlar 6nemli
bir deniz ligini de ayni zamanda olusturuyorlar. Buradaki kimlik de gug¢lenmeye basladi. Bu-
yuksehir Belediyesinin mesela deniz ulasimiyla ilgili, dig kérfeze seferler olusmaya bagladi.
Bu deniz ulasimi, bir fiziksel katman olarak ¢ok énemli. Cunkd bu olmadan, digerlerini gelis-
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tirmemiz mimkun degil. insanlarin denizi, deniz ulasimini sevmesi lazim. Bu koridorun aktif
hale gelebilmesinin 6nemli kogullarindan biri, bu yani hizmetler var ama bunlarin kalici hale
gelmesi gerekiyor. Dolayisiyla, sadece fiziksel katman isimizi gérmeyecektir. Diger katmanlari
da guglendirmemiz gerekecektir.

Tarima bakalim: izmir'deki tarim Kkoridorlarina bakin, bunlar genel olarak havzalar boyunca
uzaniyor yani Bakircay'i, Gediz'i, Kiguk Menderes Havzasi'ni goéruyor. Yarimadaya baktigi-
mizda, Yarimada daha turizm olarak baktigimizda gelismis. Yarimada'nin durumu farklh biraz
daha butik, biraz daha kuguk 6l¢ekli tretim bélgeleri var. O belki de, nitelikli irtin yelpazesiyle
ve olusturdugu agla, bunu farkh bir noktaya getirebilir. Simdi bu tarim koridorlarnyla, biraz
once anlattifim, turizm koridorlar izerinden ara kesit yaratacaksak eslestirebiliyor olmamiz
gerekiyor. Bu da elimizdeki dederlerden, yerel varliklardan bagsliyor. Peki, bu varliklarin bizim
icin 6nemi nedir? Aslinda varliklarin tekilligi yani anit aga¢ mesela hani olmasi yaninda bir
de, olusturduklari cografik dagilima da bakmak gerekiyor.

Ornegin, zeytin rotasi yapacaksaniz, zeytin nerede bilmeniz lazim. Bu ¢ok énemli bir sey, bir de
kumelendigi yerden ayni zamanda bir kimlik 6gesi olarak da sunulabilir. Burada oturup, zeytin
agaclarinin ne olduguna bakmadik. Dikili tarim arazilerini i¢cinde, bagka agaglarda olabilir. Na-
renciye, bagka urtinler ama zeytin de ¢gok var. Potansiyel olarak, zeytin ekilebilecek alanlar var.
Boyle bakildiginda, Karaburun'da, Urla-Seferihisar aksinda bir konsantrasyon gérayorsunuz.

Sonra bunlarnn Uzerinde, o fiziksel katmani gelistirebilmenin yollarindan bir tanesi rota olus-
turmak. Mesela bir zeytin rotasi olusturmak bu seceneklerden bir tanesi, bunun tabii Dunya
uzerinde cesitli 6rnekleri var. Size, bir peynir rotas1 getirdim Almanya'dan ya da iste masal
rotasi getirdim, lavanta rotasi getirdim. Fransa'dan, zeytinin de rotasi var. Butin bu katma de-
gerli aranler; ispanya, Yunanistan, italya gibi zeytin ve zeytinya@1 konusunda ileriye gitmis
ulkelerden ¢ikiyor.

Iste bu érneklerden bir tanesi Yunanistan'dan gikan, Zeytin Yolu Kultiir Rotasi. Avrupa Konse-
yi'nin, kultur rotalarn projesi var. Bu proje iginde, Avrupa'yl birbirine baglayacak kulturel aks-
larn, rotalarin yaratilmasi esas amac. Bu kapsamda, tematik bir siirti rota var. Bu aralar, daha
cok seramik rotasinin uzerinde duruyorum. 1998'den beri, zeytin rotasi var. 2005 yilinda prog-
rama alinmis, yirmi tlkeyi kapsiyor. Akdeniz cografyasinin, tamamini aliyor. $imdi, Yarimada
Zeytin Rotasi'na baktijimiz zaman, o fiziksel katmani olusturan dogal varliklarn eslegtirildigi
birer rota olarak sunulacak. Bununla ilgili, fazla detaya girmek istemiyorum. Projeyle ilgili ay-
rinti, uygulamayla ilgili ayrinti daha sonra sunulacak.

Yarimada bolgesindeki islevsel aglara baktigimizdaysa, konumuz tarim ve turizm. Ne yapi-
lir? iste biraz 6nceki sunumda da gérdugimiz zeytin, zeytinyag: teknolojileri muzesi gibi
bir sey yapilabilir. Bagka seyler yapilabilir, iste yerel yemekler, kdy mutfaklari, yerel restoran-
lar, bu bahsettigimiz o fiziksel katmandaki rotalarin yasamasi i¢in elzem. Bunlar olmadan,
rotaya ¢ok da ihtiyacimiz olmuyor. Dolayisiyla bunun Uzerinde isleyecek, ¢alisacak seylere
ihtivacimiz var. Her detayin uzerinde ¢alisilmasi, durulmasi gereken konular. Dogal olarak,
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Artun Unsal'in da bahsettigi gibi sadece dogal varliklarn degil, iginde kultiirel varliklar da ba-
rindirmasi gerekiyor. Zeytinyagi isligini, sadece bir kulturel miras degil ayni zamanda endust-
riyel miras olarak da gérmemizde fayda var. Yani bir endustriyel miras rotasi yapiyor olsaydik,
bunun icinde mutlaka zeytinyag: isliklerini koymamiz gerekirdi.

Gastronomi turizmine de, deger zinciri olusturma agisindan bakalim. Simdi islevler olarak ba-
karsak, Y’ ekseninde ziyaretci sayilarimiz var, diger ‘X' ekseninde de aktiviteler ana aktivite mi
oldu? Tamamlayici, bir aktivite mi oldu? Ziyaretgi sayisi eger bir gurme turizmi gibi bir seyden
bahsediyorsa, ziyaret¢i sayisi tabii ki dusuk olacak. Ama birincil amaci bu turizmin, oradaki
yemek kulturuyle ilgilenmek oldugu i¢in, esas amag seyahat amaci bu oluyor. Dolayisiyla bu
kisim, biraz daha sayica az ama esas olarak bununla ilgilenenlerce olusturuluyor.

ikincil olarak mesela yemek pisirme turizmi, yemek turizmi gibi bir seye baktigimiz zaman
bu ana amag olmayabilir. Evet yemegdi gérmek istiyoruzdur bu zaten turizm aktivitesinin,
%30'u-%40"1 belki bunun uzerine kurulu. Ama diger seyleri de gérmek istiyor. Bélgedeki ar-
keolojiyi, tarihi, yerel varliklan vs. gérmek istiyor. Bir de, tamamlayic: faaliyetler var. Bunlar
aslinda yemek faaliyetiyle ya da iste gurme turizmi gibi onun 6zelligiyle ilgilenen bir sey degil.
Bagka bir sey i¢in var orada onu da tamamlayici olarak sunuyorsunuz. Yani yemek zaten her
zZaman sunmaniz gereken bir sey dolayisiyla bunu tamamlayic: faaliyet olarak sunuyorsu-
nuz. Boylelikle burada daha fazla kisiye ulasip ulasmakla birlikte, ziyaretci sayisi cok olmakla
birlikte ana amag¢ bu olmamis oluyor. Bu u¢luyu birlikte ¢alistirabilmek, belki o deger zinciri
acisindan énemli olabilir.

Yarnimada i¢in baktigimizda, bu bélge uzerinden érneklemeye devam edelim; mesela bir pazar-
lar kaltarantn olmasi. Yani bu antika pazari, ekolojik pazar, gece pazari, uretici pazarlarn gibi
bir gesitlilik sunuyor. Uginct alana gegersek, bu bizim daha az etki edebildigimiz ama daha
fazla etkileyebilecegimiz alana gelirsek, hane halkinin alaninda burada tabi seyler ortaya ¢i-
kiyor. Kisiler kullandiklar araglarla, olusturduklarn topluluklarla, bu ortama dahil oluyorlar. Bir
cep telefonu uygulamasi olabilece§i gibi, birlikte konu uzerinde dusunmeye ¢aligan slow food
gibi topluluklar da olabilir. Bunlar kolektif anlamda ya da bireysel anlamda, bizim tercihleri-
mizi olusturmamizi sagliyorlar. Yani biz bu hangi restoranlar sececediz, hangi yollardan ha-
reket edecegiz gibi konular olustururken yani bu dagarcigimizi olustururken bunlar oldukca
etkili oluyor.

Tabi bunlarin arasinda festivaller, hasat senlikleri gibi konular oldukca 6nemli. Zaten bunlarla
ilgili calismalardan bir drnek olarak, Urla'da hazirhigi surdurilen zeytin hasat senligini 6rnek
olarak verebilirim.

Konumuzun en 6nemli noktalardan bir tanesi suydu, bu katmanlar var peki biz bunlarin hep-
sini birden nasil ¢alistiracagiz? O sinerjiyi, nasil yaratacagiz? Bunlarin araglarini aretmek
gerekiyor. Sinerji, sonucta yaptiiniz eylem sonucunda ortaya ¢ikiyor veya ¢ikmiyor. Ama
biz bunun acaba araglarini, tarif edebilir miyiz? Burada, sorulmasi gereken soru bu. Hepi-
miz biliyoruz aktorlerin birlikte ¢alismalari, bu sinerjiyi olusturacak ama biz aragsal olarak
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baktigimizda etkilesim, isbirligi, ¢esitlilik ve paylasim Uzerinden bunlan tarif edebilir miyiz?
Simdi birkag érnek vermek istiyorum. Etkilesim ve igbirligi nasil kurulabilir? Cesitlilik nasil
yaratilabilir? Kaynaklarn birlikte kullanma, ortak kullanma nasil basarilabilir? Uzakla olan et-
kilesimi, nasil saglayabiliriz? Esas olan, yakinla olan etkilesimimiz. O yérede yasayan insanla,
bir selamlasmadan 6te o insanlarla tanisabilmek énemli. Etkilesim uzakla da kurulabilir, ya-
kinla da kurulabilir. Bir a§ olusturma, network olusturma bizim i¢in bu etkilesimi yaratmanin
araglarindan bir tanesi.

fkinci tema olarak restoranlar galigilmig, restoranlarda da ‘kalite etiketi’ kullanilmis. Bu eti-
ketle ilgili olarak, zeytinyagi kullaniminin én plana almasi, yerel mevsimsel trainleri, sebze ve
meyveleri kullanmasi, yemeklerin geleneksel tariflere gore pisirilmesi veya en azindan Akde-
niz tarzina sadik kalmasi, yemek hakkinda bilgilendirme ve beslenmenin yararlarini ortaya
koyacak etkinlikler sergileyebilenlere bu etiketler saglanmis. Ayni zamanda yerel yonetimler
icinde nasil hareket edebileceklerine yonelik, ayrintili rehber olusturulmus. Bu tur programda,
bu aradaki etkilesimle birlikte galigmak kultarini olugturabilmek adina énemli. ikinci konu,
isbirligi konusu. Bellek olusturabilmemiz i¢in, bu isbirligi konusu olduk¢a énemli. Cunku tek
basina degil baska kentler, tlkeler hatta o tlkelerin kentleri arasinda bazi birlikler var. Mesela,
‘Italyan Zeytinyag1 Kentler Birligi' gibi birlikler var. Bir de bunlarin daha iist organizasyonu
olabilecek ‘Akdeniz Zeytin $ehirligi Birligi’ var. Tarkiye o birlie Gye mi diye baktim, Didim
Ziraat Odasi'nin uye oldugunu gérdum.‘Akdeniz Zeytin Sehirleri Birligi'nin Ayvalik'taki toplan-
tisinda, Ayvalik, Edremit, Gemlik ve Burhaniye de basvurmus.

Sonucta buradan da soyle bir sey ¢ikarilmasi bekleniyor; “Turkiye Zeytinci Kentler Birligi veya
Zeytin Kentleri Birligi kurulabilir mi?” gibi bir sey var. Bunun da, zannediyorum Edremit 6n-
culugunu yapiyor. Burada, bu bellek olusturma konusunda, bu birliklerin rolleri ¢ok 6nemli.
Ekonomik temelli bir birlikten bahsetmiyorum yani iste Zeytin Ureticileri Birli§i Kooperatifle-
ri'nden ziyade, zeytini bir yasam tarzi haline getirmis, bir kimlik ¢gesi haline getirmis kentler,
bunlarnn olusturdugu birlik ve deneyim transferinden bahsediyorum. Tabii ki bu isin ekono-
mik ayag1 var ama esas olarak burada kentlerin bir araya gelmesi, ‘Tarihi Kentler Birligi' ya da
‘Saghikl Sehirler Birligi'nde oldugu gibi, zeytinde de bu tur organizasyonlar var. Peki, ¢esitlilik
nasil saglanacak?

Cesitlilikte birbirini tamamlayici faaliyetler yani hem ihtisaslagma olmali yerlesimler arasin-
da hem de birbirlerini tamamlayici faaliyetler olmali. Yani herkes, her seyi ayni anda yapmaya
calismamali. Bu da ¢ok 6énemli bir sey. Bunlarin olusturdugu bir ag ve bahsettigim konula-
11 igeren bir boyutu olmali. Bununla ilgili, belli ¢alismalar var ve devam ediyor. Ama burada
sunu da yabana atmamak gerekiyor, burada koyler, ku¢uk yerlesimler 6nemli. Neden 6nemli?
Kimlik 6gelerini tagiyabilmeleri anlaminda ¢ok énemli. Yani kendi i¢ butunluklerini koruya-
bilmeleri anlaminda, Yarimada ¢ok dnemli bir bélge. Nufusu elli bin ve alti olan yerlesimleri
barindiriyor. Bu bir avantaj aslinda ama herkes her seyi, ayni anda yapmamak kaydiyla ve
bu bahsettigimiz katmanlar olusturabilmek kaydiyla. Boyle bir ¢esitlilik saglamak mumkun.
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Soru-Katk:: Sekiz yil 6nce koylerde, kasabalarda 6zellikle dogal guizelliklere, tarimsal Gretime,
yoresel kultire ve tarihe dayali turizmi gelistirmek igin bir dernek kurduk. Universiteler, Ba-
kanliklar, yerel yonetimlerle, girisimcilerle bu konuda is birligi yapiyoruz. Tabii ki bir girisimeci,
tanim turizmini nasil yapabilir? Bunun cevabini, pratik anlamda burada veremiyoruz. Genel-
likle degerli konusmacilar, ¢ok gtzel bir sekilde planlamasini anlatti, 6rneklerini bahsettiler.
Katki koymak i¢cin s6z aldim. Biz bu konuda, girisimcilere yol haritasi hazirlayabiliyoruz. Genel
anlamda da sunu soyleyeyim; turisti getiren kim? Seyahat acentesi. Bugun Turkiye'de tarim
turizmini yapan, ilgilenen acenteler var fakat tam anlamiyla dért dértlik bir tarim turizmini
yapan henuz bir seyahat acentesi tanimiyorum. Dolayisiyla, Turizm Seyahat Acenteleri, Bu-
yuksehir Belediyesi, konaklama tesisleri sahipleri, tarimsal treticiler ve Milli Egitim Bakanligi
bu konuda is birligi yapmak durumundadirlar.
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2-3 Eylul 2015 tarihlerinde izmir Akdeniz Akademisi tarafindan, Ahmed Adnan Saygun Sanat
Merkezi'nde gergeklestirilen, “Olmez Agacin Pesinde/Zeytinime Dokunma!” izmir Zeytin Sem-
pozyumu'nda acilis konusmalan diginda, sekiz oturum ve sekiz forum olarak yuratialmas, ‘Or-
gutlenme, ‘Zeytin, Zeytinyag: ve Kalite, ‘Zeytin ve Uretim Teknikleri ve Verimlilik, ‘Hukuksal ve
Teknik Altyapi, ‘Zeytin ve Tasarim) ‘Markalasma, Tanitim ve Pazarlama), ‘Tarim-Gurme Turizmi’
ve ‘Slow Food' konularinda uzmanlar agiklamalarda bulunmus, konular forumlarda katilimci-
lara agilarak, soru-katki ve yorumlarla tartisilmis, ortaya ¢ikan bu fikir, dusince ve goruslerle
sempozyum tamamlanmis ve bir sonug¢ bildirgesi kamuoyuyla paylasilmistir. Sempozyum;
koyler, ilgili kamusal ve 6zel kurum ve kuruluslar basta olmak tzere, izmir ili gevresiyle Ed-
remit'ten Antalya'ya, zeytine dokunan hemen her kesimden olusan bir topluluk tarafindan de-
vamli olarak izlenmistir. Bu sekilde gerceklestirilen sempozyumada ortaya ¢ikan tespitler asa-
gi1daki gibi siralanabilir;

+ Zeytin ve urunlerinde érgutlenmek 6nemlidir. Bu kapsamda kooperatiflesme ivedilikle ele
alinmali, sendikalagma olgusu da ileri asamada ayrica degerlendirilmelidir. Boylece tuketi-
cilerin, ureticilerle birlikte drgutlenerek aracilari ortadan kaldirdiklarn topluluk destekli tarim
uygulamalar gelistirilerek, sanayi turt tretime karsi ekolojik tretimin temelini olusturan koo-
peratifler 6ne ¢ikarilmalidir. Bu gorusler cercevesinde, Taris ve Marmara Birlik gibi kuruluslarin
da, ciftcinin yaninda yer alacak bir yapiya dénmeleri zorunludur.

- Bolgesel ekolojik kosullar, zeytin cesidi se¢ciminde énemli yer tutmaktadir. 0 yuzden ilgili eko-
lojik analizlere gore yoreye uygun zeytin gesitleriyle calismak zorunludur. Cunku verim ve ka-
lite degerleri, surdurulebilir olmali bu kapsamda sektor i¢i ve dis1 denetim saglanmalidir. Varsa
ilag kullanimi ayrica denetlenmelidir.

- Uretim plani yapilmasi, zorunludur. Uzmanlarca yapilacak plan ve bakim programiyla tiretim
arttirabilirken, zeytincilik yasami sturdurulebilir duruma getirilebilecektir. Bu kapsamda, su-
lama, budama, hastalik ve zararlilarin yonetimi gibi konular basta olmak uzere, gerektiginde
devlet destekli olmak uzere, meslek i¢i ve disi suirekli egitimler gerceklestirilmelidir. Organik
uretim icin ilgili planlamalar yapilarak énlemler alinmali, devlet tarafindan tim streci kapsa-
yan destek ve tesvikler olusturulmalidir.

- Bu alanda ilgili, mevzuata harfiyen uyulmalidir. Bu kapsamda, mevcut yasa ve yénetmeligi
zeytin aleyhine degistirme girisimlerine son verilmeli, ayrica diger sektorlerdeki yasa ve yonet-
meliklere dokunarak dolayli yonden zeytinin yipratilmasina izin verilmemelidir. Uluslararasi
sozlesmeler de, bu kapsamda ayrica goz énunde tutulmalidir. Burada, sekiz yillik bir sturecte
sonuclanan bir madencilik faaliyeti davasinda, Danistay Idari Dava Daireleri Genel Kurulu'nun
Agustos 2015 tarihinde verdigi karari belirtmekte yarar géralmektedir.
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- Zeytinlik alanlarda yurutulecek tim faaliyetlere iliskin olarak, éncelikle dikkate alinacak du-
zenleme, 3573 sayili “Zeytinciligin Islahi ve Yabanilerin Asilattirilmasi Hakkinda Kanun Hu-
kumleridir”

- Bu Kanun Hukamleri [md.20] geregince, zeytincilik sahalarinda bu sahalara Ug kilometre me-
safe icinde gerekli tedbirler alinmis olsa bile, zeytinyag: fabrikalariyla kuguk 6lgekli tarimsal
sanayi isletmeleri harig -ki bu isletmeler i¢in bile, Tarim ve Koy isleri Bakanligi'nin izni gerekir-
ken- kimyasal atik birakan, toz ve gaz emisyonu ¢ikaran ya da sayilan olumsuz sonuglara yol
acma ihtimali bulunan tesisler yapilamaz ve igletilemez.

- “Zeytinliklerle kapli maden arama sahalarinda, zeytincilik alanlarina ¢ok yakin maden islet-
mesinde zeytinliklere zarar vermeden, toz ve gaz emisyonlarina neden olmadan faaliyette bu-
lunulmasi, hayatin olagan akisina aykiridir” diyerek, zeytinlikleri kurtarmigtir. Bu karar zeytine
dokunan herkesi ilgilendirmektedir. Dikkatle degerlendirilerek, ilgili yerlerde kullanilmalidir.

- AVM, duble yol, termik santral gibi yapilanmalarda, zeytinliklerin korunmasi 6ncelikli olmali
devletce bu duruma yonelik 6nlemler alinmalidir.

- Zeytin varligi, Urunleri, tarimi ve ticareti konusunda da devletce destek ve tegvikler Uzerinde
durulmaly, en 6nemlisi ¢ift¢inin ve kuguk ureticilerin ekonomik yapisi, uretimi surdaralebilirli-
gini saglayacak bicimde ele alinarak duzeltilmelidir. Bu kapsamda, agaglarn sigortalanmasi ve
sureli isgilerinde sigorta kapsamina alinabilmesi dustnceleri de gelistirilmelidir.

Sempozyumdaki butin bu gérus, dusunce ve tespitler 1s1§inda; mitolojik, dinsel, kulturel, sos-
yal ve sosyoekonomik bir varlik olan ve ulkemiz tarimsal dokusunun %3unu olusturan zeytin
ayni zamanda ulkelerin zenginligini de olusturmaktadir. Hak ettigi degerin verilmesi, cogalma-
s1, gelecede tasinabilmesi bir dinyal gérevidir. Kamuoyuna saygiyla sunulur.

fzmir Akdeniz Akademisi Zeytin Sempozyumu Diizenleme Kurulu
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Sefa TASKIN

[Bergama Belediye Baskani 1994-1999 Doénemi Baskani]

Zeytin Ureticisiyim. Babadan, dededen, atadan gelen zeytincilik gelenegimiz var. Oyle sdylerler
ki, ananem Midilli mubaciridir. Bergama civarindaki ilk zeytinyadi fabrikalarini, deyim yerindeyse
kadin haliyle o kurmustur. Zeytin, bir kalttr tabii ki... Bu kdlttrd, iki gtinden beri cok degerli konus-
macilar bize aktardilar. Dederlendirmeye gecmeden dnce, izmir Biiyilksehir Belediyesi'ni ve izmir
Akdeniz Akademisi’ni kutluyorum, giinliik belediye islerinin yani sira izmir'in ve bélgenin gittikce
onem kazanan zeytincilik sorununu béylesine nitelikli bir toplantiyla kamuoyuna yansitmaya ca-
lismasi, son derece saygideder bir girisim. Bu girisimin artarak stirmesini bekliyorum.

Bu sempozyumun, icinde yasadigimiz baris haftasi icinde dizenlenmesi; zeytinin, zeytin dali-
nin barisiyla olan ilgisini de bize animsatmasi, andirmasi, ayrica saygideder bir davranis olarak
goruyorum.

Zeytincilikle ilgili her sey hemen hemen bu iki glin boyunca her boyutu konusuldu. $éyle bir ortam
¢kt ortaya; Zeytin, zeytincilik kendi basina bir bilim. Butin bilimlerden faydalanan 6ylesine bir
bilim ki, insanlarin glinliik hayatini etkileyen, gecimini saglamayi saglayan ve kimyasindan fizigi-
ne, matematigine kadar her tiirli alanda bilimden faydalanabilen kendi basina bir bilimdir. Bilim
teorisi ya da bilim kurami ele alindiginda, bilim genelde bircok katli/katmanli bir yapiya benzetilir.
Bunun temelinde matematik vardir, onun Usttinde fizik, kimya, biyoloji.. Yapi boylelikle blydr.
Binanin catisi diinyaya bakistir, distince sistemidir, felsefedir. Bilimin bir felsefesi vardir, bilimin
felsefesi iyi kavrandidi zaman atomu parcalayanlar, her halde atom bombasi yapip milyonlarca

insanin 6lmesine neden olmazlardi.

Peki, zeytin yetistiriciligiyle birlikte zeytinin bir felsefesi var mi? Zeytinin bir felsefesi ya da bakisi
olmali mi? isterseniz kisaca beraber bunu aramaya calisalim. Size bu yénde bir metin aktarmak
istiyorum.

Akdeniz, Ege kiyilarinda aksamustleri ginese dogru baktiginizda zeytin agac¢lar gelin gi-
bidir! Yaslisi, olgunu, genci sanki gelin duvaklarini bezeyen gumus tellerle susludur! Zeytin
agaclarnnin koyu yesil yapraklari aksam gunesinin yorgun 1siklariyla birlikte géz alici gumis
rengine dénusur! Dogaya verdigi essiz guizelligin yani sira, ‘zeytin agaci sanki doganin bir mu-
cizesidir. Topraga dusen zeytin tanesinden, tohumdan ureyen fidan, bildigimiz zeytin agaci
degildir. Biz, Kuzey Egeliler dogada kendiliginden buyuyen yaban zeytin fidanlarina, ‘delice’
diyoruz. Caliya benzer bu bitki hem yasamak i¢in kayalik topraga deli gibi saldirir, hem de
kucucuk meyvelerinin yag: yok denecek kadar azdir. Yani bu bodur aga¢ yag uretecek kadar
‘akillr’ degildir!'Deliceler, Akdeniz'in bu delismen makileri bilgili ¢iftciler tarafindan asila-
nir, ‘akilll’ hale donustiralar. Bugin bizim, ‘zeytin agaci’ olarak bildigimiz agaclar bu, ‘akilly’
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agaclardir! Kendi tohumundan uremedidi, ancak celikle, asiyla ¢ogaldid i¢in zeytin agacina
kimileri ‘kisir aga¢’ der, kimileri de ‘akilli zeytin'in var olusunu ilahi guclere baglar! Zeytin aga-

c1, sanki ‘gizemli’ bir agactir.

Ote yandan bu kadim agag giderek Akdeniz-Ege kultiriini belirleyen temel 6gelerden biri ha-
line gelir. Sevingcte, acida, turkude, siirde ‘o’ vardir! Zeytin agaci ve gevresi insani insan yapan,
‘sevginin mekani, birbirine kavusamayan sevenlerin gektikleri acinin tanigidir! Anadolu in-
saninin motiflerini tuvaline, halkin deyislerini siirlerine yansitan, “Karadutum, ¢atal karam”in
sairi, Bedri Rahmi Eyupogdlu yuregindeki sevda yanginini, ‘Sitem’ adli siirinde zeytin agacla-

riyla paylasir:

“Onde zeytin agaglan arkasinda yar
Sene 1946
Mevsim sonbahar
Onde zeytin agaglar: neyleyim neyleyim
Yar yar...
Sent kara saply bir bigak gibi sineme sapladilar..”

Sonra gur soluklu, Ruhi Su alir sazi eline! ‘Sol’ diinya gérist nedeniyle yillarca hapis yatan,
Turk halk muzigini saziyla evrensel boyutlarda yorumlayan 19401 yillarin Opera sanatgisy,
‘basbariton’ Ruhi Su, o derin ve gérkemli sesiyle, Anadolu insanina olan sevdasini bir Ege tur-
kisunde bir garip zeytin agacina anlatir:
“Eylerimin onii zeytin agact
Dikiilmiis yapragr kalmus siyect
LEger gonliin bende yok ise

Sen bana kardas de camum ben sana bacr”
Zeytin agaci Anadolu'nun aynasidir!

Insanlik, yazmaya baglamakla kendi kultirina kalici hale getirmeye, edindigi yasam dene-
yimini gelecek kusaklara daha kolay aktarmaya bagsladi. Belki de bu nedenle, “Tarih yaziyla
baglar!” deniyor. Bugin yazmak i¢in kullandigimiz harflerin en temel olanlari, gégebeligi bira-
kip yerlesik tarim toplumuna gecen ilk insanlarin uzun yillar boyunca yarattig: bir bulugtur.
Onlarin yasam bigimini, kaltdrana yansitir.

Kadim Mezopotamya dillerinde A, ‘alfa’; ‘6kuz'dur. B, ‘beta, beth, beyt’; ‘ev’: G, ‘gama, gamal’; ‘de-

ve'dir. Z, ‘zet, zai, zertum' ise ‘zeytin'

Ik yerlesik insanlarin en gok gereksinim duydugu nesnelerdir bunlar. Oylesine 6nemli ve say-
g1 degerdirler ki seslerini, sézlerini yaziya dokerken kullandiklar harfleri bu nesnelere ben-
zetirler.

Akdeniz-Ege insan zeytin agacinin, ‘6lumsuz’ oldugunu kabul eder. ‘0’, 6lmeyen bir agactir!
Turk dilinin 61imstz ustasi Nazim Hikmet, “insanlik durumu, 61iim ve yagam” arasindaki bagi
sorgularken, bosuna zeytin agacina bagvurmaz:
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“Yagamay: ciddiye alacaksin
Oylesine ciddiye alacaksin ki
Mesela yetmiginde bile zeytin agact dikeceksin
Oyle gocuklara falan kalr diye degil
Oliimden korktugun halde
Oliime inanmadigin igin...”, der!
Olumsuzlik, kutsal kabul edilen metinlerin de konusudur!

Adem ve Havva'nin, Aden'deki cennetten kovulmasina neden olan, meyvelerini yedikleri, onla-
ra cinselliklerini tanitan ‘bilgi agact, ‘incir agaci' ise, onun hemen yanindaki ‘6lumstzluk agact’
da, ‘zeytin agacrdir! Insanlik kendi seriivenini yagarken, ‘bilgi'yi ve ‘6lumstzliga’ hala arayip
durmuyor mu? Zeytin agacinin yasamindaki her bir evre ayri bir 6ykudur! Yetiskin zeytin aga-
cinmin yapraklh dali nasil, ‘barisin’ ve ‘zaferin’ simgesi sayiliyorsa, ‘zeytin fidani'da insanlarda bir
umut, bir seving, bir mutluluk, gelecege guvenle bakma simgesidir. Eski Ahit, “Tanriyla yapilan
eski antlasma” denen Tevrat'in ‘Mezmurlar’ bélumunde, 128. Mezmur'da, Hacc’a giden Muse-
vi'ler okuduklarn ilahi'de, mutlulu§u onunla tanimlar: “.. Evin iginde karin Meyveli asma gibi
olur Ogullarin sofranin gevresinde Zeytin fidanlari gibi olur...” Evet, insanlarin ogullari, kizlari
zeytin fidan gibidir!

Zeytin agac1 mutevazidir ama gonla ganidir!

Olgun zeytin agaci dogadaki canliligin en belirgin ifadesidir. Onun bereketi ve dayaniklili-
g1, koku topraga tutunmus tim agaclara ve hatta insanlara ornektir. Goksel dinlerin kutsal
kitaplarindan Tevrat, insanlara; “olgunlugu, hakkaniyeti ve dogrulugu” anlatirken ‘zeytin
agacr'mi isaret eder! Tevrat'in, ‘Hakimler’ bolumunun 9. Bap'inda bu kutsal agacin erdemine
dikkat cekilir; “Vaktiyle agaclar kendilerine kral meshetmek icin gittiler; ve zeytin agacina
dediler: Bize kral ol! Ve zeytin agaci onlara dedi: Allah’in ve insanin bana mesh ettikleri yagi mi
birakayim da, agaclar tizerinde sallanmaya mi gideyim?” ‘Kral olmak, gu¢ sahibi olmak’ ya da
‘sahibi oldugu iktidar elden birakmamak’ i¢in kimi insanlar olmadik dalavereler cevirirken,
‘zeytin agacy ‘Uretici’ olmayi yegler, ‘iktidar sahibi olmayi’ elinin tersiyle iter!

Eski zamanlarda, eylemli insanin yagsami gun dogumundan gin batinima dek strerdi. Gece-
leri Dunya karanlik ve trkuncti. Bir tek gokyuzi ve onu susleyen envayi ¢esit yildizlar soguk
evrende insanlara yoldaslik ediyordu! Ates ve 151k karanlik gecelerde insanin yardimcisiydi.
Gunu uzatiyor, insani doga kosullarina boyun egmekten uzaklastiriyordu.

Zeytin ve hayvan yaglarindan elde edilen 151k insanin atesten sonra buldugu en énemli bulus-
lardandir. Bir kap i¢ine konmus yagin icine sarkitilan ipin distaki ucunun yakilmasiyla, yag
bitene dek elde edilen 151k insanhiin karanlik gecelere Gstin gelmesinin baslangicidir. ‘Kan-
dillerin’ 15191 yuzyillarca insanlar aydinlatti. Dis diunyay: aydinlatan bu mucizevi 11k insanin
i¢gsel dunyasinin aydinlanmasinda da agiklayici oldu! Turkge ile en iyi, Kur'an-1 Kerim meal’i,
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tefsiri yapan Muhammed Esed’in diliyle, ‘Nur’ suresinin 35. ayet'inde ‘Allah’, zeytin agacini ve
yaginin verdigi 15191 6rnek gostererek kendi konumunu insanlara anlatir: “Allah géklerin ve
yerin nurudur. O'nun nuru icinde kandil bulunan bir oyuktan yayilan 1s1ga benzer. O kandil ki
sirga fanus igindedir; o fanus ki, inci gibi parildayan bir yildizdir sanki. Ve o kandilin yakiti,
ne doguda ne de batida esine rastlanmayan mubarek bir zeytin agacindan alinmaktadir. Ve o
agacin yagi 6yle ari-duru, 6yle parlak ki, neredeyse ates degmeden de 151k verecek: Nur ustin-
de nur! Allah erismek isteyeni nuruna eristirir; iste bunun igindir ki Allah insanlara érnekler
vermektedir...”

Zeytin agaci essiz bir 1s1ktir. 0 151k yuzlerce yildir Anadolu'yu ve insanligi aydinlatiyor.

Insan topluluklarinin kimligi degisse bile, bu 11k aydinligini yazyillardir sardarayor. 1.0. 2.
binyilda, -dért binyil énce- Anadolu'ya ve Ege'ye Hitit imparatorlugu egemendi. Arkeolojik,
tarihsel ve dilsel verilerden, 1.0. 2. binyilda, Bat1 Anadoluda, Ege kiyilarinda Luvi dili ya da
Luvisel diller konusan insanlarin yasadigi, bu bin yilin 6zellikle ikinci yarisinda beylikler kur-
duklari, o donemin buyuk Hitit Devleti'ne kafa tutuklar: biliniyor.

Bugun goruyoruz ki; Ege'nin iki yakasinda; Yunanistan ve Anadolu kiyilarindaki birgok yerin
adi, Ege'nin kadim yerli halkinin dilinden geliyor. Son yillarda yapimina baslanan ve Turki-
ye Cumbhuriyetinin en buyuk limani olarak tasarlanan, Candarli Limani'nin merkezi; Berga-
ma-Zeytindag-Kazikbaglarin adi, Helen Caginda, ‘Elaia’'ydi. ‘Elaia;, Helence, ‘zeytinyagl de-
mektir. Ayni yerin adi, 1.0. 2. bin yilda Hitit Cagr'nda ‘Daini’ idi ve bu Anadolu ve Ege'nin ilk yerli
halklarindan Luviler'in dilinde de, ‘zeytinyag1’ anlamina geliyordu. Geng Turkiye Cumhuriyeti
de zeytin bahgeleriyle kapli bu yoreye ‘Zeytindag’ dedi.

Zeytin agacimin kultirt ne kadar kokludur! Bu topraklarda kesintisiz varligini surdarayor.
Anadoludan esinlenen, Atina'da odaklanan, izleri bugun bile bizleri etkileyen bir uygarlik ku-
ran; “felsefe’den matematik'e, tiyatro'dan politika'ya” kadar guinumuz dusunsel yasamimizin
temelini olusturan degerleri bize aktaran Helenler'in, Yunanistan yarimadasina 1.0. 2. bin yilin
ortalarinda, Balkanlar'in yukarisindan, Tuna Nehri boylarindan geldikleri dasunulayor. Daha
sonralar 1.0.12007lerden itibaren tim Ege kiyilarina yayildilar. Ve bu insanlar, bu topraklarda
yasayan yerli halkla kaynasip yeni bir uygarlik kurdular. Eski Ege kulturu olaylan éykulerle
anlatmayi sever: Deniz gibi oynaktir, sézler, soéylenceler! Her olguya bir kulp bulmayz, olayla-
11 6rneklerle aciklamaya bayilir! Antik Helen kulturunde, zeytin agacinin varolus ‘séylence’si,
Atina kentinin kurulusuna, bu kentin adinin konmasina, korunmasina baglanir. Eski Ege di-
ni'nde bag tanr; insanlar yoneten, dogaya egemen olan, insanlar arasindaki iliskilere karisan
Tanri, ‘Zeus'tur. Mitoloji, sdylenceler Zeus'u bize 6yle anlatir ki, ‘0’ sanki hem tanr kadar erigil-
mez, hem de insan kadar, insandir! Oyka ya: Tannlar Tannsi Zeus, ‘Tanrilar meclisini’ birlikte
yasadiklarn ‘Olympos’ denen yuce dagda toplantiya ¢agirr. Konu; Sonradan adi, ‘Atina’ olacak
kentin adini kim koyacaktir? Kentin koruyucusu kim olacaktir? insanlara en ¢ok yararli ola-
cak varligi onlara armagan eden kimse, bu onura ‘0’ sahip olacaktir. Tanrilar ve Tanrigalar de-
gisik onerilerle yarismaya girer. Ancak en dikkate deger olanlar; Zeus'un kizi; ‘akil ve bilim’
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Tanricasi ‘Athena’ile Zeus'un kardesi ‘denizlerin’ Tanrisi ‘Poseidon'un sundugu énerilerdir. Gur
saclar ve sakallari yosunla kapl, i¢ u¢lu mizragin tasiyicisy, képukla denizlerin egemeni ‘Po-
seidon’; ince ayaklarn cevik, gurbuz gévdesi giicla, yelesi rizgarla savrulan ‘at’in insanlar igin,
savasta ve barista yararli olacagini disunir ve onu insanlia sunar!

Zeus'un ¢atlayan alnindan ¢iktifina inanilan ve bugun Berlin'deki, Pergamon Muzesi'nde, gu-
numuz Bergama'sindan yuz yirmi yil énde koparilmis, bes metre yuksekliginde gorkemli bir
heykeli bulunan, guntimuz Turk bestecilerinin en seckinlerinden Vedat Sakman'in bu heykel
onuruna olaganustd guzel bir miuzik besteledigi ‘Athena’ tim Tanrlarn sasirtan bir sunum
yapar. Onun insanlarin yararn icin 6nerdigi varlik; yabani, delice bir zeytin ¢alisini agilayip
akilliya dénusturdugu bir, ‘zeytin agacidir. Akil tanricasi, akilli agaci insanliga armagan et-
mistir. Yarigmayi, ‘Athena’ kazanir! Hem kente adini verir[!] hem de bu kentin koruyucusu olur.
Helenler, ¢ok 6nem verdikleri bu nitelemeye, koruyuculuga ‘Pallas’ derler. Evet, ise bakin ki,
gunumuz ‘Bati’ dunyasinin kendi kulturine temel aldig, ‘Helen' kultaranu Bati kultaranun
uygarlik, kentlilik baslangicina, bu sdylenceyle, ‘zeytin agacini’ koyuyordu.

0 kiltiir ki, Homeros'lardan, Solon’lara, Platon’lardan Vergilius'lara, Aristotales’lerden ibni Ba-
tuta’lara gidecek, uzanacak gunumuze varacakti! Ne kadar ilging bir sorunsaldir? Kaltiramu-
ziin temelinde ‘zeytin’; onun simgeledigi ‘iretim’ mi vardir? Uretimi yaratan emek ve binlerce
yildir biriken bilgi degil midir?

Zeytin agacinin verdigi trunlerin kultarel yuceligi gunluk hayatimiza ayni seckinlikle yan-
simaz. Zeytin agacini yetistirmenin, onu yasatmanin yani sira ondan urun, verim almanin,
urunlerinden yasam gailesini karsilayacak gelir elde etmenin zorlugu hi¢ de kicimsenemez.
Ornegin Ege'nin lacivert sularina yaslanmig Anadolu yamaglarini stisleyen zeytinliklerin kimi
yerlerde yok edilmek istendigi ortadadir. Altin aramak gerekgesiyle, Kaz Daglari ve Madra Dag-
lar’'nin delik desik edilmesi yetmiyormus gibi, ginumuzde maden yasasl gergevesinde, zey-
tincilik yasasi degistirilerek, tum zeytinlikler toza dumana bogulmaya, kesip parcalanmaya
kalkisiliyor. Soluk almamizi daha zora sokacak termik santrallar yapmak icin, Soma-Yirca'da
oldugu gibi, kimi yetkililer gozlerini kirpmadan, vicdanlari sizlamadan, bilime oldugu kadar
kutsal kitaplara da meydan okurcasina, binlerce zeytin agacini dev gibi makinelerle kesip pa-
ramparca ediyorlar.

fzmirli kér ozan Homeros'un, G¢ bin yil énce ‘sivi altin’ dedi§i zeytinyagini veren zeytinlikle-
rin yerine, ‘altin madeni’ igletmesi ad1 altinda siyanurld, agir metalli, zehirli atiklan toprag:
koyuyorlar. Yanlis hesap sonucu, Balikesir-Havran Ovasiini sulamak i¢in, zeytin agaglarinin
yuvasi olan bir vadiye, yapimi 6nce sevingle karsilanan bir baraj, zeytin ureticilerine inanil-
maz sorunlar yaratiyor. Ginde iki bin-iki bin bes yuz adet, yuz-iki yuz kilo gram sinek yiyen ve
ureticinin, zeytin sinegi zararlisina karsi muicadelesine yardimci olan yarasalar, baraj yapimi
sirasinda yuvalari bozuldugu i¢in ortadan kayboluyor. 2009 yilinda, o bélge zeytincileri buyuk
gelir kaybina ugruyor. Cevreye etkisi iyice dusunulmeden, iyi aragtirilip degerlendirilmeden,
yalnizca ekonomik kaygilarla ve guncel ihtiyaclar karsilama gudusuyle yapilan mudahaleler
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hi¢ beklenmeyen olumsuzluklarla karsilasilmasina neden olabiliyor. Biliniyor ki, icinde yasa-
digimiz doga binlerce yillik olusumun sonucudur. Dogal besin zinciri, doganin kendi dengesini
kurmasinda en énemli etkendir. Doganin dengesiyle oynanmasi yalniz diger canhilan degil,
insanlarin varlifini da tehdit ediyor.

Oysa Turkiye'nin zeytinlikleri kapladigi alan bakimindan Dinya'da besincidir. Son yillarda Ana-
dolu insani, devlet tarafindan da desteklenen girisimcilikle, buytk bir istekle daga tasa zeytin
ekiyor. Zeytin agaci varligimizin, yiz milyondan yuz altmis milyona ulastig: ifade ediliyor.

Ulkemiz hizla, Dinya'da ikinci bityuk zeytinliklere sahip tilke olma yolunda ilerliyor. Uzman-
lar, daha on iki milyon zeytin fidani dikilebilecek alan oldugunu bildiriyor. Bu potansiyel de-
gerlendirildiginde, Turkiye Gayri Safi Milli hasilasinin yuzde on besinin zeytin aga¢larindan
saglanacagi hesaplaniyor. Zeytin agaci, agirbashlikla birlerce yildir insanhiga faydali olmayi
surdurtyor ama her tuttugu altin olmasini isteyen Frigyali Midas gibi, kimse kusura bakma-
sin, aggozlulerin para hirsi bir tarld bitmiyor.

Insanliga gunlik yagsaminda bunca yarari olan, manevi degerlerinin olugmasinda, insanlhiin
kutsal saydig1 inanclarda da yol agici olan zeytin agaci, toplumsal ve siyasal olaylarda da yon
gostericidir. Tasidig1 6lumsuzluk kavrami, onca acilara, yikimlara, yok oluslara neden olan
‘savas’in karsisina dikilir. Zeytin agaci ve zeytin dal, ‘savag'a karsi ‘barig'in, hatta ‘'umut'un
simgesi olur. Bazen ‘tek basina’ daglarda bayirlarda poyrazla suzulir, bazen ‘bir orman gibi
kardescesine’ yamaglara yayilir, susler.

Eski Helen dinyasinda, “daha iyi olmak, insanlara 6rnek olmak” amaciyla yarismalar yapi-
lirdi. ‘Ustalik’ anlamina gelen ‘athlos’ sézcugunt izmirli ozan Homeros, ‘yarisma’ anlamina
kullaniyordu. Yarismalarn kazananlara buyuk sayg: duyulur, ‘geng adami’ simgeleyen, ‘Kuros’
denen heykelleri yapilirdi. Ciplak yarisan gen¢ adamlardan, birinci gelenin basina Atina'da-
ki Zeus Tapinaginin hemen arkasinda bulunan kutsal zeytin agacindan, altindan yapilmis
bir orakla bir ¢cocuk tarafindan kesilen ‘zeytin dalindan yapilmis bir ‘ta¢’ takilirdi. Zeytin daly,
“Gretimin, Uranun, dingin yasamin’, kisaca ‘barig’in simgesiydi. Bugin de ¢ekisme, catisma,
savas istemeyenler karsitina, ‘zeytin dali’ uzatmiyor mu? ‘Zeytin dali'nin getirdigi bars kav-
ramy, ‘Ibrani dinler'de de vardir. Bitytik tufan sonunda Nuh'un gemisi, Agri ya da Cilo Dag1r'nin
tepesine oturunca, etrafi engin sularla ¢evrili Nuh peygamber, basilacak toprak aramalari igin
gemiden gékyuzine ¢ kus salar. Ugiinden de birer dilek dilenir. ‘Kelaynak kusu’ bereket ge-
tirecektir. Cunku urunlerdeki bértu bocedi yer bu kus ve Uretimin verimini arttirir. ‘Kirlangic’
yildinm gibi ugar ve yeni yuva yapmanin ustasidir. Ondan ‘yeni bir ¢cag’ baslatmasi beklenir.
‘Guvercin’ ise her zaman sakin, sessiz ve uyumludur. ‘Guvercin'den, ‘baris’ getirmesi umulur.
Kuslardan bir tek, ‘giivercin’ geri gelir. Gagasinda bir ‘zeytin dali’ tagimaktadir. Insanlik, ‘bere-
ket ve yenicagin’ 6tesinde ‘baris’ umut etmelidir. Bu kavram, dinyamizda yuzyillardir varligini
surduruyor. ‘Guvercin ve zeytin dali’ barisin simgesidir. Dunya'da barisi surdurmek amaciyla
yapilan yarismalarda kazanan genclerin bagina, ‘zeytin dalindan yapilmis bir celenk’ koymak
adettir. Binlerce yillik zeytin agaci, ‘dunyada barisin’ egemen olmasina yardimeci olmaya de-
vam etmektedir.
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Cagimiz ve bélgemiz uzun yillardir yuz binlerce erkegi, kadini, gocugu élime surukleyen, ye-
rinden yurdundan eden, go¢ yollarina iten acimasiz bir savasi yasiyor. Akdeniz, koca deniz
kacak go¢cmenlerin boguldugu bir mezar ¢ukuruna dénusuyor. Afgan, Filistinli, Irakli, Suriyeli
cocuklarn, savasin neden oldugu perisanlifina yurekler dayanmiyor. Vahsi ceteler insanlari
kitir kitir kesmenin yani sira insanhigin en ender tarihsel dederlerini, mirasini da yikiyor, yok
ediyor. Ulkemizde, bariggil ortamlarda konugularak, anlagilarak gézimlenecek sorunlar gatig-
malara yénlendirilerek icinden gikilmaz bir hale sokulmaya galisiliyor. Ulkemiz Orta Dogunun
karanlik savas batakliginin derinligine ¢ekilmek isteniyor. Mustafa Kemal Ataturkan dedigi
gibi, “Ulusun hayati tehlikeye girmedikce savas bir cinayettir” Evet, “Yurtta baris, Diinya'da
baris” olmalidir. Zeytin agaclarn urtn vermeli, irtinlerini insanlar hakca paylasmali, yaginin
15191 bize sonsuzlugu, kokleri 6lumstzligu animsatmalidir. insanlar baglarinda yasam kay-
gis1, savas korkusu degil barns celenkleri tasimall. ‘Baris’ hepimize; insanliga, ekmek kadar,
su kadar gereklidir. Aklimizin ve bilgimizin, zeytin daliyla birlikte, ilkemize ve dinyaya baris
getirmesi, barisi kalic1 hale getirmesi dilegiyle, hepinizi saygiyla selamliyorum.
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Insanlik kendi serlvenini yasarken, bilgiyi ve
0lumsUzIUgu hala arayip durmuyor mu?

Zeytin agacinin yasamindaki her bir evre, ayri bir
oykidiir. Zeytin yapraklarinin dah nasil barigin simgesi
sayiliyorsa, zeytin fidani da umut, seving, mutluluk ve

gelecege giivenle bakmanin bir simgesidir.

Zeytin agaci savasa karsi barisin, karanhga karsi umudun
simgesidir. Tek basina daglarda, bayirlarda dimdik durur
poyrazla suziiliir, bir orman gibi kardesgesine

yamaclara yayilir.

Zeytin agaci, dogadaki canlhiligin en belirgin ifadesidir.
O'nun bereketi, dayanikhiligi, kokii topraga tutunmus tiim

agaclara ve insanlara ornektir.

Zeytin agacl, essiz bir isiktir. 0 151k, yiizlerce yildir

Anadolu'yu ve insanhigi anlatiyor.
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